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COMPONENTI:

1. Serbatoio 12. \

2. Scaldatazze 13. Interruttore caffé/acqua calda/vapore
3. Lampada spia pronto vapore 14. Lampada spia pronto caffe

4. Manopola vapore/acqua calda (sul lato destro) 15. Pressino

5. Sede del portafiltro 16. Paletta

6. Erogatore vapore/acqua calda 17. \

7. Grata removibile poggia tazza 18. \

8. Portafiltro 19. Coperchio serbatoio

9. Filtro 1 tazza 20. Visualizzatore livello acqua serbatoio
10. Filtro 2 tazze 21. TermoPID

11. Interruttore generale on/off (sul lato sinistro) 22. Interruttore pompa

AN

AVVERTENZE GENERALI

Il presente manuale costituisce parte integrante ed essenziale del prodotto. Leggere attentamente le
avvertenze contenute all’interno in quanto forniscono importanti indicazioni riguardo la sicurezza di
installazione, d’'uso e manutenzione. Conservare con cura queste istruzioni per ogni ulteriore
consultazione.

Conservare il materiale dell'imballaggio (sacchetti di plastica, poliuretano espanso, ecc.) fuori dalla portata dei
bambini.

L'apparecchio & progettato unicamente per la preparazione di caffé espresso e bevande calde mediante acqua calda o
vapore e per il preriscaldamento delle tazzine.

L'uso improprio dell’apparecchio potrebbe generare situazioni di pericolo per I'utilizzatore

Questo apparecchio & destinato ad essere utilizzato in applicazioni domestiche e similari come: aree di cucina in
negozi, uffici ed ambienti di lavoro, comunita, dai clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale, ambienti
di tipo bed and breakfast. Non ¢ indicato per un funzionamento continuo di tipo professionale.

Tenere |'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

Avvertimenti contro I'uso improprio

Non installare I'apparecchio in una zona dove potrebbe essere utilizzato un getto d’acqua.

L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o prive di esperienza o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo che
le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro dell’apparecchio e alla comprensione dei pericoli ad esso
inerenti.

L'apparecchio deve essere installato in un luogo dove possa essere usato solo da personale che abbia conoscenza ed
esperienza dell’apparecchio, in particolare per quanto riguarda la sicurezza e l'igiene.

Non si assumono responsabilita per manomissione di qualsiasi componente dell’apparecchio.

La pulizia e la manutenzione non deve essere eseguita da bambini senza sorveglianza.

Ogni utilizzo diverso da quello sopra descritto &€ improprio e pud essere fonte di pericolo; il produttore non assume
responsabilita alcuna in caso di danni risultanti da un uso improprio dell’apparecchio.

Non si assumono responsabilita per I'impiego di pezzi di ricambio e/o accessori non originali.

Non si assumono responsabilita per riparazioni non eseguite presso centri di assistenza autorizzati.

L’apparecchio non pu0 essere lasciato incustodito e utilizzato all’aperto.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, gelo).

Se l'apparecchio viene immagazzinato in locali in cui la temperatura puo scendere sotto il punto di congelamento,
vuotare la caldaia e le tubazioni di circolazione acqua.

Non pulire con getti d'acqua o immergere |'apparecchio.

In tutti i casi succitati la garanzia viene a decadere.
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AVVERTENZE FONDAMENTALI PER LA SICUREZZA

Poiché I’'apparecchio funziona a corrente elettrica, non si puo escludere che generi scosse elettriche,
quindi attenersi scrupolosamente alle seguenti avvertenze di sicurezza.

Prima dell’'accensione accertarsi che il valore della tensione di rete corrisponda al voltaggio indicato sulla targhetta
applicata sul retro dell’apparecchio e I'impianto elettrico sia munito di messa a terra.

Non manomettere |'apparecchio. Per qualsiasi problema rivolgersi al personale tecnico autorizzato o al centro di
assistenza pil vicino.

Non toccare |I'apparecchio con le mani o i piedi bagnati.

Non toccare la spina elettrica con le mani bagnate.

Assicurarsi che la presa di corrente utilizzata sia sempre liberamente accessibile, perché solo cosi si potra staccare la
spina elettrica all’occorrenza.

Se si vuole staccare la spina elettrica dalla presa, agire direttamente su di essa. Non tirare mai il cavo perché
potrebbe danneggiarsi.

Per scollegare completamente I'apparecchio, staccare la spina dalla presa di corrente.

In caso di guasti all’apparecchio, non tentare di ripararli. Spegnere |'apparecchio, staccare la spina elettrica dalla
presa e rivolgersi all’Assistenza Tecnica.

In caso di danni alla spina elettrica o al cavo di alimentazione, farli sostituire solo ed esclusivamente dall’Assistenza
Tecnica.

Non utilizzare adattatori, prese multiple e/o prolunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile &€ necessario
utilizzare solamente adattatori semplici o multipli e prolunghe conformi alle vigenti norme di sicurezza, facendo pero
attenzione a non superare il limite di portata in valore di corrente marcato sull’adattatore semplice, sulle prolunghe e
quello di massima potenza marcato sull’adattatore multiplo.

Staccare 'apparecchio dalla rete se viene lasciato incustodito e prima del montaggio, smontaggio e pulizia.

Per ridurre il rischio di lesioni, evitare che il cavo di alimentazione cada liberamente dal tavolo e non lasciarlo vicino a
superfici calde, a spigoli o oggetti taglienti.

&

AVVERTENZE SUL PERICOLO DI SCOTTATURE

Questo apparecchio produce acqua calda e vapore, quindi attenersi scrupolosamente alle seguenti
avvertenze di sicurezza.

Prestare attenzione per non entrare in contatto con spruzzi di acqua o getti di vapore.

Quando l'apparecchio € in funzione non toccare il piano scaldatazze poiché caldo.

Mai dirigere il getto di vapore o dell’acqua calda verso parti del corpo.

Toccare con precauzione la lancia erogazione vapore/acqua calda (6).

Non togliere mai il portafiltro (8) durante I'erogazione del caffe.

Le parti contraddistinte dall’etichetta "CAUTION HOT"” sono parti molto calde, quindi avvicinarsi ed operare con la
massima cautela.

Collocare sul piano scaldatazze (2) solo tazzine, tazze e bicchieri per il servizio della macchina per caffé espresso.
Non & ammesso il collocamento di altri oggetti sul piano scaldatazze.

Fare asciugare accuratamente le tazzine prima di collocarle sul piano scaldatazze (2).
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ISTRUZIONI PER L'USO:

Prima accensione della macchina:

1. Estrarre la macchina per caffé espresso dalla scatola e rimuovere tutti i sacchetti ed il materiale da imballo.

2. Posizionare la macchina per caffé espresso su una superficie stabile e piana, lontano da fonti di calore e da
rubinetti della rete idrica.

3. Alzare il coperchio (19) del serbatoio posto sulla sommita posteriore della macchina ed estrarre il serbatoio (1)
facendo attenzione a non danneggiare i tubicini al suo interno.

4. Riempire il serbatoio (1) con acqua fredda.

5. Rimettere il serbatoio (1) nella sua sede, controllando che i tubicini non siano piegati e che il filtro posto
all’estremita di uno di essi sia ben saldo, richiudere il coperchio (19).

6. Inserire la spina del cavo di alimentazione elettrica nella presa della corrente (verificarne il voltaggio).

7. Inserire il portafiltro (8) nell’anello di aggancio della sede del portafiltro (5) ruotandolo da sinistra verso
destra, in modo che si scaldi e che sia facilmente pronto per 'uso.

8. Accendere la macchina premendo l'interruttore generale (11). L'accensione della lampada spia dell’interruttore
stesso conferma l'alimentazione elettrica.

9. Aprire la manopola vapore/acqua calda (4).

10. Posizionare l'interruttore erogazione vapore (13) nella posizione acqua calda e alzare l'interruttore pompa
(22).

11. Quando dal beccuccio del tubo erogatore vapore/acqua calda (6) esce l'acqua, abbassare l'interruttore (22) e
chiudere la manopola vapore/acqua calda (4) e posizionare interruttore (13) su modalita caffe.

12. Dopo aver fatto tutte queste operazioni la macchina si pu6 anche lasciare accesa.

13. Il regolatore di temperatura Termopid (21) visualizzera i gradi della caldaia stessa, controllando il
riscaldamento.

14. 1l regolatore di temperatura e’ impostato dalla fabbrica a 95°C, temperatura ideale per la preparazione del
caffe. (Se si desidera cambiare la temperatura del Termopid, seguire le istruzioni del paragrafo Regolazione
della temperatura in caldaia tramite il controllo Termopid).

Preparazione del caffée espresso con caffé macinato:

15. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua, verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio (20).

16. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell'interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo). Posizionare l'interruttore (13) nella posizione caffe.

17. Non appena il display del Termopid (21) visualizza la temperatura impostata e la lampada spia pronto caffé
(14) si spegne, la macchina & pronta per l'uso.

18. Inserire il filtro 1 tazza (9) o 2 tazze (10) nel portafiltro (8) preventivamente riscaldato come indicato al punto
7.

19. Tramite la paletta (16) in dotazione, riempire il filtro con il caffé macinato come indicato di seguito:

- 1 “paletta” = 1 tazza
- 2 “palette” = 2 tazze

ad ogni “paletta di caffé” pressare il contenuto del filtro con I'apposito pressino (15) in dotazione, assicurarsi
che il bordo del portafiltro sia pulito, senza residui di caffe, i quali possono impedire al portafitro di essere
chiuso correttamente, generando perdite.

20. Inserire il portafiltro (8) nell’anello di aggancio della sede del portafiltro (5) ruotandolo da sinistra verso destra
con forza e successivamente posizionare le tazzine sulla grata removibile poggia tazza (7).

21.  Alzare l'interruttore pompa (22).

22. Una volta raggiunta la quantita desiderata del caffé abbassare di nuovo l'interruttore (22).

23. Togliere il portafiltro (8) e gettare i fondi di caffe, verificare che sia pulito e reinserirlo nell'anello di aggancio
della sede del porta filtro (5) per mantenere il portafiltro stesso alla giusta temperatura.

Vapore:

24.  Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua, verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio (20).

25. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell'interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

26. Posizionare l'interruttore (13) nella posizione vapore.

27. La lampada spia (14) e la lampada spia (3) si accendono e non appena la lampada spia pronto vapore (3) si
spegne, la macchina & pronta per erogare vapore nel modo giusto. ATTENZIONE: se si attende troppo e si
spengono entrambe le lampade spie la quantita di vapore erogato sara meno costante.

28.  Aprire la manopola vapore/acqua calda (4). All'inizio uscira un po’ d’acqua seguita dal vapore.

29. Mettere sotto il tubo vapore erogatore vapore/acqua calda (6) il recipiente con la bevanda desiderata e aprire
la manopola (4).

30. A fine operazione chiudere la manopola vapore/acqua calda (4).
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31. IMPORTANTE: dopo ogni erogazione di vapore, soprattutto se si utilizza il vapore per montare il latte per fare
un cappuccino, riaprire la manopola vapore/acqua calda (4), posizionare l'interruttore (13) sulla posizione
acqua calda e alzare l'interruttore pompa (22). Quando dal tubo erogatore vapore/acqua calda (6) esce
I'acqua, richiudere la manopola vapore/acqua calda (4), contemporaneamente abbassare l'interruttore pompa
(22) e riportare l'interruttore (13) in posizione caffe; pulire accuratamente 'erogatore vapore/acqua calda (6).
Questa operazione € necessaria per mantenere puliti i condotti acqua/vapore e ripristinare il circuito dell’acqua
all'interno dei condotti.

Acqua calda:

32. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua, verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio (20).

33. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell'interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

34. Posizionare l'interruttore (13) nella posizione acqua calda.

35. Non appena il display del Termopid (21) visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) si spegne
la macchina & pronta per I'uso.

36. Aprire la manopola vapore/acqua calda (4) ed alzare l'interruttore pompa (22).

37. Siotterra immediatamente |'uscita di acqua dal tubo erogatore vapore/acqua calda (6).

38. Raggiunta la quantita d’acqua desiderata, abbassare nuovamente l'interruttore pompa (22), quindi chiudere la
manopola vapore/acqua calda (4).

39. Dopo il prelievo di acqua calda si raccomanda di controllare che il serbatoio (1) contenga ancora acqua.

REGOLAZIONE DELLA TEMPERATURA IN CALDAIA TRAMITE IL CONTROLLO TERMOPID (21):
Il Termopid & stato impostato dalla fabbrica a 95°c. Per poter intervenire sulla regolazione procedere come segue:

- premere il tasto ; non appena sul display compare la scritta "PRG"” premere il tasto ;

- quando il display visualizza la temperatura della caldaia , impostare con i tasti E] e il valore della
temperatura desiderata, da un minimo di 80C° ad un massimo di 130C°.

- dopo 3 secondi dalla pressione dell’ultimo tasto il dato &€ memorizzato ed il display visualizza la temperatura.

NB: se la temperatura viene impostata ad una soglia troppo elevata, sotto la richiesta di erogazione caffé il display

comincera a lampeggiare.

PULIZIA E CURA:

La pulizia e la manutenzione della macchina sono essenziali sia per la qualita dell’erogazione del caffe sia per la durata
dell’apparecchio nel tempo.

La pulizia della macchina deve essere fatta almeno una volta alla settimana.

Prima di iniziare, stacca la spina dalla presa di corrente e aspetta che I'apparecchio sia freddo.

Utilizza un panno morbido, preferibilmente in microfibra come quello Lelit (cod. PLA9101 - non incluso), e inumidiscilo con
semplice acqua. Non usare detersivi abrasivi e non immergere la macchina in acqua.

Per una manutenzione accurata ti consigliamo di usare la spazzolina Lelit (cod. PLA9101 non incluso) che ti consente di
pulire perfettamente le doccette e gli spazi tra le guarnizioni, eliminando tutte le incrostazioni e i residui di polvere di caffé
anche dalle fessure piu piccole.

Per pulire le parti smontabili della macchina puoi usare acqua corrente tiepida. Non lavare in nessun caso i filtri e il
portafiltro in lavastoviglie.

Non & necessario pulire i filtri dopo ogni utilizzo, basta che ti accerti che i fori non siano ostruiti.

Al contrario, per mantenere alte le prestazioni della tua macchina ¢ indispensabile che il tubo vapore/acqua calda e il
portafiltro vengano puliti attentamente dopo ogni utilizzo.

Detergi il portafiltro per rimuovere i residui grassi del caffé che influiscono negativamente sul gusto dell’espresso.

Lava la parte esterna del tubo vapore/acqua calda con un panno umido e fai passare un po’ di vapore nel tubo per eliminare
tutti i residui interni di latte che potrebbero ostruire il passaggio del vapore rendendo piu difficile montare la schiuma in
maniera ottimale.

BACKFLUSHING:

Si consiglia di effettuare questa pulizia almeno una volta alla settimana e/o almeno ogni 100 caffe erogati
Le seguenti istruzioni sono valide per tutti i tipi di gruppi montati sulle nostre macchine per caffé espresso.

Materiale occorrente:
e  Filtro cieco (codice PLA180S per portafiltri diametro 58)
e Spazzolina (codice PLA9101)
e Detergente macchina espresso (codice PLA9201)
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Pulizia del gruppo erogatore. Operazioni da seguire:
1. Inserire nel portafiltro il filtro cieco

2. Depositare all'interno del filtro cieco 1 cucchiaino (3-5 grammi) di polvere detergente

3. Agganciare il portafiltro al gruppo erogatore della macchina

4. Azionare l'erogazione di caffé per 10 secondi circa

5. Fermare |'erogazione di caffe per 10 secondi circa

6. Senza togliere il portafiltro dal gruppo ripetere I'operazione per 5 volte

7. Rimuovere il portafiltro, azionare I’'erogazione e risciacquare il portafiltro con I'acqua calda che esce dal gruppo
erogatore, fermare l’'erogazione.

8. Passare la spazzolina sotto il gruppo erogatore, sulla guarnizione sottocoppa e sulle alette di aggancio del gruppo

erogatore. Pulire con un panno umido, asportando i residui delle polveri di caffe.
9. Riagganciare il portafiltro al gruppo erogatore e per risciacquare ripetere i punti 4-5-6 senza polvere detergente
10. Successivamente eliminate il primo caffé che andrete ad erogare

Pulizia per immersione degli accessori. Operazioni da seguire:

Mettere in un recipiente i filtri ed il portafiltro con il manico rivolto verso I'alto

Versare nel recipiente 3 cucchiaini (10 grammi) di polvere detergente

Versare nel recipiente acqua molto calda fino a coprire tutta la coppa metallica del portafiltro
Attendere almeno 15 minuti

Togliere i particolari immersi e risciacquarli con abbondante acqua potabile calda
Successivamente eliminate il primo caffé che andrete ad erogare

S

DECALCIFICARE LA MACCHINA:

L'utilizzo della macchina genera la naturale formazione di calcare, pil 0 meno rapida in base alla frequenza di utilizzo
dell’apparecchio e alla durezza dell’acqua.

I depositi di calcare intasano i condotti e diminuiscono la temperatura di erogazione influenzando la qualita dell’estrazione
del caffe e riducendo la vita del tuo apparecchio.

Per evitare il formarsi di questo calcare che si deposita anche nei circuiti interni, ti consigliamo di utilizzare e sostituire
periodicamente il filtro addolcitore a resine Lelit (cod. PLA930S - PLA930M non incluso) che, inserito nel serbatoio, purifica
I'acqua dai sali di calcio e magnesio che precipitando formano le incrostazioni di calcare e compromettono il gusto del tuo
caffe.

Ricordati che il filtro perde la sua efficacia dopo un certo numero di litri trattati. Come usarlo e quando sostituirlo & riportato
sulla confezione del filtro stesso.
Per evitare possibili danni ai componenti della macchina, INTRODURRE NEL SERBATOIO DELL'ACQUA ESCLUSIVAMENTE
DECALCIFICANTI NATURALI.

DATI TECNICI:

Alimentazione elettrica: 230V - 50Hz
Potenza: 1250 W

Tempo di riscaldamento: 10 minuti circa
Pressione pompa: 15 bar

Regolazione Termopid: da min. 80°C fino a max. 130°C
Capacita serbatoio acqua: 2,7 litri
Dimensioni (HXLxD): 23x27x34 cm
Peso: 9 Kg

Funzionamento: caffé macinato
PL41PLUST/110 - 120V 60 Hz

CONDIZIONI DI GARANZIA
GARANZIA LEGALE
Questo prodotto € soggetto alle norme di garanzia vigenti nello stato in cui viene venduto; informazioni specifiche in
merito verranno fornite dal rivenditore o dall'importatore dello stato in cui avete acquistato il prodotto, che ne &
completamente responsabile.
L'importatore & completamente responsabile anche degli adempimenti necessari a norma di legge dello stato in cui
I'importatore stesso distribuisce il prodotto, compreso la gestione dello smaltimento a fine vita del prodotto.

Nei paesi europei fanno riferimento le leggi nazionali di attuazione della Direttiva Comunitaria 44/99/CE.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI PIU FREQUENTI:

La ringraziamo per aver acquistato in nostro prodotto, costruito secondo le ultime innovazioni tecnologiche.
Seguendo scrupolosamente le semplici operazioni riguardanti l'uso corretto del nostro prodotto in conformita alle
prescrizioni essenziali di sicurezza indicate nel presente manuale, potra ottenere il massimo delle prestazioni e
verificare la notevole affidabilita di questo prodotto nel corso degli anni. Di seguito forniamo una pratica tabella
riportante alcuni malfunzionamenti e le loro relative rapide soluzioni:

PROBLEMA CAUSA SOLUZIONE

1. La miscela di caffé non & adatta per il

tipo di macchina 1. Sostituire il caffe

2. Regolare la macinatura del caffé

Non si forma la 2. La macinatura non & corretta R
< o s . 3. Aumentare la dose del caffe e pressarlo
crema sul caffe 3. La quantita di caffe e insufficiente.
) \ . adeguatamente
4. 1l portafiltro non e stato agganciato 4. Stri lio il fil
bene . Stringere meglio il portafiltro
1. Rispettare le indicazioni riportate nei paragrafi

1. La macchina non era alla giusta "Messa in funzione della macchina” e “"Preparazione

temperatura del caffé espresso”

2. Mancato preriscaldamento del 2. Il portafiltro deve essere riscaldato

1l caffe esce troppo

freddo portafiltro contemporaneamente all’acqua, vedi paragrafo

3. Mancato preriscaldamento delle tazze : "Messa in funzione della macchina”
4. Il termoPID non lavora entro i valori : 3. Scaldare adeguatamente le tazze
ottimali sull’apposito scadatazze (2)

4. Impostare i valori del PID.

1. La regolazione della macinatura deve essere piu
fine
2. Aumentare la dose di caffe

. Premere maggiormente il caffe

. Sostituire il caffé/cialda

1. Il caffé € macinato troppo grosso
1l caffe esce troppo 2. La quantita di caffe e insufficiente
rapidamente 3. Pressatura del caffe insufficiente
4. Caffe vecchio o inadatto

1. Il portafiltro non & inserito
correttamente

2. Eccessiva quantita di caffé nel filtro
3. Il bordo del portafiltro non & stato
pulito

4. La guarnizione sottocoppa € usurata

Il caffé esce tra il
gruppo erogazione
ed il portafiltro

. Diminuire la quantita di caffe
. Togliere i residui di caffe dal bordo del portafiltro
pulire la guarnizione sottocoppa

4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

3
4
1. Inserirlo in modo corretto
2
3
e

1. La regolazione della macinatura deve essere pil
grossa

2. Diminuire la quantita di caffe

3. Pressare meno il caffe

1. Il caffe & macinato troppo fine
Il caffé esce a gocce | 2. La quantita di caffe e eccessiva
3. Eccessiva pressatura del caffe

1. Il foro del terminale del tubo vapore : 1. Pulire il foro con l'ausilio di un ago
e ostruito 2. Vedi paragrafo "Messa in funzione della
2. Manca acqua nel serbatoio macchina”

La macchina non
eroga vapore

1. Manca acqua nel serbatoio

2. Interruttore (13) non & posizionato L. Intr_ogjurre acqua nel serbatoio \
’ 2. Posizionare l'interruttore (13) su caffée
, . correttamente o . -\
Durante |'erogazione s . ) 3. Sostituire con una macinatura piu grossa
? 3. Il caffe e macinato troppo fine S x N i
non esce caffe . s . 4. Diminuire la quantita di caffe nel filtro
4. La quantita di caffe & eccessiva 5 p il caffe
5. Il caffé é troppo pressato - Fressare meno 1l catte
6. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
6. Doccetta sporca
La macchina non 1. Manca la corrente 1. Ripristinare la corrente
funziona e la 2. La spina del cavo di alimentazione 2. Inserire correttamente la spina del cavo di
lampada spia non €& inserita correttamente alimentazione nella presa di corrente
tensione non si 3. Il cavo di alimentazione & 3. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA per la
accende danneggiato sostituzione
Iéaa(s:g(laas;:lleal(;cinaone 1. I termostati di servizio non
ronto vapore Fr)mn si funzionano 1. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
p P 2. La resistenza @ interrotta oppure 2. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

accende entro 10

. . bruciata
minuti

I dati e le immagini riportati potranno subire variazioni senza preavviso al fine del miglioramento delle prestazioni
della macchina.

Pagina 8



English|

DESCRIPTION:
1. Cold water tank 12. \
2. Cup warmer 13. Coffee/hot water/steam lever switch
3. Indicator light: steam ready 14. Indicator light: coffee ready
4. Steam/hot water knob (on the right side) 15. Coffee press/tamper
5. Filter holder retaining ring 16. Measuring spoon
6. Steam/hot water arm 17. \
7. Removable water drainage tray 18. \
8. Filter holder 19. Removable water tank cover
9. Single cup filter 20. Water level indicator
10. Two cup filter 21. PID temperature controller
11. On/off switch (on the left side) 22. Pump lever switch

B

GENERAL WARNINGS

This manual is an integral and essential part of the product. Please read all these warnings carefully as they
provide important information on safe installation, use and maintenance. These instructions should be carefully
retained for future reference.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the ap-
pliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised. Keep the appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years.

- Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance.

- This appliance is intended to be used in household and similar applications such as: staff kitchen areas in shops, offices
and other working environments; farmhouses; by clients in hotels, motels and other residential type environments; bed and
breakfast type environments.

- The appliance is only designed for making espresso coffee or hot drinks using the hot water or steam tubes and for pre-
heating cups.
- Store the packaging material (plastic bags, polystyrene, etc.) out of the reach of children.

- The appliance is only designed for making espresso coffee or hot drinks using the hot water or steam wands and for pre-
heating cups.

- Any use other than that described above is improper and could be hazardous; the manufacturer accepts no liability
whatsoever for any damage arising from improper use of the appliance.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

- Children must not be allowed to play with the appliance.

- The appliance must not be left unattended or used outdoors.

- The appliance should not be immersed in water or cleaned by spraying

- The appliance must not be exposed to atmospheric agents (rain, sun, ice).

- If the appliance is stored in rooms where the temperature can go below freezing, the tank and the water pipes must be
emptied.

- All the packing material (plastic bags, polystyrene, etc.) should be keep out of the reach of children.

- No liability is accepted for the use of unauthorized spares and/or accessories.

- No liability is accepted for repairs not carried out by authorized service centres.

- The manufacturer accepts no liability for tampering with any of the appliance components.

In all the above cases the warranty will be void.
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ESSENTIAL SAFETY WARNINGS

As with all electrical appliances, the risk of electric shock cannot be excluded, therefore, the following safety
warnings should be carefully observed.

To avoid spilling the connector, never pull the power cord.

- Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet.

- To disconnect the appliance, turn any control to “off”, then remove plug from wall outlet.

- In the event of any fault or malfunction, do not attempt to carry out repairs. Switch the appliance off, remove the plug and
contact the Service Centre.

- In the event of damage to the plug or the power cord, do not operate the appliance, these should be replaced only and
exclusively by the Service Centre.

- Unplug from outlet when not in use.

- Before cleaning the exterior surfaces of the appliance, putting on or taking off parts, switch it off, remove the plug from

the outlet and allow to cool.

- To reduce the risk of injury do not drape cord over the countertop or table top where it can be pulled on by children or
tripped over unintentionally.

- Do not let cord touch hot surfaces.

- Do not let cord hang over edge of table or counter.

- The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may result in fire, electric shock or
injury to persons.

- Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

- Before switching on, ensure that the power supply voltage corresponds to that indicated on the plate on the base of the
appliance and that the power supply is properly earthed.

- Do not tamper with the appliance. Contact an authorized technician or the nearest service centre for any problem.

- Do not touch the appliance if your hands or feet are wet.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Ensure that the electrical outlet is always freely accessible so that the plug can be easily removed when necessary.

- When removing the plug, always hold it directly. It should never be removed by pulling on the power cord, as this can
cause damage.

- To protect against fire, electric shock and injury to persons do not immerse cord, plugs in water or other liquid.

- Do not use adapters, multiple sockets or extension cords. If their use is unavoidable, use simple adapters or multiple
sockets and extension cords that conform to current safety standards, taking care not to exceed the current limit marked on
the simple adapter or extension cord, or the maximum capacity of the multiple socket.

&

WARNING ABOUT BURN/SCALD RISKS

This appliance produces hot water and steam; therefore, the following safety warnings should be strictly ob-
served

- Warning: hot surfaces remain hot for a certain time also after use.

- Take care to avoid contact with water spray or jets of steam.

- When the appliance is switched on, do not touch the cup warming plate as it is hot.

- Never direct the steam or water spray towards your body.

- Be careful when touching the steam/ hot water dispensing wand (6).

- Never remove the filter holder (8) during operation.

- The parts labelled "CAUTION HOT"” are very hot, so approach and operate them with maximum caution.

- Only place cups and glasses for use with the coffee machine on the cup warmer (2). Other objects should not be placed
there.

- Dry the cups thoroughly before placing them on the cup warmer (2).
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USER INSTRUCTIONS:

Starting of the machine:

1. Remove the machine from its packing and make sure all packing parts have been taken off (including the
protection bags).

2. Lay the machine on a flat and steady surface far away from hot places and from the water taps.

3. Remove the water tank cover (19) on the top of the machine and take out the water tank (1) paying attention

not to damage the water tubes inside the tank.
4. Fill the tank (1) with cold water.

5. Replace the water tank back in the machine and check that the water tubes are not bent and that the filter is
well set on one of them; reposition the tank cover (19).

6. Plug in the machine in the mains. Make sure that the wall socket has the right voltage.

7. Place the filter holder (8) under the brewing group (5) and turn it from the left to the right. Leave it there so

that it can get warm and it gets ready for use.

8. Turn the machine on by pushing the on /off switch (11). The indicator light of the switch (11) comes on to
confirm the power supply.

9. Open the steam/hot water knob (4).

10.  Position the lever switch (13) on hot water mode and lift the pump switch up (22).

11. Once water comes out of the steam nozzle (6), push the pump switch (22) down and close the steam/hot
water knob (4). Position the toggle switch (13) on coffee mode.

12.  After completing all these operations, leave the machine on.

13. The PID (21) will visualize the degrees inside the boiler and will control the boiler’s heating.

14. The PID is already set from the producer on 95°C, i.e. the ideal temperature for a good cup of coffee. (If you
want to change the PID’s temperature, please follow the instructions written under How to set the
temperature inside the boiler by means of the PID).

Preparing an espresso:

15. Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator (20).

16.  Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it's on pass to the following point.

17. As soon as the PID’s display (21) shows the set temperature and the indicator light (14) goes off, the machine
is ready for use. Position the lever switch (13) on coffee mode.

18.  Fit the single cup filter (9) or the two-cup filter (10) into the filter holder (8) that has been warmed up by
leaving it attached to the brewing group as described in point 7.

19.  Fill the filter with ground coffee by means of the supplied measure spoon (16): 1 measuring spoonful (16) = 1
coffee cup - 2 measuring spoonful (16) = 2 coffee cups. Every time you fill the filter with a spoonful of coffee,
press the coffee with the coffee press/tamper (15) before proceeding to fill it with the next spoonful and make
sure that there are no coffee rests on the filter border.

20. Insert the filter holder (8) in the brewing group ring (5), turn it from left to right with force, and then put the
cup on the removable water drainage tray (7).

21.  Push the pump switch (22) up.

22. Once you get the desired quantity of coffee, push the pump switch (22) down.

23. Remove the filter holder (8) and throw away the coffee grounds. Make sure that the filter holder is clean and
reposition it in the brewing group to warm up again.

Steam:

24. Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator (20).

25.  Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it’s on pass to the following point.

26.  Position the lever switch (13) on steam mode.

27. The lights (14) and (3) will go on and once the indicator light (3) goes off the machine is ready for a good and
constant steam distribution. ATTENTION: if you'll wait to much and both lights will go off, the steam quantity
will be less constant.

28. Open the steam/hot water knob (4). First some water will flow out and then the steam.

29.  Put the cup with the desired infusion under the steam tube (6) and turn the knob (4).

30. Once the drink has been suitably frothed, close the steam/hot water knob (4).

31. IMPORTANT: after you have frothed your milk, reopen the steam/hot water knob (4), position the steam
switch (13) on hot water, and lift the pump switch (22) up. When the water flows out of the steam tube (6),
close the steam/hot water knob (4), at the same time push the switch (22) down and re-position the switch
(13) on coffee mode. Clean carefully the steam/hot water tube (6). This operation is needed in order to
restore the water circuit inside the machine’s tubes.

Hot water:

32. Check that the water tank (1) contains enough water by looking at the water level indicator (20).

33. Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it’s on pass to the following point.

34. Position the lever switch (13) on hot water.

35. As soon as the PID’s display (21) shows the set temperature and the indicator light (14) goes off, the machine
is ready for use.
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36. Open the steam/hot water knob (4) and lift the pump switch (22) up.

37. Hot water will flow out from the steam arm (6) immediately.

38. Once you have got the desired quantity of water, repress the switch (22) down and close the steam/water
knob (4).

39. After obtaining hot water from the arm (6), make sure that there is still water in the tank (1).

HOW TO SET THE BOILER’S TEMPERATURE BY MEANS OF THE PID:
The PID has been set by the producer of this machine on a temperature of 95°C. In order to change the temperature
please proceed as follows:

- press the button E'] ; as soon as the display shows the writing "PRG"” press the button @

- as soon as the display shows the boiler’s temperature, help yourself with the buttons E] and :é] in
order to set the desired temperature, starting from a min. of 80C®° up to a max. of 130C°.

- after 3 sec. from pressing the last button, the inserted temperature is memorized, and the display shows the
set temperature.

NB: if the temperature is set too high, once a coffee request is made, the display starts to flash.

USEFUL TIPS:

- The single cup filter basket (9) and the two-cup filter basket (10) do not need to be washed after each use but
please check that the holes are not obstructed.

- For best results, we suggest warming the cups up on the cup warmer (2) which works only when the machine
is on.

- The PID (21) is already set by the producer on the right temperature for an excellent espresso. During heating
and coffee or water distribution, the temperature can oscillate (+/- 10/12°C). Also, a warning has been
inserted: after 108°C the PID’s display shows the temperature but intermittently; this is normal, and it warns
the user that the coffee will not be good if made with such high temperature.

CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning and maintenance of the machine are essential for the quality of the coffee and the durability of the
appliance.

Cleaning

The machine must be cleaned at least once a week.

Before starting, remove the plug from the electrical outlet and allow the machine to cool.

Use a soft cloth, preferably microfiber, like the Lelit cloth (code PLA9101 - not included), and moisten
it with plain water. Do not use abrasive detergents and do not immerse the machine in water.

For thorough maintenance, we suggest you use the Lelit brush (code PLA9101 - not included), which will help you
clean the nozzles and the spaces between the gaskets more effectively, removing stains and coffee residues from
even the smallest cracks.

Warm running water can be used to clean the removable parts of the machine. The filters and filterholder should
never be washed in a dishwasher.

There is no need to clean the filters after each use, but just to ensure they are not clogged.

However, to ensure the best performance from your machine, it is essential to thoroughly clean the steam wand and
filterholder after each use.

The filterholder should be cleaned to remove the greasy coffee residues that can negatively affect the taste of your
espresso.

Wash the exterior part of the steam wand with a damp cloth and release a little steam to remove any milk residues
from inside the tube, as these could obstruct the steam output, making it more difficult to froth milk properly.
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BACKFLUSHING:

It is recommended to perform this cleaning at least once a week and / or at least every 100 brewed coffees
The following instructions apply to all types of groups fitted to our espresso machines.

Material needed:

e Blind filter (code PLA180S for portafilters with 58mm diameter)
e Brush (code PLA9101)
e Detergent powder for espresso machine (code PLA9201)

Group cleaning. Follow these steps:

Place the blind filter in the portafilter

Add 1 teaspoon of detergent powder (3-5 grams) in the blind filter

Insert the portafilter into the brewing group

Switch the espresso switch on for about 10 seconds

Stop the espresso brewing and wait for 10 seconds

Without removing the portafilter, repeat this operation 5 times

Remove the portafilter, switch the espresso switch on again and rinse the portafilter under the hot water that

comes out of the group. Turn the switch off

8. Clean the brew group and the brew gasket first with the brush and then with a damp cloth in order to
remove all coffee powder rests

9. Insert the portafilter into the brew group again and repeat points 4-5-6 without detergent powder

10. Throw away the first espresso you’ll brew

Nounhwne

Cleaning of the accessories through immersion. Follow these steps:

Place the filters and portafilter in a jug with the portafilter handle upwards

Pour 3 teaspoons of detergent powder in the jug (10 grams)

Pour 1 liter of hot water in the jug until the metallic part of the portafilter is completely immerged
Wait at least 15 minutes

Remove the immerged parts and rinse them with plenty of warm tap water

Throw away the first espresso you'll brew

oA

DESCALING THE MACHINE

Use of the machine creates a natural formation of lime scale, over a time period depending on how frequently the
machine is used and on the hardness of the water.

Lime scale deposits can obstruct the tubes and decrease the brewing temperature, altering the quality of the coffee
and reducing the lifetime of your machine.

To avoid the formation of limescale, which can also deposit in the internal circuits, we recommend the use of our Lelit
resin filter (code PLA930S - PLA930M - not included) to soften the water. Please insert the filter in the tank following
the instructions on the packaging. The filter purifies the water from the calcium and magnesium salts which are
deposited to form lime scale and affect the taste of your coffee. Remember that the filter loses its effectiveness after
a certain number of gallons treated, so replace it periodically. Instructions for the use and replacement of the filter
are given on the box.

To avoid any possibility of damaging the machine’s components, ADD ONLY NATURAL DESCALING PRODUCTS INTO
THE WATER TANK.

==

TECNICAL DATA:

Voltage: 230 V - 50 Hz

Power: 1250 W

Heating time: ca. 10 min.

Pump pressure: 15 bar

PID’s regulation: from 80°C up to 130°C
Water tank: 2,7 litres

Dimensions (HXLxD): 23x27x34 cm
Weight: 9 kg

To be operated with ground coffee
PL41PLUST/110 - 120V 60 Hz
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TROUBLESHOOTING:

We thank you for buying one of our products, projected and assembled in accordance with the most up-to date

technological innovations.

Following carefully the simple operations described in this manual, which respect all essential safety regulations, you
will get the best performances and will appreciate the remarkable reliability of this product in the years to come.
Please find below the description of the most frequent problems and of their solution:

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

Coffee is not creamy

1. Coffee blend not suitable for machine
2. Improper grinding

3. Insufficient coffee in filter basket

4. The filter holder has not be tightened
under the brewing group ring

1. Use a different coffee blend

2. Adjust coffee grinding

3. Put more coffee in the filter basket and press
it properly

4. Tighten better the filter holder

The coffee is too cold

1. The machine had not reached the
proper temperature

. Filter-holder has not been preheated
. Cups have not been preheated

. ThermPID malfunctions.

1. See section "Starting the Machine” and
“"Making an Espresso Coffee”

2. Filter-holder must be heated together with
the water - see section "Starting the Machine”

. Properly heat the cups on the cup-warmer (2)
. Set the PID correctly.

The coffee comes out too
quickly

. Coffee too coarsely ground

. Insufficient coffee in the filter basket
. Coffee has not been pressed enough
. Old or unsuitable coffee

. Use a finer grinding step

. Put more coffee in the filter basket
. Press the coffee more firmly

. Use a different coffee blend

Coffee comes out
between the coffee group
and the filter-holder

. Filter-holder not properly inserted

. Too much coffee in the filter

. Edge of the filter-holder not clean

. The douche seal is worn or damaged

. Insert the filter-holder correctly

. Put less coffee in the filter

. Clean the edge of the filter-holder and the
rewing group seal

. Contact the nearest SERVICE CENTER

Coffee comes out in drops

. Coffee too finely ground
. Too much coffee in the filter
. Coffee too firmly pressed

. Use a coarser grinding
. Put less coffee in the filter
. Press the coffee more gently

The machine does not
produce steam

. The water tube hole may be
bstructed
. Lack of water in the tank

. Clean the hole with a needle
. See section "Starting the Machine”

No coffee produced during
the coffee cycle

. Lack of water in the tank

. Switch (13) not in right position

. Coffee too finely ground

. Too much coffee in the filter

. Coffee too firmly pressed

. The brewing group douche is dirty

. Fill the tank

. Position the switch (13) on coffee mode.
. Use a coarser grinding

. Put less coffee in the filter basket

. Press the coffee more gently

. Contact the nearest SERVICE CENTER

The machine does not
work and the ON light on
the main switch does not
come on

. No electricity
. The power cable is not properly
plugged in

NHEHOUPDMWNRENOKFRWNRE, DWNRE (DWNH! DWN

3. The power cable is damaged

. Restore electrical power

. Plug in the power cable correctly

. Contact the nearest SERVICE CENTER for a
replacement cable

WNFHE OUPRWNKFE N (WNFHFRATDTWNFRDAMWNRDW

The ON light on the main
switch is on but the ready
steam indicator does not
go on within 10 minutes

1. Thermostat malfunction
2. Heating element malfunction

1. Contact the nearest SERVICE CENTER
2. Contact the nearest SERVICE CENTER

The inserted data and pictures can be subject to changes without previous notice for the improvement of the machine’s
performances.

WARRANTY TERMS: LEGAL WARRANTY

This product is covered by the warranty laws valid in the country where the product has been sold; specific
information about the warranty terms can be given by the seller or by the importer in the country where the product
has been purchased. The seller or importer is completely responsible for the product. The importer is completely
responsible also for the fulfiiment of the laws in force in the country where the importer distributes the product,
including the correct disposal of the product at the end of its working life.

Inside the European countries the laws in force are the national laws implementing the EC Directive 44/99/CE.
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DESCRIPTION:
1. Réservoir 12, \
2. Chauffe tasses 13. Interrupteur café/eau chaude/vapeur
3. Voyant lumineux vapeur préte 14.  Voyant lumineux café prét
4. Bouton vapeur/eau chaude (sur la partie 15. Tasseur a café/Tamper
droite) 16.  Mesure a café
5. Siege porte filtre 17. \
6. Distributeur vapeur/eau chaude 18. \
7. Grille amovible appuie tasse 19. Couvercle amovible réservoir
8. Porte filtre 20.  Verre niveau de I'eau réservoir
9. Filtre 1 tasse 21. PID
10. Filtre 2 tasses 22. Interrupteur pompe
11. Interrupteur général on/off (sur la partie
gauche)

o

Avertissements généraux

Le présent manuel est une partie intégrante et essentielle du produit. Lisez attentivement les
instructions qu’il contient car elles donnent des indications importantes concernant la sécurité
d’installation, d’utilisation et I'’entretien. Conservez soigneusement ces instructions pour les consulter
ultérieurement.

- Conservez tous les emballages (sacs en plastique, mousse de polystyréne, etc.) hors de la portée des enfants.

- Cet appareil est projeté uniquement pour la préparation de café expresso et boissons chauds, a travers l'eau
chaude ou la vapeur, et pour le pré-réchauffement des tasses.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique ou pour des applications semblables, telles que : cuisine du
personnel dans les commerces, les bureaux et les autres espaces de travail ; fermes ; par les clients dans les hoétels,
les motels et les autres types de logements ; bed & breakfast et équivalents. Cet appareil n‘est pas indiqué pour le
fonctionnement continu de type professionnel.

- Gardez l'appareil et son cordon hors de la portée des enfants.

- Ces instructions mettent en garde contre I'usage impropre.

- Ne jamais installer I'appareil dans une zone ol on pourrait utiliser le jet d’eau.

- Les appareils peuvent étre utilisés par des enfants agés de 8 ans et plus et par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience et de connaissance sous la surveillance d'un
tiers ou en suivant les indications sur la facon d’utiliser I'appareil en toute sécurité en toute conscience des dangers
potentiels.

- L'appareil doit étre installé dans un endroit oU il peut étre utilisé seulement par des personnes informées et qui en
ont la connaissance, en particulier pour ce qui concerne les normes de slreté et d’hygiene.

- Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas de manipulation de I'un des composants de I'appareil.

- Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

- Toute utilisation autre que celle indiquée précédemment est inappropriée et peut étre source de danger ; le
producteur décline toute responsabilité en cas de dommages résultants d’'une mauvaise utilisation de I'appareil.

- Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas d’utilisation de pieces de rechange et/ou d’accessoires qui ne
sont pas originaux.

- Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas de réparations effectuées ailleurs que dans les centres service
aprés-vente autorisés.

- L'appareil ne peut pas étre laissé sans surveillance et utilisé a I'extérieur.

- Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, gel).

- Si I'appareil reste stocké dans des espaces ou la température peut se baisser jusqu’au gel, vider la chaudiére et les
circuits de I'eau.

- Ne pas nettoyer avec des jets d’eau, ni plonger |'appareil (entier ou parties de |I'appareil) dans I'eau ou d’autres
liquides.

Dans tous les cas énoncés précédemment, la garantie n’est pas valable.
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Consignes de sécurité essentielles

Etant donné que I'appareil est un appareil électrique, le risque de choc électrique ne peut pas étre exclu.
Il faut donc respecter scrupuleusement les remarques de sécurité suivantes :

- Avant la mise sous tension, assurez-vous que la valeur de la tension du réseau correspond a la tension indiquée sur
I’étiquette appliquée sur la carrosserie de I'appareil et que I'installation électrique est dotée d’une mise a terre.

- Ne pas altérer I'appareil. En cas de probleme, s’adresser au technicien autorisé ou au centre service aprés-vente
autorisé le plus voisin.

- Ne jamais toucher l'appareil si vos mains ou vos pieds sont mouillés.

- Ne pas toucher la prise avec les mains mouillées.

- S’assurer que la prise de courant utilisée reste librement accessible, pour permettre de débrancher la fiche élec-
trique si nécessaire.

- Pour débrancher la fiche électrique tirer directement sur celle-ci. Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation car il
pourrait étre endommagé.

- Pour débrancher complétement I'appareil, retirer la fiche de la prise de courant.

- Si l'appareil est défectueux, ne pas tenter de le réparer. Eteindre I'appareil, débrancher la fiche électrique de la
prise et s'adresser au service d’assistance technique.

- En cas de dommages a la fiche électrique ou au cable d’alimentation, les faire remplacer exclusivement par le
centre service aprés-vente.

- Ne pas utiliser adaptateurs, prises multiples ou rallonges. Si leur utilisation est indispensable, choisir uniguement
des adaptateurs simples ou multiples et des rallonges conformes aux normes de sécurité en vigueur, en prenant soin
de ne pas dépasser la valeur maximale de débit de courant indiquée sur |'adaptateur simple, sur les rallonges ainsi
que la puissance maximale indiquée sur I'adaptateur multiple.

- L'utilisation des adaptateurs non recommandés ou vendus par le producteur peut causer incendie, électro choque
ou blessure.

- Débrancher I'appareil lorsqu’il n'est pas surveillé et avant de le monter, démonter et nettoyer.

- Pour réduire le risque de blessure, éviter que le cable d’alimentation pende librement de la table et ne pas le laisser
en proximité de surfaces chaudes, y compris le four, angles ou objets tranchants.

&

Avertissements sur le risque de brilure

Cet appareil produit de I'eau chaude et de la vapeur. Respecter donc scrupuleusement les remarques
suivantes concernant la sécurité.

- Eviter tout contact avec les projections d’eau ou les jets de vapeur.

- Lorsque I'appareil est sous tension ne pas toucher le plan chauffe-tasses car il est chaud.

- Ne jamais diriger le jet de vapeur ou d’eau chaude vers des parties du corps.

- Toucher avec précaution la buse vapeur / eau chaude (6).

- Ne jamais retirer le porte-filtre (8) pendant la préparation du café.

- Les piéces marquées par |'étiquette « CAUTION HOT » sont des pieces trés chaudes, approchez-les et manipulez-les
avec un maximum de prudence.

- Placer sur le chauffe-tasses (2) seulement des petites tasses, des tasses et des verres pour le service de la machine
expresso. Il est interdit de placer d‘autres objets sur le plan chauffe-tasses.

- Essuyer attentivement les tasses avant de les placer sur le plan chauffe-tasses (2).

Pagina 16



Francais

MODE D’EMPLOI:

Mise en fonction de la machine:

1. Otez la machine de la boite et éloignez tous les sachets et le matériel d’emballage.

2. Positionnez la machine sur une surface stable et plane, loin de fontes de chaleur et de robinets du réseau
hydrique.

3. Enlevez le couvercle amovible (19) du réservoir et Otez le réservoir (1) en faisant attention a ne pas
endommager les tubes a l'intérieur.

4. Remplissez le réservoir (1) avec de I'eau froide.

5. Remettez le réservoir (1) dans son siége, en contrdlant que les tubes ne soient pliés et que le filtre mis a
I'extrémité d'un des deux tubes soit bien fixé. Remettez le couvercle (19).

6. Insérez la fiche du cable d'alimentation dans la prise de courant (vérifiez le voltage).

7. Insérez le porte filtre (8) dans le siége filtre (5) en tournant de gauche a droite, de sorte qu’il se réchauffe et
qu'il soit prét a I'emploi.

8. Allumez la machine en appuyant sur l'interrupteur général (11). Le voyant lumineux de l'interrupteur méme
s’illuminera pour confirmer I'alimentation au réseau électrique.

9. Ouvrez le bouton vapeur/eau chaude (4).

10.  Positionnez l'interrupteur a levier (13) sur eau chaude et levez l'interrupteur pompe (22).

11. Lorsque l'eau sort du bec de la buse de vapeur (6), abaissez linterrupteur (22) et fermez le bouton
vapeur/eau chaude (4). Ensuite positionnez l'interrupteur (13) en position café.

12.  Lorsque ces opérations sont terminées, la machine peut rester branchée.

13. Le PID (21) montre les degrés a l'intérieur de la chaudiere, en controlant le réchauffement.

14. Le PID est déja régulé par le producteur de cette machine a 95°C, c’est a dire la température optimale pour la
préparation d’'un bon café. (Si vous désirez changer cette température, vous étes prié de suivre les
instructions fournies dans le paragraphe Comment réguler la température dans la cuve avec l'aide du PID)

Préparation du café expresso avec du café moulu:

15. Contro6lez que le réservoir (1) contient de I'eau, en regardant le verre niveau de I'eau (20).

16. Appuyez sur l'interrupteur général (11). Le voyant de linterrupteur (11) s’allume (faites ces opérations
seulement si la machine est éteinte, autrement passez au point suivant). Positionnez l'interrupteur (13) en
position café.

17. Deés que I'écran du PID (21) montre la température régulée et que le voyant café prét (14) s’éteint, la machine
est préte a I'emploi.

18. Insérez le filtre (9) 1 tasse ou le filtre 2 tasses (10) dans le porte-filtre (8), aprés I'avoir fait réchauffer comme
décrit au point 7.

19. Avec l'aide de la mesure a café (16) en dotation, (1 mesure = 1 tasse; 2 mesures = 2 tasses), remplissez le
filtre avec le café moulu. Aprés chaque mesure mise dans le filtre utilisez le tamper (15) en dotation pour
presser le café. Assurez-vous que le bord du portefiltre soit propre, sans traces de café, qui pourraient
empécher la fixation correcte du portefiltre, en causant des pertes.

20. Insérez le porte filtre (8) dans le siege du porte-filtre (5) en le tournant, avec force, de gauche vers la droite;
ensuite positionnez les tasses sur la grille appuie tasses (7).

21. Levez l'interrupteur pompe (22).

22. Lorsque la quantité de café souhaitée est atteinte, abaissez de nouveau l'interrupteur (22).

23. Enlevez le porte-filtre (8) et jetez le marc de café, vérifiez qu'il soit propre et insérez-le dans le support (5)
pour le maintenir a la juste température.

Vapeur:

24. Contrblez que le réservoir (1) contient de I’'eau, en regardant le verre niveau du réservoir (20).

25. Appuyez sur linterrupteur général (11). Le voyant de l'interrupteur méme s’allume (faites ces opérations
seulement si la machine est éteinte, autrement passez au point suivant).

26.  Positionnez l'interrupteur (13) sur vapeur.

27. Les voyants (14) et (3) s‘allument et dés que le voyant vapeur préte (3) s’éteint, la machine est préte a
distribuer une bonne quantité de vapeur. ATTENTION : si on attend trop de temps et les 2 voyants lumineux
s’éteignent la quantité de vapeur sera moins constante.

28. Ouvrez le bouton vapeur/eau chaude (4). Au début il y aura une perte d’eau et de la vapeur.

29. Mettez, sous la buse vapeur (6), le récipient contenant la boisson souhaitée et tournez complétement le
bouton (4).

30. Alafin de I'opération, refermez le bouton vapeur/eau chaude (4).

31. IMPORTANT: aprés chaque utilisation de la vapeur, surtout si cela a été utilisée pour faire la créme du lait
pour la préparation d’un cappuccino, ouvrez de nouveau le bouton vapeur/eau chaude (4), positionnez
I'interrupteur (13) sur eau chaude et levez l'interrupteur (22). Quand l'eau commence a sortir de la buse
vapeur/eau chaude (6), fermez le bouton vapeur/eau chaude (4), simultanément abaissez l'interrupteur (22)
et remettez l'interrupteur (13) en fonction café; nettoyez la buse vapeur/eau chaude (6). Cette opération est
nécessaire pour maintenir les conduits eau/vapeur propres et rétablir le circuit de I’eau dans les conduits.
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Eau chaude:

32. Contrélez que le réservoir (1) contient de I'eau, en regardant le verre niveau du réservoir (20).

33. Appuyez sur l'interrupteur général (11). Le voyant de l'interrupteur méme s’allume (seulement si la machine
est éteinte, autrement passer au point suivant).

34. Positionnez l'interrupteur (13) sur eau chaude.

35. Lorsque I'écran du PID (21) montre la température régulée et le voyant (14) s’éteint, la machine est préte a
I'emploi.

36. Ouvrez le bouton de vapeur/eau chaude (4) et levez l'interrupteur pompe (22).

37. Il y aura immédiatement une sortie d’eau de la buse vapeur (6).

38. Lorsque la quantité d’eau souhaitée est atteinte, abbaissez de nouveau sur l'interrupteur (22) et refermez le
bouton de vapeur/eau chaude (4).

39. Aprés le prélevement d’eau chaude, il est recommandé de controler que le réservoir (1) contient de 'eau.

COMMENT REGULER LA TEMPERATURE DANS LA CHAUDIERE AVEC L'AIDE DU PID (21):
Le PID a été régulé a 95°C. Pour changer la température vous étes prié de suivre les points suivants:

- appuyez sur le bouton ; dés que I'écran du PID montre I'écriture “PRG” appuyez sur le bouton Cé]

- quand I’écran du PID montre la température de la chaudiére, régulez avec les boutons et la
valeur de la température desirée, a partir de 80C®° jusqu’a 130C°.

- 3 sec. aprés avoir appuyé le dernier bouton, la température est dans la Méemoire et I'’écran montre la
température régulée.

NB: si la température est régulée trop haute, une fois demandé le café, I'écran du PID commencera a s’allumer avec

intermittance.

CONSEILS PRATIQUES:

- Les filtres 1 tasse (9) et 2 tasses (10) ne doivent pas étre nécessairement lavés apres chaque utilisation.
L'important est de s’assurer que les trous ne sont pas colmatés.

- Pour obtenir un excellent résultat, il est conseillé de réchauffer les tasses sur le chauffe-tasses (2) qui ne
fonctionne que si la machine est allumée.

- Le PID a été régulé avec des valeurs imposées par le producteur pour obtenir un café excellent. Pendant le
réchauffage et la distribution du café ou eau chaude la température peut osciller (+/- 10/12°C) par rapport a la
température régulée. Il est inclus aussi un avertissement: aprés 108°C |'écran du PID montre la température
mais avec intermittence; c’est normal, en s’agissant d’un avertissement pour I'utilisateur que le café ne sera
pas bon s'il sera fait en utilisant une température si haute.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

Le nettoyage et I'entretien de la machine sont essentiels pour la qualité du café, mais aussi pour la longévité de
I'appareil.

Le nettoyage de la machine doit étre effectué au moins une fois par semaine.

Avant de commencer, débranchez la fiche de la prise de courant et attendez que |'appareil soit froid.

Utilisez un chiffon doux, de préférence en microfibre comme le chiffon Lelit (référence PLA9101 non fourni)
légerement imbibé d’eau propre. N'utilisez pas de détergents abrasifs et ne plongez jamais la machine dans I'eau.
Pour un entretien minutieux, nous vous recommandons d’utiliser la petite brosse Lelit (référence PLA9101 non fourni)
qui vous permet de nettoyer parfaitement les buses et les espaces entre les joints, en éliminant toutes les taches et
les résidus de poudre de café jusque dans les moindres fissures.

Pour nettoyer les parties amovibles de la machine, vous pouvez utiliser de I'eau courante tiéde. En aucun cas, vous
ne devez mettre les filtres et les porte-filtres dans le lave-vaisselle.

Il n'est pas nécessaire de nettoyer les filtres apres chaque utilisation, vous devez simplement vérifier que les orifices
ne soient pas obstrués. Au contraire, pour conserver une machine performante, il est indispensable que la buse
vapeur et le porte-filtre soient soigneusement nettoyés aprés chaque utilisation.

Nettoyez le porte-filtre pour éliminer les résidus gras du café qui altérent le go(it de I’expresso.

Lavez la partie extérieure de la buse vapeur avec un chiffon humide et faites circuler un peu de vapeur dans la buse
pour éliminer tous les résidus de lait restés a l'intérieur qui pourraient obstruer le passage de la vapeur, ce qui
rendrait plus difficile de monter la mousse de maniére optimale.

BACKFLUSHING :
Il est conseillé d’effectuer la procédure de nettoyage une fois par semaine et/ou chaque 100 cafés préparés.
Les instructions suivantes sont valables pour tous les types de groupe montés sur nos machines a café expresso.

Matériel nécessaire :

O Filtre aveugle (art. PLA180S pour porte-filtres diamétre 58)
[ Brosse (art. PLA9101)

[0 Détergent machine espresso (art. PLA9201)
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Nettoyage du groupe distributeur. Opérations a suivre :

. Insérer le filtre aveugle dans le porte-filtre

. Verser 1 cuillére (3-5 gr) de poudre détergente dans le filtre aveugle

. Insérer le port-filtre dans le groupe de la machine

. Faire commencer la préparation du café et laisser fonctionner pour environ 10 secondes

. Arréter la préparation et maintenir fermé pour environ 10 secondes

. Sans enlever le porte-filtre répéter I'opération 5 fois

. Enlever le porte-filtre, faire commencer la distribution et utiliser I’eau chaude qui coule du groupe pour rincer le
porte-filtre, ensuite arréter la distribution.

8. Utiliser la brosse pour nettoyer sous le groupe, le joint du groupe et les ailes du groupe distribution. Nettoyer avec
I'aide d’un chiffon humide, en éliminant les résidus de la poudre de café

9. Insérer de nouveau le porte-filtre dans le groupe distribution et pour rincer le groupe répéter les points 4-5-6 sans
utiliser la poudre détergente

10. Ensuite jeter le premier café préparé.

NOuUuTh WN =

Nettoyage des accessoires a travers immersion. Opérations a suivre :

1. Dans une carafe insérer les filtres et le porte-filtre avec la manche vers le haut

2. Verser 3 cuilléres (10gr) de poudre détergente dans la carafe

. Verser dans la carafe de I'eau trés chaude jusqu’a couvrir toute la partie en métal du porte-filtre
. Attendre au moins 15 minutes

. Enlever les accessoires et rincer avec de I'abondante eau potable chaude

. Ensuite jeter le premier café préparé avec les accessoires lavés.

U h W

Détartrage de la machine

L'utilisation de la machine génére une formation naturelle de calcaire, plus ou moins rapidement, selon la fréquence
d’utilisation de |'appareil et la dureté de I'eau.

Les dépots calcaires bouchent les conduits et diminuent la température de l'eau en influencant la qualité de
I’'extraction du café et en réduisant la durée de la vie de votre appareil.

Pour éviter la formation du calcaire qui se dépose également dans les circuits internes, nous vous recommandons de
toujours utiliser la cartouche filtrante a résine Lelit (référence PLA930S - PLA930M non fourni). Une fois placée dans
le réservoir, cette cartouche filtrante purifie I'eau des sels de calcium et de magnésium qui forment par précipitation
les dépbts calcaires et altérent le golt de votre café.

Ne pas oublier que la cartouche perd son efficacité aprés un certain nombre de litres traités. L'emballage de la
cartouche indique comment I'utiliser et quand la remplacer.

Afin d'éviter éventuels problémes sur les composants de I'appareil, INTRODUIR DANS LE RESERVOIR D'EAU
SEULEMENT DES PRODUITS DETARTRANS NATURELS.

DONNEES TECHNIQUES

Alimentation électrique : 230V - 50 Hz -- Puissance : 1250 W -- Pression de la pompe : 15 bar
Durée de réchauffage : environ 10 min

Régulation du PID: a partir de 80°C et jusqu’a 130°C

Capacité du réservoir d’eau : 2,7 litres

Dimensions: 23x27x34 cm -- Poids: 9 kg

Fonctionnement avec: café moulu

PL41PLUST/110 - 120V 60 Hz

CONDITIONS DE GARANTIE: GARANTIE LEGALE

Ce produit est couvert par les normes de garantie en vigueur dans le pays ou il a été vendu ; informations plus
spécifiques peuvent étre fournies par le revendeur ou par l'importateur dans le pays ou le produit a été acheté; le
revendeur ou l'importateur est complétement responsable de ce produit. L'importateur est complétement
responsable méme pour I'accomplissement des lois en vigueur dans le pays ou I'importateur distribue le produit, y
compris la correcte élimination du produit au terme de son utilisation.

Dans les pays européens il faut prendre en considération les lois nationales relatives a I'application de la Directive EC
44/99/CE.
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SOLUTIONS AUX PROBLEMES PLUS FREQUENTS

Nous Vous remercions pour avoir acheté notre produit, il est fait selon les nouvelles innovations technologiques. Vous
devez seulement suivre les indications relatives a I'usage correct en conformité des prescriptions de s(ireté indiquées
sur ce manuel et Vous aurez les meilleures prestations et pourrez vérifier la fiabilité de ce produit au cours des
années.

De suite Vous trouvez un tableau avec quelques-uns mal fonctionnements et leurs relatives solutions :

PROBLEMES

CAUSE

SOLUTION

Il n'y a pas de mousse
sur le café.

1. Le mélange de café n'est pas
approprié a ce type de machine.

2. La mouture n'est pas correcte.

3. La quantité de café n’est pas suffisante
4., Le porte filtre n'a pas été bien fixé
correctement.

1. Remplacez le café.

2. Réglez la mouture du café.

3. Augmentez la dose du café et presser-le bien.
4. Fixez bien le porte filtre.

Le café sort trop froid.

1. La machine n’était pas a la bonne
température.

2. Le porte-filtre n’a pas été préchauffé.
3. Les tasses n'ont pas été préchauffées.
4. Le thermostat ne fonctionne pas dans
de bonnes limites.

1. Respectez les indications présentées au
paragraphe « Mise en fonction de la machine »
et « Préparation du café espresso ».

2. Le porte-filtre doit étre chauffé en méme
temps que I'eau - Voir paragraphe « Mise en
fonction de la machine »

. Chauffez les tasses sur le chauffe-tasse (2).
. S’adresser au CENTRE D’ASSISTANCE

Le café sort trop
rapidement.

. Le café est moulu trop grossierement.
. Il n'y a pas assez de café.

. Le café n'est pas assez pressé.

. Café vieux ou inapproprié.

. Le réglage de la mouture doit étre plus fin.
. Augmentez la dose de café.

. Pressez davantage le café.

. Remplacez-le café/la dosette.

Le café sort entre le
groupe de distribution
et le porte-filtre.

HIBAWN-

. Le porte-filtre n'est pas inséré
correctement.

2. Il y a trop de café dans le filtre.
3. Le bord du porte-filtre n'a pas été
nettoyé.

. Le joint sous la coupe est usé.

. L'insérer correctement.

. Diminuez la quantité de café.

. Enlevez les résidus de café du bord du porte-
tre.

. S'adresser au CENTRE D’ASSISTANCE.

Le café sort goutte a
goutte.

. Le café est moulu trop finement
. Il y a trop de café.
. Le café est trop pressé.

. Le réglage de la mouture doit étre plus gros.
. Diminuez la quantité de café.
. Pressez moins le café.

La machine ne fournit
pas de vapeur

. L'orifice de la partie finale du tube de
apeur est bouché.
. Il n'y a pas d’eau dans le réservoir.

. Nettoyez l'orifice a I'aide d'une aiguille.
. Voir paragraphe «Mise en fonction de la
machine».

NEHEHWNRE RTWONE DWONRIDAW

Pendant la distribution
le café ne sort pas

. Il n'y a pas d’eau dans le réservoir.
. L'interrupteur vapeur est appuyé.

. Le café est moulu trop finement.

. Il y a trop de café.

. Le café est trop pressé.

. Douchette sale.

1. Versez de I'eau dans le réservoir.

2. Relachez l'interrupteur vapeur.

3.Le remplacer par du café moulu plus grossiérement.
4. Diminuez la quantité de café dans le filtre.

5. Pressez moins le café.

6. S’adresser au CENTRE D’ASSISTANCE.

La machine ne
fonctionne pas et le
voyant de tension sur
l'interrupteur ne
s'allume pas.

. Absence de courant.

. La fiche du cable d’alimentation n'est
pas bien branchée.

3. Le cable d’alimentation est
endommagé.

N OURNRWNRN<S HRWNRIDN

1. Vérifiez I'alimentation courant.

2. Branchez correctement la fiche du céble
d’alimentation dans la prise de courant.

3. S’adresser au CENTRE D’ASSISTANCE pour le
remplacement.

Le voyant tension est
allumé et le voyant
vapeur ne s’allume plus

1. Les thermostats de service ne
fonctionnent pas.

2. La résistance est interrompue ou
grillée.

1. S’adresser au CENTRE D’ASSISTANCE.
2. S’adresser au CENTRE D’ASSISTANCE .

Les données et les images indiquées peuvent etre changées afin d’'améliorer les prestations du produit meme.
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Komponenten:

1. Wassertank 11. Haupt-Ein/Aus-Schalter (auf linkser Seite)
2. Passiv geheizte Tassenwarmhalteflache 12.\

3. Lampchen fir “Dampf fertig” 13. Kipphebel-Schalter Espresso/Warmwasser/Dampf
4. Drehknopf flir Dampf oder Warmwasserentnahme (auf 14. Lampchen fir ,Kaffee bereit"

rechter Seite) 15. Plastik-Tamper

5. Siebtragerhalterung 16. Plastik-MeBl6ffel

6. Dampfhahn fiir Dampf oder Warmwasserentnahme 17.\

7. Entfernbare Tassenabstellflache 18.\

8. Siebtrager 19. Deckel fiir Wasserbehélterfach

9. Filter fur 1 Tasse 20. Sichtfenster flir Wasserstandsanzeige

10. Filter fir 2 Tassen 21. Themo-PID

22. Kipphebel-Schalter fir Pumpe

a

Allgemeine Hinweise

Dieses Handbuch ist ein wesentlicher Bestandteil des Produkts. Lesen Sie sorgféiltig die darin
enthaltenen Hinweise, denn sie liefern Thnen wichtige Anweisungen beziiglich der sicheren Installation,
Verwendung und Wartung. Bewahren Sie diese Anleitung zum spéteren Nachschlagen auf.

- Bewahren Sie das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Polyurethan-Hartschaum usw.) auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

- Das Gerat ist ausschlieBlich fiir die Zubereitung von Espressokaffee und HeiBgetranken durch heiBes Wasser oder
Dampf und fiir die Vorheizung der Tassen gedacht.

- Jede andere unangemessene Verwendung als die oben beschriebene ist nicht bestimmungsgemaB und kann
Gefahren in sich bergen.

- Das Gerat ist ausschlieBlich fir den Haushalts-, und ahnlichen Anwendungsbereichen zu verwenden: z.B. in Per-
sonalklichen, Buros und verwandten Arbeitsumgebungen; Von Kunden in Hotels, Motels und andere Wohnumfelder;
Bed & Breakfast und dhnliche Strukturen. Es ist nicht flir ein kontinuierliches, kommerzielles oder professionelles
Mahlen ausgelegt!

- Das Gerat und das Netzkabel auBer Reichweite von Kindern aufbewahren.
- Diese Hinweise warnen vor nicht bestimmungsgemaBer Verwendung.
- Setzen Sie das Gerat keiner Feuchtigkeit oder Spritzwasser aus.

- Das Gerdt darf nicht von Personen und Kindern, benutzt werden, deren psychische, sensorische, oder geistige
Fahigkeiten reduziert sind. Auch nicht von Personen mit mangelnder Erfahrung oder Nutzungskenntnis solcher
Geradte, oder aber nur unter Aufsicht/Anleitung Uber deren sicheren Gebrauch und nur im Bewusstsein der méglichen
Nutzungsgefahren!

- Das Gerdat darf nur in Umgebungen installiert und verwendet werden, wo Personen mit Erfahrung und Kenntnis,
besonders bezliglich Sicherheit und Hygiene geschult und instruiert wurden!

- Der Produzent tGibernimmt keinerlei Verantwortung im Fall von Aufbrechen von Komponenten.

- Reinigung und Pflege diirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefiuihrt werden.

- Jede andere Verwendung als die oben beschriebene ist nicht bestimmungsgemdaB und kann Gefahren in sich
bergen; der Produzent Gbernimmt keinerlei Verantwortung im Fall von Schaden aufgrund nicht bestimmungsgemaBer
Verwendung des Gerats.

- Jegliche Haftung wird hiermit ausdriicklich ausgeschlossen, sollten anderen als Originalersatzteile und/oder
Originalzubehor verwendet werden.

- Jegliche Haftung wird hiermit ausdriicklich ausgeschlossen, flir Reparaturen, die von nicht durch uns autorisierten
Servicezentren durchgefiihrt werden.

- Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt im Betrieb betrieben werden, oder im Freien eingesetzt werden.
- Setzen Sie das Gerat nicht Witterungsbedingungen (Regen, Sonne, Frost) aus.

- Wenn das Gerat in Rdumen gelagert wird, in denen die Temperatur unter den Gefrierpunkt sinken kann, leeren Sie
den Kessel und die Rohrleitungen des Wasserkreislaufs.

- Das Gerat nicht Spritzwasser aussetzen oder ins Wasser tauchen.

In allen oben genannten Fallen erlischt die Garantie.
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Grundlegende Sicherheitsinformationen

Weil das Geridt mit elektrischem Strom betrieben wird, konnen Stromschlige nicht ausgeschlossen
werden. Deshalb sollten die folgenden Sicherheitshinweise sorgféltig eingehalten werden.

- Vor dem Einschalten sicherstellen, dass die Netzspannung derjenigen Spannung entspricht, die auf dem
Typenschild auf der Riickseite des Gerats angegeben ist, und dass die elektrische Instalation mit einer Erdungsleitung
ausgestattet ist.

- Das Gerat nicht manipulieren. Fir jegliche Probleme wenden Sie sich bitte an den nachstgelegenen autorisierten
Servicetechniker oder Kundendienstzentrum.

- Berlihren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder FliBen.
- Berlihren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen.

- Stellen Sie sicher, dass die verwendete Steckdose immer frei zuganglich ist, denn nur dann kénnen Sie den Stecker
bei Bedarf herausziehen.

- Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose herausziehen, sollten Sie direkt am Stecker ziehen. Ziehen Sie niemals
am Kabel, weil dieses sonst beschadigt werden kénnte. - Um das Gerat vollstandig vom Netz zu trennen, ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

- Wenn das Gerat defekt ist, versuchen Sie nicht, dieses zu 6ffnen oder zu reparieren. Schalten Sie es aus, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und kontaktieren Sie den Kundendienst.

- Im Falle von Schaden am Stecker oder am Versorgungskabel diirfen diese ausschlieBlich vom Kundendienst ersetzt
werden.

- Verwenden Sie keine Adapter, Steckerleisten und/oder Verlangerungskabel. Falls die Verwendung derselben nicht
vermeidbar ist, verwenden Sie nur Einfachadapter oder Mehrfachadapter und Verlangerungskabel, die den aktuellen
Sicherheitsstandards entsprechen. Stellen Sie jedoch sicher, dass die auf dem Einfachadapter und dem
Verlangerungskabel angegebene maximale Kapazitat und die auf dem Mehrfachadapter angegebene maximale
Belastbarkeit nicht Gberschritten wird.

- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat unbeaufsichtigt gelassen wird, wie auch bei einer Rei-
nigung.

- Um Verletzungsrisiken zu mindern, lassen Sie das Netzkabel/ Versorgungskabel nicht frei hangen, nicht liber heiBe
Flachen, scharfe Kanten und spitzen Gegenstande gleiten oder flhren!

A

Warnhinweise iiber die Gefahren von Verbriihungen

Dieses Geréidt erzeugt heiBes Wasser und Dampf. Halten Sie deshalb sorgfiltig die folgenden
Sicherheitsanweisungen ein.

- Achtung: die heiBen Flachen bleiben heiB flir eine gewisse Zeit auch nach dem Gebrauch.

- Achten Sie darauf, dass Sie nicht mit Spritzwasser oder Dampf in Kontakt kommen.

- Wenn das Gerat in Betrieb ist, beriihren Sie nicht die Flache zum Tassenwarmen, denn sie ist heiB.

- Richten Sie den Dampfstrahl oder HeiBwasserstrahl niemals in Richtung von Kérperteilen.

- Berlhren Sie vorsichtig die Dampf-/ HeiBwasserdlse (6).

- Den Siebtrager (8) niemals wahrend der Kaffeezubereitung entfernen.

- Bei den mit einem Etikett ,CAUTION HOT" markierten ,Teilen” handelt es sich um sehr heiBBe Teile, die mit groBter
Vorsicht zu behandeln sind.

- Stellen Sie auf den Tassenwarmer (2) nur Espressotasschen, Tassen und Gldser fir den Betrieb der
Kaffeemaschine. Es ist nicht erlaubt, andere Gegenstande auf den Tassenwdrmer zu stellen.

- Lassen Sie die Tassen grindlich trocknen, bevor Sie sie auf den Tassenwarmer (2) stellen.
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BEDIENUNGSANLEITUNG:
Erst-Inbetriebnahme der Maschine:

1.

2.

3.

11.

12.
13.

14.

Entnehmen Sie die Maschine aus der Verpackungsschachtel und entfernen Sie alle weiteren
Verpackungsmaterialien wie Plastik etc.

Stellen Sie die Maschine auf eine ebene und stabile Fldche und halten Sie die Maschine fern von Warmequellen
und/oder Wasserquellen.

Offnen Sie den Deckel fiir das Wasserbehélterfach (19), welches sich hinten oben auf der Maschine befindet und
entnehmen Sie den Wasserbehalter (1) vorsichtig, ohne die im Wasserbehalter befindlichen Schlauche zu
beschéadigen.

Beflillen Sie den Wasserbehdlter (1) mit kaltem Wasser.

Stellen Sie den Wasserbehalter (1) anschlieBend wieder an seinen vorgesehenen Platz zuriick und kontrollieren
Sie, dass die beiden Schlduche (welche sich im Wassertank befinden sollen) nicht geknickt sind und dass sich
der kleine Filter am Ende des einen Schlauches befindet und gut befestigt ist. AnschlieBend den Deckel (19)
wieder schlieBen.

SchlieBen Sie das Stromkabel der Maschine an eine Steckdose an und beachten Sie die korrekte
Stromspannung.

Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen diesen in die Siebtragerhalterung (5) ein, indem Sie den Siebtrager
von links nach rechts hineindrehen. Damit kann der Siebtrager sich aufwarmen und ist somit leichter bereit flr
die spatere Nutzung.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betadtigen. Das Aufleuchten des Lampchen des
gleichen Hauptschalters zeigt Ihnen die Stromversorgung der Maschine an.

Offnen Sie den Drehknopf fir Dampf/Warmwasserentnahme (4).

Stellen Sie den Kipphebelschalter (13) auf warmes Wasser (mittlere Stellung) und betatigen Sie sofort den
Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (22). Die Maschine beginnt zu pumpen und den Heizkessel mit Wasser zu
beflllen.

Sobald Wasser aus dem Dampfrohr (6) austritt, den Kipphebel-Schalter flir die Pumpe (22) wieder
betatigen/abstellen. Der Heizkessel ist somit mit Wasser befillt. SchlieBen Sie dann den Drehknopf flr
Dampf/Warmwasserentnahme (4) ein. Betatigen Sie den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (22) auf Kaffee.
Nachdem Sie alle diese Punkte befolgt haben, kann die Maschine auch angeschaltet bleiben.

Die Thermo-PID-Steuerung (21) zeigt die Heizkesseltemperatur an und kontrolliert die Temperatur im
Heizkessel.

Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95 Grad eingestellt, die ideale Temperatur flr die Espresso-
Zubereitung. (Wenn Sie die Temperatur der Thermo-PID-Steuerung dndern moéchten, befolgen Sie bitte die
Anleitungen im Kapitel ,Regelung der Heizkesseltemperatur mit Hilfe der Thermo-PID-Steuerung")

Zubereitung des Espresso mit gemahlenem Pulver:

15. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehadlter (1) mit Wasser befillt ist, indem Sie den Wasserstand im
Sichtfenster flir Wasserstandsanzeige (20) kontrollieren.

16. Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betatigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzen Sie mit den nachsten
Punkten fort). Stellen Sie den Kipphebelschalter flir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Espresso
(untere Stellung).

17. Sobald die Thermo-PID-Steuerung (21) die eingestellte Temperatur anzeigt und das Lampchen fir ,Kaffee
bereit" (14) ausleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

18. Setzen Sie den Filter flr eine Tasse (9) oder flir zwei Tassen (10) in den Siebtrager (8) ein, der wie in Punkt 7
beschrieben idealerweise angewarmt ist.

19. Mit Hilfe des Plastik-MeBl6ffel (16) beflillen Sie den Filter mit gemahlenem Pulver wie folgt:

- 1 gestrichenem MeBl6ffel flir 1 Tasse Espresso

- 2 gestrichene MeBloffel flir 2 Tassen Espresso

- Nach jedem Einflillen driicken Sie das Pulver mit dem Plastiktamper fest an und vergewissern sich, dass der
Rand des Siebtragers sauber und frei von Pulver ist, welches verhindern kdnnte, dass der Siebtréager korrekt
eingesetzt werden kann und zu Wasserverlusten am Siebtrager fihren kdnnte.

20. Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen Sie diesen in die Siebtrdagerhalterung (5) ein, indem Sie den
Siebtrager von links nach rechts kraftig hineindrehen und anschlieBend die Espresso-Tassen auf der
Tassenabstellflache (7) unter den Auslauf des Siebtragers positionieren.

21. Betdtigen Sie den Kipphebel-Schalter flir die Pumpe (22).

22. Wenn die gewlinschte Menge des Espresso erreicht ist, den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (22) wieder
abstellen.

23. Entnehmen Sie den Siebtrager (8) und entleeren Sie diesen von den Pulverresten. Vergewissern Sie sich, dass
der Siebtréger sauber ist und spannen ihn wieder in die Siebtragerhalterung (5) ein, damit der Siebtrager warm
bleibt.

Dampfentnahme:

24. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter (1) mit Wasser befiillt ist, indem Sie den Wasserstand im
Sichtfenster fir Wasserstandsanzeige (20) kontrollieren.

25. Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

26. Stellen Sie den Kipphebelschalter fir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Dampf.
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27. Das Lampchen (14) und das Lampchen (3) dauerhaft aufleuchten; sobald das Lampchen Dampf-bereit (3)
ausleuchtet kann die Maschine Dampf produzieren. ACHTUNG: falls Sie zu viel warten und die beiden
Lampchen ausleuchten, wird die Dampfmenge nicht konstant sein.

28. Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf oder Warmwasserentnahme (4). Zu Beginn wird aus dem Dampfhahn (6)
ein wenig Wasser austreten, gefolgt von Dampf.

29. Halten Sie unter den Dampfhahn fir Dampf oder Warmwasserentnahme (6) das GefaB mit der gewiinschten
Flissigkeit (Milch) und 6ffnen Sie den Drehknopf (4) komplett.

30. Am Ende des Aufschdaumens schlieBen Sie den Drehknopf (4).

31. WICHTIG: nach jeder Dampfentnahme - insbesondere wenn der Dampf zum Aufschaumen von Milch genutzt
wird - nochmals den Drehknopf flir Dampf (4) komplett 6ffnen und den Kipphebel-Schalter
Espresso/Warmwasser/Dampf (13) auf Warmwasser stellen und den Kipphebel fiir die Pumpe (22) anstellen.
Sobald aus dem Dampfhahn (6) Wasser austritt, schlieBen Sie den Drehknopf (4), stellen den Kipphebelschalter
fir die Pumpe (22) ab und stellen den Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) wieder auf Espresso.
Reinigen Sie den Dampfhahn (6) von auBen von (Milch-)Resten. Diese Vorgehensweise ist notwendig, um die
Wasser- und Dampfwege sauber zu halten und den Wasserkreislauf im Inneren der Maschine wieder
herzustellen.

Warmwasserentnahme:

32. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter (1) mit Wasser befiillt ist, indem Sie den Wasserstand im Sichtfenster
flir Wasserstandsanzeige (20) kontrollieren.

33. Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

34. Stellen Sie den Kipphebelschalter fir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Warmwasserentnahme.

35. Sobald die Thermo-PID-Steuerung (21) die eingestellte Temperatur anzeigt und das Lampchen fir ,Maschine
betriebsbereit" (14) ausleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

36. Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf oder Warmwasserentnahme (4) und betatigen Sie den Kipphebel fiir die
Pumpe (22).

37. Sie erhalten nunmehr sofort Warmwasser aus dem Dampfhahn (6).

38. Wenn die gewlinschte Menge an Warmwasser erreicht ist, den Kipphebel flir die Pumpe (22) wieder umlegen und
anschlieBend den Dampfdrehknopf (4) wieder schlieBen.

39. Nach der Warmwasser-Entnahme wird empfohlen, den Wasserstand im Wasserbehalter (1) zu kontrollieren.

Regelung der Heizkesseltemperatur mithilfe der Thermo-PID-Steuerung
Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95 Grad eingestellt. Um die Temperatursteuerung zu verandern, gehen
Sie bitte wie folgt vor:

- Driicken Sie die Taste ¥ ; sobald auf dem Display die Schrift ,PRG" erscheint, driicken Sie die Taste A.
- Wenn das Display nun die eingestellte Heizkesseltemperatur anzeigt, kdnnen Sie die gewlinschte Temperatur mit

den Tasten A und V¥ einstellen, zwischen Minimum 80 C und Maximum 130C.
- 3 Sekunden nach Bedienung der letzten Taste wird der eingestellte Wert gespeichert und die Temperatur kann am
Display abgelesen werden.

Anmerkung: Wenn die Temperatur auf einen zu hohen Wert eingestellt wird, beginnt das Display zu blinken, sobald
man einen Espresso zubereiten will.

Niitzliche Hinweise:

- Die Filter fir 1 Tasse (9) u. 2 Tassen (10) missen nicht notwendigerweise jedes Mal nach der Nutzung gereinigt
werden. Wichtig ist sicherzustellen, dass die Locher der Siebe nicht ,,zu" sind.

- Um ein optimales Ergebnis zu erhalten, empfiehlt es sich, die Tassen auf der passiven Tassenwarmhalteflache
aufzuwdrmen, welche nur bei eingeschalteter Maschine funktioniert.

- Die Temperaturregelung des Thermo-PID ist ab Werk auf einen optimalen Wert fiir einen Espresso eingestelit.
Wahrend der Aufheizzeit, des Espressobezuges oder der Warmwasserenthahme kann die Temperatur eine
Schwankung aufweisen von +/- 10/12 Grad von der eingestellten Temperatur. Darlber hinaus ist im Thermo-PID
eine Warnung einprogrammiert worden. Uber 108 Grad hinaus zeigt der Thermo-PID die Temperatur an, jedoch
blinkend! Dies ist normal, warnt jedoch den Nutzer, dass der Espresso bei einer solch hohen Temperatur nicht
korrekt herauslaufen wird.
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Reinigung und Pflege

Die Reinigung und Wartung der Maschine sind fur die Qualitat der Kaffeeentnahme und auch fir die Lebensdauer des Gerdts
sehr wichtig.
Die Reinigung der Maschine muss mindestens einmal pro Woche erfolgen.

Bevor Sie beginnen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie, dass das Gerat abkuhlt.

Verwenden Sie ein weiches Tuch, vorzugsweise aus Mikrofaser, wie das von Lelit (Code PLA9101, nicht enthalten) und
feuchten Sie es mit klarem Wasser an.

Verwenden Sie keine Scheuermittel und tauchen Sie die Maschine nicht ins Wasser. Fir die sorgfaltige Wartung empfehlen
wir Thnen die Birste von Lelit (Code PLA9101, nicht enthalten), mit der Sie die Duschsiebe und Zwischenrdume zwischen
den Dichtungen perfekt reinigen kénnen, indem Sie alle Flecken und Riickstande von Kaffeepulver auch aus den schmalsten
Ritzen entfernen kdénnen.

Zum Reinigen der ab montierbaren Teile der Maschine kénnen Sie lauwarmes flieBendes Wasser verwenden.

Waschen Sie auf keinen Fall die Filter und Siebtrager in der Spilmaschine. Es ist nicht nétig, die Filter nach jeder Ver-
wendung zu reinigen.

Es genligt, sich zu vergewissern, dass die Locher nicht verstopft sind. Um die hohe Leistung Ihrer Maschine zu erhalten, ist
es hingegen unerlasslich, das Dampfrohr und den Filterhalter nach jedem Gebrauch sorgfaltig zu reinigen. Reinigen Sie den
Siebtrdger, um die Fettriickstédnde zu entfernen, die eine nachteilige Wirkung auf den Geschmack des Espressokaffees
haben. Reinigen Sie die AuBenseite des Dampfrohrs mit einem feuchten Tuch und lassen Sie ein wenig Dampf durch das
Rohr herauskommen, um die Riickstande der Milch zu beseitigen, die den Durchtritt des Dampfes behindern kénnten. Dies
wirde das optimale Aufschdaumen der Milch sehr schwierig machen.

BACKFLUSHING:

Es wird empfohlen, diese Reinigung mindestens einmal pro Woche durchzufilhren und / oder mindestens alle 100
Kaffee/Espressos.
Die folgenden Anweisungen gelten flr alle Arten von Gruppe, womit unsere Espressomaschinen ausgestattet sind.

Bendtigtes Material:
[0 Blindsieb (Art-Nr PLA180S fur Filtertrager mit 58mm Diameter)
0O Bdrste (Art-Nr PLA9101)

O Reinigungsmittel fir Espressomaschinen (Art-Nr PLA9201)
Reinigung der Gruppe. Schritte zu folgen:

. Setzen Sie das Blindsieb in den Filtertrager ein

. Beflillen Sie das Blindsieb mit einem Teel6ffel von Reinigungsmittel (3-5 Gramm)

. Setzen Sie den Filtertrager in die Siebtragerhalterung ein

. Schalten Sie den Schalter fiir Espresso Zubereitung ein und lassen Sie Wasser fir 10 Sekunden herauskommen.

. Den Schalter fir die Espresso Zubereitung ausschalten und 10 Sekunden warten

. Ohne den Filtertrager zu entfernen, wiederholen Sie diese Operation 5mal

. Entfernen Sie den Filtertrager, schalten Sie den Schalter fiir die Espresso Zubereitung ein und spllen Sie den Filtertrager
mit dem Wasser von der Gruppe. Schalten Sie danach den Schalter wieder aus

8. Reinigen Sie die Brihgruppe und die Brihdichtung mit der Birste und mit einem feuchten Tuch, um die
Kaffeepulverresten 100% zu entfernen.

9. Setzen Sie den Filtertrdger in die Siebtrdgerhalterung wieder ein und wiederholen Sie die Punkte 4-5-6 ohne
Reinigungsmittel nochmals.

10. Der erste gebrihte Kaffee/Espresso muss weggeworfen werden

NOuUuTh WNH

Reinigung der Zubehore durch Eintauchen. Schritte zu folgen:

. Setzen Sie die Filter und den Filtertrager mit dem Griff nach oben in ein Gefal3

. GieBen Sie 3 Teel6ffeln von Reinigungsmittel (10 Gramm) ins Gefal3

. Flllen Sie das GefaB mit heiBem Wasser, bis das metallische Teil des Filtertrdgers vollig im Wasser eingetaucht ist
. Warten Sie mindestens 15 Minuten

. Entfernen Sie die eingetauchten Filter und Filtertréager und spilen sie griindlich mit warmem Trinkwasser

. Der erste gebriihte Kaffee/Espresso muss weggeworfen werden

AU h~h WNH
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Entkalkung der Maschine

Der Gebrauch der Maschine erzeugt normalerweise eine natlrliche Bildung von Kalkstein, die je nach Haufigkeit des
Gebrauchs und der Wasserhdrte mehr oder weniger schnell erfolgen kann.

Kalkablagerungen verstopfen die Kandle und verringern die Austrittstemperatur und das wirkt sich auf die Qualitat der
Kaffee-Extraktion aus und verringert die Lebensdauer Ihres Geréts.

Um die Bildung von Kalkstein zu vermeiden, der sich in den inneren Kreislaufen ablagert, empfehlen wir Ihnen, immer den
Wasserentharter-Filter aus Harz von Lelit (Code PLA930S - PLA930M, nicht enthalten) zu verwenden, der im Wassertank das
Wasser von Kalk und Magnesiumsalzen reinigt, die sich niederschlagen, Ablagerungen von Kalkstein bilden und den
Geschmack des Kaffees negativ beeinflussen.

Nicht vergessen, ... man ihn benutzt und wann er zu ersetzen ist, ist auf der Verpackung des Filters zu lesen.

Um eine mdgliche Beschadigung der Komponenten der Maschine zu vermeiden, BITTE NUR NATURLICHEN ENTKALKER IN
DEN WASSERTANK HINZUFUGEN.

TECHNISCHE DATEN:

Betriebspannung: 230V - 50Hz -- Leistung: 1250W
Erwarmungszeit: 10 Min. ungefahr

PID Regulierung: von min. 80°C bis zum max. 130°C
Pumpsdruck: 15 Bar

Wasertankvolumen: 2,7 Lt.

MaBen: (HXLxD): 23x27x34 cm

Gewicht: 9kg

Funktioniert mit gemahlenem Kaffee

PL41PLUST/110 - 120V 60 Hz

GARANTIEBEDINGUNGENIO GESETZLICHE GARANTIE

Dieses Produkt ist von den Gesetzten gedeckt, die in dem Land giltig sind, wo das Produkt verkauft wurde. Mehrere
Informationen darliber kann der Handler oder der Importeur geben, der fir das verkaufte Produkt véllig
verantwortlich ist. Der Importeur ist auch fir die Vollziehung der Gesetzte in dem Land, wo das Produkt verteilt
wurde, véllig verantwortlich. Das enthalt auch die Anordnung der korrekten Entsorgung des Produkts am Ende seiner
Nutzzeit.

In den EU-Léndern sind die staatlichen Gesetzte bezliglich der EU-Richtlinie 44/99/CE zu betrachten.
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STORUNGEN UND STORUNGSBEHEBUNG:
Wir danken Ihnen, um unser Produkt eingekauft zu haben. Es ist der letzten technologischen Neuerungen gemaf
gebaut. Sie sollen die einfache Angabe beziiglich des Betriebs unseres Produkts ausfiihren, die in Ubereinstimmung
mit den Schutzvorschriftlichten dieses Handbuchs sind, so kénnen Sie die beste Leistung haben werden und die
Zuverlassigkeit wahrend der Jahre lberzuprifen.
Hier unter finden Sie eine Tabelle Uber einenge Stérungen und die Stérungsbehebung:

STORUNG

URSACHE

MASSNAHME ZUR BEHEBUNG

Auf dem Kaffee bildet
sich keine Crema.

1. Ungeeignete Kaffeemischung.

2. Falscher Mahlgrad.

3. Zu wenig Kaffee im Sieb.

4. Siebtrager nicht korrekt eingespannt

1. Verwenden Sie nur fir die Maschine geeignete
Kaffeemischungen.

2. Verwenden Sie nur Kaffee in der fir die Maschine
geeigneten Feinheit.

3. Geben Sie mehr Kaffee in das Sieb.

4. Spannen Sie den Siebtrager fest ein

Kaffee tritt zu kalt

1. Maschine hat die vorschriftsmaBige

1. Beachten Sie die Angaben im Kapitel

und Siebtrager

. Zu viel Kaffee im Sieb.

3. Befreien Sie den Rand des Siebtragers von

aus. Betriebstemperatur nicht erreicht. ,Inbetriebnahme" - ,,Zubereitung eines Espressos"
2. Siebtrager nicht vorgewarmt 2. Der Siebtrager muss gleichzeitig mit dem Gerat
vorgewarmt werden, siehe Kapitel ,Inbetriebnahme".
3. Tasse nicht vorgewarmt. 3. Sorgen Sie fir die Vorwdarmung der Tassen.
4. Druckwachter falsch eingestellt. 4, Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.
Der Kaffee tritt zu @ 1. Kaffee zu grob gemahlen. 1. Geben Sie feiner gemahlenen Kaffee in dem Sieb.
schnell aus. 2. Zu wenig Kaffee im Sieb. 2. Geben Sie mehr Kaffee in das Sieb.
3. Kaffee zu leicht angepresst 3. Pressen Sie den Kaffee starker an.
4. Kaffee/Kaffee Tab zu alt oder i 4. Frischen bzw. anderen Kaffee/Kaffee Tab
ungeeignete Qualitat. verwenden.
Kaffeeaustritt 1. Siebtrager nicht korrekt | 1. Spannen Sie den Siebtrager fest ein.
zwischen Brihkopf | eingespannt. 2. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
2
3

. Rand des Siebtragers verschmutzt.

. Siebtragerdichtung abgenutzt.

Kaffeeresten.
4. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.

Der Kaffee tritt nur in
Tropfen aus

. Kaffee zu fein gemahlen.
. Zu viel Kaffee im Sieb.
. Kaffee zu stark gepresst.

. Geben Sie grober gemahlenen Kaffee in das Sieb.
. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
. Pressen Sie den Kaffee weniger stark an.

Maschine gibt keinen
Dampf ab.

. Das Dampfrohr ist zugesetzt.
Kein Wasser im Wassertank.

. Reinigen Sie die Offnung mit einer Nadel.
. Siehe Kapitel 11.1

Wahrend des
Abgabevorgangs tritt
kein Kaffee aus.

. Kein Wasser im Wassertank.

. Schalter fir Dampf steht auf EIN.
. Kaffee zu fein gemahlen.

. Zu viel Kaffee im Filtereinsatz.

. Kaffee zu stark gepresst.

. Dampfdise zugesetzt.

. Fullen Sie Wasser in den Wassertank.

. Setzen Sie den Schalter fur Dampf auf AUS.

. Geben Sie grober gemahlenen Kaffee in das Sieb.
. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.

. Pressen Sie den Kaffee weniger stark an.

. Dampfdise reinigen oder austauschen.

Die Kontrollleuchte
«Maschine EIN>»
leuchtet auf, doch das
im Wasserkessel
befindliche Wasser
wird nichterhitzt.

HOURWNE N WNRRA

. Die Thermostate der Maschine sind
ausgefallen, oder die
Sicherheitsvorrichtung ist aktiviert.

2. Der Heizdraht ist gebrochen oder
durchgebrannt.

HOUDNWNR NHRIWNR

. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.

2. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.

Maschine schaltet sich
nicht ein, und die
Kontrollleuchte des
Hauptschalters
leuchtet nicht auf.

1. Kein Netzstrom.

2. Der Stecker des Netzkabels ist nicht
richtig eingesteckt.

3. Netzkabel beschadigt.

1. Kontrollieren Sie das Stromnetz.

2. Stecken Sie den Stecker des
vorschriftsmaBig in die Netzsteckdose.
3. Wenden Sie sich zum Austausch des Netzkabels
an den autorisierten KUNDENDIENST.

Netzkabels

Die eingefligten Daten und Fotos kdnnen ohne Voranmeldung verdndert werden, um die Leistungen des Produkts zu

verbessern
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KOMMNOHEHTDI:
1. KoHTelHep ans Boabl 12.\
2. Mnatdopma Ansa nogorpesa vallek 13. BknwouaTtenb: «nap/ropsyvas soaa/koge»
3. KoHTponbHas namnoyka: «nap rotos» 14. KoHTponbHas naMnouyka: «kode rotos»
4. Perynstop «nap/ropsiyast Boga» (Ha 60koBoi 15. NpeccoBaTtens/Temnep
rnpaBoi CTOPOHE) 16. MepHasa noxka
5. 'pynna ¢ KonbyoM cuenneHmsa ans 17.\
dbunbTpoaepxartens 18.\
6. Tpybka Bblaauun «nap/ropsiyuas Boga» 19. CbeMHas KpbllwKa KOHTelNHepa A5 BOAbI
7. CbeMHbIV noaaoH ans cbopa ocTaTKoB BOAbI 20. KoHTponb ypoBHSA BOAbI B pe3epByape
8. dunbTpoaepxaTenb 21. PID TeMnepaTypHbI KOHTPO/1b
9. dunbTp Ana 1 nopumn Kode 22. BblkatoyaTesib Hacoca

10. ®unbTp Ana 2 nopumn kode
11. O6wwuin BbikNtOYaTENb «on/off» - «BKJ./BbIK.»
(Ha neBol CTOpoOHE)

O6wme ykasaHus

Hacrosiujee pyKkoBOACTBO SIB/IIETCSA HEOTbEMJ/IEMOM M COCTaBHOM 4HYacTblo mn3genunsi. BHuMmartesnbHoO npouutaiite
PYKOBOACTBO, TaK KaK OHO COAEP>XUT Ba)KHble yKa3aHusl, OTHOcsuymecsi K 6e30rmacHOCTH yCTpoO#cCTBa, ero
akcnnyataumnmn n obcay>xkmnBaHunio. CoxpaHUTe pyKOBOACTBO AJis1 o6palyeHns B 6yayiyem.

- XpaHuTe ynakoBoYHble MaTepuansl (I'IJ'IaCTVIKOBbIe nakKeTbl, neHonsacTtT n T.Ll,.) B HEAOCTYNHOM AnAd aeTeln MecTe.

- YCTPOWCTBO NpeAHasHauyeHOo UCK/TUYUTENBHO As NPUroTOB/IEHMSA Kode 3CMPecco, ropsiunx HanmTKOB C MOMOLLbIO ropsiyen
BOZbl UM Napa, AN NoAOrpeBa Yallek.

- Jliobas 3KCnNyaTauuna, otTan4yHasa oT OMWCAHHOM Bbllle, ABNSAETCS 3KcnnyaTaume17| HE NO Ha3Ha4YeHUI0 N MOXET NpeacCTaBAATb
OMacHOCTb.

- DTO YCTPOWCTBO MNpeaHa3HavyeHo Ans 6bITOBOrO M aHanorMYHOro NpYMEHEHUsl, HanpuMep: NepcoHasioM KyxXHU B MarasuHax,
oducax n Apyrmx paboumx Mecrtax; COO6LLECTBOM, KIMEHTaMU B OTENsX, MOTEMsX U APYrUX XUMbIX NMOMELeHUsX; B MecTaxX
TWMa «Houner u 3aBTpak» M T.N. OHO He NpefHa3HayYeHo ANt HEMPEpPbIBHOMO, NPOMEeCMOHaNbHOrO NPUMEHEHMS.

- XpaHuTe yCTPOWCTBO U LUHYP B HEAOCTYMHOM MecCTe ANA AeTeN.
- MpeaynpexaeHvs o HeHaaexallein skcnayaTaumu.
- He ycTaHaBnvBaeTe yCTPOWCTBO B MecTax rae MOXeT 6biTb CTPysi BOAbI.

- yCTpOf/’ICTBO MOXeT ObITb WMCMNOMb30BAHO JOABMU C OrpaHM4YeHHbIMU CbVIBMLIECKMMVI, CEHCOPHbLIMU UNN NCUXUNYECKUMU
HeAoCTaTKaMu, WX MpuU OTCYTCTBMM OMbITa M 3HAHMI TONIBKO MOA MPUCMOTPOM, MM MOC/E O3HAKOMJIEHUS C MpUHUMNaMuU
6e30MacHoOro Ncnonb3oBaHMs YCTPOI‘/‘ICTBa n MHCbOpMaLI.VIEI‘;I O CyWecCTBYHOLWMNX ONAaCHOCTAX.

- YCTpOMCTBO MOXeT 6bITb YCTAaHOBMEHO TOSIbKO TaM, rAe ecTb JIIoAW, KOTOPble 3HAlT M UMEKT OMbIT OTHOCUMTENbHO €ro
6e30nacHOCTU U FTUTUEHBI.

- lpousBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a HECaHKUMOHWMPOBAHHOE BMeLlaTeNbCTBO B KakKoM-TMb6o M3 KOMMOHEHTOB
yCTpONCTBa.

- Yuctka n TexHuyeckoe obcnyxmnBaHne He AOKHbI NPOBOANTLCA AeTbMM 6e3 npucmoTpa.

- JTiobasa skcnnyaTaums, OTANYHAsA OT OMMCaHHON Bbile, SBASETCA 3KCMyaTaumen He No HasHaYeHM0 N MOXETNPEeACTaBASATb
OMNacHOCTb; NPOU3BOANTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a yLwepb, NMPUUMHEHHBIN B pe3ynbTaTe HeHaAexallen skcnayaraumm
yCTpoWcTBa.

- NpousBoaunTeNnb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 3@ UCMO/Ib30BaHNE HEOPUIMHAMbHbIX 3aMacHbIX YacTen n/unn akceccyapos.

- NMpoun3BoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3@ PEMOHT, BbIMO/IHEHHbIWN HEYNO/THOMOYEHHbIMW CEPBUCHBIMW LIEHTPaMu.

- 3anpeLlaeTcs oCTaBnAsATb YCTPOMCTBO 6e3 NpucMoTpa M Nosib30BaTbCs UM BHE MOMELLEHUS.

- He ponyckante HaxoxaeHus npmbopa noa Bo3aencTBneM atMocdhepHbIX SBAEHUA (A0XAb, COMHLUE, MOPO3).

- Ecnn yCcTpoMcTBO XpaHUTCA B NMOMELLEHUAX, FAe TeMnepaTypa MOXET yNnacTb HUXE TOYKN 3aMep3aHus, ONopoXHuTe 6onnep
N TPyOKM LMpPKYNaLMn BOAbI.

- He monTe yCTpONCTBO NMoA CTpyew BOAbI U He MOrpyXante ero B BoAY.

Mpu HapyLeHUM BCeX BbllLenepeUnceHHbIX YKasaHUn rapaHTusi TepsieT CBOK CUIy.
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O6wme Tpe6oBaHuna k 6esonacHocTn

Tak KaK yCTpoOHiCTBO paboTaeTr OT 3/IEKTPUYECTBA, HE UCK/IIOYEHa ONacHOCTb NMOPaX<€HMUsl 3/IEKTPUYECKNM TOKOM,
no3ToMy csieqyer BHUMAaTEe/IbHO OTHOCUTLCSI K NPUBOANMbIM HMUXKE YKa3aHNAM o TexHnKe 6e30nacHocTy.

- Mepen BKkAOYEHUEM ybeaMTeCb, YTO BeIMUYMHA HaMNpPSXXEeHUs CeTU COOTBETCTBYET HAMpsXXEHWHD, YKa3aHHOMY Ha Wuibae U
4YTO po3eTKa, OCHaLLeHa 3a3eM/IeHNeEM.

- He BckpbIBaliTe ycTpoMcTBO. B cnydae kakoli-nmbo npobnembl, noxanyincra, obpatntecb K aBTOPU30BaHHOMY CEPBUCHOMY
nepcoHany nmnu bnmxanwemMmy cepBUCHOMY LIEHTPY.

- Hukoraa He npukacamTech K YCTPOMCTBY MOKPbLIMU PyKaMu UM HOraMu.
- He npukacaiTech K BU/IKE MUTaHUSA MOKPbIMU pyKamMu.

- Y6eauTechb, 4To obecrneyeH yao6HbIM LOCTYN K po3eTKe, TakK, KakK TOJIbKO B 3TOM C/ly4ae MOXHO 6bICTPO BbiTaluTb BUKY B
cnydyae HeobxoAMMOCTH.

- Ecnn BbI XOTUTE BbITaWMTbL BWUKY U3 PO3ETKU, Npunarante cuiy HemnocpeACTBEHHO K Hel, a He K nposoAy. Hukoraa He
TSHUTE 3a NPOBOA, 3TO MOXET MPUBECTU K ero NoBpexaeHuto. YTobbl MOMHOCTbIO OTKIIOYUTL YCTPOMCTBO, OTK/HOUUTE €ro oT
3NEeKTPUYECKON PO3ETKM.

- B cnyyae HemcnpaBHOCTEN, He MbITAWTECh YCTPAHWUTb UX CAMOCTOATENbHO. BbIKIouMTe YyCTPOMCTBO, BbITAlIMTE BUJIKY U3
po3eTKn 1 obpaTtutechb B CNyxby TEXHUYECKOM NMOMOLLM.

- B cnyyae noBpexAeHWs 3/1eKTPUYECKON BWUIKWM WX LWHYpa, MX AO/MKHA 3aMEHATb UCK/UYUTENbHO CiyX6a TeXHUYeCcKown
NoAAEPXKKMU.

- He ucnonb3ynte apgantepbl, TPOMHWUKU W/ vnan yannHutenn. Ecnu ux wmcnonb3oBaHue abcontoTHO Heobxoaumo, cnepyet
MCMNO/b30BaTb TOJIbKO TMPOCTblE WM MHOXECTBEHHble MepPexOAHVKW W  YANUHUTENW, COOTBETCTBYHOLWME AEACTBYHOLLMM
cTaHpgaptaMm 6e3onacHoOCTM, creas 3a TeM, 4ToObl He MpeBbllaTb BENIMYMHY TOKA, YKa3aHHyl Ha MpOCTOM MnepexoAHuKe U
YANMUHUTENE, N COBOKYMHYIO BEIMYMHY TOKA, YKa3aHHYO Ha MHOXECTBEHHOM MepexoaHuKe.

- BblTawuTe BUIKY U3 pPO3E€TKM, eCiin YCTPONCTBO HaxoamTcs 6e3 npucMoTpa, BO BpeMs MOHTaxa, pasbopKku uian YNCTKU.

- Bo usbexaHue pucka TpaBMbl, He AOMNycKalTe, YTobbl WHYpP NMTaHus cBO6OAHO CBUCAN CO CTOMA, U HE AOMNYyCKaWTe ero
HaxoXAeHns B61M3n ropssvynx NoBEPXHOCTEN, OCTPbIX MU PeXYLUNX NpeaMeToB.

MNpeaynpe>kaeHnsi 06 oNacHOCTU 0XKOros

AaHHoe yCTpo/sCcTBO nNpPOM3BOAMNT ropsidyi0 BOAY M nap, MO3TOMYy Heo6xoAuMMO TujaTe/IbHO co6/ohaTh
npuBoAnMbIE HMXKEe YKa3aHHs 1o TeXHuKke 6e30nacHoOCTH.

- Cnegute 3a TeM, 4Tobbl Ha Bac He nonaganu 6pbI3rn BoAbl UK CTPYS napa.

- MNpun paboTe ycTponcTBa He NpuMKacamTecb K HarpeBaeMbIiM NOBEPXHOCTSM.

- Hukorpa He HanpaBnsnTe CTPyIO Napa Wau ropsiyern BoAbl Ha YacTu Tena.

- OCTOPOXHO BbINOMHAWTE MaHMNYNSUNK C TPYHKOW Ans Bbinycka napa/ ropsyen soapl (6).

- Hukorpa He cHumalite dunbTpoaepxatens (8) Bo BpeMs Bbinycka kode.

- Oetann, oTMedeHHble 3TukeTkoM «OCTOPOXXHO TOPAYO», oyeHb ropsiuve, paboTatb C HUMWU HYXHO C MaKCUMasbHOWM
OCTOPOXHOCTbIO.

- YcTaHaBnvBalnTe Ha NOBEPXHOCTb AN NOAOrpeBa yalek (2) TONbKO YalKu, KPYXKK M CTakaHbl Ans paboTel ¢ KodeBapKon.
He ponyckaeTtcs ycTaHOBKa APYyrvxX NpeAMeToB Ha MOBEPXHOCTb A1 NoAorpeBa vallek.

- YcTaHaBnMBaTb Ha MOBEPXHOCTb A5 NOAOrpeBa YalleK (2) HYXHO TONIbKO CyXue YallKu.
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MHCTPYKLUA NO NCMNOJ1Ib3OBAHUIO:
MoaksntoueHne u Hanaaka pyHKLUMOHMPOBaHUSA KodeBapKu

BHUMAHME nokynatenei ns Poccum: kodeBapku, NocTaBnstoTcs ¢ 6oinepaMmn, NONHOCTbIO 0CBO6OXAEHHBIMU OT
BOAbI, B CBSI3WN C KJIMMAaTUYECKUMN YCNOBUSAMW; AN TOro, 4To6bl n3bexaTb neperpesa HarpeBaTeslbHOro 3/1eMEHTa,
nocne noAkntoyYeHns kodesapku 6oinep Hy>KHO cpasy 3amno/IHUTb BOAOM, A4S 3TOrO BbIMNONHANWTE NyHKTbI 8-11
HemeaneHHo 6e3 nepepbiBa!

1. JoctaHbTe KodeBapKy AN NPUroToBieHns kode acnpecco n3 Kopobku n ocsoboanTe BCce NpeaMeThl B
OCHaLLLeHUN OT MOANSTUIEHOBON YNaKOBKMU.

2.YcTaHoBUTE 3/1eKTPoNpubop Ha NPOYHOW rOPM30OHTaNIbHOW MOBEPXHOCTW BAANN OT UCTOYHMKOB Tenna 1
BOAOCHabxeHus.

3.CHMMUTE KPbIWKY KOHTEWNHEpPa ANS BOAbl, YCTaHOB/IEHHYIO CBepXY KodeBapku. OCTOPOXHO BblHbTE KOHTENHEP
Ans Boabl (1) u3 kodeBapKkn, KOHTPONUPYS COXPAHHOCTb TPyboueK, HaxoAsLWMXCS BHYTPU HeEro.

4. HanonHute KoHTelHep (1) xonoaHoOM BOAOM.

5. BctaBbTe KOHTelHep (1) B ero MecTo pacnonoxeHus B kodeBapke, KOHTPONMpys, 4Tobbl TPy6OUYKM HE NOrHYIUCh
1 OUNbTP, YCTAHOBMAEHHbIN Ha Kpat OAHOr0 U3 HUX, Bbl1 NPOYHO 3aKpernsieH.

6. BctaBbTe BUAKY LWHYpa 31eKTPONUTAHUS B 3N1eKTPOPOo3eTKy (MpoBepbTe HaMnpsKeHue).

7. BcTtaBbTe unbTpoaepxartesnb (8) B KONbLO CUENeHMs B MecTe ycTaHoBkn dunbtpogepxartens (5), nosopaunsas
cneBa Hanpaso. Takmm 06pa3oM, OH MNOAOrpPeETCs U COKPATUT BpeMsl FOTOBHOCTU K MCMOJIb30BaHUIO.

8. BKNOUNTL 351eKTPONpub0op, HaxxaB Ha KHOMKY obuiero BbikntodaTtens (11). CeeTtoBas MHAMKALNS NaMIMOYKK
HanpsbkeHusa (11) noaTBep>xxAaeT HanMumne 3N1eKTpoCHabXeHus.

9. OTKpoNTE perynssTop noaayu ropsiyero napa/soabl (4).

10. MepekntounTe BbiKNOUYaTENb pbldara (13) Ha pUCYHOK «ropsiyasi BOAA» U BKJIOYUTE HAcocC BBepx (22).

11. Korga Boaa HauyHET BbIXOAMT U3 NapoBol Tpybku (6), BbIKIOUMTE HACOC BHU3 (22) 1 3aKkpoinTe perynsaTtop
napa/soapl (4).

12. Mpoaenas BblWweyKa3aHHble onepaunun, kodesapka MoXeT HObiTb OCTaBEHa BK/TIOYEHHOMN.

13. PID TemnepaTypHbIi KOHTPOSb B Horinepe (21), oTtobpaxkaeT n ynpasnsieT TemnepaTypon Boabl B 6orinepe.

14. PID yxe ycTaHOBMEeH OT npomssoauTens Ha 95°C, aTo maeanbHas TemnepaTtypa 4719 XOpOoLleh YallKm acnpecco.
(Ecnn Bbl 3axoTuTe u3MeHUTb TemnepaTtypy PID, noxanyincra, cneayvte 3a MHCTPYKUMSAMMU, HaNUCaHHbIMK Mo4
pasgenoMm: Kak yctaHoBUTb TemnepaTypy B 6oinepe, ncnonosysa PID ).

MpurotoBneHune koce scnpecco U3 MosioToro kode:

15. Y6eauTtech, UTo B KOHTelHepe (1) ecTb BOoAa, NPOBEPSAS ee YPOBEHb Yepe3 creunanbHoe OKOLWKO KOHTPOns
ypoBHs Bozabl (20).

16. BkntouuTe anekTponpmnbop, HaxxaB Ha KHOMKY obLliero BbikaovaTens (11): ceeToBas nHAMKaUMS KHOMKK obLiero
BblktoyaTens (11) noarsep)xaaeT HanMumne snekTpocHabxeHusa. Npoaenarte 3Ty onepauunio, TOIbKO B TOM

cnyJyae, ecnu MawuHa 6bina BbikntoveHa. Ecnv oHa 6bina yxe BKAOUEeHa, nepexoauTe K cneayroweMy nyHKTY.

17. Kak Tonbko PID (21) nokaxeT Ha Aucnsee TemnepaTtypy B 6olinepe n KOHTponbHaa namnoyka (14) noracHer,
MallMHa roToBa K MCMNosb30BaHMI0. MepeknounTe BbikAtoYaTenb pbidara (13) Ha cnocob kode.

18. BcraBbTe dunbTp ana 1 nopuunmn kode (9) nnm dunbtp Ang 2-x nopumi kode (10) B punbtpopepxartens (8),
KOTOPbIN AO/MKEH ObITb MOAOIPET, KaK OMNNUCAHO B MyHKTE 7.

19. C nomoLublo MepHoM Noxkn (16), koTopas BXOAUT B KOMIJIEKT, HAaNONHUTE DUIbTP MOMOThIM Kode, KaK yKa3aHo
HWXe: 1 MepHO NoXKW = 1 nopuus; 2 MepHOM NoXkn = 2 nopuuun. Kaxabii pas, koraa Bl 3anonHsete

duUNbTP SI0XKKOM MONOTOro Kode npeccyrte ero npeccosarteneMm-temnepom (15), KOTOpbIN BXOAUT B KOMIJIEKT.
Y6enutecb, UTo Kpas dunbTpoaepX)aTens YMCTble M Ha HUX HET OCTAaTKOB Kode.

20. BctaBbTe dpunbTpoaepxatens (8) B KONbLO CUEMN/IEHUS B MeCTe YCTaHOBKU dunbTpoaepxaTtens (5), noBopayunsas
€ro C CWUJION cneBa Hanpago, 3aTeM MOCTaBbTe Yaleukn Ans Kode Ha CbeMHbln NnoaaoH (7).

21. NepekntoumnTe pblyar Hacoca Beepx (22).

22. No AoCTUXEeHUN HeobX0AMMOro KonyecTsa Kode B valleuke, NepeksioymTe pblvyar Hacoca BHU3 (22) BbIK/IIOUMB
ero.

23.Ypanute us punbtpogepxartens (8) kodelnHyto ryuwy. MNpoeepbTe, 4TobblI hunbTpoaepxaTenb 6bla YNCTBIM U
yCTaHoBUTe ero B KosnbLUo cuennenus (5), 4Tobbl Npoaonkan HarpeBaTbCs.

MNap:

24. Ybeautecb, YUTO B KOHTelHepe Ans BoAbl (1) ecTb BoAa, NpoOBepsAs €e ypoBeHb 4Yepes3 crneumanbHoe OKOLLKO
KOHTPONst YpOBHS BoAbl (20).

25. BknwouuTte snekTtponpubop, HaxaB Ha KHoMKy obuwero Bbikaovatens (11). CeetoBas MHAMKAUMSA NaMMOYKM
HanpsxeHua (11) noaTBep>xaaeT Hanuvume sneKTpocHabxeHus. Mpoaenante 3Ty onepauuio, TONbKO B TOM cCly4ae,
€Cnn MalunHa BblKoYeHa. Ecnn kodeBapka BKOUEHA, NepexoauTe K CeayolweMy nyHKTY.

26. MepeknoynTb BbikOYaTenb pbivara (13) Ha puUCyHoOK «mnap».

27. CurHanbHble namnoyku (14) mn (3) 3aropsTcs, Kak TONbKO CUrHanbHasi KOHTPOsbHas namnoyka (3) noracHer,
MallMHa roToea K rnogade xopowero, nocrosgHHoro napa. BHUMAHUE: ecnn Bbl He cpa3y npucTynuTte K npousBoOACTBY
napa u obe curHanbHble NaMNOYKK NOracHyT, nap 6yaeT MeHee NOCTOSHEH.

28. OTkpbITb perynsatop napa (4). CHavana BbIMAET HEMHOIO BOAb! (KOHAEHCAT) M 3aTeM MOMAET nap.

29. MNopactaBbTe NMoA NapoByto TPy6Ky (6) eMKOoCTb C B36MBaeMbIM MO/TIOKOM M MOBEPHUTE A0 KOHLUA perynstop nogayu
napa/soaa (4).

30. Korga MoMI0KO A0CTaTOYHO B36MI0Ch, 3aKkponTe perynsaTop napa (4).
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31. BAXHO: cpa3y nocne Toro, Kak Bbl B36Mn MOS0KO, MOBTOPHO OTKpoOWTe perynsatop napa (4) v nepeknwounte
pbiyar (13) Ha pUCYHOK «ropsiyasi Boga» M BKAUMTe Hacoc (22). Koraa Boaa HayHET BbIXOAUTb M3 NMapoBOi Tpybku
(6), 3akpoiiTe perynatop napa (4), 04HOBPEMEHHO OTK/OUMTE BbiKAOUYaTesb (22) n nepekaunTe BbikaodaTens (13)
Ha kode. TwaTenbHO ouucTuTe TpybKY BblAauuM BoAbl/mapa OT Monoka (6). 3Ta onepaums Heobxoauma, 4TOObI
BOCCT@HOBUTb KPyroobopoT BoAbl B Tpybax kodeBapKu.

[opsAyas Bopa:

32. Y6eautecb, 4TO B KOHTelHepe Ans Boabl (1) ecTb BoAa, MpoBepsis ee ypOBeHb 4epe3 crneunasbHOe OKOLIKO
KOHTPOS YpOBHS BoAbl (20).

33. BknwouuTte anektponpubop, HaxaB Ha KHoMKy obuwero Bbikatovatena (11). CeeToBas MHAMKaAUWMS J1laMMoOYKu
HanpsxeHns (11) noaTBepXAaeT Hanuuue snekTpocHabxeHws. MpoaenariTe 3Ty onepauuvio, TONbKO B TOM Clydae,
eCcnn MalunHa BbIKAYeHa. Ecnn KodeBapka BKOUEHA, MEPEXOAUTE K CeAyolWeMy NMYHKTY.

34. NepekntouunTe BbIKAYaTeNb pblyara (13) Ha pUCYHOK «ropsiyas Boaa».

35. Kak Ttonbko PID (21) nokaxeT Ha gucnnee teMnepaTtypy B 6oinepe n KOHTposibHas namnoyka (14) noracHer,
MalLMHa roTOBa K UCMO/Ib30BaHMIO.

36. OTKpbITb perynsaTop napa (4) v BKIOUYUTb Hacoc (22).

37. F'opsiyaa BoAa cpasy HAYHET BbIXOAUTb M3 NapoBoi Tpybku (6).

38. Mo AOCTMXEHUUN XenaeMoro KonuyecTsa BOAbl, BbIKIOUMTE HAcoc (22) M 3akpoKTe perynstop nogavu ropsyvero
napa/soapl (4).

39. MNocne cAnTUsa HEKOTOPOro Kosm4yecTBa ropsden BoAbl M3 napoBon Tpybku (6), peKoMeHAYyeTCs KOHTPOSMpOBaTb
Hannuyme BOAbl B KOHTenHepe ansa soabl (1) B Kodesapke.

KAK YCTAHOBUTb TEMMEPATYPY KOTJ1A C MOMOLLbIO PID:
PID (TeMnepaTypHbli KOHTpONb B 6oiinepe) 6bin ycTaHOBMAEH Mpou3BoaMTeNeM 3TOM KodeBapku Ha TemnepaTtype
95°C. YT06bl M3MEHUTbL TEMNEepaTypy, NOXanyhcra, NocTynanTte cneayowmMm obpasom:

- HaXaTb KHOMKY ; K@K TONIbKO AMCMnIen nokaxeT Haanucb “PRG” HaXXMnTe KHOMKY @;
- KakK TONbKO AMCMen NoKaxeT TemrnepaTypy Boabl B 6oiinepe, yctaHoBute BbICTPO HyxHyto Bam TemnepaTtypy,

MoJib3ysCb KHOMKaMu " , HAa4YnHawwytcsa ¢ MmuH. 80C° go makc. 130C°.
- No uctevyeHumn 3 cek. MNocne nocrnenHero HaXxxaTusi KHOMKK, 3aNMOMMHAETCSA BbICTaB/€HHAs TeMnepaTtypa, U aucnnen
rnokasbiBaeT umdpbl Habopa TemnepaTypbl Habopa.

NB: ecnv TemnepaTypa YCTaHOB/MIEHa C/IMLLIKOM BbICOKasi, CAESaH 3anpoc Ha NpuUroToBieHne kode, AUCniein HaudHeT
MuUraThb.

MOJNTIE3HbIE COBETbI:

- OunbTpbl Ha oaHy nopumto (9), Ha aBe nopumm (10) u ans TabnetupoBaHHoro kode (18) He wmetoT

Heo6X0AMMOCTU ObITb BbIMbITEIMW MOC/E KaXA0ro nosib30BaHus. BakHO NOCTOSAHHO NpoBepsATh, YTO6bl He HblIn 3abuTbl

ObIPOYKUN DUNBTPOB.

- YT106bl AOCTUIHYTb BbICOKMX pe3ynbTaTOB, COBETyeM NpeABapuUTESIbHO MoAOrpeBaTb YallkyM Ha cneuuanbHowm

nnatgopme (2), koTopas paboTaeT TONbKO KOraa 3/1eKTponpnbéop BKAKYEH.

- PID yxe ycTaHOB/IEH NPOU3BOAUTENIEM Ha MPaBW/IbHONM TeMnepaType A NPeBOCXOAHOro kode acnpecco. Bospems
HarpeBaHus M NPOU3BOACTBaA Kode WAW BblAauu BOAbl, TeMnepaTypa MoxeT konebatbca (+/-10/12°C). Takxe,
BHeceHO npeaynpexaeHue: nocne 108°C aucnnerr PID nokasbiBaeT TemnepaTypy Murass MNepuUoAMYEcKU; 3TO
HOpMarsibHO, M 3TO MpeAynpexXaaeT nosb3oBaTens, 4Yto kode He byaeT xopolw, ecnu 6yaeT caenaH € Takol BbICOKOMN
TemMnepaTypo.

Yucrtka n yxona

OuncTka 1 obcnyxmBaHne kocheBapkin HeOBX0aMMBI, KaK ANs Ka4eCTBEHHOTO Bbinycka Kodbe, Tak v Ans AnNUTenbHOTO cpoka cryxObl YCTPOHCTBRA.

OumcTky kocheBapku He0OXOAMMO BbIMOMHATL HE PEXe OQHOT0 pa3a B Hefent.

lMepen Ha4yanom OYMCTKM BbITALLWTE BUMKY M3 PO3ETKW W NOLOXKANTE, MOKa YCTPOCTBO HE OCTHIHET.

Vicnonb3yite MArKyl0 TkaHb, NpegnoyTuTensHo M3 Mukpodmbpel, kak Lelit (kog PLA9101 He BXogwT B KOMMNEKT), N cMouuTe €€ mpocToi Bogoi. He
ucnonb3ynTe abpasvBHble MOKLLME CPEACTBA W HE MOTpyXanTe annapat B BOLY.

[nsa 6onee TwwaTenbHOrO yxoa pekomeHayeM ucnonb3osarth LweTky Lelit (kog PLA9101 B KoMnnekT He BXOAWT), KOTOpas NO3BONSET UaeanbHO OYUCTUTb
BCe (DOPCYHKM W MPOCTPAHCTBA MEXAY YNNOTHEHUSIMW, YAANWTb BCE NATHA W OCTaTKM MOMOTOrO KOe 13 CaMblX MENKUX Luener. [1ns O4MCTKN CbEMHBIX
yacTer KodpeBapk/ MOXHO BOCMOMb30BATLCA TENMON NPOTOYHON BOAOW. HI B KOeM criyyae He MoWTe unbTpbl M UNbTPOAEpXaTesNb B NOCYAOMOEYHOM
MaLLVHE.

HeT HeobxoanMoCTh oumwatb UIbTPbI NOCTE KaXOoro UCTOMb30BaHNs, eCri TONbKO UX OTBEpCTUS He ByayT 3abutbl. HanpoTtus, Ans nopgepxaqvs
BbICOKMX pabouux nokasaTtenen kodeBapku BaxHO, uyToObl TpyOka Ang napa W unbTpogepxaTenb TWATENbHO OYMLANMCh MOCHE  KaXhoro
VCMONb30BaHMS.

Ounwaiite dunbTpoaepX)aTenb Ans yaaneHns KUpHbIX 0CTaTKOB Koe, KOTOPbIE OTPULIATENBHO BAUSIKOT Ha BKYC 3CMPeCco.

BbimMoiiTe HapyxHyto YacTb TPYOKW ANs napa BNaxXHOM TKaHbIo 1 NpoMyCcTUTE HEMHOTO napa Yepe3 TpyOKy Ans yAaneHus BHYTPEHHUX OCTaTKOB MOMOKa,
KOTOpble MOryT NomeLLaTb NPOXOXAEHMIO Napa, YTo, B CBOKO o4epeab, MeLlaeT perynmpoBaTth neHy.
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OOpaTHasi NPOMBIBKA

PekomeHayeTcs BbINONHATL 3TY YACTKY MO KpaitHel Mepe pa3 B Heaenio 1 / unu no kpaitHen mepe kaxable 100 cBexecBapeHHbIA Koge.
CnepytoLume UHCTPYKLMM OTHOCATCSA KO BCEM TUNaM rpynn, YCTAHOBMEHHbIX Ha HALLMX 3CNPEeCCo-MaLlmH .

Heobxoaumble:

1 Tnyxoi ounbTp (ko PLA180S ans noptacunbTpoB ¢ 58 anameTpom)
0 WeTka (kop PLA9101)

0 YuCTALLMIA NOPOLLIOK ANS 3CNPecco (kop PLA9201 )

Yucmka epynnsi. BoinonHume cnedytowue delicmeus:

1. YcranosuTe cnenoii ounbTp B nopTacunbTp.

2. [lobasbTe 1 YaitHyto NoXKy YnCTALLEero nopoLuka (3-5 r) B crenoit ounbTp.

3. BctaBbTe noptadunbTp B KOENHYIO rpynMbl.

4. Bknioumte nponus rpynnbl Ha 10 cekyHA.

5. OcTaHoBuTe NponuB rpynmbl v nofoxaute 10 cekyHA.

6. He cHumas noptacpunbTp NOBTOpUTE 3Ty Onepawyuto 5 pas.

7. CHuMuTE nopTacpunbTp, BKNKOYMTE NPOMKMB W NYCTb ropsiyast BoAbl, KOTOPAs BbIXOAWT M3 IPYNMbl MPOMOET rpynmny v nopTacunbTp. BhiknounTe nponus.
8. OumncTuTe KodhelHyto rpynny 1 NPOKaaKy NPy NOMOLLM LLETKM, @ 3aTeM MpY MOMOLLM BITAXXHOM TKaHK, YTOObI YAANNTbL BCe OCTATKM KO(EHbIX Macen u
X1poB

9. BcrasbTe nopraunbTp B KOEIAHYIO rpynny 1 NOBTOPUTE NyHKTbI 4-5-6 63 YMCTALLEro nopoLLka.

10. MpuroToBbTE M BhINENTE NEPBLIN 3CMPECCO.

Yucmka akceccyapoe Yyepes nozpyxeHue 8 yucmsuwuli pacmeop. BeinonHume cnedyroujue delicmeust:

1. MomecTuTe unbTPbI M NOPTACUALTP B KOHTENHEP (MOPTABUNBTP PyYKaMmU BBEPX).

2. 3aneitte 3 YaiiHble NOXKW YCTALLETO NOPOLLKA B KoHTelHepe (10 rpamm).

3. 3anuTb JoCTaTOMHOE KOMMYECTBO ropsiyelt BOAbl B KOHTEMHEpP 00 KOHLA MeTannuyeckod 4actu moptacunbTpa (MopTacunbTp HE MOMHOCTHI
norpyxarb).

4. MopoxauTe MUHUMYM 15 MUHYT.

5. BbIHbTE MOrpyxeHble YacTu 1 NPOMOIATEL UX BOMbLUMM KOMMYECTBOM TEMON BOLONPOBOAHON BOAOM.

6. MpuroToBbTE W BbINENTE NEPBbIN 3CMNPECCO.

YpaneHue Hakunu ¢ KopeBapKu

Vicnonb3oBaHne koheBapku NpUBOAUT K ECTECTBEHHOMY OTIIOXEHMIO HaKUMKM, CKOPOCTb KOTOPOrO 3aBMCUT OT YacTOThbl WCTMONb30BAHMS YCTPOIACTBA W
KECTKOCTU BOfbl.

/13BeCTKOBbIE OTNOXEHNS 3aB1BaKOT TPYOKM 1 CHIXKAIOT TEMMEPATYPY Ha BbIXOAe, BNUAS HA KA4eCTBO BbIXOASLLEro KOde M COKpaLLas CpoK CrTyXob
YCTpOMCTBa.

Bo u3bexaHune 0bpa3oBaHus Hakunu, KOTOpas OTKNafbIBaeTCs BHYTpU Bolinepa, Mbl PeKOMEHZYEM BCErfa MCNONb3oBaTh UMbTP-yMArYUTENb BOAb! HA
ocHoBe MoHooBMeHHbIx cMon Lelit (kog PLA930S — PLA930M He BXOAMT B KOMMIEKT), KOTOPbIA, Oymy4n BCTABNEHHLIM B pE3epByap, O4nLLiaeT Body OT
conew KanbLys M MarHusl, Kotopsle 06pasyioT HakwMb W BIUSIIOT Ha BKYC Koge.

He 3abypabTe 4To (hunbTp TEpSET CBOK 3thEKTUBHOCTL NOCNE ONPELENEHHOTO KONMYECTBa (PUNbTPOBAHHON BOAbI.

IMopsizok MCnomnb3oBaHKs M 3aMeHbl YkasaH Ha ynakoBKe camoro (unbTpa.

Ans Toro, 4toBbl MPEenOTBPATUTL BOMOXHOE MOBPEXEHWE KOMMOHEHTOB MaluuHbl, AOBABMAWTE TONBKO HATYPAMNbHBIE CPE[CTBA ANA
YOANEHUA HAKAMW B pesepsyap ans Bogbl

A

TEXHUYECKUE AAHHDIE:

Hanps»keHue: 230B

MowHocTb: 1250 BT.

Bpems rotoBHOCTM K paboTe: okono 10 MUHYT
[asneHune Hacoca: 15 6ap

PerynuposaHue PID: ot 80°C go 130°C
0O6beM 6ouka ana Bogbl: 2.7 nutpa

Pasmepsbl (BxLLUxA): 23x27x34cM

Bec: 10 «r.

DyHKLMOHNPOBaHME: MOMOTLIN Kode n kode B TabneTkax
PL41PLUST/110 - 120V 60 Hz
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PA3PELUEHUE BCTPEYAIOLLINXCA NMPOBJIEM:

YBa>xaeMblii nokynarenb!

Bnarogapum Bac 3a NOKynKy Halel MNpoAyKUWM, KOTopasi CKOHCTpyMpoBaHa MO MOCNEAHUM TEXHOOMMYECKUM
HoBllecTBaM. TwaTenbHO creaysi MNpoCTbiM MpaBuiaM MO KOPPEKTHOMY MOMIb30BaHMID, YKa3aHHbIM B HacTosiLewn
WHCTPYKUMKM, Bbl MonyunMte MakCUManbHYH oTAady OT paboTbl KodpeBapkm W YBEPEHHOCTb B HaAEXHOCTW 3TOWM

npoayKuun

BCTpe4awumeca Henolaakm n nx 6b|CTpO€ YCTPpaHEHUE.

MPOBJIEMA

He dopmupyetcs
rneHka kode

BbixoanT X0noaHbIN
Koge

Kode BbixoanT oveHb
6bicTpO

Kode Bbixoant
MeXxay rpynnom
BblAauun n
dunbTpoaepxatenem

Kode BbixognT no
Kannsm

KodeBapka He
BblgaeT nap

Bo Bpems paboThbl
umMkna Bblgava koge,
Kode He BbIXOAUT.

KodeBapka He
paboTaeT n
CUrHanbHas
namnouka He
3aropaetcs
Jlamnouka
BK/IIOYEHUS FOPUT, a
NlaMnoyka «roToBbin
nap» He BKOYUTCS
B TeyeHue 10 MUHYT

MPNYNHA
1. KodelHaa cMecb He noaxoamT K
AaHHOMY TNy KodeBapku
2. He noaxogut cteneHb nomona Kode

3. HepoctaTo4yHOE KOMMYECTBO A03bl Kode
(ykaszaHHoe mMaHoMeTpoM (14) naBneHune

octaetcs Hmxe 8 6ap).
4.OunbTpogepxaTtesb N10X0 BCTaB/eH

1. KodeBapka He [OCTUIIa HYXHOM
TemnepaTypbl

2. He 6bin nogorpet dunbTpoaepxaTesb

3. He 6binn nogorpeTbl Yallku

4. TepMonug He npaBuibHO paboTaeTt

. KoenHbih noMon oyeHb KpynHbIi
. HepoctaTouHoe konnyecTBo kode
. HepoctaTouHo cnpeccoBaHo

. Cpok rogHocTtu kode/TabneTkun
NPOCPOYEH MM OHU He NoAXOAST

AP WNHEH

1. dunbTpoaepkaTenb NJI0OX0 BCTaBeH
2. MNepepo3snposka Kode B punbTpe

3. Kpas dunbTpoaepaTens He O4YMLLEHbI

4. NcnopyeHHa npokiagka B rpynne
BblAaun

1. KodelHbl NOMO CAMULWKOM MEenKnii
2. 3nuwHee konnyecTtBo kode
3. Kode CcnmwKkoM cunbHO cripeccoBaH

1. 3acopeH npoxoa B HOCMKe TpybKu
Bblgayun napa
2. HexBaTka BOAbl B KOHTENHepe

. HexBaTka Boabl B KOHTeNHepe

. Pbiyar (13) He npaBunbHO BKJOYEH
. KodenHbin NOMON CAULLKOM MEeNKui
. 3anuwHee konnuecTtBo kode

. Kode cnnwkom cunbHO crnpeccoBaH
. 3acop B rpynne Bblgauu

AU WNH

1. HeTt anekTponuTtaHus

2. Buska WHypa an1eKkTponuTaHu1s niaoxo

BCTaBfIeHa
3. MoBpexXAaeH WHYP 3N1eKTponuTaHus

1. TepmocTaTbl He DYHKLMUOHUPYIOT

2. MNoBpexAaeH HarpeBaTesbHbl 31eMeHT

Ha MPOTSHXKEHUM MHOrMX JsieT. Huxe npepnaraerca npakTnyeckas Tabnuua, B KOTOpOW OTO6pa)KEHbI

PA3PELLEHWNE
1. NMoMeHATb KopenHy cMecb
2. NMoMeHATb cTeneHb NomMona Koge
3. YBennuutb KoenHy o3y n copaaMepHo ee
npeccosaTtb
4. 3acdurKcnpoBaTb NpaBUIbHO
dunbTpoaepxaTenb

1. CnepoBaTb yKasaHUAM UMHCTPYKUWK B pa3sgene
«MogknioueHne 1 Hanagka MYHKLMOHUPOBAHUS
kodeBapkun» n «llpuroTosieHne koge scripecco»
2. dunbTpoaepxaTenb A0/KEH NoaorpeBaTbCs
OZHOBpPEMEHHO C BOAOW, CM. B paspene
«MoakntoyeHne 1 Hanagka MyHKLUMOHUPOBaHUSA
KodeBapku»
3. MNogorpeTb YallKM Ha NpegHa3Ha4YeHHOoM Ans
aToro nnatdopme (2)
4. O6bpatutbcs B LUEHTP TEXOBCNYXUBAHUA
1. PerynnpoBaTb KodenHbi NoMosn Ha 6onee
MenKum
. YBennuuTb KoenHyo o3y
. YBennuuTb npeccosaHue Kode
. 3aMeHUTb Koe/TabneTky
. MpaBunbHO BCTaBUTbL unbLTpoaepx)aTenb
. YMEHbLWUTb KONYeCTBO Kode
. OunCcTUTbL OT OCTaTKOB Kode Kpas
dunbTpoaepxatens
4. O6patutbes B LUEHTP TEXOBCNYXUBAHUSA
ON9 3aMeHbl MPOK/IaAKu
1. PerynupoBatb KodelHbI NOMO Ha 6onee
KPYMHbIA
2. YMEeHbLUTb KONMYECTBO Kode
3. YMeHbLlKTb npeccoBaHme kode
1. MpoYNCTUTL C NOMOLLBLIO UMbl HOCUK TPYBKHK
BblAayun napa
2. CM. B pasgene «logknioveHne 1 Hanaaka
dYHKUMOHMpPOBaHMA KodheBapKn»
1. 3anuTb BOAY B KOHTEMHep.
2. Pblyar nepekounTb Ha Kode.
3. PerynupoBaTb kKodelHbln NoMon Ha bonee
KPYMHbI
4. YMeHbLINTb KOIMYECTBO Kode

. YMeHbLWNTb NPEecCcoBKYy Kode

. O6patutbesa B LUEHTP TEXOBCNYXUBAHUSA

WNEHEDMWN

. BctaBUTbH NpaBuAbHO BUIIKY B 3/1IEKTPOPO3ETKY
. O6bpatutbca B LLEHTP TEXOBCJTY>XXUBAHUSA
L9 3aMeHbl LUHYP 3N1EeKTPOnUTaHus

5
6
1. BoccTtaHOBUTL aneKkTponuTaHme
2
3

1. O6paTtutbca B LUEHTP TEXOBC/TY>XXNBAHUA
2. O6patutbcs B LLEHTP TEXOBC/TY>KVUBAHUA

YKasaHHble faHHble U doTorpacdmm MoryT 6biTb M3MEHEHb! 6€3 NpeaBapuUTEeNbHOMO NpeaynpexaeHns Ans yay4dweHus

paboTbl KodeBapku.
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ITALIANO
AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO AI SENSI DELLA DIRETTIVA
EUROPEA 2002/96/EC
Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani. Pud essere
consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali,
oppure presso i rivenditori che forniscono questo servizio. Smaltire separatamente un elettrodomestico
consente di evitare possibile conseguenze negative per |I'ambiente e per la salute derivanti da un suo
smaltimento inadeguato e permette di recuperare i materiali di cui & composto al fine di ottenere un
importante risparmio di energia e di risorse. Per rimarcare l‘obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto e riportato il marchio del contenitore di spazzature mobile barrato.
DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE
Gemme Italian Producers srl dichiara sotto la propria responsabilita che il prodotto: Macchina per caffé
espresso tipo: PL41PLUST - PL41PLUSTAUS, alla quale é riferita questa dichiarazione, &€ conforme alle
seguenti norme:
EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014 secondo le disposizioni delle direttive: Direttiva
Bassa Tensione EC 2006/95 - Direttiva EMC EC 2004/108
NB: La presente dichiarazione perde la sua validita se la macchina viene modificata senza la nostra espressa
autorizzazione.

ENGLISH
IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH
EC DIRECTIVE 2002/96/EC
At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be taken to a
special local authority differential waste collection centre or to a dealer providing this service. Disposing of a
household appliance separately avoids possible negative consequences for the environment and health
deriving from inappropriate disposal of enables the constituent materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and resources. As a reminder of the need to dispose of household appliances
separately, the products is marked with a crossed-out wheeled dustbin.
EC DECLARATION OF CONFORMITY
Gemme Italian Producers srl declares under its own responsibility that the product:
Coffee machine type: PL41PLUST - PL41PLUSTAUS to which this declaration relates conforms to the
following standards:
EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014
pursuant to directives:
Low Voltage Directive EC 2006/95 - Directive EMC EC 2004/108
NB: This declaration is null and void should the machine be modified without our specific authorisation.
FRANCAIS
AVERTISSEMENT POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX TRMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENE 200/96/EC
Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains. Le produit doit étre
remis a l'un des centres de collecte sélective prévus par l'administration communale ou auprés des
revendeurs assurant ce service. Eliminer séparément un appareil électroménager permet d’éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant d’une élimination incorrecte, et permet de
récupérer les matériaux qui le composent dans le but d’'une économie importante en termes d’énergie et de
ressources. Pour rappeler I'obligation d’éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit porte
le symbole d’un caisson a ordures barré.
DECLARATION DE CONFORMITE CE
Gemme Italian Producers srl déclare que les produits suivants : PL41PLUST - PL41PLUSTAUS auquel se
référe cette déclaration, sont faits selon les prescriptions des directives spécifiques :
EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014
Et conforme aux directives :
Low Voltage Directive EC 2006/95 - Directive EMC EC 2004/108
NB: La Présente déclaration perd sa validité dés lors que la machine est modifiée sans notre expresse
autorisation.
DEUTSCH
WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS 1IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall beseitigt werden. Es
kann zu den eigens von den stadtischen Behoren eingerichteten Sammelstellen oder zu den
Fachhandlern, die einen Ricknahmeservice anbieten, gebracht werden. Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerdtes vermeidet mdogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerdat zusammensetzt, was wiederum eine
bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt. Zur Erinnerung an die Verpflichtung,
die Elektrohaushalsgerate zu beseitigen, ist das Produkt mit einer Miilltonne, die durchgestrichen ist,
gekennzeichnet.
CE-KONFORMITATSERKLARUNG
Gemme Italian Producers srl erklart auf einige Verantwortung, dass Artikel PL41PLUST -
PL41PLUSTAUS, auf das sich diese Erklarung bezieht, der Vorschriften der spezifischen Richtlinien EN
60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014 entspricht und den folgenden Normen gemaB ist:
Low Voltage Directive EC 2006/95 - Directive EMC EC 2004/108
NB: Die vorliegende Erklarung verliert Thre Glltigkeit, wenn die Maschine ohne unsere ausdriickliche
Genehmigung verandert wird.
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YKA3AHUA NO NO KOPPEKTHOMY U3BABJIEHUIO OT U3AEJINA B COOTBETCTBUU C
EBPOMNENCKOW AEPEKTUBOWN 2002/96/EC

Mo oKOH4YaHuWM cpoka cnyxb6bl, 3nekTponpubop He cneayeT noMewaTb B O0OWWMIA KOHTeNnHep ¢
MYyCOpPHbIMW OTX0A4aMun. Ero MOXHO caaTb B creumanbHble LeHTpbl no cbopy auddepeHumanbHbiX
OTXOZO0B, MPEeAOCTaBMEHHbIX aAMUHUCTPATUBHbLIMKM MyHUUMNANUTETAMKU, UAW B CNeunannusmpoBaHHble
¢hnpMbI, KOTOpbIE 3aHMMalTCs TakuM o6cnyxuBaHMeM. PasgenbHas nepepaboTka 3iekTponpubopos
noseonsieT um3bexaTb  BO3MOXHble  HeraTMBHble  MOCNEACTBMS,  BO3HMKAlLWMeE WM3-3a  He
COOTBETCTBYIOLLEN NepepaboTKM OTXOA0B, ANA OKpyXatlwen cpeabl U 300poBbs obuectBa. [aet
BO3MOXHOCTb AOCTUIHYTb 3HAYUTESIbHOW 3KOHOMUM 3HEPrMM U pecypcoB, Hnarogaps MOBTOPHOMY
MCMONb30BaHMIO MaTepuasnioB W3roToBreHus anekTpornpubopa. YTobbl nogyepkHyTb 0643aTenbCTBO
chaun anekTponpubopa Ha pasfenbHyl nepepaboTKy, Ha M3denve HaHeceHa MapKMpoBKa B Buae
3a4epKHYTOro nepeaBMXHOr0 MyYCOPHOIO KOHTelHepa.

OEKNAPALNA COOTBETCTBUA TPEBOBAHUSIM EC

KomnaHusa Gemme Italian Producers srl 3asBnseT no CBOO OTBETCTBEHHOCTb, UTO MU34enue:
KodeBapka tvna: PL41PLUST - PL41PLUSTAUS K KOTOpPOM OTHOCUTCS AaHHas Aeknapauus,
COOTBETCTBYHOT CNeAYyWNM HOpMaM:

EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014 cornacHo nofioXeHusIM ANPEKTUB:
[vpekTnBa no HM3KOMy HanpsxeHuto 2006/95 EC - Aupektnea SMC EC 2004/108

MpuMeuaHune: HacToswas ageknapaunsa TepsieT Cuy, ecnm B YCTPONCTBO 6bln BHeCeHbl U3MeHeHus 6e3
Hallero NMUCbMEHHOIO paspeLleHmns.

Castegnato, 01/02/2014
Amministratore delegato

Geume Ticlian Producers srl
043 nato (B
e
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Tel: +39 030 2141199 - Fax: +39 030 2147637

www.lelit.com - lelit@lelit.com - P.lva 03426920173
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