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MACCHINA PER CAFFE’ ESPRESSO CON MACININO INCORPORATO E DUAL PID
ESPRESSO MACHINE WITH BUILT-IN GRINDER AND DOUBLE PID
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CAFETIERA ESPRESSO CU RASNITA INCORPORATA SI DUBLU PID

CAFETERA CON MOLINILLO INCORPORADO Y DOBLE PID
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COMPONENTI:
1. Serbatoio 15. Pressino
2. Scaldatazze 16. \
3. \ 17. Contenitore caffe in grani
4. Manopola vapore/acqua calda 18. Filtro cialda
5. Sede del portafiltro 19. Vaschetta estraibile scarico acqua
6. Erogatore vapore/acqua calda 20. Vaschetta estraibile raccolta caffé macinato
7. Grata removibile poggia tazza 21. Pulsante di comando erogazione caffé macinato
8. Portafiltro 22. Etichetta Numerata
9. Filtro 1 tazza 23. Manopola regolazione macinatura
10. Filtro 2 tazze 24. Erogatore di caffé macinato
11. Interruttore generale on/off 25. Manometro
12. \ 26. Interruttore Pompa
13. Interruttore caffé/acqua calda/vapore 27. PID doppio

14. Lampada spia “"macchina pronta”

AVVERTENZE GENERALI

Il presente manuale costituisce parte integrante ed essenziale del prodotto. Leggere attentamente le av-
vertenze contenute all’interno in quanto forniscono importanti indicazioni riguardo la sicurezza di installa-
zione, d’'uso e manutenzione. Conservare con cura queste istruzioni per ogni ulteriore consultazione.

- Conservare il materiale dell'imballaggio (sacchetti di plastica, poliuretano espanso, ecc.) fuori dalla portata dei
bambini.

- L'apparecchio & progettato unicamente per la preparazione di caffé espresso e bevande calde mediante acqua
calda o vapore e per il preriscaldamento delle tazzine.

- L'uso improprio dell’'apparecchio potrebbe generare situazioni di pericolo per I'utilizzatore

- Questo apparecchio € destinato ad essere utilizzato in applicazioni domestiche e similari come: aree di cucina in
negozi, uffici ed ambienti di lavoro, comunita, dai clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale, am-
bienti di tipo bed and breakfast. Non ¢ indicato per un funzionamento continuo di tipo professionale.

- Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

- Avvertimenti contro I'uso improprio

- Non installare I'apparecchio in una zona dove potrebbe essere utilizzato un getto d'acqua.

- L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o0 mentali, o prive di esperienza o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza op-
pure dopo che le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro dell’apparecchio e alla comprensione
dei pericoli ad esso inerenti.

- L'apparecchio deve essere installato in un luogo dove possa essere usato solo da personale che abbia cono-
scenza ed esperienza dell’apparecchio, in particolare per quanto riguarda la sicurezza e l'igene.

- Non si assumono responsabilita per manomissione di qualsiasi componente dell’apparecchio.

- La pulizia e la manutenzione non deve essere eseguita da bambini senza sorveglianza.

- Ogni utilizzo diverso da quello sopra descritto & improprio e pud essere fonte di pericolo; il produttore non as-
sume responsabilita alcuna in caso di danni risultanti da un uso improprio dell’apparecchio.

- Non si assumono responsabilita per I'impiego di pezzi di ricambio e/o accessori non originali.

- Non si assumono responsabilita per riparazioni non eseguite presso centri di assistenza autorizzati.

- L'apparecchio non puo essere lasciato incustodito e utilizzato all’aperto.

- Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, gelo).

- Se |'apparecchio viene immagazzinato in locali in cui la temperatura pud scendere sotto il punto di congela-
mento, vuotare la caldaia e le tubazioni di circolazione acqua.

- Non pulire con getti d’acqua o immergere I'apparecchio.

In tutti i casi succitati la garanzia viene a decadere.

Pag. 2



Italiano

&

AVVERTENZE FONDAMENTALI PER LA SICUREZZA

Poiché I’'apparecchio funziona a corrente elettrica, non si puo escludere che generi scosse elettriche,
quindi attenersi scrupolosamente alle seguenti avvertenze di sicurezza.

- Prima dell’accensione accertarsi che il valore della tensione di rete corrisponda al voltaggio indicato sulla tar-
ghetta applicata sul retro dell’apparecchio e I'impianto elettrico sia munito di messa a terra.

- Non manomettere I'apparecchio. Per qualsiasi problema rivolgersi al personale tecnico autorizzato o al centro di
assistenza piu vicino.

- Non toccare I'apparecchio con le mani o i piedi bagnati.

- Non toccare la spina elettrica con le mani bagnate.

- Assicurarsi che la presa di corrente utilizzata sia sempre liberamente accessibile, perché solo cosi si potra stac-
care la spina elettrica all'occorrenza.

- Se si vuole staccare la spina elettrica dalla presa, agire direttamente su di essa. Non tirare mai il cavo perché
potrebbe danneggiarsi.

- Per scollegare completamente I'apparecchio, staccare la spina dalla presa di corrente.

- In caso di guasti all’'apparecchio, non tentare di ripararli. Spegnere I'apparecchio, staccare la spina elettrica
dalla presa e rivolgersi all’Assistenza Tecnica.

- In caso di danni alla spina elettrica o al cavo di alimentazione, farli sostituire solo ed esclusivamente dall’Assi-
stenza Tecnica.

- Non utilizzare adattatori, prese multiple e/o prolunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile € necessa-
rio utilizzare solamente adattatori semplici o multipli e prolunghe conformi alle vigenti norme di sicurezza, fa-
cendo pero attenzione a non superare il limite di portata in valore di corrente marcato sull’adattatore semplice,
sulle prolunghe e quello di massima potenza marcato sull’adattatore multiplo.

- Staccare |'apparecchio dalla rete se viene lasciato incustodito e prima del montaggio, smontaggio e pulizia.

- Evitare schizzi o gocciolamenti di acqua che possano bagnare elementi elettrici, spine, prese e cavi della mac-
china.

- Per ridurre il rischio di lesioni, evitare che il cavo di alimentazione cada liberamente dal tavolo e non lasciarlo
vicino a superfici calde, a spigoli 0 oggetti taglienti.

AVVERTENZE SUL PERICOLO DI SCOTTATURE

Questo apparecchio produce acqua calda e vapore, quindi attenersi scrupolosamente alle seguenti avver-
tenze di sicurezza.

- Prestare attenzione per non entrare in contatto con spruzzi di acqua o getti di vapore.

- Quando l'apparecchio & in funzione non toccare il piano scaldatazze poiché caldo.

- Mai dirigere il getto di vapore o dell’acqua calda verso parti del corpo.

- Toccare con precauzione la lancia erogazione vapore/acqua calda (6).

- Non togliere mai il portafiltro (8) durante I’erogazione del caffe.

- Le parti contraddistinte dall’etichetta "CAUTION HOT"” sono parti molto calde, quindi avvicinarsi ed operare con
la massima cautela.

- Collocare sul piano scaldatazze (2) solo tazzine, tazze e bicchieri per il servizio della macchina per caffe
espresso. Non & ammesso il collocamento di altri oggetti sul piano scaldatazze.

- Fare asciugare accuratamente le tazzine prima di collocarle sul piano scaldatazze (2).
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ISTRUZIONI PER L'USO:

Prima accensione della macchina:

1. Estrarre la macchina per caffé espresso dalla scatola e rimuovere tutti i sacchetti e il materiale da imballo.

2. Posizionare la macchina per caffé espresso su una superficie stabile e piana, lontano da fonti di calore e da
rubinetti della rete idrica.

3. Aprire il coperchio del serbatoio ed estrarre il serbatoio (1) facendo attenzione a non danneggiare i tubicini al
suo interno.

4. Riempire il serbatoio (1) di acqua fredda.

5. Rimettere il serbatoio (1) nella sua sede, controllando che i tubicini non siano piegati e che il filtro posto all’estre-
mita di uno di essi sia ben saldo.

6. Inserire la spina del cavo di alimentazione elettrica nella presa della corrente (verificarne il voltaggio).

7. Inserire il portafiltro (8) nell’anello di aggancio della sede del portafiltro (5) ruotandolo da sinistra verso destra,
in modo che si scaldi e che sia facilmente pronto per l'uso.

8. Accendere la macchina premendo l'interruttore generale (11). L'accensione della lampada spia dell'interruttore
(11) conferma l'alimentazione elettrica.

9. Aprire la manopola vapore/acqua calda (4).

10. Posizionare l'interruttore erogazione vapore (13) nella posizione caffé e premere l'interruttore pompa (26).

11. Quando dal beccuccio del tubo erogatore vapore/acqua calda (6) esce l'acqua, abbassare |'interruttore (26) e
chiudere la manopola vapore/acqua calda (4).

12. Dopo aver fatto tutte queste operazioni la macchina si puod anche lasciare accesa.

13. Il regolatore di temperatura Termopid (27) visualizzera i gradi della caldaia stessa, controllando il riscaldamento.

14. Il regolatore di temperatura (27) e’ impostato dalla fabbrica a 95°C per modalita caffe, ovvero temperatura ideale
per la preparazione del caffe espresso. (Se si desidera cambiare la temperatura del Termopid, seguire le istruzioni
del paragrafo Regolazione della temperatura in caldaia tramite il controllo Termopid).

Regolazione della macinatura:

15. Sul contenitore del caffe in grani (17) € presente un'etichetta numerata (22) per consentire il riferimento della
macinatura: “.7.6.5.4.3.2.1".

16. Prendendo come riferimento la tacca posta sul telaio della macchina e girando la manopola di regolazione della
macinatura (23) si vedra ruotare |'etichetta numerata.

17. I numeri alti corrispondono ad una macinatura a grana grossa e di conseguenza i numeri pit bassi corrispondono
ad una macinatura fine.
18. La regolazione della macinatura & importante per ottenere un buon caffé cremoso. Pertanto & essenziale regolarla

a seconda dei differenti tipi di caffé che si trovano sul mercato. Si consiglia un grado di macinatura 3.
Preparazione del caffé espresso con caffé in grani:

19. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel serbatoio
posto sulla parte frontale della macchina.

20. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell’interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

21. Non appena il display del Termopid visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) si accende, la
macchina € pronta per |'uso.

22. Inserire il filtro 1 tazza (9) o 2 tazze (10) nel portafiltro (8) preventivamente riscaldato come indicato al punto
7.
23. Inserire il caffe in grani nell’apposito contenitore (17).

24. Con il portafiltro (8) spingere il pulsante di comando erogazione caffé macinato (21) per azionare il macinacaffe;
raggiunta la quantita di caffe desiderata, togliere il portafiltro (8) rilasciando cosi il pulsante di comando eroga-
zione caffé macinato (21).

25. Premere il contenuto del filtro contro il pressino (15).

26. Inserire il portafiltro (8) nell’anello di aggancio della sede del portafiltro (5) ruotandolo da sinistra verso destra
con forza e successivamente posizionare le tazzine sulla grata removibile poggia tazza (7).

27. Posizionare l'interruttore (13) nella posizione caffé e alzare I'interruttore pompa (26). Il manometro (25) mostrera
la pressione d’esercizio, tra gli 8 ed i 14 bar.

28. Una volta raggiunta la quantita desiderata del caffé abbassare di nuovo l'interruttore pompa (26).

29. Togliere il portafiltro (8) e gettare via i fondi di caffe.

Preparazione del caffé espresso con caffé in cialde carta:

30. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel serbatoio
posto sulla parte frontale della macchina.

31. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell'interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

32. Non appena il display del Termopid visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) si accende in
maniera fissa, la macchina & pronta per |'uso.

33. Inserire il filtro cialda (18) nel portafiltro (8), preventivamente riscaldato come indicato al punto 7.

34. Scartare la confezione della cialda facendo attenzione a non danneggiare la cialda stessa.

35. Inserire la cialda nel filtro cialda (18).
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36. Inserire il portafiltro (8) nell’anello di aggancio della sede del portafiltro (5) ruotandolo da sinistra verso destra
con forza e successivamente posizionare le tazzine sulla grata removibile poggia tazza (7).

37. Posizionare l'interruttore (13) nella posizione caffé e alzare I'interruttore pompa (26). Il manometro (25) mostrera
la pressione d’esercizio, tra gli 8 e i 14 bar.

38. Una volta raggiunta la quantita desiderata di caffé abbassare di nuovo l'interruttore pompa (26).

39. Togliere il portafiltro (8) e gettare via la cialda carta usata.

Vapore:

40. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel serbatoio
posto sulla parte frontale della macchina.

41. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell'interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

42. Posizionare I'interruttore (13) nella posizione vapore. NB: il display del Termopid (27) visualizzera la scritta STE
ed in alternanza i gradi impostati per la funzione vapore per confermare che la macchina € in modalita vapore.
Il regolatore di temperatura & impostato dalla fabbrica a 125°C, temperatura ideale per erogare vapore. (Se si
desidera cambiare la temperatura del Termopid, seguire le istruzioni del paragrafo Regolazione della temperatura
in caldaia tramite il controllo Termopid).

43. Non appena la lampada spia (14) si accende, la macchina & pronta per I'uso.

44, Aprire la manopola vapore/acqua calda (4). All'inizio uscira un po’ d’acqua seguita dal vapore.

45, Mettere sotto il tubo vapore erogatore vapore/acqua calda (6) il recipiente con la bevanda desiderata e girare
completamente la manopola.

46. A fine operazione chiudere la manopola vapore/acqua calda (4).

47. IMPORTANTE: dopo ogni erogazione di vapore, soprattutto se si utilizza il vapore per montare il latte per fare
un cappuccino, riaprire la manopola vapore/acqua calda (4) e posizionare l'interruttore (13) sulla posizione acqua
calda e alzare l'interruttore pompa (26). Quando dal tubo erogatore vapore/acqua calda (6) esce l'acqua,
richiudere la manopola vapore/acqua calda (4) e contemporaneamente abbassare l'interruttore pompa (26) e
riportare l'interruttore (13) in posizione caffé di nuovo; pulire accuratamente I'erogatore vapore/acqua calda (6).
Questa operazione & necessaria per mantenere puliti i condotti acqua/vapore e ripristinare il circuito dell’acqua
all'interno dei condotti.

Acqua calda:

48. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel serbatoio
posto sulla parte frontale della macchina.

49. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell’interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

50. Posizionare l'interruttore (13) su acqua calda.

51. Non appena il display del Termopid (27) visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) si accende
la macchina & pronta per I'uso.

52. Aprire la manopola vapore/acqua calda (4) ed alzare l'interruttore pompa (26).

53. Si otterra immediatamente I'uscita di acqua dal tubo erogatore vapore/acqua calda (6).

54. Raggiunta la quantita d’acqua desiderata, premere nuovamente l'interruttore pompa (26), quindi chiudere la
manopola vapore/acqua calda (4).

55. Dopo il prelievo di acqua calda si raccomanda di controllare che il serbatoio (1) contenga ancora acqua.

REGOLAZIONE DELLA TEMPERATURA IN CALDAIA TRAMITE IL CONTROLLO TERMOPID:
Il Termopid e’ stato impostato dalla fabbrica a 95°c per funzione caffe ed a 125° per funzione vapore.

Per poter intervenire sulla re?olazione della temperatura per le due funzioni procedere come segue:

premere il tasto una volta: il display visualizzera la scritta t1 che fa riferimento al termostato caffe
impostato dalla fabbrica a 95°C

premere il tasto due volte: il display visualizzera la scritta t2 che fa riferimento al termostato vapore
impostato dalla fabbrica a 125°C

non appena sul display compare la scritta t1 oppure t2 premere il tasto E per cambiare la temperatura

impostata precedentemente. NB: per poter cambiare il valore indicato bisogna premere prima il tasto

per alzare il valore e solo dopo si potra abbassare/alzare la temperatura usando i due tasti -
presenti sul Termopid;

dopo 3 secondi dalla pressione dell’ultimo tasto, il dato & memorizzato ed il display visualizza la temperatura
impostata;

il valore della temperatura puo essere impostato da un minimo di 80C®° ad un massimo di 130C?® per la funzione
caffé e da un minimo di 120°C ad un massimo di 140°C per la funzione vapore. NB: passando dalla funzione
vapore alla funzione caffé il display del Termopid lampeggera fino a quando la temperatura non avra raggiunto
la temperatura caffé preimpostata.
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CONSIGLI UTILI:

I filtri 1 tazza (9), 2 tazze (10) e il filtro cialda (18) non devono essere necessariamente lavati ogni volta dopo I'uso.
L'importante & accertarsi che non siano ostruiti i fori.

Per ottenere un ottimo risultato, si consiglia di riscaldare le tazze sull’apposito scaldatazze (2) che funziona solo a
macchina accesa.

Il dispositivo controllo temperatura Termopid & stato impostato a valori di fabbrica per un caffé espresso ed un vapore
ottimale. Durante il riscaldamento e I’'erogazione di caffé o acqua la temperatura puo avere un’oscillazione di 10/12°C
in + o in — rispetto a quella impostata. Per la funzione caffe (t1) & stato inserito un avvertimento: dopo i 108°C il
display del Termopid visualizza la temperatura ma ad intermittenza; € del tutto normale, in quanto questo avverte

I'operatore che la temperatura € troppo alta per ottenere un buon caffé espresso.

PULIZIA E CURA:

La pulizia e la manutenzione della macchina sono essenziali sia per la qualita dell’erogazione del caffé sia per la durata
dell’apparecchio nel tempo.

La pulizia della macchina deve essere fatta almeno una volta alla settimana.

Prima di iniziare, stacca la spina dalla presa di corrente e aspetta che |I'apparecchio sia freddo.

Utilizza un panno morbido, preferibilmente in microfibra come quello Lelit (cod. PLA9101 - non incluso), e inumidiscilo con
semplice acqua. Non usare detersivi abrasivi e non immergere la macchina in acqua.

Per una manutenzione accurata ti consigliamo di usare la spazzolina Lelit (cod. PLA9101 - non incluso) che ti consente di pu-
lire perfettamente le doccette e gli spazi tra le guarnizioni, eliminando tutte le incrostazioni e i residui di polvere di caffé an-
che dalle fessure piu piccole.

Per pulire le parti smontabili della macchina puoi usare acqua corrente tiepida. Non lavare in nessun caso i filtri e il portafiltro
in lavastoviglie.

Non & necessario pulire i filtri dopo ogni utilizzo, basta che ti accerti che i fori non siano ostruiti.

Al contrario, per mantenere alte le prestazioni della tua macchina & indispensabile che il tubo vapore/acqua calda e il portafil-
tro vengano puliti attentamente dopo ogni utilizzo.

Detergi il portafiltro per rimuovere i residui grassi del caffe che influiscono negativamente sul gusto dell’espresso.

Lava la parte esterna del tubo vapore/acqua calda con un panno umido e fai passare un po’ di vapore nel tubo per eliminare
tutti i residui interni di latte che potrebbero ostruire il passaggio del vapore rendendo piu difficile montare la schiuma in ma-
niera ottimale.

BACKFLUSHING:

Si consiglia di effettuare questa pulizia almeno una volta alla settimana e/o almeno ogni 100 caffé erogati
Le seguenti istruzioni sono valide per tutti i tipi di gruppi montati sulle nostre macchine per caffé espresso.

Materiale occorrente:

e  Filtro cieco (cod. PLA170S per portafiltri diametro 57)
e Spazzolina (cod. PLA9101)
e Detergente macchina espresso (cod. PLA9S201)

Pulizia del gruppo erogatore. Operazioni da seguire:

Inserire nel portafiltro il filtro cieco

Depositare all’interno del filtro cieco 1 cucchiaino (3-5 grammi) di polvere detergente

Agganciare il portafiltro al gruppo erogatore della macchina

Azionare |'erogazione di caffé per 10 secondi circa

Fermare |'erogazione di caffé per 10 secondi circa

Senza togliere il portafiltro dal gruppo ripetere I'operazione per 5 volte

Rimuovere il portafiltro, azionare I'erogazione e risciacquare il portafiltro con I'acqua calda che esce dal gruppo ero-

gatore, fermare |'erogazione.

8. Passare la spazzolina sotto il gruppo erogatore, sulla guarnizione sottocoppa e sulle alette di aggancio del gruppo
erogatore. Pulire con un panno umido, asportando i residui delle polveri di caffe.

9. Riagganciare il portafiltro al gruppo erogatore e per risciacquare ripetere i punti 4-5-6 senza polvere detergente

10. Successivamente eliminate il primo caffé che andrete ad erogare

Nounkwpne

Pulizia per immersione degli accessori. Operazioni da seguire:

1. Mettere in un recipiente i filtri ed il portafiltro con il manico rivolto verso I'alto
Versare nel recipiente 3 cucchiaini (10 grammi) di polvere detergente
Versare nel recipiente acqua molto calda fino a coprire tutta la coppa metallica del portafiltro
Attendere almeno 15 minuti
Togliere i particolari immersi e risciacquarli con abbondante acqua potabile calda
Successivamente eliminate il primo caffé che andrete ad erogare

ouhRnN
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DECALCIFICARE LA MACCHINA:

L'utilizzo della macchina genera la naturale formazione di calcare, piu o meno rapida in base alla frequenza di utilizzo dell’ap-
parecchio e alla durezza dell’acqua.

I depositi di calcare intasano i condotti e diminuiscono la temperatura di erogazione influenzando la qualita dell’estrazione del
caffé e riducendo la vita del tuo apparecchio.

Per evitare il formarsi di questo calcare che si deposita anche nei circuiti interni, ti consigliamo di utilizzare e sostituire periodi-
camente il filtro addolcitore a resine Lelit (cod. PLA930S - PLA930M non incluso) che, inserito nel serbatoio, purifica I'acqua dai
sali di calcio e magnesio che precipitando formano le incrostazioni di calcare e compromettono il gusto del tuo caffe.

Ricordati che il filtro perde la sua efficacia dopo un certo numero di litri trattati. Come usarlo e quando sostituirlo & riportato
sulla confezione del filtro stesso.

Per evitare possibili danni ai componenti della macchina, INTRODURRE NEL SERBATOIO DELL’ACQUA ESCLUSIVAMENTE DE-
CALCIFICANTI NATURALI.

DATI TECNICI:

Alimentazione elettrica: 230V: 50Hz // PLO42TEMD-120: 120v: 60Hz

Potenza: 1200W

Tempo di riscaldamento: 3 minuti circa

Pressione pompa: 15 bar

Regolazione Termopid: da min. 80°C fino a max. 130°C per modalita caffé /
da min. 120°C fino a max. 140°C per modalita vapore

Capacita serbatoio acqua: 2.7 litri

Dimensioni: 31,5%25*37 cm

Peso: 10.2 kg

Funzionamento: caffé in grani e cialde carta

GARANZIA LEGALE
Questo prodotto € soggetto alle norme di garanzia vigenti nello stato in cui viene venduto; informazioni specifiche

in merito verranno fornite dal rivenditore o dall'importatore dello stato in cui avete acquistato il prodotto, che ne
€& completamente responsabile.

L'importatore & completamente responsabile anche degli adempimenti necessari a norma di legge dello stato in
cui I'importatore stesso distribuisce il prodotto, compreso la gestione dello smaltimento a fine vita del prodotto.

Nei paesi europei fanno riferimento le leggi nazionali di attuazione della Direttiva Comunitaria 44/99/CE.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI PIU FREQUENTI:

Italiano

La ringraziamo per aver acquistato in nostro prodotto, costruito secondo le ultime innovazioni tecnologiche. Seguendo
scrupolosamente le semplici operazioni riguardanti I'uso corretto del nostro prodotto in conformita alle prescrizioni es-
senziali di sicurezza indicate nel presente manuale, potra ottenere il massimo delle prestazioni e verificare la notevole
affidabilita di questo prodotto nel corso degli anni. Di seguito forniamo una pratica tabella riportante alcuni malfunzio-
namenti e le loro relative rapide soluzioni:

PROBLEMA

Non si forma la crema sul
caffe

1l caffé esce troppo
freddo

1l caffé esce troppo rapi-
damente

1l caffé esce tra il gruppo
erogazione ed il portafil-
tro

1l caffé esce a gocce

La macchina non eroga
vapore

Durante I'erogazione non
esce caffé

La macchina non fun-
ziona e la lampada spia
tensione non si accende

La spia di accensione &
accesa e la spia macchina
pronta non si accende
entro 10 minuti

1

CAUSA

. La miscela di caffé non & adatta per il tipo di

macchina

2

3.
4.

AWN =

AWN =

A WN

. La macinatura non & corretta
La quantita di caffé & insufficiente
1l portafiltro non & stato agganciato bene

. La macchina non era alla giusta temperatura
. Mancato preriscaldamento del portafiltro

. Mancato preriscaldamento delle tazze

. Il termostato non lavora entro i valori ottimali

. Il caffé & macinato troppo grosso
. La quantita di caffé e insufficiente
. Pressatura del caffé insufficiente

. Caffé/cialda vecchio o inadatto

. Il portafiltro non € inserito correttamente
. Eccessiva quantita di caffé nel filtro

. Il bordo del portafiltro non & stato pulito
. La guarnizione sottocoppa € usurata

1. Il caffé &€ macinato troppo fine

w N

N =

AOUTh WNH

1.

2

. La quantita di caffe & eccessiva
. Eccessiva pressatura del caffé

. Il foro del terminale del tubo vapore & ostruito
. Manca acqua nel serbatoio

. Manca acqua nel serbatoio

. Interruttore vapore azionato

. Il caffé & macinato troppo fine
. La quantita di caffé & eccessiva
. Il caffé e troppo pressato

. Doccetta sporca

Manca la corrente
. La spina del cavo di alimentazione non & inserita

correttamente

3

1
2

. Il cavo di alimentazione & danneggiato

. I termostati di servizio non funzionano
. La resistenza & interrotta oppure bruciata

SOLUZIONE

1. Sostituire il caffe

2. Regolare la macinatura del caffé

3. Aumentare la dose del caffé e pressarlo adeguatamente
4. Stringere meglio il portafiltro

1. Rispettare le indicazioni riportate nei paragrafi "Messa in
funzione della macchina” e “Preparazione del caffé
espresso”

2. Il portafiltro deve essere riscaldato contemporaneamente
all’acqua, vedi paragrafo "Messa in funzione della macchina”
3. Scaldare adeguatamente le tazze

sull’apposito scadatazze

4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

. La regolazione della macinatura deve essere pil fine
. Aumentare la dose di caffé

. Premere maggiormente il caffé

. Sostituire il caffé/cialda

A WNH

. Inserirlo in modo corretto

. Diminuire la quantita di caffé

. Togliere i residui di caffé dal bordo del portafiltro e pulire
guarnizione sottocoppa

. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

A WNH

. La regolazione della macinatura deve essere piu grossa
. Diminuire la quantita di caffe
. Pressare meno il caffé

WN =

. Pulire il foro con l'ausilio di un ago
. Vedi paragrafo "Messa in funzione della macchina”

N =

. Inserire I'acqua nel serbatoio
. Spegnere interruttore vapore
. Sostituire con una macinatura pit grossa
. Diminuire la quantita di caffé nel filtro
. Pressare meno il caffe
. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

AU h WN -

1. Ripristinare la corrente

2. Inserire correttamente la spina del cavo di alimentazione
nella presa di corrente

3. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA per la sostituzione

1. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
2. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

L'elenco aggiornato dei centri assistenza autorizzati LELIT € disponibile all’indirizzo http://www.lelit.com/web/assi-

stenza.asp .

I dati e le immagini riportati potranno subire variazioni senza preavviso al fine del miglioramento delle prestazioni della

macchina.
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English

COMPONENTS :

1. Cold water tank 15. Coffee press

2.  Cup warmer 16. \

3. \ 17. Coffee beans container

4.  Steam/hot water knob 18. Filter for pods

5.  Strainer holder retaining ring 19. Removable water drainage tray
6. Steam/hot water tube 20. Removable ground coffee tray
7. Removable cup rest 21. Ground coffee switch

8. Strainer holder 22. Grinding degree scale

9. Single cup strainer 23. Grinding regulation knob

10. Two cup strainer 24. Ground coffee distributor

11. On/off switch 25. Manometer

12. \ 26. Pump lever switch

13. Coffee/hot water/steam lever switch 27. Double PID

14. Indicator light: machine ready

GENERAL WARNINGS

This manual is an integral and essential part of the product. Please read all these warnings carefully as they
provide important information on safe installation, use and maintenance. These instructions should be carefully
retained for future reference.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised. Keep the appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years.

- Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.

- This appliance is intended to be used in household and similar applications such as: staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels and other residential type environments; bed and break-
fast type environments.

- The appliance is only designed for making espresso coffee or hot drinks using the hot water or steam tubes and for pre-
heating cups.
- Store the packaging material (plastic bags, polystyrene, etc.) out of the reach of children.

- The appliance is only designed for making espresso coffee or hot drinks using the hot water or steam wands and for pre-
heating cups.

- Any use other than that described above is improper and could be ha-zardous; the manufacturer accepts no liability whatso-
ever for any damage arising from improper use of the appliance.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

- Children must not be allowed to play with the appliance.

- The appliance must not be left unattended or used outdoors.

- The appliance should not be immersed in water or cleaned by spraying

- The appliance must not be exposed to atmospheric agents (rain, sun, ice).

- If the appliance is stored in rooms where the temperature can go below freezing, the tank and the water pipes must be
emptied.

- All the packing material (plastic bags, polystyrene, etc.) should be keep out of the reach of children.

- No liability is accepted for the use of unauthorized spares and/or accessories.

- No liability is accepted for repairs not carried out by authorized service centres.

- The manufacturer accepts no liability for tampering with any of the appliance components.

In all the above cases the warranty will be void.
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&

ESSENTIAL SAFETY WARNINGS

As with all electrical appliances, the risk of electric shock cannot be excluded, therefore, the following safety
warnings should be carefully observed.

To avoid spilling the connector, never pull the power cord.

- Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet.

- To disconnect the appliance, turn any control to “off”, then remove plug from wall outlet.

- In the event of any fault or malfunction, do not attempt to carry out repairs. Switch the appliance off, remove the plug and
contact the Service Centre.

- In the event of damage to the plug or the power cord, do not operate the appliance, these should be replaced only and
exclusively by the Service Centre.

- Unplug from outlet when not in use.

- Before cleaning the exterior surfaces of the appliance, putting on or taking off parts, switch it off, remove the plug from the
outlet and allow to cool.

- To reduce the risk of injury do not drape cord over the counter top or table top where it can be pulled on by children or tripped
over unintentionally.

- Do not let cord touch hot surfaces.

- Do not let cord hang over edge of table or counter.

- The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may result in fire, electric shock or injury
to persons.

- Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

- Before switching on, ensure that the power supply voltage corresponds to that indicated on the plate on the base of the
appliance and that the power supply is properly earthed.

- Do not tamper with the appliance. Contact an authorized technician or the nearest service centre for any problem.

- Do not touch the appliance if your hands or feet are wet.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Ensure that the electrical outlet is always freely accessible so that the plug can be easily removed when necessary.

- When removing the plug, always hold it directly. It should never be removed by pulling on the power cord, as this can cause
damage.

- To protect against fire, electric shock and injury to persons do not immerse cord, plugs in water or other liquid.

- Avoid splashing or dripping water since this can dampen electrical elements, plugs, sockets and machine cables.

- Do not use adapters, multiple so-ckets or extension cords. If their use is unavoidable, use simple adapters or multiple sock-
ets and extension cords that conform to current safety standards, taking care not to exceed the current limit marked on the
simple adapter or extension cord, or the ma-ximum capacity of the multiple socket.

WARNING ABOUT BURN/SCALD RISKS

This appliance produces hot water and steam; therefore, the following safety warnings should be strictly ob-
served

- Warning: hot surfaces remain hot for a certain time also after use.

- Take care to avoid contact with water spray or jets of steam.

- When the appliance is switched on, do not touch the cup warming plate as it is hot.

- Never direct the steam or water spray towards your body.

- Be careful when touching the steam/ hot water dispensing wand (6).

- Never remove the filter holder (8) during operation.

- The parts labelled "CAUTION HOT"” are very hot, so approach and ope-rate them with maximum caution.

- Only place cups and glasses for use with the coffee machine on the cup warmer (2). Other objects should not be placed there.
- Dry the cups thoroughly before pla-cing them on the cup warmer (2).
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USER INSTRUCTIONS

Starting the machine:

1.

2.
3.

10.
11.

12.
13.
14.

Remove the machine from its packing and make sure all packing parts have been taken off (including the
protection bags).

Lay the machine on a flat and steady surface far away from hot places and from the water taps.

Remove the water tank cover on the back of the machine and take out the water tank (1) paying attention
not to damage the water tubes inside it.

Fill the tank (1) with cold water.

Replace the water tank back in the machine and check that the water tubes are not bent and that the filter
is well set on one of them.

Plug in the machine in the mains. Make sure that the wall socket is of the right voltage.

Place the filter holder (8) under the brewing group (5) and turn it from the left to the right. Leave it there
so that it can get warm and it gets ready for use.

Switch the machine on by pressing the on/off switch (11). The integrated indicator light comes on to confirm
the power supply.

Open the steam/hot water knob (4).

Position the lever switch (13) on coffee mode and press the pump switch (26).

When water comes out of the steam nozzle (6), push the pump switch down (26) and close the steam/hot
water knob (4).

After completing all these operations, leave the machine on.

The PID (27) will visualize the degrees inside the boiler and will control the boiler’s heating.

The PID is already set from the producer on 95°C for coffee mode, i.e. the ideal temperature for a good cup
of coffee. (If you want to change the PID’s temperature, please follow the instructions written under How
to set the temperature inside the boiler by means of the PID).

Grinding adjustment:

15.

16.

17.
18.

As a reference for the grinding degree, a grinding degree scale (20) has been placed on the coffee beans
container (19): *7.6.5.4.3.2.1"

By taking as a point of reference the tally mark in the machine frame and by turning grinding regulation
knob (23), the grinding degree scale will turn accordingly.

Choose higher degrees to get coarse-ground coffee, or smaller degrees to get fine-ground coffee.

A correct grinding degree (taking into consideration the various coffee blends) is essential to get a good cup
of coffee. We suggest degree 3 to get a medium grinding.

Preparing an espresso coffee:

19.
20.

21.

22.

23.
24,

25.
26.

27.

28.
29.

Check that the tank (1) contains water by looking at the water level indicator.

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it’s on pass to the following point.

As soon as the PID’s display shows the set temperature and the indicator light (14) goes on, the machine
is ready for use.

Place the single cup strainer (9) or the two-cup strainer (10) in the strainer holder (8) as described in point
7.

Drop the bean coffee in the bowl (17)

Press the button (21) with the strainer holder (8) to activate the coffee grinder. When you have got the
desired coffee quantity, take the strainer holder (8) off.

Pack the coffee in the strainer against the press (15).

Insert the strainer holder (8) in the retaining ring (5) and turn it hard to the right; place the cups on the
removable cup rest (7).

Position the lever switch (13) on coffee mode and lift up the pump switch (26). The manometer (25) will
show the reached pressure, between 8 and 14 bar.

Once you get the desired quantity of coffee, push the pump switch (26) down again.

Remove the filter holder (8) and throw away the coffee grounds. Make sure that the filter holder is clean
and reposition it in the brewing group to warm up again.
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Preparing an espresso with the use of coffee pods:

30.
31.

32.
33.
34.

35.
36.

Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator.

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it's on pass to the following point.

As soon as the PID’s display shows the set temperature and the indicator light (14) goes on, the machine
is ready for use.

Fit the pod filter (18) into the strainer holder (8) that has been warmed up by leaving it attached to the
brewing group as described in point 7.

Open the single packed pod not damaging the pod.

Place the pod in its filter (18).

Insert the strainer holder (8) in the brewing group ring (5), turn it from left to right with force, then put the
cup on the removable water drainage tray (7).

37. Position the lever switch (13) on coffee and lift the pump switch (26). The manometer (25) will show the
reached pressure, between 8 and 14 bar.

38. Once you get the desired quantity of coffee, push the pump switch (26) down again.

39. Remove the strainer holder (8) and throw away the used pod.

Steam:

40. Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator.

41. Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it's on pass to the following point.

42. Position the lever switch (13) on steam mode. NB: the PID’s display will automatically show the writing STE

43.
44,
45.
46.
47.

and alternatively the set temperature degree for steam. The PID is already set from the producer on 125°C,
i.e. the ideal temperature for steam distribution. (If you want to change the PID’s temperature, please follow
the instructions written under How to set the temperature inside the boiler by means of the PID).

As soon as the light (14) goes on, the machine is ready for use.

Open the steam/hot water knob (4). First some water will flow out and then the steam.

Put the cup with the desired infusion under the steam tube (6) and turn the knob (4) completely.

When the drink has been suitably frothed, close the steam/hot water knob (4).

IMPORTANT: after you have frothed your milk, reopen the steam/hot water knob (4) and position the
steam switch (13) on hot water, and lift the pump switch up (26). When the water flows out of the steam
tube (6), close the steam/hot water knob (4) again and at the same time push the pump switch down (26)
and re-position the switch (13) on coffee again. Clean carefully the steam/hot water tube (6). This operation
is needed in order to restore the water circuit inside the machine’s tubes.

Hot water:

48.
49.

50.
51.

52.
53.
54.

55.

Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator.

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it’s on pass to the following point.

Position the lever switch (13) on hot water mode.

As soon as the PID’s display (27) shows the set temperature and the indicator light (14) goes off, the
machine is ready for use.

Open the steam/hot water knob (4) and lift the pump switch (26).

Hot water will flow out from the steam arm (6) immediately.

Once you have got the desired quantity of water, repress the switch (26) and close the steam/water knob
(4).

After obtaining hot water from the arm (6), make sure that there is still water in the tank (1).
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HOW TO SET THE BOILER’S TEMPERATURE BY MEANS OF THE PID:
The PID has been set by the producer of this machine on a temperature of 95°C for coffee mode and on 125°C
for steam mode. In order to change the temperatures please proceed as follows:

- press the button E once: the display will show the writing “t1” that refers to the coffee thermostat set
on 95°C

- press the button E twice: the display will show the writing “t2” that refers to the steam thermostat
set on 125°C

- as soon as the display shows the writing t1 or t2 press the button E to change the previously set
temperature. NB: in order to change the temperature’s value, it’s necessary to press the button @

first and only afterwards you can help yourself with the buttons and in order to set the
desired temperature, decreasing or increasing it.

- after 3 sec. from pressing the last button, the inserted temperature is memorized, and the display shows
the set temperature for coffee or steam.

- the temperature’s value can be set starting from a min. of 80C° up to a max. of 130C° for coffee mode
and from a min. of 120°C up to a max. of 140°C for steam mode. NB: the display will flash while changing
from steam mode to coffee mode and it will automatically stop only after reaching the set temperature for
coffee mode.

Useful Tips:

- The strainers (9 and 10) do not need to be washed after every single use but we suggest checking that
the holes are not obstructed.

- For a better result, we suggest keeping the cups warm on the cup-warmer (2) which only operates by
machine on.

- The PID (27) is already set by the producer on the right temperature for an excellent espresso and a
constant steam distribution. During heating and coffee or water distribution, the temperature can oscillate
(+/-10/12°C). Also, a warning has been inserted for coffee mode (t1): after 108°C the PID’s display shows
the temperature but intermittently; this is normal, and it warns the user that the temperature is too high
for a good espresso.

CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning and maintenance of the machine are essential for the quality of the coffee and the durability of the
appliance.

The machine must be cleaned at least once a week.

Before starting, remove the plug from the electrical outlet and allow the machine to cool.

Use a soft cloth, preferably microfiber, like the Lelit cloth (code PLA9101 - not included), and moisten
it with plain water. Do not use abrasive detergents and do not immerse the machine in water.

For thorough maintenance, we suggest you use the Lelit brush (code PLA9101 - not included), which will help
you clean the nozzles and the spaces between the gaskets more effectively, removing stains and coffee residues
from even the smallest cracks.

Warm running water can be used to clean the removable parts of the machine. The filters and filterholder should
never be washed in a dishwasher.

There is no need to clean the filters after each use, but just to ensure they are not clogged.

However, to ensure the best performance from your machine, it is essential to thoroughly clean the steam wand
and filterholder after each use.

The filterholder should be cleaned to remove the greasy coffee residues that can negatively affect the taste of
your espresso.

Wash the exterior part of the steam wand with a damp cloth and release a little steam to remove any milk
residues from inside the tube, as these could obstruct the steam output, making it more difficult to froth milk

properly.
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BACKFLUSHING:

It is recommended to perform this cleaning at least once a week and / or at least every 100 brewed coffees
The following instructions apply to all types of groups fitted to our espresso machines.

Material needed:

e Blind filter (code PLA170S for portafilters with 57mm diameter)
e Brush (code PLA9101)
e Detergent powder for espresso machine (code PLAS201)

Group cleaning. Follow these steps:
1. Place the blind filter in the portafilter

Add 1 tea spoon of detergent powder (3-5 grams) in the blind filter

Insert the portafilter into the brewing group

Switch the espresso switch on for about 10 seconds

Stop the espresso brewing and wait for 10 seconds

Without removing the portafilter, repeat this operation 5 times

Remove the portafilter, switch the espresso switch on again and rinse the portafilter under the hot wa-

ter that comes out of the group. Turn the switch off

8. Clean the brew group and the brew gasket first with the brush and then with a damp cloth in order to
remove all coffee powder rests

9. Insert the portafilter into the brew group again and repeat points 4-5-6 without detergent powder

10. Throw away the first espresso you’ll brew

NounhwnN

Cleaning of the accessories through immersion. Follow these steps:
1. Place the filters and portafilter in a jug with the portafilter handle upwards
Pour 3 tea spoons of detergent powder in the jug (10 grams)
Pour 1 liter of hot water in the jug until the metallic part of the portafilter is completely immerged
Wait at least 15 minutes
Remove the immerged parts and rinse them with plenty of warm tap water
Throw away the first espresso you’ll brew

ouhwnN

DESCALING THE MACHINE

Use of the machine creates a natural formation of lime scale, over a time period depending on how frequently
the machine is used and on the hardness of the water.

Lime scale deposits can obstruct the tubes and decrease the brewing temperature, altering the quality of the
coffee and reducing the lifetime of your machine.

To avoid the formation of limescale, which can also deposit in the internal circuits, we recommend the use of our
Lelit resin filter (code PLA930S - PLA930M - not included) to soften the water. Please insert the filter in the tank
following the instructions on the packaging. The filter purifies the water from the calcium and magnesium salts
which are deposited to form lime scale and affect the taste of your coffee. Remember that the filter loses its
effectiveness after a certain number of gallons treated, so replace it periodically. Instructions for the use and
replacement of the filter are given on the box.

To avoid any possibility of damaging the machine’s components, ADD ONLY NATURAL DESCALING PRODUCTS
INTO THE WATER TANK.

TECHNICAL DATA:
Voltage: 230 V - 50 Hz; PLO42TEMD-120: 120v: 60Hz -- Power: 1200 W
Pump pressure: 15 bar -- Heating time: ca. 3 min.
PID regulation: from min 80° C to max 130° C for the coffee mode;
from min 120° C to max 140° C for the steam mode
Water tank: 2.7 litres
Dimensions: 31,5%25*37 cm
Weight: 10.2 kg
To be operated with ground coffee and coffee pods
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TROUBLESHOOTING:

Dear Customer,

We thank you for buying one of our products, made in accordance with the most up-to date technological innovations.
Following carefully the simple operations of use contained in this manual, which comply with essential safety regulations, you
will get the best performances and notice the remarkable reliability of this product along the years.

You find here below an easy table describing some malfunctioning of the machine with its solutions:

PROBLEM

Coffee is produced
without “cream”.

Coffee too cold

Coffee produced too
quickly

Coffee leaks be-
tween the coffee
group and the filter-
holder

Coffee is produced in
drops

The machine does
not produce steam

No coffee produced
during the coffee cy-
cle

The machine does
not work and the ON
light does not go on

The ON light is on
and the steam light
does not go off after
10 minutes

CAUSE

1. Coffee not suitable for machine

2. Improper grind

3. Too little coffee in filter

4. The filter holder has not been tightened
under the brewing group ring

1. The machine had not reached the
proper temperature
2. Filter-holder not preheated

. Cups not preheated
. Pressure switch malfunction.

AW

. Coffee too coarsely ground

. Not enough coffee in the filter
. Coffee not pressed enough

. Coffee/pod old or unsuitable

AWNE

. Filter-holder not properly inserted

. Too much coffee in the filter

. Edge of the filter-holder not clean

. The douche seal is worn or damaged

AWNE

. Coffee too finely ground
. Too much coffee in the filter
. Coffee too firmly pressed

WN =

1. Obstructed outlet hole at end of steam
pipe
. Too little water in tank

N

. Too little water in tank

. Steam switch on

. Coffee too finely ground

. Too much coffee in the filter
. Coffee too firmly pressed

. Shower plate obstructed

AUTh WNH

1. No electricity
2. The main cable is not properly plugged

3. The main cables damaged

1. Thermostat malfunction,
2. Heating element malfunction

SOLUTION

1. Use different coffee

2. Adjust coffee grind

3. Put more coffee in the filter

4. Tighten better the filter holder

1. See section "Starting the Machine” and "Making an
Espresso Coffee”

2. Filter-holder must be heated together with the wa-
ter — see section "Starting the Machine”

3. Properly heat the cups on the cup-warmer

4., Contact the nearest SERVICE CENTER

. Use a finer grind

. Put more coffee in the filter
. Press coffee more firmly

. Use different coffee/pod

P WN =

. Insert the filter-holder correctly

. Put less coffee in the filter

. Clean the edge of the filter-holder

. Contact the nearest SERVICE CENTER

P WN =

. Use a coarser grind
. Put less coffee in the filter
. Press the coffee more gently

WN =

1. Clean the outlet hole with a needle

2. See section "Starting the Machine”

1. Fill tank

2. Turn off the steam switch

3. Use a coarser grind

4. Put less coffee in the filter

5. Press the coffee more gently

6. Contact the nearest SERVICE CENTER

1. Restore electrical power

2. Plug the main cable in correctly

3. Contact the nearest SERVICE CENTER for a replace-
ment cable

1. Contact the nearest SERVICE CENTER
2. Contact the nearest SERVICE CENTER

The inserted data and pictures can be subject to changes without previous notice for the improvement of the machine’s per-
formances.

LEGAL WARRANTY

This product is covered by the warranty laws valid in the country where the product has been sold; specific information about
the warranty terms can be given by the seller or by the importer in the country where the product has been purchased. The
seller or importer is completely responsible for the product.

The importer is completely responsible also for the fulfillment of the laws in force in the country where the importer distributes
the product, including the correct disposal of the product at the end of its working life.

Inside the European countries the laws in force are the national laws implementing the EC Directive 44/99/CE.
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COMPONENTS :

1. Réservoir d’eau froide 15. Presseur pour café

2. Chauffe tasses passif 16. \

3.\ 17. Bocal du café en grain

4. Bouton vapeur/eau chaude 18. Filtre pour dosettes

5. Siege du porte-filtre 19. Cuve extractible de décharge d’eau

6. Distributeur vapeur/eau chaude 20. Tiroir extractible de récupération du café moulu
7.  Grille amovible appuie-tasses 21. Bouton de commande distribution du café moulu
8.  Porte-filtre 22. Etiquette degrés mouture

9. Filtre 1 tasse 23. Bouton de réglage de la mouture

10. Filtre 2 tasses 24. Distributeur de café moulu

11. Interrupteur on/off 25. Manomeétre

12. '\ 26. Interrupteur pompe

13. Interrupteur café/eau chaude/vapeur 27. PID double

14. Indicateur lumineux « machine préte »

Avertissements généraux

Le présent manuel est une partie intégrante et essentielle du produit. Lisez attentivement les instructions
qu’il contient car elles donnent des indications importantes concernant la sécurité d’installation, d’utilisa-
tion et I’entretien. Conservez soigneusement ces instructions pour les consulter ultérieurement.

- Conservez tous les emballages (sacs en plastique, mousse de polystyréne, etc.) hors de la portée des enfants.

- Cet appareil est projeté uniquement pour la préparation de café expresso et boissons chauds, a travers I'eau chaude
ou la vapeur, et pour le pré-réchauffement des tasses.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique ou pour des applications semblables, telles que : cuisine du personnel
dans les commerces, les bureaux et les autres espaces de travail ; fermes ; par les clients dans les hotels, les motels
et les autres types de logements ; bed & breakfast et équivalents. Cet appareil n’est pas indiqué pour le fonctionnement
continu de type professionnel.

- Gardez l'appareil et son cordon hors de la portée des enfants.
- Ces instructions mettent en garde contre I'usage impropre.
- Ne jamais installer I'appareil dans une zone ol on pourrait utiliser le jet d’eau.

- Les appareils peuvent étre utilisés par des enfants agés de 8 ans et plus et par des personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience et de connaissance sous la surveillance d’un tiers ou en
suivant les indications sur la fagon d’utiliser I'appareil en toute sécurité en toute conscience des dangers potentiels.

- L'appareil doit étre installé dans un endroit ou il peut étre utilisé seulement par des personnes informées et qui en ont
la connaissance, en particulier pour ce qui concerne les normes de sireté et d’hygiéne.

- Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas de manipulation de I'un des composants de I'appareil.

- Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.
- Toute utilisation autre que celle indiquée précédemment est inappropriée et peut étre source de danger ; le producteur
décline toute responsabilité en cas de dommages résultants d’'une mauvaise utilisation de I'appareil.

- Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas d’utilisation de pieces de rechange et/ou d’accessoires qui ne
sont pas originaux.

- Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas de réparations effectuées ailleurs que dans les centres service
aprés-vente autorisés.

- L'appareil ne peut pas étre laissé sans surveillance et utilisé a I'extérieur.
- Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, gel).

- Si I'appareil reste stocké dans des espaces ol la température peut se baisser jusqu’au gel, vider la chaudiére et les
circuits de l'eau.

- Ne pas nettoyer avec des jets d’eau, ni plonger l'appareil (entier ou parties de I'appareil) dans I'eau ou d’autres
liquides.

Dans tous les cas énoncés précédemment, la garantie n’est pas valable.
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O

Consignes de sécurité essentielles

Etant donné que I’appareil est un appareil électrique, le risque de choc électrique ne peut pas étre exclu. II
faut donc respecter scrupuleusement les remarques de sécurité suivantes :

- Avant la mise sous tension, assurez-vous que la valeur de la tension du réseau correspond a la tension indiquée sur
I'étiquette appliquée sur la carrosserie de I'appareil et que I'installation électrique est dotée d’une mise a terre.

- Ne pas altérer l'appareil. En cas de probléeme, s’adresser au technicien autorisé ou au centre service aprés-vente
autorisé le plus voisin.

- Ne jamais toucher I'appareil si vos mains ou vos pieds sont mouillés.

- Ne pas toucher la prise avec les mains mouillées.

- S’assurer que la prise de courant utilisée reste librement accessible, pour permettre de débrancher la fiche électrique
si nécessaire.

- Pour débrancher la fiche électrique tirer directement sur celle-ci. Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation car il
pourrait étre endommagé.

- Pour débrancher complétement 'appareil, retirer la fiche de la prise de courant.

- Si I'appareil est défectueux, ne pas tenter de le réparer. Eteindre I'appareil, débrancher la fiche électrique de la prise
et s'adresser au service d’assistance technique.

- En cas de dommages a la fiche électrique ou au cable d’alimentation, les faire remplacer exclusivement par le centre
service apres-vente.

- Ne pas utiliser adaptateurs, prises multiples ou rallonges. Si leur utilisation est indispensable, choisir uniquement des
adaptateurs simples ou multiples et des rallonges conformes aux normes de sécurité en vigueur, en prenant soin de ne
pas dépasser la valeur maximale de débit de courant indiquée sur I'adaptateur simple, sur les rallonges ainsi que la
puissance maximale indiquée sur I'adaptateur multiple.

- L'utilisation des adaptateurs non recommandés ou vendus par le producteur peut causer incendie, électro choque ou
blessure.

- Débrancher I'appareil lorsqu’il n’est pas surveillé et avant de le monter, démonter et nettoyer.

- Eviter les éclaboussures d'eau ou les gouttes d'eau qui pourraient mouiller les éléements électriques, les fiches, les
prises et les cables de la machine.

- Pour réduire le risque de blessure, éviter que le cable d’alimentation pende librement de la table et ne pas le laisser
en proximité de surfaces chaudes, y compris le four, angles ou objets tranchants.

Avertissements sur le risque de briilure

Cet appareil produit de I'eau chaude et de la vapeur. Respecter donc scrupuleusement les remarques sui-
vantes concernant la sécurité.

- Eviter tout contact avec les projections d’eau ou les jets de vapeur.

- Lorsque l'appareil est sous tension ne pas toucher le plan chauffe-tasses car il est chaud.

- Ne jamais diriger le jet de vapeur ou d’eau chaude vers des parties du corps.

- Toucher avec précaution la buse vapeur / eau chaude (6).

- Ne jamais retirer le porte-filtre (8) pendant la préparation du café.

- Les pieces marquées par I'étiquette « CAUTION HOT » sont des pieces trés chaudes, approchez-les et manipulez-les
avec un maximum de prudence.

- Placer sur le chauffe-tasses (2) seulement des petites tasses, des tasses et des verres pour le service de la machine
expresso. Il est interdit de placer d’autres objets sur le plan chauffe-tasses.

- Essuyer attentivement les tasses avant de les placer sur le plan chauffe-tasses (2).
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MODE D’'EMPLOI:

Mise en route de la machine:

1.
2.

3.

ua

10.
11.

12.
13.
14.

Otez la machine de la boite et éloignez tous les sachets et le matériel d’'emballage.

Positionnez la machine sur une surface stable et plane, loin de fontes de chaleur et de robinets du réseau
hydrique.

Levez le couvercle amovible du réservoir et 6tez le réservoir (1) en faisant attention a ne pas endommager
les tubes a l'intérieur.

Remplissez le réservoir (1) d’eau froide.

Remettez le réservoir (1) dans son siége, en contrblant que les tubes ne soient pliés et que le filtre mis a
I'extrémité d'un des deux tubes soit bien fixé.

Insérez la fiche du cable d’alimentation dans la prise de courant (vérifier le voltage).

Insérez le porte filtre (8) dans le siége du porte filtre (5) en rotant de gauche a droite, de sorte qu’il se
réchauffe et qu'il soit prét a I'emploi.

Allumez la machine en appuyant sur l'interrupteur général (11). L'indicateur lumineux de l'interrupteur (11)
s’illuminera pour confirmer I'alimentation au réseau électrique.

Ouvrez le bouton vapeur / eau chaude (4).

Positionnez I'interrupteur (13) sur modalité café et levez I'interrupteur pompe (26).

Lorsque I'eau sort du bec de la buse de vapeur/eau chaude (6), abaissez l'interrupteur (26) et fermez le
bouton vapeur/eau chaude (4).

Lorsque ces opérations sont terminées, la machine peut étre laissée branchée.

Le PID (27) montre les degrés a l'intérieur de la chaudiére, en contrblant le réchauffement.

Le PID est déja régulé par le producteur de cette machine a 95°C, c’est a dire la température optimale pour
la préparation d’'un bon café. (Si vous désirez changer cette température, vous étes priés de suivre les
instructions fournies dans le paragraphe Comment réguler la température dans la cuve avec l'aide du PID)

Réglage de la mouture :

15.

16.

17.

18.

Sur le bocal du café en grains (17), se trouve une étiquette numérotée (22) permettant de référencer la
moulure : «.7.6.5.4.3.2.1 ».

En prenant pour référence le cran placé sur le chassis de la machine et en tournant le bouton de réglage de
la mouture (23), I'étiquette numérotée tourne également.

Les chiffres élevés correspondent a une mouture a gros grain et donc, les chiffres les plus bas permettent
d’obtenir une mouture fine.

Le réglage de la mouture est important pour obtenir un bon café crémeux. Aussi, est-il essentiel de la régler
en fonction des différents types de café disponibles sur le marché. Il est conseillé d'utiliser un degré de
mouture 3.

Préparation du café espresso avec du café moulu :

19.

20.

21.

22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.
29.

Controlez que le réservoir (1) contient de I'eau froide en vérifiant le niveau a travers l'indicateur niveau eau
mis sur la partie frontale de la machine.

Appuyez sur l'interrupteur général (11). Le voyant lumineux de l'interrupteur (11) sallume (faire ces opé-
rations seulement si la machine est éteinte, autrement passer au point suivant).

Dés que I’écran du PID montre la température réglée et que le voyant (14) s’allume, la machine est préte
a I'emploi.

Insérez le filtre (9) 1 tasse ou 2 tasses (10) dans le porte filtre (8), aprés l'avoir fait réchauffer comme
décrit au point 7.

Versez le café en grains dans le bocal du café en grains (17).

Avec le porte-filtre (8), appuyez sur la touche (21) pour actionner le moulin. Aprés avoir atteint la quantité
de café moulu désirée, retirez le porte-filtre (8), ce qui libére la touche (21) par la méme occasion.
Appuyez de maniére uniforme le contenu du filtre contre le presseur (15).

Introduisez le porte filtre (8) dans le groupe de distribution (5) en tournant avec force de gauche a droite;
ensuite positionnez les tasses sur la grille appuie tasses (7).

Positionnez I'interrupteur (13) en modalité café et levez l'interrupteur pompe (26). Le manomeétre (25)
montre la pression d’exercice, de 8 a 14 bar.

Lorsque la quantité de café souhaitée est atteinte, abaissez l'interrupteur pompe (26).

Enlevez le porte filtre (8) et jetez le marc de café.

Préparation du café espresso avec les dosettes :

30.

31.

Controlez que le réservoir (1) contient de I’eau en vérifiant le niveau a travers l'indicateur niveau eau mis
sur la partie frontale de la machine.

Appuyez sur l'interrupteur général (11) : le voyant lumineux de l'interrupteur (11) s’allume (faire ces opé-
rations seulement si la machine est éteinte, autrement passer au point suivant).
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32. Deés que I’écran du PID montre la température réglée et que le voyant (14) reste allumé, la machine est
préte a I'emploi.

33. Insérez le filtre pour dosettes (18) dans le porte filtre (8), aprés I'avoir réchauffé comme décrit au point 7.

34. Otez la dosette de I'emballage en faisant attention a ne pas endommager le produit.

35. Insérez la dosette dans le filtre pour dosettes (18).

36. Insérez le porte filtre (8) dans son siége (5) en rotant de gauche a droite avec force et ensuite positionnez
les tasses sur la grille amovible appui tasses (7).

37. Positionnez l'interrupteur (13) en modalité café et levez l'interrupteur pompe (26). Le manomeétre (25)
montre la pression d’exercice, de 8 a 14 bar.

38. Lorsque la quantité de café souhaitée est atteinte, abaissez l'interrupteur pompe (26).

39. Prenez le porte filtre (8) et jetez la dosette usée.

Vapeur:

40. Controlez que le réservoir (1) contient de I’eau en vérifiant le niveau a travers l'indicateur niveau eau mis
sur la partie frontale de la machine.

41. Appuyer sur l'interrupteur général (11) : le voyant lumineux de l'interrupteur (11) s’allume (faire ces opé-
rations seulement si la machine est éteinte, autrement passer au point suivant).

42. Positionnez l'interrupteur (13) sur vapeur. NB : I'écran du PID (27) montrera le texte STE et, en alternant,
les degrés déja établis pour la fonction vapeur pour confirmer que la machine est en modalité vapeur. Le
PID est réglé par le producteur a 125°C, la température idéale pour la production de vapeur. (Pour modifier
la température du PID il est recommandé de suivre les instructions du paragraphe Régulation de la tempé-
rature dans la chaudiére a travers le contréle du PID).

43. Dés que le voyant lumineux (14) s’allume, la machine est préte a I'emploi.

44, Ouvrez le bouton vapeur/eau chaude (4). Au début il y aura une perte d’eau et vapeur.

45. Mettez le récipient contenant la boisson souhaitée sous la buse de vapeur (6) et tournez le bouton complé-
tement.

46. A la fin de I'opération, refermer le bouton de vapeur/eau chaude (4).

47. IMPORTANT : aprés chaque utilisation de la vapeur, surtout si cela a été utilisée pour faire la créme du lait

pour la préparation d’un cappuccino, ouvrez de nouveau le bouton vapeur/eau chaude (4), positionnez
I'interrupteur (13) sur eau chaude et levez l'interrupteur (26). Quand I'eau commence a sortir de la buse
vapeur/eau chaude (6), fermez le bouton vapeur/eau chaude (4) et simultanément abaissez l'interrupteur
(26) et remettez l'interrupteur (13) sur café ; nettoyez la buse vapeur/eau chaude (6). Cette opération est
nécessaire pour maintenir les conduits eau/vapeur propres et rétablir le circuit de I’eau dans les conduits.

Eau chaude :

48.

49.

50.
51.

52.
53.
54.

55.

Controler que le réservoir (1) contient de I’'eau en vérifiant le niveau a travers l'indicateur niveau eau mis
sur la partie frontale de la machine.

Appuyer sur l'interrupteur général (11) : le voyant lumineux de l'interrupteur (11) s’allume (faire ces opé-
rations seulement si la machine est éteinte, autrement passer au point suivant).

Positionnez l'interrupteur (13) sur eau chaude.

Lorsque I'écran du PID (21) montre la température établie et le voyant (14) s’allume, la machine est préte
a I'emploi.

Ouvrez le bouton de vapeur/eau chaude (4) et levez l'interrupteur pompe (26).

On obtiendra immédiatement la sortie de I'eau de la buse vapeur (6).

Lorsque la quantité d’eau souhaitée est atteinte, appuyez de nouveau sur l'interrupteur (26) et refermez le
bouton de vapeur/eau chaude (4).

Aprés le prélévement d’eau chaude, il est recommandé de contréler que le réservoir (1) contient de |'eau.

REGULATION DE LA TEMPERATURE DANS LA CHAUDIERE A TRAVERS LE CONTROLLE DU PID :

Le PID a été réglé par le producteur a 95°C pour la fonction café et a 125°C pour la fonction vapeur.
Pour réguler la température pour les deux fonctions procéder comme décrit ci-dessous :

Appuyez sur le bouton une seule fois : I’écran montrera “t1” qui est relatif au thermostat café réglé
par le producteur a 95°C

Appuyez sur le bouton E deux fois : I’écran montrera “t2” qui est relatif au thermostat vapeur réglé
a 125°C

Dés que I’écran montre t1 or t2 appuyez sur le bouton E pour modifier la température établie
précédemment. NB : pour pouvoir changer la valeur indiquée il faut tout d’abord appuyer sur le bouton

pour augmenter la valeur et seulement ensuite on peut s’aider avec les boutons et
pour augmenter/diminuer la température du PID;
3sec. Apres la pression sur le dernier bouton, la chiffre est confirmée et I'écran montre la température
établie ;
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- La valeur de la température peut étre réglée a partir d'un minimum de 80°C et jusqu’a un maximum de
130°C pour la fonction café et a partir du 120°C et jusqu’au 140°C pour la fonction vapeur. NB: en passant
de la fonction vapeur a la fonction café I’écran du PID clignotera jusqu’a avoir atteint la température café
préétablie.

CONSEILS PRATIQUES :

- Les filtres 1 tasse (9) et 2 tasses (10) ne doivent pas étre nécessairement lavés aprés chaque utilisation.
L'important est de s’assurer que les trous ne sont pas colmatés.

- Pour obtenir un excellent résultat, il est conseillé de réchauffer les tasses sur le chauffe-tasses (2) qui ne
fonctionne que si la machine est allumée.

- Le dispositif controle température PID a été réglé par le producteur a des valeurs de fabrique pour un café
espresso et une vapeur optimale. Pendant le réchauffage et la distribution de café ou eau la température
peut subir une variation de +/- 10/12°C par rapport a la température établie. Pour la fonction café (t1) il a
été inséré un avertissement : aprés 108°C |I’écran du PID montre la température mais avec intermittence ;
cela est normal et sert a avertir I'opérateur que la température est trop haute pour obtenir un bon café
espresso.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

Le nettoyage et I'entretien de la machine sont essentiels pour la qualité du café, mais aussi pour la longévité de I'ap-
pareil.

Le nettoyage de la machine doit étre effectué au moins une fois par semaine.

Avant de commencer, débranchez la fiche de la prise de courant et attendez que |'appareil soit froid.
Utilisez un chiffon doux, de préférence en microfibre comme le chiffon Lelit (référence PLA9101 non fourni) légérement
imbibé d’eau propre. N'utilisez pas de détergents abrasifs et ne plongez jamais la machine dans I'eau.

Pour un entretien minutieux, nous vous recommandons d’utiliser la petite brosse Lelit (référence PLA9101 non fourni)
qui vous permet de nettoyer parfaitement les buses et les espaces entre les joints, en éliminant toutes les taches et les
résidus de poudre de café jusque dans les moindres fissures.

Pour nettoyer les parties amovibles de la machine, vous pouvez utiliser de |I'eau courante tiede. En aucun cas, vous ne
devez mettre les filtres et les porte-filtres dans le lave-vaisselle.

Il n'est pas nécessaire de nettoyer les filtres apres chaque utilisation, vous devez simplement vérifier que les orifices ne
soient pas obstrués. Au contraire, pour conserver une machine performante, il est indispensable que la buse vapeur et
le porte-filtre soient soigneusement nettoyés apres chaque utilisation.

Nettoyez le porte-filtre pour éliminer les résidus gras du café qui altérent le go(t de I'expresso.

Lavez la partie extérieure de la buse vapeur avec un chiffon humide et faites circuler un peu de vapeur dans la buse
pour éliminer tous les résidus de lait restés a l'intérieur qui pourraient obstruer le passage de la vapeur, ce qui rendrait
plus difficile de monter la mousse de maniére optimale.

BACKFLUSHING :

Il est conseillé d’effectuer la procédure de nettoyage une fois par semaine et/ou chaque 100 cafés préparés.
Les instructions suivantes sont valables pour tous les types de groupe montés sur nos machines a café expresso.

Matériel nécessaire :

- Filtre aveugle (art. PLA170S pour porte-filtres diametre 57)
- Brosse (art. PLA9101)

- Détergent machine espresso  (art. PLA9201)

Nettoyage du groupe distributeur. Opérations a suivre :

1. Insérer le filtre aveugle dans le porte-filtre

2. Verser 1 cuillére (3-5 gr) de poudre détergente dans le filtre aveugle

3. Insérer le port-filtre dans le groupe de la machine

4. Faire commencer la préparation du café et laisser fonctionner pour environ 10 secondes

5. Arréter la préparation et maintenir fermé pour environ 10 secondes

6. Sans enlever le porte-filtre répéter I'opération 5 fois

7. Enlever le porte-filtre, faire commencer la distribution et utiliser I'eau chaude qui coule du groupe pour rincer le

porte-filtre, ensuite arréter la distribution.

8. Utiliser la brosse pour nettoyer sous le groupe, le joint du groupe et les ailes du groupe distribution. Nettoyer avec
I'aide d’un chiffon humide, en éliminant les résidus de la poudre de café

9. Insérer de nouveau le porte-filtre dans le groupe distribution et pour rincer le groupe répéter les points 4-5-6 sans
utiliser la poudre détergente

10. Ensuite jeter le premier café préparé.
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Nettoyage des accessoires a travers immersion. Opérations a suivre :

. Dans une carafe insérer les filtres et le porte-filtre avec la manche vers le haut

. Verser 3 cuilléres (10gr) de poudre détergente dans la carafe

. Verser dans la carafe de I'eau trés chaude jusqu’a couvrir toute la partie en métal du porte-filtre
. Attendre au moins 15 minutes

. Enlever les accessoires et rincer avec de I'abondante eau potable chaude

. Ensuite jeter le premier café préparé avec les accessoires lavés.

AU hAh WNBH

Détartrage de la machine

L'utilisation de la machine génére une formation naturelle de calcaire, plus ou moins rapidement, selon la fréquence
d’utilisation de 'appareil et la dureté de I'eau.

Les dépots calcaires bouchent les conduits et diminuent la température de I’'eau en influengant la qualité de I'extraction
du café et en réduisant la durée de la vie de votre appareil.

Pour éviter la formation du calcaire qui se dépose également dans les circuits internes, nous vous recommandons de
toujours utiliser la cartouche filtrante a résine Lelit (référence PLA930S - PLA930M non fourni). Une fois placée dans le
réservoir, cette cartouche filtrante purifie I'eau des sels de calcium et de magnésium qui forment par précipitation les
dépbts calcaires et altérent le go(t de votre café.

Ne pas oublier que la cartouche perd son efficacité aprés un certain nombre de litres traités. L'emballage de la cartouche
indigue comment l'utiliser et quand la remplacer.

Afin d’éviter éventuels problemes sur les composants de I'appareil, INTRODUIR DANS LE RESERVOIR D’EAU SEULE-
MENT DES PRODUITS DETARTRANS NATURELS.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :

Alimentation électrique : 230V - 50Hz // PLO42TEMD-120 : 120v : 60Hz

Puissance : 1200 W

Durée de réchauffage : 3 minutes environ

Pression de la pompe : 15 bars

Régulation du PID : a partir de 80°C et jusqu’a 130°C pour fonction café /
a partir de 120°C et jusqu’a 140°C pour fonction vapeur

Capacité du réservoir d’eau : 2.7 litres

Dimensions (H x L x P): 31,5*%25*37 cm

Poids : 10.2 kg

Fonctionnement avec café moulu et dosettes.

CONDITIONS DE GARANTIE :
GARANTIE LEGALE

Ce produit est couvert par les normes de garantie en vigueur dans le pays ou il a été vendu ; informations plus
spécifiques peuvent étre fournies par le revendeur ou par l'importateur dans le pays ou le produit a été acheté ;
le revendeur ou I'importateur est complétement responsable de ce produit. L'importateur est complétement
responsable méme pour I'accomplissement des lois en vigueur dans le pays ou l'importateur distribue le pro-
duit, y compris la correcte élimination du produit au terme de son utilisation.

Dans les pays européens il faut prendre en considération les lois nationales relatives a I'application de la Direc-
tive EC 44/99/CE.
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SOLUTIONS AUX PROBLEMES PLUS FREQUENTS :

Cher Client,

Nous Vous remercions pour avoir acheté un notre produit, fabriqué selon les derniéres innovations techniques.
En suivant attentivement les opérations relatives au correct fonctionnement du produit, conforme aux normes de
slreté essentielles, indiquées dans le présent Manuel, Vous pourrez obtenir le maximum des prestations et Vous
pourrez vérifier aussi la résistance de ce produit a travers le temps. En bas nous mettons a Votre disposition une
tabelle pratique avec la description de certains problémes que peuvent se présenter et leurs relatives solutions :

PROBLEMES

Il n'y a pas de créme
sur le café

Le café est trop
froid.

Le café sort trop ra-
pidement.

Le café sort entre le
groupe de distribu-
tion et le port filtre.

Le café sort a
goutte.

La machine ne fait
vapeur.

Pendant le fonction-
nement le café ne
sort pas.

La machine non
fonctionne pas et le
voyant lumineux de
I'interrupteur ne s’al-
lume pas.

Le voyant lumineux
est allumé et I'eau
non se réchauffe.

CAUSE

1. Le café n’est pas bon pour cette machine.
2. La mouture n’est pas juste.

3. La quantité de café n’est pas suffisante.
4. Le porte filtre n'a pas été bien fixé correc-
tement.

1. La machine n’est pas a la juste tempéra-
ture.

2. Le porte filtre ne se réchauffe pas.

3. Les tasses ne sont pas réchauffées.

4. Le thermostat ne fonctionne pas dans les
limites optimales.

1. Le café est moulu trop gros.

2. La quantité de café est insuffisante.

3. Le café n’est pas assez pressé.

4. Le café/dosette est vieux ou pas bon pour
cette machine.

. Le porte filtre n’est pas fixé correctement.
. Il y a trop de café dans le filtre.

. Le bord du port filtre n’est pas nettoyé.

. La garniture est trop usée.

AWNRH

. Le café est moulu trop fin.
. La quantité de café est excessive.
. Le café est trop pressé.

WN =

1. Le circuit n’est pas chargé.

2. Le trou a la fin du tube vapeur est obs-
trué.

3. Il n'y a plus d’eau dans le réservoir.

. Il n'y a pas d’eau dans le réservoir.

. L'interrupteur du vapeur est appuyé.
. Le café est moulu trop fin.

. La quantité de café est excessive.

. Le café est trop pressé.

. La douchette est sale.

O, WNR

1. Il n'y a pas de courant électrique.

2. La fiche du cable d’alimentation n’est pas
insérée correctement.

3. Le céble d’alimentation est endommagé.

1. Les thermostats de service non fonction-
nent.
2. La résistance est interrompue ou brilée.

SOLUTION

1. Changer le type de café.

2. Régler la mouture du café.

3. Augmenter les doses du café et presser bien.
4. Fixer bien le porte filtre.

1. Respecter les indications données dans le para-
graphe « mise en fonction de la machine » et « pré-
paration du café espresso »

2. Le porte filtre doit se réchauffer simultanément
avec |'eau, voir le paragraphe « mise en fonction de la
machine ».

3. Faire réchauffer bien les tasses sur le relatif chauffe
tasses.

4. S’adresser au centre d’assistance.

. Le réglage de la mouture doit étre plus fin.
. Augmenter la dose de café.

. Presser de plus le café.

. Changer le café/la dosette.

A WNH=

. Fixer le porte filtre correctement.

. Réduire la quantité de café.

. Nettoyer bien le bord du porte filtre et la garniture.
. S’adresser au centre d’assistance.

A WN =

. Le réglage de la moulure doit étre plus gros.
. Réduire la quantité de café.
. Presser de moins le café.

wWN =

1. Voir le paragraphe « vapeur».

2. Nettoyer le trou avec I'aide d'une aiguille.

3. Voir le paragraphe « mise en fonction de la ma-
chine »

. Remplir le réservoir d’eau.

. Libérer l'interrupteur vapeur.

. Remplacer avec une moulure plus grosse.
. Réduire la quantité de café dans le filtre.
. Presser de moins le café.

. S’adresser au centre d’assistance.

OV, WNKHF

1. Restaurer la connexion électrique.

2. Insérer correctement la fiche du cable d’alimenta-
tion dans la prise.

3. S’adresser au centre d’assistance pour le rempla-
cer.

1. S’adresser au centre d’assistance.

2. S'adresser au centre d’assistance.

Les données et les images indiquées peuvent étre changées afin d’améliorer les prestations du produit méme.

Pag. 22



Deutsch

EINRICHTUNG:
1. Kaltwasserbehalter 14. Lampchen ,Maschine betriebsbereit"
2. Tassenwarmer 15. Kaffeepresser
3. LED Dampf-/Kaffeebereitschaft 17. Kaffeebohnenbehalter
4. Dampf-/HeiBwasserknebel 18. Tabsfilter
5. Filtertrageraufnahme 19. Abtropfbecken (abnehmbar)
6. Dampf-/HeiBwasserrohr 20. Gemahlener Kaffeebecken (abnehmbar)
7. Gitter flr Abtropfschale 21. Knopf fiir gemahlenen Kaffee
8. Siebtrager 22. Messskala Mahlgrad
9. Sieb fiir eine Tasse 23. Dosiervorrichtung Kaffeemihle
10. Sieb fiir zwei Tassen 24. Spender fir gemahlenen Kaffee
11. Hauptschalter on/off 25. Manometer
12. Dampfschalter 26. Pumpeschalter
13. Kaffee-/HeiBwasserschalter 27. Doppelthermo-PID-Steuerung

Allgemeine Hinweise

Dieses Handbuch ist ein wesentlicher Bestandteil des Produkts. Lesen Sie sorgféltig die darin enthaltenen
Hinweise, denn sie liefern Thnen wichtige Anweisungen beziiglich der sicheren Installation, Verwendung
und Wartung. Bewahren Sie diese Anleitung zum spéteren Nachschlagen auf.

- Bewahren Sie das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Polyurethan-Hartschaum usw.) auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

- Das Geréat ist ausschlieBlich fiir die Zubereitung von Espressokaffee und HeiBgetrdnken durch heiBes Wasser oder
Dampf und fiir die Vorheizung der Tassen gedacht.

- Jede andere unangemessene Verwendung als die oben beschriebene ist nicht bestimmungsgemaB und kann Gefahren
in sich bergen.

- Das Geréat ist ausschlieBlich fur den Haushalts-, und dhnlichen Anwendungsbereichen zu verwenden: z.B. in Personal-
kichen, Blros und verwandten Arbeitsumgebungen; Von Kunden in Hotels, Motels und andere Wohnumfelder; Bed &
Breakfast und ahnliche Strukturen. Es ist nicht flir ein kontinuierliches, kommerzielles oder professionelles Mahlen aus-
gelegt!

- Das Gerat und das Netzkabel auBer Reichweite von Kindern aufbewahren.

- Diese Hinweise warnen vor nicht bestimmungsgeméaBer Verwendung.

- Setzen Sie das Gerat keiner Feuchtigkeit oder Spritzwasser aus.

- Das Gerat darf nicht von Personen und Kindern, benutzt werden, deren psychische, sensorische, oder geistige Fahig-
keiten reduziert sind. Auch nicht von Personen mit mangelnder Erfahrung oder Nutzungskenntnis solcher Gerate, oder
aber nur unter Aufsicht/Anleitung Uber deren sicheren Gebrauch und nur im Bewusstsein der mdglichen Nutzungsge-
fahren!

- Das Gerat darf nur in Umgebungen installiert und verwendet werden, wo Personen mit Erfahrung und Kenntnis, be-
sonders bezlglich Sicherheit und Hygiene geschult und instruiert wurden!

- Der Produzent Gbernimmt keinerlei Verantwortung im Fall von Aufbrechen von Komponenten.
- Reinigung und Pflege diirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefiihrt werden.
- Jede andere Verwendung als die oben beschriebene ist nicht bestimmungsgemaB und kann Gefahren in sich bergen;

der Produzent Ubernimmt keinerlei Verantwortung im Fall von Schaden aufgrund nicht bestimmungsgemaBer Verwen-
dung des Gerats.

- Jegliche Haftung wird hiermit ausdriicklich ausgeschlossen, sollten anderen als Originalersatzteile und/oder Original-
zubehor verwendet werden.

- Jegliche Haftung wird hiermit ausdriicklich ausgeschlossen, fiir Reparaturen, die von nicht durch uns autorisierten
Servicezentren durchgefiihrt werden.

- Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt im Betrieb betrieben werden, oder im Freien eingesetzt werden.
- Setzen Sie das Gerat nicht Witterungsbedingungen (Regen, Sonne, Frost) aus.

- Wenn das Gerat in Raumen gelagert wird, in denen die Temperatur unter den Gefrierpunkt sinken kann, leeren Sie
den Kessel und die Rohrleitungen des Wasserkreislaufs.

- Das Gerat nicht Spritzwasser aussetzen oder ins Wasser tauchen.

In allen oben genannten Fallen erlischt die Garantie.
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Grundlegende Sicherheitsinformationen

Weil das Gerat mit elektrischem Strom betrieben wird, konnen Stromschlédge nicht ausgeschlossen werden.
Deshalb sollten die folgenden Sicherheitshinweise sorgféltig eingehalten werden.

- Vor dem Einschalten sicherstellen, dass die Netzspannung derjenigen Spannung entspricht, die auf dem Typenschild
auf der Riickseite des Gerats angegeben ist, und dass die elektrische Instalation mit einer Erdungsleitung ausgestattet
ist.

- Das Gerat nicht manipulieren. Fur jegliche Probleme wenden Sie sich bitte an den nachstgelegenen autorisierten
Servicetechniker oder Kundendienstzentrum.

- Beriihren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder FliBen.
- Beriihren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen.

- Stellen Sie sicher, dass die verwendete Steckdose immer frei zugdnglich ist, denn nur dann kénnen Sie den Stecker
bei Bedarf herausziehen.

- Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose herausziehen, sollten Sie direkt am Stecker ziehen. Ziehen Sie niemals am
Kabel, weil dieses sonst beschadigt werden kénnte. - Um das Gerat vollstédndig vom Netz zu trennen, ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

- Wenn das Gerat defekt ist, versuchen Sie nicht, dieses zu 6ffnen oder zu reparieren. Schalten Sie es aus, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und kontaktieren Sie den Kundendienst.

- Im Falle von Schaden am Stecker oder am Versorgungskabel dirfen diese ausschlieBlich vom Kundendienst ersetzt
werden.

- Verwenden Sie keine Adapter, Steckerleisten und/oder Verlangerungskabel. Falls die Verwendung derselben nicht
vermeidbar ist, verwenden Sie nur Einfachadapter oder Mehrfachadapter und Verlangerungskabel, die den aktuellen
Sicherheitsstandards entsprechen. Stellen Sie jedoch sicher, dass die auf dem Einfachadapter und dem Verlangerungs-
kabel angegebene maximale Kapazitat und die auf dem Mehrfachadapter angegebene maximale Belastbarkeit nicht
Uberschritten wird.

- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat unbeaufsichtigt gelassen wird, wie auch bei einer Reini-
gung.
-Vermeiden Sie Spritz-oder Tropfwasser: das kann elektrische Elemente, Stecker, Steckdosen und Netzkabel dampfen.

- Um Verletzungsrisiken zu mindern, lassen Sie das Netzkabel/ Versorgungskabel nicht frei hangen, nicht tGber heiBe
Flachen, scharfe Kanten und spitzen Gegenstande gleiten oder fiihren!

Warnhinweise iiber die Gefahren von Verbriihungen

Dieses Geriét erzeugt heiBes Wasser und Dampf. Halten Sie deshalb sorgféltig die folgenden Sicherheitsan-
weisungen ein.

- Achtung: die heiBen Flachen bleiben heil fir eine gewisse Zeit auch nach dem Gebrauch.

- Achten Sie darauf, dass Sie nicht mit Spritzwasser oder Dampf in Kontakt kommen.

- Wenn das Gerat in Betrieb ist, berlihren Sie nicht die Fldche zum Tassenwdrmen, denn sie ist heiB.

- Richten Sie den Dampfstrahl oder HeiBwasserstrahl niemals in Richtung von Kérperteilen.

- Berlihren Sie vorsichtig die Dampf-/ HeiBwasserdlise (6).

- Den Siebtrager (8) niemals wahrend der Kaffeezubereitung entfernen.

- Bei den mit einem Etikett ,CAUTION HOT" markierten ,Teilen” handelt es sich um sehr heiBe Teile, die mit gréBter
Vorsicht zu behandeln sind.

- Stellen Sie auf den Tassenwdrmer (2) nur Espressotdasschen, Tassen und Glaser fir den Betrieb der Kaffeemaschine.
Es ist nicht erlaubt, andere Gegenstande auf den Tassenwarmer zu stellen.

- Lassen Sie die Tassen grindlich trocknen, bevor Sie sie auf den Tassenwarmer (2) stellen.
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BETRIEBSANLEITUNG:

Inbetriebnahme der maschine:

1.

11.

12.
13.
14.

Entnehmen Sie die Maschine aus der Verpackungsschachtel und entfernen Sie alle weiteren Verpackungsmaterialien
wie Plastik etc.

Stellen Sie die Maschine auf eine ebene und stabile Flache und halten Sie die Maschine fern von Warmegquellen
und/oder Wasserquellen.

Offnen Sie den Deckel fir das Wasserbehélterfach und entnehmen Sie den Wasserbehélter (1) vorsichtig, ohne die
im Wasserbehalter befindlichen Schlduche zu beschadigen.

Beflllen Sie den Wasserbehalter (1) mit kaltem Wasser.

Stellen Sie den Wasserbehalter (1) anschlieBend wieder an seinen vorgesehenen Platz zurlick und kontrollieren Sie,
dass die beiden Schlauche (welche sich im Wassertank befinden sollen) nicht geknickt sind und dass sich der kleine
Filter am Ende des einen Schlauches befindet und gut befestigt ist. AnschlieBend den Deckel wieder schlieBen.
SchlieBen Sie das Stromkabel der Maschine an eine Steckdose an und beachten Sie die korrekte Stromspannung.
Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen diesen in die Siebtrdagerhalterung (5) ein, indem Sie den Siebtrager von
links nach rechts hineindrehen. Damit kann der Siebtrager sich aufwdarmen und ist somit leichter bereit flr die
spatere Nutzung.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Aufleuchten des Lampchen des
gleichen Hauptschalters zeigt Ihnen die Stromversorgung der Maschine an.

Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf/Warmwasserentnahme (4).

. Stellen Sie den Kipphebelschalter flir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Espresso (untere Stellung)

und betatigen Sie sofort den Kipphebel-Schalter flr die Pumpe (26).

Sobald Wasser aus dem Dampfrohr (6) austritt, den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (26) wieder
betatigen/abstellen. Der Heizkessel ist somit mit Wasser beflllt. SchlieBen Sie dann den Drehknopf flr
Dampf/Warmwasserentnahme (4) ein.

Nachdem Sie alle diese Punkte befolgt haben, kann die Maschine auch angeschaltet bleiben.

Die Thermo-PID-Steuerung (27) zeigt die Heizkesseltemperatur an und kontrolliert die Temperatur im Heizkessel.

Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95 Grad eingestellt, die ideale Temperatur flr die Espresso-Zubereitung.
(Wenn Sie die Temperatur der Thermo-PID-Steuerung andern mochten, befolgen Sie bitte die Anleitungen im
Kapitel ,Regelung der Heizkesseltemperatur mit Hilfe der Thermo-PID-Steuerung")

Einstellung des Mahlfeinheitsgrades:

15.

16.

17.
18.

Die auf den Kaffeebohnenbehdlter (17) befindliche Messskala (22) zeigt den eingestellten Mahlgrad an:
».7.6.5.4.3.2.1 .

Durch Drehen am Drehknopf der Kaffeemiihle kénnen Sie den Mahlgrad einstellen; die Skala bewegt sich entspre-
chend der Einstellung.

Die Einstellung des Mahlgrades ist variabel von (héchste Zahl) (sehr grob) bis 1 (sehr fein).

Je nach verwendetem Kaffee ist der Mahlgrad unterschiedlich einzustellen, um ein optimales Espresso-Ergebnis mit
perfekter Creme zu erhalten. Wir empfehlen den Mahlgrad 3.

Zubereitung eines Espressos mit gemahlenen Kaffee:

19.

20.

21.

22.

23.
24,

25.

26.

27.

28.
29.

Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter (1) mit Wasser befillt ist, indem Sie den Wasserstand im Sichtfenster
fir Wasserstandsanzeige kontrollieren.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzen Sie mit den ndchsten
Punkten fort).

Sobald die Thermo-PID-Steuerung die eingestellte Temperatur anzeigt und das Lampchen flr ,Maschine
betriebsbereit" (14) dauerhaft aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

Setzen Sie den Filter flr eine Tasse (9) oder fur zwei Tassen (10) in den Siebtrager (8) ein, der wie in Punkt 7
beschrieben idealerweise angewarmt ist.

Setzen Sie die Kaffeebohnen in dem Kaffeebohnenbehalter (17).

Driicken Sie mit dem Sieb (8) die Taste, um die Mlhle in Betrieb zu setzen. Ist die gewiinschte Kaffeemenge
erreicht, nehmen Sie das Sieb (8) weg.

Driicken Sie den Filterinhalt gegen den Kaffeepresser (15).

Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen Sie diesen in die Siebtrdgerhalterung (5) ein, indem Sie den Siebtrager
von links nach rechts kraftig hineindrehen und anschlieBend die Espresso-Tassen auf der Tassenabstellflache (7)
unter den Auslauf des Siebtragers positionieren.

Stellen Sie den Kipphebelschalter fiir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Espresso (untere Stellung)
und betatigen Sie den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (26). Das Manometer (25) zeigt den anliegenden
Pumpendruck an, idealerweise zwischen 8 und 14 bar. Bitte beachten Sie, fiir das Erreichen des korrekten Drucks
ist das Mahlen des Pulvers entscheidend. Wird ein zu geringer Druck erreicht (gelber Bereich des Manometers), ist
das Mahlen zu grob und es sollte ein feineres Mahlen verwendet werden.

Wenn die gewlinschte Menge des Espresso erreicht ist, den Kipphebel-Schalter flir die Pumpe (26) wieder abstellen.
Entnehmen Sie den Siebtrager (8) und entleeren Sie diesen von den Pulverresten. Vergewissern Sie sich, dass der
Siebtrdger sauber ist und spannen ihn wieder in die Siebtrdagerhalterung (5) ein, damit der Siebtrager warm bleibt.

Zubereitung eines Espressos mit einer Espressotab:

30.

Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter (1) mit Wasser befillt ist, indem Sie den Wasserstand im Sichtfenster
fir Wasserstandsanzeige kontrollieren.
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31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.
39.

Deutsch

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betatigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

Sobald die Thermo-PID-Steuerung die eingestellte Temperatur anzeigt und das Lampchen fir ,Maschine
betriebsbereit™ (14) aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

Setzen Sie den Filter fir pads/cialde (18) in den Siebtrager (8) ein, der wie in Punkt 7 beschrieben idealerweise
angewarmt ist.

Offnen Sie die Verpackung des Espresso-Pads und passen Sie auf, dass Sie den pads/cialde selber nicht
beschéadigen.

Legen Sie den pads/cialde in den Filter flr pads/cialde (18).

Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen Sie diesen in die Siebtrdgerhalterung (5) ein, indem Sie den Siebtrager
von links nach rechts kréaftig hineindrehen und anschlieBend die Espresso-Tassen auf der Tassenabstellfldche (7)
unter den Auslauf des Siebtragers positionieren.

Stellen Sie den Kipphebelschalter fiir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Espresso (untere Stellung)
und betédtigen Sie den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (26). Das Manometer (25) zeigt den anliegenden Pumpen-
druck an, idealerweise zwischen 8 und 14 bar.

Wenn die gewlinschte Menge des Espresso erreicht ist, den Kipphebel-Schalter fiir die Pumpe (26) wieder abstellen.
Entnehmen Sie den Siebtrager (8) und entleeren diesen vom pad/cialde.

Dampf

40.

41.

42.

43.
44,

45.

46.
47.

Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter (1) mit Wasser befillt ist, indem Sie den Wasserstand im Sichtfenster
fir Wasserstandsanzeige kontrollieren.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

Stellen Sie den Kipphebel-Schalter auf Dampf (13). NB: die Thermo-PID-Steuerung zeigt die Schrift STE und die
vorprogrammierten Graden fir die Dampffunktion. Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 125 Grad eingestellt,
die ideale Temperatur flr die Dampfherstellung. (Wenn Sie die Temperatur der Thermo-PID-Steuerung andern
mochten, befolgen Sie bitte die Anleitungen im Kapitel ,Regelung der Heizkesseltemperatur mit Hilfe der Thermo-
PID-Steuerung“)

Sobald das LED (14) aufgeht, ist die Maschine betriebsbereit.

Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf oder Warmwasserentnahme (4). Zu Beginn wird aus dem Dampfhahn ein
wenig Wasser austreten, gefolgt von Dampf.

Halten Sie unter den Dampfhahn fiir Dampf oder Warmwasserentnahme (6) das GefaB mit der gewlinschten
Flussigkeit (Milch) und 6ffnen Sie den Drehknopf (4) komplett.

Am Ende des Aufschaumens schlieBen Sie den Drehknopf (4).

WICHTIG: nach jeder Dampfentnahme - insbesondere, wenn der Dampf zum Aufschdumen von Milch genutzt wird
- nochmals den Drehknopf flir Dampf (4) komplett o6ffnen und den Kipphebel-Schalter
Espresso/Warmwasser/Dampf (13) auf Warmwasser stellen und den Kipphebel fiir die Pumpe (26) anstellen. Sobald
aus dem Dampfhahn (6) Wasser austritt, schlieBen Sie den Drehknopf (4), stellen den Kipphebelschalter fir die
Pumpe (26) ab und stellen den Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) wieder auf Espresso. Reinigen Sie den
Dampfhahn (6) von auBen von (Milch-)Resten. Diese Vorgehensweise ist notwendig, um die Wasser- und
Dampfwege sauber zu halten und den Wasserkreislauf im Inneren der Maschine wieder herzustellen.

Warmwasserentnahme:

48.

49.

50.

51.

52.

53.
54,

55.

Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter (1) mit Wasser befillt ist, indem Sie den Wasserstand im Sichtfenster
fir Wasserstandsanzeige kontrollieren.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

Betatigen Sie den Kipphebelschalter (13) auf Warmwasser.

Sobald die Thermo-PID-Steuerung (27) die eingestellte Temperatur anzeigt und das Lampchen fir ,Maschine
betriebsbereit" (14) dauerhaft aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf oder Warmwasserentnahme (4) und betétigen Sie den Kipphebel fiir die Pumpe
(26).

Sie erhalten nunmehr sofort Warmwasser aus dem Dampfhahn (6).

Wenn die gewlinschte Menge an Warmwasser erreicht ist, den Kipphebel fiir die Pumpe (26) wieder umlegen und
anschlieBend den Dampfdrehknopf (4) wieder schlieBen.

Nach der Warmwasser-Entnahme wird empfohlen, den Wasserstand im Wasserbehdlter (1) zu kontrollieren.

Regelung der Heizkesseltemperatur mithilfe der Thermo-PID-Steuerung

Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95° Grad flr die Espressozubereitung und auf 125° Grad fir die Dampfher-
stellung eingestellt. Um die Temperatursteuerung flr beide Funktionen zu verandern, gehen Sie bitte wie folgt vor:

- Driicken Sie EINMAL die Taste V¥; auf dem Display erscheint die Schrift ,t1", die sich auf dem Espressothermostat
bezieht (ab Werk auf 95° Grad eingestellt)

- Driicken Sie ZWEIMAL die Taste ¥; auf dem Display erscheint die Schrift ,t2%, die sich auf dem Dampfthermostat
bezieht (ab Werk auf 125° Grad eingestellt)
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- Sobald auf dem Display die Schrift ,t1" oder ,t2" erscheint, driicken Sie die Taste A, um die Temperatur zu andern.
NB: um die eingestellte Temperatur zu andern, muss man IMMER vorerst die Taste Aeinmal driicken. Dann kdnnen Sie
die Temperatur erhéhen, wenn Sie nochmals die Taste A driicken, oder die Temperatur senken, wenn Sie nochmals die
Taste V¥ dricken.

- 3 Sekunden nach Bedienung der letzten Taste wird der eingestellte Wert gespeichert und die Temperatur kann am
Display abgelesen werden.

- Die gewlinschte Temperatur kann zwischen Minimum 80° C und Maximum 130° C fir die Espressozubereitung und
zwischen Minimum 120° C und Maximum 140° C fiir die Dampfherstellung eingestellt werden.

NB: Wenn Sie von der Dampffunktion zur Espressofunktion gehen, wird das Display blinken, bis die eingestellte Espres-
sotemperatur errecht wird.

Niitzliche Hinweise:

- Die Filter fur 1 Tasse (9), 2 Tassen (10) oder fiir pads/cialde (18) missen nicht notwendigerweise jedes Mal nach der
Nutzung gereinigt werden. Wichtig ist sicherzustellen, dass die Locher der Siebe nicht ,,zu" sind.

- Um ein optimales Ergebnis zu erhalten, empfiehlt es sich, die Tassen auf der passiven Tassenwarmhalteflache aufzu-
warmen, welche nur bei eingeschalteter Maschine funktioniert.

- Die Temperaturregelung des Thermo-PID ist ab Werk auf einen optimalen Wert fiir einen Espresso eingestellt. Wahrend
der Aufheizzeit, des Espressobezuges oder der Warmwasserentnahme kann die Temperatur eine Schwankung aufweisen
von +/- 10/12 Grad von der eingestellten Temperatur. Dariber hinaus ist im Thermo-PID eine Warnung flir die Espres-
sofunktion ,t1" einprogrammiert worden. Uber 108 Grad hinaus zeigt der Thermo-PID die Temperatur an, jedoch blin-
kend! Dies ist normal, warnt jedoch den Nutzer, dass der Espresso bei einer solch hohen Temperatur nicht korrekt
herauslaufen wird.

Reinigung und Pflege

Die Reinigung und Wartung der Maschine sind fir die Qualitat der Kaffeeentnahme und auch fiir die Lebensdauer des Gerats
sehr wichtig.

Die Reinigung der Maschine muss mindestens einmal pro Woche erfolgen.

Bevor Sie beginnen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie, dass das Gerat abkihlt.

Verwenden Sie ein weiches Tuch, vorzugsweise aus Mikrofaser, wie das von Lelit (Code PLA9101, nicht enthalten) und feuchten
Sie es mit klarem Wasser an.

Verwenden Sie keine Scheuermittel und tauchen Sie die Maschine nicht ins Wasser. Fir die sorgfaltige Wartung empfehlen wir
Ihnen die Burste von Lelit (Code PLA9101, nicht enthalten), mit der Sie die Duschsiebe und Zwischenraume zwischen den
Dichtungen perfekt reinigen kénnen, indem Sie alle Flecken und Ricksténde von Kaffeepulver auch aus den schmalsten Ritzen
entfernen kdnnen.

Zum Reinigen der abmontierbaren Teile der Maschine kdnnen Sie lauwarmes flieBendes Wasser verwenden.

Waschen Sie auf keinen Fall die Filter und Siebtrager in der Spilmaschine. Es ist nicht nétig, die Filter nach jeder Verwendung
zu reinigen.

Es genigt, sich zu vergewissern, dass die Locher nicht verstopft sind. Um die hohe Leistung Ihrer Maschine zu erhalten, ist es
hingegen unerldsslich, das Dampfrohr und den Filterhalter nach jedem Gebrauch sorgfaltig zu reinigen. Reinigen Sie den
Siebtrager, um die Fettrickstande zu entfernen, die eine nachteilige Wirkung auf den Geschmack des Espressokaffees haben.
Reinigen Sie die AuBenseite des Dampfrohrs mit einem feuchten Tuch und lassen Sie ein wenig Dampf durch das Rohr her-
auskommen, um die Rickstédnde der Milch zu beseitigen, die den Durchtritt des Dampfes behindern kénnten. Dies wiirde das
optimale Aufschaumen der Milch sehr schwierig machen.

BACKFLUSHING:

Es wird empfohlen, diese Reinigung mindestens einmal pro Woche durchzufiihren und / oder mindestens alle 100 Kaffee/Es-
pressos.

Die folgenden Anweisungen gelten fir alle Arten von Gruppe, womit unsere Espressomaschinen ausgestattet sind.

Bendtigtes Material:

- Blindsieb (Art-Nr PLA170S fur Filtertrager mit 57mm Diameter)

- Blirste (Art-Nr PLA9101)

- Reinigungsmittel fur Espressomaschinen (Art-Nr PLA9201)

Reinigung der Gruppe. Schritte zu folgen:

. Setzen Sie das Blindsieb in den Filtertréger ein

. Beflllen Sie das Blindsieb mit einem Teel6ffel von Reinigungsmittel (3-5 Gramm)

. Setzen Sie den Filtertrager in die Siebtragerhalterung ein

. Schalten Sie den Schalter fiir Espresso Zubereitung ein und lassen Sie Wasser fir 10 Sekunden herauskommen.

. Den Schalter fir die Espresso Zubereitung ausschalten und 10 Sekunden warten

. Ohne den Filtertrédger zu entfernen, wiederholen Sie diese Operation 5mal

. Entfernen Sie den Filtertrager, schalten Sie das Schalter flir die Espresso Zubereitung ein und splilen Sie den Filtertrager mit
dem Wasser von der Gruppe. Schalten Sie danach den Schalter wieder aus

8. Reinigen Sie die Bruhgruppe und die Brihdichtung mit der Blrste und mit einem feuchten Tuch, um die Kaffeepulverresten
100% zu entfernen.

9. Setzen Sie den Filtertrager in die Siebtrdagerhalterung wieder ein und wiederholen Sie die Punkte 4-5-6 ohne Reinigungsmittel
nochmals.

10. Der erste gebriihte Kaffee/Espresso muss weggeworfen werden

NoOoulh WN =
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Reinigung der Zubehore durch Eintauchen. Schritte zu folgen:

. Setzen Sie die Filter und den Filtertrager mit dem Griff nach oben in ein GefaB

. GieBen Sie 3 Teel6ffeln von Reinigungsmittel (10 Gramm) ins GefaB

. Fullen Sie das GefaB3 mit heiBem Wasser, bis das metallische Teil des Filtertragers vollig im Wasser eingetaucht ist
. Warten Sie mindest 15 Minuten

. Entfernen Sie die eingetauchten Filter und Filtertrager und spilen sie grindlich mit warmem Trinkwasser

. Der erste gebriihte Kaffee/Espresso muss weggeworfen werden

U WNH

Entkalkung der Maschine

Der Gebrauch der Maschine erzeugt normalerweise eine nattrliche Bildung von Kalkstein, die je nach Haufigkeit des Gebrauchs
und der Wasserharte mehr oder weniger schnell erfolgen kann.

Kalkablagerungen verstopfen die Kandle und verringern die Austrittstemperatur und das wirkt sich auf die Qualitdt der Kaffee-
Extraktion aus und verringert die Lebensdauer Ihres Gerdats.

Um die Bildung von Kalkstein zu vermeiden, der sich in den inneren Kreislaufen ablagert, empfehlen wir Ihnen, immer den
Wasserentharter-Filter aus Harz von Lelit (Code PLA930S - PLA930M, nicht enthalten) zu verwenden, der im Wassertank das
Wasser von Kalk und Magnesiumsalzen reinigt, die sich niederschlagen, Ablagerungen von Kalkstein bilden und den Geschmack
des Kaffees negativ beeinflussen.

Nicht vergessen, ... man ihn benutzt und wann er zu ersetzen ist, ist auf der Verpackung des Filters zu lesen.

Um eine mdgliche Beschadigung der Komponenten der Maschine zu vermeiden, BITTE NUR NATURLICHEN ENTKALKER IN DEN
WASSERTANK HINZUFUGEN.

TECHNISCHE DATEN:

Betriebspannung: 230V - 50HZ; PLO42TEMD-120: 120v : 60Hz

Leistungsaufnahme Kesselheizung: 1200W

Erwdrmungszeit: ca. 3 Min.

Pumpsdruck: 15 Bar

PID Regulierung: von min. 80°C bis zum max. 130°C fir die Espressozubereitung und von min. 120° C und bis zum
max. 140°C fir die Dampfherstellung

Tankvolumen: 2.7 Liter -- GroBe: 31,5*%25*37 cm-- Gewicht: 10.2 kg

Betrieb mit Kaffeebohnen und Kaffeetabs

GESETZLICHE GARANTIE

Dieses Produkt ist von den Gesetzten gedeckt, die in dem Land giiltig sind, wo das Produkt verkauft wurde. Mehrere Informa-
tionen dartber kann der Handler oder der Importeur geben, der fiir das verkaufte Produkt voéllig verantwortlich ist.

Der Importeur ist auch fiir die Vollziehung der Gesetzte im dem Land, wo das Produkt verteilt wurde, véllig verantwortlich. Das
enthdlt auch die Anordnung der korrekten Entsorgung des Produkts am Ende seiner Nutzzeit.

In den EU-L&ndern sind die staatlichen Gesetzte beziiglich der EU Richtlinie 44/99/CE zu betrachten.
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STORUNGEN UND STORUNGSBEHEBUNG:

Wir danken Ihnen, um unser Produkt eingekauft zu haben. Es ist der letzten technologischen Neuerungen gemaf gebaut.
Sie sollen die einfache Angabe beziiglich des Betriebs unseres Produkts ausfiihren, die in Ubereinstimmung mit den
Schutzvorschriftlichten dieses Handbuchs sind, so kdnnen Sie die beste Leistung haben werden und die Zuverldssigkeit
wahrend der Jahre Uberzuprifen.

Hier unter finden Sie eine Tabelle (ber einenge Stérungen und die Stérungsbehebung:

STORUNG URSACHE MASSNAHME ZUR BEHEBUNG
Auf dem Kaffee bildet | 1. Ungeeignete Kaffeemischung. 1. Verwenden Sie nur fir die Maschine geeignete Kaf-
sich keine Crema. 2. Falscher Mahlgrad. feemischungen.
3. Zu wenig Kaffee im Sieb. 2. Verwenden Sie nur Kaffee in der fir die Maschine

4. Siebtrager nicht korrekt eingespannt | geeigneten Feinheit.
3. Geben Sie mehr Kaffee in das Sieb.
4. Spannen Sie den Siebtrager fest ein

Kaffee tritt zu kalt aus. | 1. Maschine hat die vorschriftsmaBige 1. Beachten Sie die Angaben im Kapitel ,Inbetrieb-

Betriebstemperatur nicht erreicht. nahme" - ,Zubereitung eines Espressos"

2. Siebtrager nicht vorgewarmt 2. Der Siebtréager muss gleichzeitig mit dem Gerat vor-
gewarmt werden, siehe Kapitel ,Inbetriebnahme".

3. Tasse nicht vorgewarmt. 3. Sorgen Sie fir die Vorwdarmung der Tassen.

4. Druckwachter falsch eingestellt. 4. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.

Der Kaffee tritt zu: 1. Kaffee zu grob gemahlen. 1. Geben Sie feiner gemahlenen Kaffee in dem Sieb.
schnell aus. 2. Zu wenig Kaffee im Sieb. 2. Geben Sie mehr Kaffee in das Sieb.

3. Kaffee zu leicht angepresst 3. Pressen Sie den Kaffee starker an.

4. Kaffee/Kaffeetab zu alt oder ungeeig- | 4. Frischen bzw. anderen Kaffee/Kaffeetab verwenden.
nete Qualitat.

Kaffeeaustritt zwischen | 1. Siebtrager nicht korrekt eingespannt. | 1. Spannen Sie den Siebtrager fest ein.
Brihkopf und Siebtra-: 2. Zu viel Kaffee im Sieb. 2. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
ger 3. Rand des Siebtragers verschmutzt. 3. Befreien Sie den Rand des Siebtragers von Kaffee-
resten.
4. Siebtrégerdichtung abgenutzt. 4. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.
Der Kaffee tritt nur in: 1. Kaffee zu fein gemahlen. 1. Geben Sie grober gemahlenen Kaffee in das Sieb.
Tropfen aus 2. Zu viel Kaffee im Sieb. 2. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
3. Kaffee zu stark gepresst. 3. Pressen Sie den Kaffee weniger stark an.
Maschine gibt keinen: 1. Das Dampfrohr ist zugesetzt. 1. Reinigen Sie die Offnung mit einer Nadel.
Dampf ab. 2. Kein Wasser im Wassertank. 2. Siehe Kapitel 11.1
Wahrend des Abgabe- 1. Kein Wasser im Wassertank. 1. Flllen Sie Wasser in den Wassertank.
vorgangs tritt kein Kaf- | 2. Schalter fir Dampf steht auf EIN. 2. Setzen Sie den Schalter fir Dampf auf AUS.
fee aus. 3. Kaffee zu fein gemahlen. 3. Geben Sie grober gemahlenen Kaffee in das Sieb.
4. Zu viel Kaffee im Filtereinsatz. 4. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
5. Kaffee zu stark gepresst. 5. Pressen Sie den Kaffee weniger stark an.
6. Dampfdlse zugesetzt. 6. Dampfdilse reinigen oder austauschen.
Maschine schaltet sich | 1. Kein Netzstrom. 1. Kontrollieren Sie das Stromnetz.
nicht ein, und die Kon-: 2. Der Stecker des Netzkabels ist nicht | 2. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels vorschrifts-
trollleuchte des Haupt- | richtig eingesteckt. maBig in die Netzsteckdose.
schalters leuchtet nicht | 3. Netzkabel beschadigt. 3. Wenden Sie sich zum Austausch des Netzkabels an
auf. den autorisierten KUNDENDIENST.

Die Kontrollleuchte des Haupt- | 1. Die Thermostaten funktionie- | 1. Wenden Sie sich an den autorisierten KUNDEN-

schalters ist auf und die ren nicht. DIENST.
Dampfleuchte geht nicht nach | 2. Die Heizung ist gebrannt. 2. Wenden Sie sich an den autorisierten KUNDEN-
10 Minuten aus. DIENST.

Die eingefiigten Daten und Fotos kdnnen ohne Voranmeldung verandert werden, um die Leistungen des Produkts zu
verbessern
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KOMMOHEHTbI:
1. KoHTeliHep ans BoAbl 14. CurHanbHas namnoyka: kodeBapka rotosa k paborte
2. MnaTtdopma ans nogorpesa 4allek 15. lMpeccoBaTenb-TemMnep
3.\ 16. \
4. PerynaTtop nogayu ropsiyero nap/soaa 17. KoHTelHep ans koge B 3epHax
5. MecTo ycTtaHOBKM dunbTpoaepxartens 18. ®GunbTp ana TabneTMpoBaHHOro Kogde
6. Tpybka Bblaauu ropsiyen BoAabl/napa 19. CbeMHbIl NOAAOH ANs CMBa BOAbI
7. CbeMHbIn NoaaoH 20. CbeMHbIN nogaoH cbopa monoToro kode
8. OunbTpoaepxaTesb 21. KHonka BKJ/IlOYEHUS KOEMOJIKN
9. ®unbTp Ha 1 nopuuio 22. O603Ha4yeHWe cTeneHn nomMorna
10. ®unbTp Ha 2 nopuumn 23. PerynaTtop creneHu nomosa kode
11. O6bwwui BbIkNtOYaTens “on/off” 24, KoHTelHep BblAayn MoOoTOro Koge
12.\ 25. MaHomeTp
13. Pobluar BktoyaTenb «Boga/nap/kode» 26. Pblyar Bblk/O4aTENb Hacoca

27. OsonHon PID Ha kode/nap

O6wume ykazaHuna

Hacrosiuyee pyKoBOACTBO sIB/IIETCSA HEOTbEMJIEMOHW M COCTaBHOM YacTbio m3genusi. BHumarenbHo npounTtairte
PYKOBOACTBO, TaK KaK OHO COAEP>XNT Ba)XHble yKa3aHusi, OTHocswMnecsi K 6e30nacHOCTH yCTpoOKiCTBa, €ero
akcnayataymm n obcny>xxkmBaHuio. CoxpaHnTe pyKoBOACTBO AJ11 obpalwjeHns B 6yayLiem.

- XpaHuTe ynakoBOYHble MaTepuasbl (N1aCTMKOBbIE NaKeTbl, NEHOMAACT U T.4.) B HEAOCTYMNHOM Af1s1 AeTEeN MecTe.

- YCTpPOWCTBO MpefHa3HAYeHO UCKIOYUTENIbHO AS1S MPUroTOBEHMS KOdE 3CNPecco, ropsymx HarmuTKOB C MOMOLbIO ropsyei
BOAbl UM Mapa, ANa NoAorpeBa Yallek.

- JTiobasi akchnyaTaums, OTAMYHAs8 OT ONMCAHHOW BbIle, ABNSIETCS 3KCMsyaTauMein He Mo HaszHauYeHUo U MOXET NpeacTaBisTb
OMacHoOCTb.

- DTO YCTPOMCTBO MpeaHasHayeHo Ans 6bITOBOrO M aHaNOrMYyHOro NMPUMEHEHUs!, HanpuUMep: MepPCOHAsIoM KyXHW B MarasuHax,
oducax u Apyrmux paboumx mectax; coobLLeCTBOM, KIMEHTAMU B OTENAX, MOTENSX U APYTUX XUIbIX MOMELLEHUsIX; B MecTax Tuna
«Housner v 3aBTpak» M T.N. OHO He NpegHa3HayeHo AN HEMPEPbIBHOMO, NPOMEeCcoHaNIbHOrO NMPUMEHEHUS.

- XpaHuTe yCTPOWCTBO U LUHYP B HEAOCTYMNHOM MecTe Afs AeTel.

- MpeaynpexaeHnsa 0 HeHaaNeXxallel sKcnyaTauum.

- He ycTaHaBnuBaeTe yCTpPOWCTBO B MeCTax rae MoxXeT 6biTb CTPys BOAbI.

- yCTpOﬁCTBO MOXET O6blTb MCNONb30BaHO JOABMU C OorpaHM4YeHHbIMU CbVIBVILIeCKMMVI, CEHCOPHbLIMN UNN NCUXUNYECKUMMU
HepoCTaTkaMu, WM Mpu OTCYTCTBMW OMbiTa M 3HaHWIM TONbKO MNOA4 MPUCMOTPOM, UKW MOCNE O3HAKOMJEHUS C MpUHUMNaMu
6e3onacHOro ncnosb3oBaHus YCTpOﬁCTBa n VIHCbOpMaLI,MeVI O CyLWeCTBYHOLWMNX ONaCHOCTAX.

- YCTpoNcTBO MOXET OblTb YCTaHOBMEHO TOMbKO TaM, rAe eCTb JIl0AW, KOTOpble 3HalT U UMEIT OMNbIT OTHOCUTENLHO ero
6e30MacHOCTN 1 rMrneHsl.

- MNpousBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a HeCaHKUMOHMPOBaHHOE BMeLlaTeNbCTBO B KakoM-nbo u3 KOMMOHEHTOB
yCTponicTBa.

- Yuctka n TexHudeckoe obcnyxmBaHne He AOMKHbI NPOBOANTLCS AeTbMKM 6e3 npucMoTpa.

- Jllobasa akcnnyataums, OTAMYHAS OT ONMCaHHOW Bbille, ABASETCH 3KChyaTaumen He Mo HasHaYeHWIo U MOXETNPeACTaBAaTb
0MacHOCTb; NPOM3BOANUTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTM 3a ylwepb, NPpUUYMHEHHbIV B pe3ynbTaTe HeHaa/1exallen akcnayaTaumm
yCcTpoicTBa.

- NpounsBoanTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 3@ UCMOMIb30BaHNE HEOPUIMHAMbHBIX 3aMacHbIX YacTel u/unmn akceccyapos.

- NMponsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3@ PEMOHT, BbINMOSIHEHHbIW HEYNO/THOMOYEHHbBIMW CEPBUCHBIMU LIEHTPaMu.

- 3anpeluaeTcs OCTaBsATb YCTPOMCTBO 6e3 NpMcMoTpa 1 NOsIb30BaTbCS UM BHE MOMELLEHUS.

- He ponyckante HaxoxaeHus npubopa noa BO3A4eNCTBMEM aTMOCHEPHbIX SiBNEeHUN (A0XAb, CONMHLE, MOPO3).

- Ecnm ycTponcTBO XpaHUTCS B MOMELLEHUSX, FAe TeMnepaTypa MOXET ynacTb HUXE TOUKM 3aMep3aHns, OnopoxHuTe bornep m
TPYOKM LUMPKYNALMN BOAbI.

- He mMoWiTe yCTpOWCTBO NOA CTPyel BOAbI U HE MOorpyxawTte ero B BOAY.

|-|pVI HapylweHUnn BCeEX BblleENepevYnCcneHHbIX yKa3aHVII‘/II rapaHTusa TepAET CBOKO CUny.
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O6wume TpeboBaHnA k 6e3onacHoOCTH

Tak Kak yCTpoicTBO paboTaer OT 3/1IeKTPUYECTBa, HE MUCK/IIOYEHA ONMacHOCTb NMOPa><KeHUsI 3/1IEKTPUYECKUM TOKOM,
no3ToMy c/iegyer BHUMaTesibHO OTHOCHUTbCS K IPUBOANMbBIM HUXKE YKa3aHUSIM Mo TeEXHNKe 6e30MacHOCTH.

- MNMepep BkOYEHNEM ybeanTeCh, YTO BENMUYMHA HAMNPSAXEHUS CETU COOTBETCTBYET HanNpsXKEHMI0, YKazaHHOMY Ha LWWbAe U 4YTO
po3eTka, OCHalleHa 3a3eM/IEHNEM.

- He BckpbiBanTe ycTponctBo. B cnyyae kakon-nnbo npobnembl, noxanyincra, obpatutecb K aBTOPU30BaHHOMY CEPBUCHOMY
nepcoHany unu 6aunxanwemy CeEpBUCHOMY LEHTPY.

- Hukoraa He npukacalTechb K YCTPOMCTBY MOKPbIMU PYKaMU UAW HOFaMU.
- He npukacaitecb K BUKe NUTaHUS MOKPbIMU pyKaMM.

- Y6eauTecb, UTo obecneveH yao6HbIA AOCTYN K pPo3eTKe, TaK, Kak TO/IbKO B 3TOM C/lydae MOXHO 6bICTPO BbITalMTb BUJIKY B
cfy4yae Heo6xo0aMMOCTU.

- Ecnu Bbl XOTUTE BbITaWUTb BUSIKY U3 PO3ETKWU, Npunarante Cuay HEeNOCpeACTBEHHO K HEW, a He K NpoBoAy. Hukoraa He TaHuTe
3a NpoBOA, 3TO MOXET MNpPMBECTM K ero noBpeXAeHuto. YTobbl MOSHOCTBbIO OTK/YUTbL YCTPOMCTBO, OTKIKOUMTE ero oT
3N1eKTPUYECKOM PO3ETKM.

- B cnyyae HeucnpaBHOCTEN, He MblTalTeCb YCTPAHUTb MX CaMOCTOSATENIbHO. BbIKIOUMTE YCTPOWCTBO, BbiTalluTe BUIIKY W3
po3eTkn n obpaTtuTechb B CyX0y TEXHUUYECKOM MOMOLLN.

- B cnyyae noBpexaeHUs 3NeKTPUYECKOM BWIKM WM LWHYPaA, MX AOJ/KHA 3aMEeHATb MCKIIYUTENbHO cnyxba TexHM4eckown
noAnEPXKKU.

- He wucnonb3yinte agantepbl, TPOWHUKW U/ van yanuHutenn. Ecnm mx wmcnonb3oBaHue abcontoTHO Heobxoawmmo, cnepyet
MCMNOJIb30BaTb TOIbKO MPOCTbIE N MHOXECTBEHHbIE NEPEXOAHNKN N YATMHUTENWN, COOTBETCTBYOLWME AENCTBYIOWNM CTaHAapTaM
6e3onacHocTn, cneas 3a TeM, 4Tobbl He MpeBbIWaTbh BENMUMHY TOKa, YKa3aHHYK Ha MPOCTOM MepexoAHuKe U yaAJMHUTENe, m
COBOKYMHYH BE/IMYNHY TOKA, YKA3aHHYK Ha MHOXECTBEHHOM NnepexoaHuKe.

- BblTawuTe BUAKY M3 PO3ETKWU, €Cnn YCTPOMCTBO HaxoauTcs 6e3 npucMoTpa, BO BpeMSl MOHTa)xa, pa3bopku Uam YNCTKW.

- U3beranTe 6pbI3r nan Kanenb BoAbl, KOTOPble MOTyT 0C1abuTb aNeKTpUYECKUE 3NEeMEHTbI, BUIKU, PO3EeTKU U Kabenu MalumHbl.

- Bo usbexaHwe pucka TpaBMbl, He AonyckalTe, 4Tobbl WHYp NuTaHmsa cBo60a4HO CBMCan CO CToNa, U He AOoMNyCcKanTe ero
HaxoxaeHusa B611M3KN ropsaumnx NoOBEPXHOCTEN, OCTPbIX UK PeXyLMX NpeaMeToB.

A

MNpeaynpe>xaeHns 06 oNacHOCTU 0>KOroB

AaHHoe yCTpoHiCTBO Npon3BOANT ropsidyro Bogy M nap, no3ToMy Heo6xogmMo TLjaTesIbHO cobiogarts npuBognMbie
HMXKe yKa3aHHUsl No TexHnKke 6e30nacHOCTH.

- CnepguTte 3a TeM, 4To6bl Ha Bac He nonaganu 6pbI3rM BOAbLI MK CTPYS napa.

- MNpu paboTe ycTpoNCTBa He NpuKacauTecb K HarpeBaeMbIM NMOBEPXHOCTSIM.

- Hukoraa He HanpaBnaiTe CTpyo Napa wiu ropsiyelt Boabl Ha YacTu Tena.

- OCTOPOXHO BbINOIHANTE MaHMNysUMK C TPYHKOW Ansa Bbinycka napa/ ropsyen soapl (6).

- Hukorga He cHumanTe dunbTpoaepxaTenns (8) Bo BpeMs Bbinycka kode.

- [Jetann, oTMeuyeHHble 3TUkeTKOM «OCTOPOXHO TOPAYO», o4yeHb ropsiuve, paboTaTb C HUMW HYXHO C MaKCMMabHOW
OCTOPOXHOCTbIO.

- YcTaHaBnMBanTe Ha NOBEPXHOCTb A1 NOAOrpeBa Yawek (2) TONbKO Yallku, KPYXKU U cTakaHbl Ans paboTbl ¢ KodeBapKoWn.
He ponyckaeTcs ycTaHoBKa ApYyrux npeAMeToB Ha MOBEPXHOCTb A1 NOAOrpeBa vallek.

- YcTaHaBAMBaTb Ha NOBEPXHOCTb A1 NoAOrpeBa Yallek (2) Hy>KHO TO/IbKO CyXMe YallKW.

Pag. 31



Pycckuii

MHCTPYKLUNMA NO UCNOJIb30OBAHMUIO:

MoaknoueHne N Hanaaka PyHKLUMOHMPOBaHUS KodeBapkm

BHUMAHME nokynaTteneu us Poccum: kodeBapku, NOCTaBAAOTCA C 6oiepamMmn NOSIHOCTbIO 0CBOBOXAEHHBLIMU OT BOAbI, B
CBSI3U C KIMMaTUYECKMMMK YCNOBUAMK; AN TOro, YTo6bl n3bexxaTb NeperpeBa HarpeBaTesibHOro 3/1eMeHTa, nocsne
noakntoyeHns kodesapku 6onnep Hy>KHO Cpasy 3anosHUTb BOAOW, ANS 3TOro BbINOAHANTE NyHKTbl 8-11 HemMeaneHHo 6e3

nepepbiBal

1. [JocTtaHbTe kodeBapKy ANS NPUroTOBNIEHMS Kode 3Ccnpecco M3 Kopobkum n ocBoboanTe BCe MpeaMeTbl B OCHAaLleHWn OoT
NoSIN3TUIEHOBOWN YNaKOBKMU.

2. YcTaHoBUTe 31eKTponpmbop Ha NPOYHON FOPU30HTasIbHOM NOBEPXHOCTU BAANM OT UCTOYHMKOB Ternnaa u BoAoCHabxeHus.

3. CHMMUTe KpbIWKY KOHTEeNHepa 419 BOAbl, YCTAHOB/IEHHYIO CBepXY KodeBapku. OCTOPOXHO BbIHbTE KOHTEWHep ANS BOAbI
(1) u3 kodeBapkn, KOHTPOIMUPYS COXPaHHOCTb Tpybouek, HaxoASLWNXCA BHYTPU HEro.

4. HanonHuTe KoHTelHep (1) xonoAHOM BOAOW.

5. BcTaBbTe KOHTeWHep (1) B ero Mecto pacnonoxeHus B kodeBapKke, KOHTPOMPYS, YTO6bI TPYOOUKM HE MOrHYUCh U GUnbTP,
YCTaHOB/IEHHbIA Ha Kpak O4HOro U3 HMX, 6bi1 MPOYHO 3aKpenseH.

6. BcTaBbTe BU/KY LWIHYpPa 3NEKTPOMNUTaHUS B 3N1EKTPOPO3ETKY (MpoBepbTe HanpsiXKeHne).

7. BcrasbTe dunbTpoaepxaTtenb (8) B KOAbLO CLUENIEeHUs B MecTe yCTaHOBKM dunbTpoaepxaTens (5), noBopaunsas cnesa
Hanpaeo. TaknM o6pa3oM, OH NOAOrpeeTcss U COKPaTUT BPeMS FOTOBHOCTU K UCMOJSIb30BAHMIO.

8. Bkawouute snekTponpubop, HaxaB Ha KHOMKy obuwiero BbikaovaTens (11). CseToBas MHAMKaLMSA KHOMKW obLiero
BblK/IlOUaTENs NOATBEPXKAAET HaNMuYne 3N1eKTPOCHabXKeHUs.

9. OTkpoWTe perynsatop nogayv ropsiyero napa/soabl (4).

10. TMepeknwouunTe BbIKAOYaTENb pblvara (13) Ha pUCyHOK «kode» U nepekiynTe Hacoc Beepx (26).

11. Koraa Boaa BbiiaeT n3 naposoi Tpybku (6), nepeknioumnTe Hacoc BHU3 (26) n 3akpoiiTe perynsatop napa (4).

12. Tpopenas BblleyKa3aHHble onepaunm, kodeBapka MoXeT ObITb OCTaBNeHa BKIKOYEHHON.

13. PID - TemMnepaTypHbI KOHTpPONb 6olinepa (27), 6bynet otobpaxaTb U ynpasnaTb TeMnepaTypon B 6oinepe.

14. PID yxe ycTtaHoBneH npoussoamTeneM Ha 95°C, 3T0 maeanbHas TeMmnepartypa Ans nydwero acrnpecco (ecnu Bbl xoTute

nU3MeHUTb TeMmnepaTypy PID, noxanyicra, cneayiTe 3a WHCTPYKUMSMMU, HaMWCaHHbIMW MOA pas3fefioM: «KakK WM3MeHUTb
TemnepaTypy B 6olinepe, ncnonosys PID»).

PerynupoBka creneHu nomona kode:

15.

16.

17.

18.

Ha koHTeiHepe ansa kode B 3epHax (17) uMmeeTcsa aTukeTka (22), C HOMepaMu, KOTOPble CAYy>XaT OPUEHTUPOM CTEMNeHU
nomona kode: «.7.6.5.4.3.2.1»

B34B KaK MCXOAHOE 3aceyKy, HAXOAALLYIOCS Ha Koprnyce KodeBapKn, HY>XHO NOBEPHYTb PerynaTop creneHn nomona (23),
MacwTab cTteneHn pa3mona NOBEPHETCA COOTBETCTBEHHO.

Bbibepute 6onee BbiCOKME CTeneHW nomona AnsA nonyvyeHus rpyboro nomona kode wvauv MeHbluMe CTerneHun nomona Ans
MenKoro nomona kode.

YT106bl MONY4YUTb XOPOLNI KOde «3CNPecco», OYeHb BAXHO MNpPaBW/IbHO OTPeryanpoBaTb CTENeHb Mnomona. Takxe
Heo6XxoAnMO OTperynnpoBaTtb CTENEHb NMOMOSA B 3aBUCUMOCTM OT PasfIMYHbIX TUNOB KOde, NPUCYTCTBYIOLNX HA pPbiHKE. Mbl
pekoMeHAayeM cTerneHb nomona N23.

NpuroTtoBneHue kode acnpecco:

19.

20.

21.

22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.
29.

Y6eaunTtecb, 4TO B KOHTelHepe (1) ecTb BOAA, NPOBEPSs ee YPOBEHb Yepes creumasbHoe OKOLWKO KOHTPOsS YPOBHS BOAbI.
Bknounte snektponpumbop, HaxaB Ha KHonky obuwero Bbikawouyatens (11): ceBeToBas uHAMKAUMA KHOMKW obliero
BblK/IlOYaTENs NOATBEPXKAAET HaMUme aneKTpocHabxeHus. MpogenanTe 3Ty onepaumio, TOIbKO B TOM Ciy4yae, eciv MalnHa
6bina BbikntoveHa. Ecnn oHa 6bina yxe BKIOUYEHA, NepexXoanTe K CeayloweMy NyHKTY.

Kak Tonbko PID nokaxeT Ha agucnnee TemnepaTtypy B 6oinepe n KOHTponbHasa namnoyvka (14) saroputca - KodeBapka
roToBa K MCMOJIb30BaHUI0.

BcraBbTe punbTp ans 1 nopumm kode (9) nnm ans 2-x nopumn kode (10) B nogorpeTbit dunbTpoaepxatens (8), kak
OMuUCcaHo B MyHKTe 7.

HanonHute KoHTeWHep (22) kKode B 3epHax.

dunetpoaepxartenem (8) HaxMuTe KHOMKY Bblgadun monotoro kode (21). Mo AoCTUXEHUM HeobXxoAUMOro KonmyecTsa
MOS1I0TOro Kode, oTnycTuTe punbTpoaepxartenem (8), KHOMKY Bblgavynm MonoToro kode (21).

MpeccoBaTb coaepxnmoe GpunbTpa HYXHO, NpeAHa3Ha4YeHHbIM 4519 3Toro npeccosatenem (15).

BcTaBbTe dunbTpoaepxartens (8) B KOMbLO CUEMNEHUS B MeCTe yCTaHOBKM dunbtpoaepxartensa (5), noBopaunsBas ero c
CUNOW cneBa Hanpaso, NMOCTaBbTe YalleyKy Ans Kode Ha CbeMHbI NoaaoH (7).

MepeknounTe BbikAtovaTenb pbidara (13) Ha cnocob «kode» 1 BbikntoYaTenb Hacoca BBepX (26). MaHomeTp (25) nokaxkeT
AOCTUIHYTOE AaBrieHue Mexay 8 n 14 6ap.

Kak Tonbko Bbl MOMyuYnTe HYy>XHOE KOMMYECTBO 3CMPECCo, NepeKtoYmTe BblktoYaTenb Hacoca (26) BHU3.

Ypanute u3 dunbtpoaepxatens (8) kodeliHyto ryuwy. NposepbTe, YTObbl dunbTpoaepxaTenb 6bi1 YACTBIM U YCTaHOBUTE
ero B Konbuo cuennenuns (5), 4tobbl Npoaomkan HarpeBaTbCs.

MpuroTtoBneHue kode acnpecco U3 TabneTMpoBaHHOro kode:

30.
31.

32.

33.

Y6eantecb, 4To B KOHTeliHepe (1) ecTb BoAa, NpoOBepsisi ee YPOBEHb Yepe3 cneumasnbHoe OKOLWKO KOHTPOSS YPOBHS BOAbI.
BkntounTe anekTponpubop, HaxkaB Ha KHOMKY obuiero Bbikntoyatens (11): cBeTtoBas MHAMKAUMS KHOMKM NOATBEpXAaeT
Hanuuune snekTpocHabxeHus. MNpoaenaiTe 3Ty onepaunto, TONIbKO B TOM C/lyyae, eciiv MawwnHa 6bina BbiktoveHa. Ecnum oHa
6blna yxxe BK/OYEHa, NepexoanTe K cnefyoleMy nyHKTy.

Kak Tonbko PID nokaxeT Ha gucniee Temnepatypy B 6onnepe n KOHTposibHas namnoyka (14) 6yneT NOCTOSAHHO ropeTb -
MallMHa roToBa K MCMOJIb30BaHUI0.

BctaBbTe ¢unbTp Ans TabnetupoBaHHoro kode (18) B dwunbTpoaepxaTens (8), KOTopbii 6bl1 3apaHee nojorpeT, Kak
yKasaHo B NyHKTe 7 AaHHOW MHCTPYKLUUW.
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34. AKKypaTHO OTKpOMTe ynakoBKy TabneTupoBaHHOro Kkode, ctapasiCb He NOBpeAUTb camy TabneTky.

35. BcraBbTe Tabnetky c kode B dunbTp Ansd TabnetnposaHHoro kode (18).

36. BcrtaBbTe dwunbTpoaepxkatenb (8) B KOAbLO CUeNIeHnss B MecTe yCTaHOBKM (unbTpoaepxartens (5), noBopayunsas ero c
CWI0M cneBa HanpaBo, 3aTEM NOCTaBbTe YalleyKy Ans Kode Ha CbeMHbIN NoanoH (7).

37. MNepekntouunTe BbikAOYaTENb pbldara (13) Ha cnocob «kode» n BbikntovaTenb Hacoca (26) BBepx. MaHomeTp (25) nokaxeTt
OOCTUrHyTOe AaBneHue mexay 8 n 14 6ap.

38. Mo goctuxeHnn HeobXoaANMMOro KonmyecTsa Kode B Yalleyke, CHOBa nepeksoynTe pbliyar Hacoca BHU3 (26).

39. CHaTb punbTpoaepxatens (8) n BbIBPOCUTL U3 HEFO UCMOIb30BaHHYIO TabneTky.

40. YbeauTtecb, 4TO B KOHTeNHepe (1) ecTb BOoAa, MPOBEPSASA ee ypOBeHb Yepes3 crneunanbHOe OKOLKO KOHTPOAS YPOBHSA BOAbI.

41. Bkntounte anektponpubop, Haxas Ha KHOMKy obuiero ebikatovatens (11): ceeTtoBas MHAMKAUMS KHOMKKM NOATBEpXAaeT
Hanuuue snekTpocHabxeHus. MNpoagenanTe 3Ty onepaumio, TONIbKO B TOM c/lyvae, ecnun MalmHa 6bina BbikoyeHa. Ecnmn oHa
6b1na yxxe BK/IlOYEHa, NepexoanTe K cneaytowemy nyHKTy.

42. MepeknouunTe BbIKAOYaTeNb pbivara (13) Ha cnocob «nap». NB: aucnnein PID aBTomMaTMuyeckun nokaxeTt STE u Temnepatypy,
yCTaHoBJIeHHYI0 Ans napa. Npoussoantenem PID yctaHoBneH Ha 125°C, 3TO MaeanbHas TeMmnepaTypa ANns Npou3BOACTBa
napa (ecnv Bbl xoTuTe n3MeHuTb TemnepaTypy PID, noxanyncra, cneaymte MHCTPYKUUAM, HAarnMCaHHbIM NOA MYHKTOM: «KakK
M3MeHUTb TeMnepaTypy B 6olinepe nocpeactsom PID»).

43. Kak Tonbko namnouka (14) saropurcs, MalwmHa rotoea k pabore.

44, OTkpowTe perynatop napa/ropsyei sogbl (4). CHayana BbINAET HEMHOIO BOAbI , 3aTEM HaYHET BbIXOAUTL nap.

45. MoacTaBbTe NoA TPYOKy Bblaauum ropsiyert Bogbl/napa (6) eMKoCTb (MMTYEp) C MOTIOKOM U MOBEPHUTE A0 KOHLUA perynstop
nogayun ropsyero napa/soaa (4).

46. Koraa Monoko 6yaet npuroToBMUTCH, 3aKponTe perynaTtop napa/ropsyen soabl (4).

47. BAXXHO: cpa3y nocne Toro, Kak Bbl npurotoBunanM MOSIOKO, BHOBb OTKPOWTE perynsatop napa/ropsiyern soabl (4),
nepeknounTe BbikAoYaTenb (13) Ha cnocob «BoAa» n BKAOUMTE Hacoc (26). Koraa n3 napoeon Tpybku (6) BbiiaeT BoAa,
3aKpolite perynstop napa/ropsyeni oAbl (4) , BbIK/OYMTE HacoC NepeksoymB ero BHM3 (26), a nepekntoyatens (13)
nepeknynMTe Ha crnocob «kode». IDTa onepauus Heobxoammas, 4Tobbl BOCCTAHOBWUTb BOAHBIA KPYyroobopoT B Tpybax
KodeBapku 1 3anofHUTbL 6ornep sBogon!!!! TwaTtenbHO OYNCTUTE OT OCTATKOB MOJIOKa TPYOKyY (6) BNAXHOW TKaHbIO.

Fopsiuas Bopa:

48. YbeauTtecb, 4TO B KOHTelHepe (1) eCcTb BoAa, NpoBepss ee YpOBEHb Yepes3 cneumanibHoe OKOLWKO KOHTPOsS YPOBHS BOAbI.

49. Bkntounte anekTponpubop, Haxas Ha KHOMKy obuiero Bbiknovatens (11): ceeTtoBas MHAMKAUMS KHOMKM NOATBEpXAaeT
Hanuuue anekTpocHabxeHus. MNpoaenanTe 3Ty onepaumio, TONIbKO B TOM c/lyvae, ecnun MalmHa 6bina BbiktoyeHa. Ecnn oHa
6b1na yxxe BK/IOYEHa, NepexoanTe K cneaytowemy nyHKTy.

50. Kak Tonbko Ha aucninee PID (27), ycTaHOBUTCSA TeMnepaTypa M KOHTposibHas namna (14) 3aroputcs, KodeBapka rotoea K
paborTe.

51. NepexkntounTe BbIKAOYaATENb pblyara (13) Ha cnocob «ropsyvas Boaa».

52. OtkpoiiTe perynsatop napa/ropsiden sogbl (4) n BkatouuTe Hacoc (26).

53. lopsyasa Boaa cpasy nonaeT ns naposoi Tpybku (6).

54. Kak Tonbko Bbl monyuyunu xenaemoe KOJMYECTBO BOAbI, BbIKIOUMTE Hacoc (26), 3akponTe perynsatop napa/soabl (4) m
nepeknlounTe BbikIovaTenb poiyara (13) Ha cnocob «kode».

55. lMocne cAnTns HEKOTOPOro KoMMYecTBa ropsiyein BOAbl, PEKOMeHAYeTCs KOHTPOAMpoBaTb Hann4ume BoAbl B KOHTelrHepe (1)
KodeBapku.

KAK N3MEHWUTb TEMIMEPATYPY BOWJIEPA C MOMOLLbIO PID:

TemnepaTtypa PID 6bin ycTaHOBIEHa npou3BoaMTesnieM 3Toh kodeBapku Ha 95°C ans npoussoactea kode n 125°C ans napa.
YT106bI M3MEHUTb TEMNEpPATYpY, nomaniﬁcra, noctynamnTe cnegytowmm obpasom:

- HAXXMWUTE OAWH pa3s Ha KHOMK - Aucnnaen nokaxeT Haanucb “t1” Bbl 06paTnnunck K TepmoctaTty kode Ha 95°C;
- HAXXMWUTE KHOMKY ABaxAbl @ - AMCINen nokaxeT Haanucb “t2” Bbl 06paTuIncek K Te?MOCTaTy napa Ha 125°C;

- KaK TOJIbKO AUCMNEr MoKaxeT Hagnucu “t1” wnu “t2” HaXMuUTe OAWMH pa3 KHOMKY
MEHSITb paHee yCTaHOBMIEHHYIO TeMnepaTypy.

M TONIbKO nocne 3Toro MoxeTte

BHUMAHME: 4T0o6bl U3MeHUTb TeMNepaTypy, HEO6X0AMMO HaxaTb OAMH pa3 KHOMKY E M TONbKO Nocne 3Toro Bbl

AOMKHbI YNPaBAsATb KHOMKaMu " , Bblbrpas Hy>xHyto Bam TeMnepaTypy, yMeHblUas Unu yBennumBas ee.

- yepes 3 ceKyHAbl, Nocne nocneaHero HaxmMma KHonkn, PID 3anoOMHUT BbICTaBNEHHYIO TeMMNepaTypy M NMOKaXeT Bbl6paHHYto
Bamun Temnepatypy ans kode unm napa.

- 3HayeHue TeMnepaTypbl MOXeT ObITb YCTAHOBMNEHO: ANS NPUrOTOBMEHUS 3CMPECcCOo HaymHas ¢ min. Temnepatypbl 80°C Ao
max. 130°C; ansa npurotoBneHns napa c MMH. Temnepatypbl 120°C go makcumanbHon 140°C.

BHWUMAHME: nocne nepexoga oT "mpurotosneHuns napa" K "npurotosneHunto kode" npn NOHUXEHUM TemnepaTypbl AUcnnen
6yaeT Muratb M aBTOMaTUYECKN OCTAHOBUTCS NOC/e AOCTUXEHUS YCTaHOBIEHHOM TeMnepaTypbl 4ns Kode.
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Uunctka u yxopn

Ouuctka u 0benyxuBaHne kodeBapki HeOBXOANMBI, Kak Anst Ka4ECTBEHHOTO BbiMycka Kode, Tak 1 Ans ANWTeNbHOMo Cpoka cryx6Obl ycTporcTsa.

Ouuctky kocheBapkv HeOBXOAMMO BbIMONHATL HE PeXe O[HOTO pa3a B HeAenio.

lMepen HayanoM OYUCTKM BbITALLMTE BUMKY M3 PO3ETKW W MOLOXANTE, MOKa YCTPOICTBO HE OCTLIHET.

Wcnonb3yiTe Msrkyto TkaHb, NpeanoyTUTENsHO M3 Mukpodmbpsl, kak Lelit (kog PLA9101 He BXoguT B KOMMNMEKT), M CMouMTe €€ npocToi Boaon. He
ucnonb3yiTe abpasuBHble MOOLLME CPEACTBA W HE NOTpYXaiTe annapar B BOAY.

[ins 6onee TwWwaTenbHOroO yXoAa pekomerayem ucnons3oeats wetky Lelit (kog PLA9101 B kOMNNeKT He BXOAWT), KOTOpas NO3BOMSET UaearnsHo OYUCTUTL
BCe POPCYHKM M MPOCTPAHCTBA MEXAY YNNOTHEHUAMY, YAANUTL BCE NATHA W OCTATKM MOMOTOTO KOthe U3 CaMblX MEMKWX Lieneir. [N 04MCTKN CbeMHBIX
yacTeit kodheBapki MOXHO BOCMOMNb30BATLCA TENMON NPOTOYHON BOAON. HW B koem cryyae He MoiTe unbTpbl 1 huibTpogepxaTens B NOCYLOMOEYHON
MalLLnHe.

HeT HeobxoanMocTh oumwiatb UnbTpbl NOCINE KaXOOro MCMONb30BaHUs, eCri TONbKO WX OTBEpCTUs He ByayT 3abutbl. Hanpotus, 4ns nogaepkaHus
BbICOKMX paboumx nokasatenein kocheBapki BaxHO, 4Tobbl Tpybka Ans napa 1 hunbTpofepkaTens TILaTeNbHO O4MLLANMCh NOCHE KaXAOro MCNONb30BaHNA.
Ounwaiite dunbTpogepxatens Ans yAaneHns X1pHbIX 0CTaTKOB Kode, KOTOpble OTPULIATENbHO BIMSKOT Ha BKYC 3CMPEcCo.

BbiMoiiTe HapyxHyto YacTb TpyOkv AN napa BNaXHOW TKaHbIO 1 NPONYCTUTE HEMHOTO Napa Yepes TpyoKy Ans yaaneHus BHyTPEHHUX 0CTaTKOB MOOKa,
KOTOpble MOTYT NoMeLlaTh NPOXOXAEeHUIo napa, YTo, B CBOK o4Yepeb, MeLlaeT perynnposaTh MeHy.

O6paTHas NpoMbIBKa
PekomeHayeTcs BbINOMHATL 3Ty YUCTKY MO KpaitHel Mepe pa3s B Heaenio 1 / unu no kpaiiHei mepe kaxable 100 cBexecBapeHHbIi koge.
CrepnytoLye MHCTPYKLMM OTHOCATCA KO BCEM TUMaM Ipynm, YCTaHOBMEHHbIX Ha HALLWX 3CNPECCO-MaLLmH .

Heobxopumble:

- Fnyxoi ounbTp (kom PLA170S onst noptadunbTpoB ¢ 57 anameTpom)
- WeTka (kom PLA9101)

- YneTAwmin NnopoLLIoK Ans acnpecco (kom PLA9201)

YucTka rpynnbi. BoinonHute cnegytowue AeicTBuUS:

1. YcTaHoBuTe crenoit unbTp B nopTadmnbTp.

2. [lobaBbTe 1 yaiiHyr NoXKy YncTALLEro nopoLuka (3-5 r) B cnenoii ounbTp.

3. BctaBbTe nopTadmnbTp B KOEIAHYHO rpynmbi.

4. Bkniouute nponus rpynnbl Ha 10 cekyHa.

5. OcTaHoBuTe NponuB rpynnbl v nogoxauTte 10 cexyHA.

6. He cHumas noptacunbTp NOBTOpUTE 3Ty Onepauuto 5 pas.

7. CHumuTE nopTadunbTp, BKIKOYMTE MPONMB W MyCTb ropsvast BOLbI, KOTOpas BbIXOAUT U3 rpynnbl NPOMOET rpynny U nopTadunbTp. BeiknkoumTe nponus.
8. OumncTuTe KOdhelHyto rpynny 1 NPoKNIaaKy NPy NOMOLLM LLETKM, @ 3aTeM MpY MOMOLLM BAXHOM TKaHW, YToObl yAanuTb BCe OCTaTKU KOEHbIX Macen u
XVpOB

9. BctaBbTe nopTadmnbTp B KOeiiHyHo rpynny v NoBTOpUTE NYHKTHI 4-5-6 663 YncTALLero nopoLuka.

10. MpuroToBbTE U BbINEITE NEPBbIN 3CMPECCO.

YucTka akceccyapoB Yepes norpyxeHue B YNCTALMI pacTBop. BoinonHute cnepytowme peicTeus:

1. MomecTute hunbTPbI M NOPTAUILTP B KOHTEAHEP (MOPTABUNLTP PyYKaMM BBEPX).

2. 3aneiite 3 YalHble NOXKN YMCTALLErO MOpoLLKa B KoHTenHepe (10 rpamm).

3. 3anuTb JOCTATOYHOE KOMMYECTBO ropsiyels BOAbI B KOHTEMHEP 40 KOHLA METANMMYECKOM YacTu noptacunbTpa (nopTadunbTp He NOMHOCTLIO
norpyxartb).

4. MogoxanTte MUHAMYM 15 MUHYT.

5. BbIHbTE NMOrPyeHbIe YacTh U NPOMONTEL WX BOMbLUMM KONMYECTBOM TENMONA BOLONPOBOAHON BOZOM.

6. MpuroToBbTE W BbINENTE NEPBbIN ACNPECCO.

YaaneHne HakMnu ¢ kodpeBapkum

Wcnonb3oBaHne kodeBapku NPUBOAMT K €CTECTBEHHOMY OTMOXEHWK HaKUMKM, CKOPOCTb KOTOPOrO 3aBMCUT OT YacTOTbl WUCMONb30BAHWS YCTPOWCTBA W
KECTKOCTW BOfbI.

/3BecTkoBbIe OTNOXeHNs 3abnBatoT TPYOKM 1 CHXKAIOT TEMMEPATYPY Ha BbIXOAE, BNUSS HA KA4YeCTBO BbIXOAALLEro Kode v CoKpalLas Cpok Cryxobl
YCTPOWCTBA.

Bo n3bexaHne obpasoBaHus Hakunu, KOTOpas OTKNagbIBaeTCs BHYTpU Goinepa, Mbl PEKOMEHOyeM BCErAa 1Cmonb3oBaTh GUNbTP-yMArdMTENb BOAbI Ha
ocHoBe MoHo0BMeHHbIx cmon Lelit (kog PLA930S — PLA930M He BXoaWT B KOMMNEKT), KOTOPbIA, Byay4u BCTaBNEHHBIM B Pe3epByap, O4MLLaeT BoAy OT Conen
KanbLus 1 MarHus, Kotopble 06pasytoT HakuMb 1 BAMSIOT Ha BKYC Kodbe.

He 3abynbTe YT0 hunbTp TepsieT CBOK SGheKTMBHOCTL NOCTE ONPELENIEHHOTO KONMMYeCTBa UnbTPOBAHHOI BOAbI.

Mopsipok MCnonb3oBaHNs U 3aMeHbl YkadaH Ha ynakoBKe camoro unbTpa.

[ins Toro, uToBbl MPEAOTBPaTUTL BO3MOXHOE MOBPEXAEHWE KOMMOHEHTOB MalvHbl, JJOBABNIAWMTE TONMBKO HATYPAMNBHBIE CPEACTBA ANA
YOANEHWA HAKWTA B pesepsyap Ans Bogp!
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MOJNIE3HbIE COBETbI:

- OunbTpbl Ha 1 nopuutio (9), 2 nopumn (10) He MMetOT HeEO6XOAMMOCTH 6bITb BbIMbITBIMU MOC/IE KaXA0ro Nosb3oBaHMs. BaxHo
NOCTOSIHHO NPOBEPSATb, YTOObI He 6blN 3abUTbl AbIPOYKM Ha dUNbTPax.

- YT06bI AOCTUrHYTbL Ny4lWMX pe3ynbTaToB B MOJyYEHMM ICMPECcCo, COBEeTyeM npeaBapuTenbHO MNoAOorpeBaTh Yallku Ha
cneuunanbHol nnatdopmMe (2), koTopas paboTaeT ToNbKO NpuU BKIOYEHHOW KodeBapke.

- PID yxe ycTaHOBNeH npou3BoAuTENeM Ha NpaBWIbHOW TeMmmnepaType, KOTopas Hawaydwas AN MoJyyYeHus 3Cnpecco.
BoBpemsa HarpeBaHus TeMmnepaTypa A1 NpouM3BoACTBa kode M napa MoxeT konebatbcs (+/-10/12°C). Takxke, obpatute
BHUMaHue, 4yto ansa (tl) npurotoBneHue kode BbICTaBAEHO npeaynpexaeHune: nocne 108°C aucnnen PID nokasbiBaeT
TemnepaTtypy Muras nepuoauyecku, npeaynpexaas noab3osaTens, YTo TeMnepaTypa C/IMWKOM BbICOKas A8 3Cnpecco.

TEX. XAPAKTEPUCTUKMU:

HanpsixeHune: 230V - 50Hz; 120V - 60Hz

MouwHocTb: 1200 BrT.

BpeMs roToBHOCTU K paboTe: OKOMO 3 MUHYT

[asneHue Hacoca: 15 6ap

PerynuposaHue PID: ot 80°C go 130°C ansa kode; ot 120°C go 140°C anst nponsBoAcTBa napa
O6bem KoHTelHepa And BoAbl: 2.7 nuTpa

Pasmepbl (BxLWxI): 31,5*%25*37 cm

Bec: 10.2 kr.

DYHKUMOHNPOBAHWE: 3€pHOBON, MONOTbIN M TabneTupoBaHHbI Kode

FAPAHTUAHBIE OBSI3ATE/IbCTBA

OTa NpoAyKUMS 3aluMLLEeHa rapaHTUHBIM 3aKOHOM, AEACTBYIOWMM B CTpaHe, rae oHa 6bina npoaaHa; KOHKpeTHas uHgopmaums
O TrapaHTUWHbIX CPoKaxX MoxeT 6biITb fAaHa npoAaBUOM/MMMOPTEPOM B CTpaHe, rae npoaykuus 6bina  KynnieHa.
Mpoaaseu/vMNopTep NOMHOCTbIO OTBETCTBEHHbI 32 3Ty NPOAYKLMIO.

MMNopTep OTBETCTBEHEH 3a BbIMO/IHEHME AENCTBYIOLNX 3aKOHOB B CTPaHe, rAe pacnpoCcTpaHsSeT NpoAyKT, BKOYas NpaBUibHYO
yTUAN3aUMIo NpoAYyKTa NO OKOHYAHWKM ero cpoka Cryx6bl.

B eBponenckux ctpaHax AeNCTBYIOT HaLUMOHalbHble 3aKOHbI, KOTOPbIE OCYLLECTBASAIOT AeaTenbHOoCTb Anpektmnsbl 44/99/CE
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Pycckuii
PA3PELLEHME BCTPEYAKOLLUNXCA NPOBJIEM:

YBaxaeMmblii nokynaTtenb!

Bnarogapum Bac 3a nokynky Hawen npoayKuMW, KOTOpasi CKOHCTPyMpoBaHa Mo MOCAeAHUM TEXHOMOrMYeCcKnMM HOBLUECTBaM.
TwaTtenbHO cneays NpOCTbIM NMpaBuiaM Mo KOPPEKTHOMY MOJb30BaHWUIO, YKa3aHHbIM B HacTosWwen WMHCTpPyKuuu, Bbl nonyuute
MaKCUMasnbHY 0TAaudy OT paboTbl KOpeBapKN U YBEPEHHOCTb B HAAEXHOCTU 3TOW MPOAYKUMW Ha MPOTSXKEHUM MHOMMX NeT.
Huxe npeanaraetcsa npaktuyeckas Tabnuua, B KOTOpor oTobpaXkeHbl BCTpevatowmecs Henonaakm n nx 6uiCTpoe ycTpaHeHue.

MPOBJIEMA

He dopmupyetcsa
rneHka kode

BbIXOAUT X0N04HbIN
Koge

Kode BbIXoANT OYeHb
6bicTpo

Kode BbixoauT mexay
rpynnon Bblaauun n
dunbTpoaepxaTenem

Kodbe Bbixoant no
Kannam

KodeBapka He Bblgaet
nap

Bo Bpemsi paboTbi
uMKna Bblgaya kode,
Kode He BbIXoaUT»

KodeBapka He
paboTaeTt u
CUrHanbHasi namnoyka
He 3aropaeTcs

JlaMno4ka BKOYEHUS
ropuT, a namnoyka
«FOTOBbIA Nap» He
racHet B TedyeHune 10
MUHYT

MPUYNHA

1. KoderHasa cmecb He NoaXoAWUT K AaHHOMY
TMNYy Kodesapkm

2. He nogxoaunt cTteneHb nomosna kodge

3. HepocrtaTtouHoe KONMYeCTBO A03bl Kode
4.dunbTpoaepxaTtesib N0X0 BCTaBNeH

1. KodeBapka He AOCTUIIA HYXHOMN
TeMmnepaTypbl

2. He 6b1n nogorpeT dunbTpoaepxartesnb
3. He 6b1nn nogorpeTbl Yawkm

4. TepmocTaT He paboTtaeT

1. KodenHbln NOMON 04YeHb KPYMHbIA

2. HepoctatouyHoe KonmM4yecTBo Koge

3. HepgocTtaTo4HO crnpeccoBaHo

4. Cpok rogHocTu kode/TabneTkm npocpoyeH
WIN OHU He NoaxoaaT

. PunbTpoaepikaTesb NI0X0 BCTaB/IEH

. Nepeno3unposka kode B hunbTpe

. Kpas dunbtpoaepxartens He ounLleHbl

. UcnopueHHa npoknaaka B rpynne Bblaauu

AWNRH

. KodelHbIri NOMON C/INLWKOM MEeNKUi
. MU3nnwHee konnyectso kode
. Kode cnmwkom cunbHO cnpeccoBaH

WN =

1. 3acopeH npoxoa B HOCKKe TpybKku BblAaum
napa
2. HexBaTka BOAbl B KOHTElHepe

. HexBaTka BOAbl B KOHTelHepe

. Pbiuar nepekntoueH Ha nap
KodenHbii MOMON CAULWIKOM MenKui
M3nuwHee konnyecTBo Kode

Kode cnmwkom cmnbHO crnpeccoBaH
. 3acop B rpynne Bblgauu

ouArwWNE

1. HeT anekTponutaHus

2. Bunka wHypa 31eKTponuTaHuns naoxo
BCTaBfieHa

3. MoBpexaeH LWHYpP 3N1eKTPoNUTaHus

1. TepMocTaTbl He PYHKLMOHMPYIOT
2. MoBpexaeH HarpeBaTeNbHbIlA 3N1eMeHT

PA3PELLUEHUE

1. MNoMeHATb KOeNnHy CMecb

2. MNomMeHATb cTeneHb NoMosa koge

3. YBenuunTb KoderHy A03Y 1 COpa3MepHo ee
npeccosaTb

4. 3adukcmpoBaTb NpaBUIIbEHO
duneTpoaepxaTenb

1. CnepoBaTth yKasaHMSAM UHCTPYKUWM B paspene
«[oaknoveHne 1 Hanagka yHKLMOHNPOBaHMS
KodeBapkun» n «llpurotosaeHne Kogpe scripecco»
2. dunbTpoaepxaTenb AOHKEH NOAOrpeBaTbCs
OAHOBPEMEHHO C BOAOW, CM. B pasaene
«[MoakntoveHne 1 Hanagka yHKLMOHUPOBaHMS
KodeBapku»

3. MNoporpeTb Yallk1 Ha NpefHasHaYeHHOW Ans
3Toro nnatdopme (2)

4. Obpatutbca B LUEHTP TEXOBCNYXWBAHNA

1. PerynupoBaTb KodenHbIn NnoMon Ha 6onee
MenKui

2. YBenmunTb KopenHyo no3y

3. YBenuunTb npeccoBaHune kode

4. 3ameHuTb Kode/TabneTky

1. MNpaBunbHO BCTaBUTb PUNLTPOAEPKATEND
2. YMEeHbLWUTb KONMYECTBO Kode

3. O4YnCTUTb OT OCTaTKOB Koge Kpas
dunbTpoaepxaTens

4. Obpatutbca B LEHTP TEXOBCNYXWBAHNA
AN 3aMeHbl NPOKIaaKu

1. PerynupoBaTb KodenHbIn NnoMon Ha 6onee
KPYMHbIN

2. YMEeHbLWUTb KONMYECTBO Kode

3. YMeHblWUTb NpeccoBaHne kode

1. MpoYNCTUTb C MOMOLLbBIO UTMbl HOCKK TPYOKM
Bblgauyum napa

2. CM. B pasgene «[logkntoyeHne n Hanagka
(PYHKUMOHMPOBAHMSA KOdeBapkn»

1. 3annTb BOAY B KOHTEMHEpP ANS BOAbI

2. MNepeknounTb pblvar Ha kode

3. PerynupoBaTtb KodeliHbI noMon Ha 6onee
KPYMHbIN

4. YMeHbLNTb KONMYECTBO A03bl B (punbTpe

5. YMeHblWNTb NpeccoBaHme Kode

6. MoYnCTUTb NN 3aMeHUTb AeTanb rpynmnbl

1. BoCCTaHOBUTb 3/1eKTponuTaHue

2. BcTaBuTb NpaBUIbHO BUJIKY B 3N1€KTPOPO3ETKY
3. O6patutbca B LEHTP TEXOBC/TY>XUBAHUA
ONS 3aMeHbl WWHYP 31eKTponuTaHmns

1. O6patutbca B LUEHTP TEXOBCNYXWUBAHNA
2. O6paTtutbeca B LLEHTP TEXOBC/TY>XUBAHUA

YKasaHHble faHHble n doTorpadumm MOryT 6biTb M3MeHeHbl 6€3 NpeABapuUTENbHOMO NpeaynpexaeHus Ans ynydleHus paboThbl
KodeBapku.

Pag. 36



Roména

COMPONENTE:

1. Rezervor apa rece 15. Presa cafea

2. Inc3lzitor de cesti 16. \

3. \ 17. Rezervor boabe de cafea

4, Buton pentru aburi/apa fierbinte 18. Filtru pentru pastile de cafea

5. Inel fixare suport de sita 19. Tava detasabild pentru colectarea apei
6. Tub pentru aburi/apa fierbinte 20. Tava detasabild pentru cafea macinata
7. Grilaj suport cesti detasabil 21. Buton distribuire cafea macinata

8. Suport sita 22. Scala de masurare pentru granulatia de macinare
9. Sita pentru o ceasca 23. Buton de dozare pentru rasnita

10. Sitd pentru doud cesti 24. Distribuitor cafea macinata

11. Buton on/off 25. Manometru

12. \ 26. Comutator parghie pompa

13. Comutator cafea/ apa fierbinte/ aburi 27. Dublu PID

14. Luminad indicatoare: “masina e gata de utilizare”

A

Avertismente generale
Acest manual este o parte integranta si esentiala a produsului. Cititi cu atentie avertismentele din

manual, deoarece furnizeaza indicatii importante referitoare la siguranta instalarii, a utilizarii si a
intretinerii. Pastrati aceste instructiuni pentru consultari viitoare.

- Pastrati toate ambalajele (pungi de plastic, polistiren expandat etc.) la distanta de copii.

- Acest aparat este poiectat excluziv pentru a prepara cafea espresso si bauturi calde cu ajutorul apei calde sau aburului, si
pentru pre-incalzirea cestilor.

- Aceste instructiuni avertizeaza impotriva folosirii neadecvate.

- Acest aparat este proiectat pentru utilizare casnica si activitati similare, cum ar fi: bucatarii ale personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru; ferme; de catre clientii hotelurilor, motelurilor si altor tipuri de medii rezidentiale; cazare de tipul
bed & breakfast sau asemanator. Nu este indicat pentru functionare continua de tip profesional.

- Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor.
- Nu instalati aparatul intr-o zona unde poate fi folosit un jet de apa.

- Aparatul poate fi utilizat de catre persoanele cu handicap fizic, senzorial sau mental, sau fara experienta si cunostinte, daca
sunt supravegheate sau primesc indicatii cu privire la modul de utilizare a dispozitivului in siguranta si cunoscand potentialele
pericole.

- Aparatul trebuie sa fie instalat intr-un loc unde poate fi folosit doar de catre persoane avizate si cu experienta, in special in
ceea ce priveste normele de siguranta si higiena.

- Declinam orice responsabilitate in caz de desigilare a vreunui component al aparatului.

- Curadtarea si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de catre copiii fara supraveghere.

- Orice alta utilizare fatd de cele mentionate mai sus este necorespunzdtoare si poate fi o sursa de pericol; producatorul nu fsi
asuma nici o responsabilitate in caz de daune cauzate de utilizarea necorespunzatoare a aparatului.

- Declinam orice responsabilitate in caz de utilizare a pieselor de schimb si / sau accesorii contrafacute.

- Declinam orice responsabilitate in caz de reparatii care nu sunt efectuate de centre de service autorizate.

- Aparatul nu poate fi Iasat nesupravegheat si nu poate fi utilizat in aer liber.

- Nu l3sati aparatul expus la agentii atmosferici (ploaie, soare, inghet).

- Nu curatati cu jeturi de apa sau nu scufundati aparatul sub apa.

in toate cazurile de mai sus, garantia va fi anulats.
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O

Avertismente esentiale pentru siguranta

Deoarece aparatul foloseste energie electrica, socurile electrice nu pot fi excluse, prin urmare respectati cu strict-
ete urmatoarele avertismente de siguranta.

- Inainte de pornire, asigurati-va ca valoarea tensiunii retelei corespunde cu tensiunea indicata pe etichetta aplicatd pe partea
posterioara a aparatului si ca instalatia electrica este dotatd cu impamantare.

- Nu desigilati aparatul. Pentru orice problemad, adresati-va personalului tehnic autorizat sau centrului de service cel mai
apropiat.

- Nu atingeti aparatul cu mainile sau picioarele ude.

- Nu atingeti stecarul cu mainile ude.

- Asigurati-va ca priza utilizata este mereu usor accesibild, deoarece doar asa veti putea scoate stecarul din priza, daca este
necesar.

- Daca doriti sa scoateti stecarul din priza, trageti direct de el. Nu trageti niciodata de cablu, deoarece il puteti deteriora.
- Pentru a deconecta complet aparatul, scoateti stecarul din priza.

- Daca aparatul se defecteaza, nu incercati sa il reparati. Stingeti aparatul, scoateti stecarul din priza si adresati-va centrului
de service cel mai apropiat.

- In caz de defectiuni la stecdr sau la cablul de alimentare, solicitati inlocuirea doar la centrul de service.

- Nu utilizati adaptoare, prize multiple si / sau prelungitoare. Daca utilizarea acestora este indispensabild, trebuie sa utilizati
doar adaptoare simple sau multiple si prelungitoare conforme cu standardele actuale de securitate, avand grija sa nu depasiti
capacitatea maxima a valorii curentului marcata pe adaptorul simplu, pe prelungitoare si puterea maxima marcata pe adaptorul
multiplu.

- Scoateti aparatul din priza de curent daca este lasat nesupravegheat si inainte de a-I monta, dezmonta sau curata.

- A se evita stropirea cu apa sau picaturile de apa care ar putea uda elementele electrice, stecherele, prizele si cablurile masinii.

- Pentru a reduce riscul de ranire, nu lasati cablul de alimentare sa atarne liber de pe masa si nu-I I3sati in apropierea supra-
fetelor fierbinti, a colturilor sau obiectelor tdioase.

Avertismente cu privire la pericolele de arsuri

Acest aparat produce apa calda si abur, prin urmare respectati cu strictete urmatoarele avertismente de securitate.

- Atentie: suprafetele calde raman calde pentru o anumitad perioada de timp dupa folosire.

- Aveti grija sa nu intrati in contact cu stropii de apa sau cu jeturile de abur.

- Cand aparatul este in functiune nu atingeti suprafata de incdlzire a cestilor, deoarece este fierbinte.

- Nu indreptati niciodata jetul de abur sau cel de apa calda spre parti ale corpului.

- Atingeti cu atentie tubul de distribuire a aburului / apei fierbinti (6).

- Nu scoateti niciodata suportul filtrului (8) in timpul prepararii cafelei.

- Componentele marcate cu eticheta “"CAUTION HOT” sunt foarte fierbinti, prin urmare apropiativa si utilizati-le cu maxima
atentie

- Asezati pe suprafata de incdlzire a cestilor (2) doar cescute, cani si pahare speciale pentru masina de cafea. Nu este permisa
plasarea altor obiecte pe suprafata de incalzire a cestilor.

- Stergeti cescutele foarte bine inainte de a le aseza pe suprafata de incalzire (2).
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Pornirea aparatului:

1.

10.
11.

12.
13.
14.

Scoateti aparatul din ambalaj si asigurati-va ca toate piesele de ambalaj au fost indepartate (inclusiv pun-
gile protectoare).

Amplasati aparatul pe o suprafata neteda si fixa, la distanta de surse de caldura si robinete de apa.
Ridicati capacul rezervorului de apa si scoateti rezervorul de apa (1) asigurandu-va ca nu deteriorati tubu-
rile din interiorul acestuia.

Umpleti rezervorul (1) cu apa rece.

Introduceti rezervorul Tnapoi in masina si verificati ca tuburile de apa sa nu fie incovoiate iar filtrul sa fie
bine amplasat pe unul dintre ele.

Conectati masina la reteaua electrica. Asigurati-va ca priza furnizeaza tensiunea corecta (verificati voltajul).
Amplasati suportul de filtru (8) sub ansamblul de preparare (5) si rotiti din stdnga spre dreapta. Lasati-I
acolo astfel incat sa se poata incalzi si pregati pentru utilizare.

Porniti aparatul prin apasarea butonului on/off (11). Lumina indicatoare integrata se va aprinde pentru a
confirma alimentarea cu energie electrica.

Deschideti butonul rotativ pentru aburi/ apa fierbinte (4).

Pozitionati comutatorul (13) pe modul cafea si apasati butonul pompei (26).

Odata ce iese apa din duza destinata aburilor (6), apasati in jos comutatorul pentru pompa (26) si inchideti
butonul rotativ pentru aburi/apa fierbinte (4).

Dupa finalizarea acestor operatiuni ldsati aparatul pornit.

Sistemul PID (27) va vizualiza gradele in interiorul boilerului si va controla incalzirea boilerului.

Din fabrica sistemul PID este deja reglat la temperatura de 95°C pentru cafea, adica temperatura ideala
pentru o ceasca de cafea espresso perfectd. (Daca doriti sa schimbati temperatura sistemului PID, va
rugam sa urmati instructiunile scrise la Cum se regleaza temperatura in interiorul boilerului prin intermediul
PID).

Reglarea rasnitei:

15.

16.

17.

18.

Ca referinta pentru granulatia cafelei macinate s-a amplasat o scald de gradare (22) pe recipientul pentru
boabe de cafea (17): "7.6.5.4.3.2.1"

Luand ca referinta marcajul din cadrul masinii si rotind butonul de reglare a rasnitei (23), scala de masurare
a granulatiei se va roti si ea in mod corespunzator.

Alegeti gradatii mai mari pentru a obtine cafea macinata la granulatie mai mare sau gradatii mici pentru a
obtine cafea macinata fin.

Granulatia corecta (luand in considerare si diferitele tipuri de cafea macinatd) este esentiala pentru a obtine
0 ceasca de cafea buna. Pentru o granulatie medie va sugeram nivelul 3.

Prepararea cafelei espresso:

19.
20.

21.

22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.
29.

Verificati ca rezervorul (1) sa contina apa prin controlarea indicatorului nivelului de apa.

Apdsati comutatorul on/off (11): lumina indicatoare a comutatorului (11) se va aprinde. Executati aceasta
operatiune doar daca aparatul este oprit. Daca este pornit, treceti la urmatorul punct.

Imediat ce afisajul PID indica temperatura prestabilitéd si lumina indicatoare (14) se aprinde, aparatul e
gata de utilizare.

Plasati sita pentru o singura ceasca (9) sau cea pentru doua cesti (10) in suportul de sita (8) conform
descrierii de la punctul 7.

Introduceti boabele de cafea in recipient (17)

Cu sportula de sita (8) apasati butonul (21) pentru a activa rasnita. Odata ce ati obtinut cantitatea dorita
de cafea, scoateti suport (8) din inel pentru a opri distribuirea cafelei ragnite.

Presati cafeaua din sita folosindu-va de presa cafea (15).

Introduceti suportul de sita (8) in inelul de fixare (5) si rotiti puternic spre dreapta; plasati ceasca pe grilajul
de suport pentru cesti (7).

Pozitionati comutatorul (13) pe modul pentru cafea si ridicati comutatorul pompei (26). Manometrul (25)
va prezenta presiunea atinsa, intre 8 si 14 bari.

Odatad ce obtineti cantitatea dorita de cafea, apasati comutatorul cu pompa (26) din nou in jos.
Indepartati suportul de sita (8) si aruncati zatul de cafea. Asigurati-va ca suportul de sitd este curat si
repozitionati-l in ansamblul de preparare pentru a se incalzi.
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Prepararea de espresso utilizand pastile de cafea:

30. Verificati ca rezervorul (1) sa fie plin cu apa prin controlarea indicatorului nivelului de apa.

31. Apasati comutatorul on/off (11): lumina indicatoare a comutatorului (11) se va aprinde. Executati aceasta
operatiune doar daca aparatul este oprit. Daca este pornit, treceti la urmatorul punct.

32. Imediat ce afisajul PID indica temperatura prestabilitd si lumina indicatoare (14) se aprinde, aparatul e
gata de utilizare.

33. Introduceti filtrul de pastile (18) in suportul de sita (8) care a fost incalzit prin atasarea la ansamblul de
preparare conform descrierii de la punctul 7.

34. Deschideti pastila individuala fara a o deteriora.

35. Introduceti pastila in filtru (18).

36. Introduceti suportul de sita (8) in inelul de fixare al ansamblului de preparare (5), rotiti-I de la stanga la
dreapta cu forta, apoi plasati ceasca pe tava detasabilda pentru colectarea apei (7).

37. Pozitionati comutatorul (13) pe modul pentru cafea si ridicati comutatorul pompei (26). Manometrul (25)
va prezenta presiunea atinsa, intre 8 si 14 bari.

38. Odata ce obtineti cantitatea doritd de cafea, apdsati comutatorul cu pompa (26) din nou in jos.

39. Indepartati suportul de sita (8) si aruncati pastila utilizata.

Aburi:

40. Verificati ca rezervorul (1) sa fie plin cu apa prin verificarea indicatorului nivelului de apa.

41. Apasati comutatorul on/off (11): lumina indicatoare a comutatorului (11) se va aprinde. Executati aceasta
operatiune doar daca aparatul este oprit. Daca este pornit, treceti la urmatorul punct.

42. Pozitionati comutatorul (13) pe modul pentru aburi. NB: afisajul PID va afisa automat textul STE alternativ
cu temperatura stabilitd pentru aburi. Din fabrica sistemul PID este deja reglat la temperatura de 125°C,
adica temperatura ideala pentru distribuirea aburilor. (Daca doriti sa schimbati temperatura sistemului PID,
va rugam sa urmati instructiunile scrise la Cum se stabileste temperatura in interiorul boilerului prin inter-
mediul PID).

43. Imediat ce lumina (14) se aprinde, aparatul este gata de utilizare.

44, Deschideti butonul rotativ pentru aburi/ apa fierbinte (4). La inceput va curge putinad apa apoi aburi.

45, Pozitionati ceasca cu infuzia dorita sub tubul de aburi (6) si rotiti butonul (4) pana la capat.

46. Odata ce bautura a fost spumata suficient, inchideti butonul pentru aburi/apa fierbinte (4).

47. IMPORTANT: dupd spumarea laptelui redeschideti butonul de aburi/apa fierbinte (4) si pozitionati comu-
tatorul pentru aburi (13) in pozitia pentru apa fierbinte, ridicati apoi comutatorul pompei (26). Odata ce
iese apa din tubul pentru aburi (6), inchideti butonul de aburi/ apa fierbinte (4) din nou si in acelasi timp
apasati comutatorul pompei in jos (26) repozitiondnd comutatorul pompei (13) la cafea. Curatati cu grija
tubul pentru aburi/ apa fierbinte (6). Aceastd operatiune este necesara pentru a restabili circuitul apei in
interiorul tuburilor masinii.

Apa fierbinte:

48. Verificati ca rezervorul (1) sa fie plin cu apa prin verificarea indicatorului nivelului de apa.

49. Apasati comutatorul on/off (11): lumina indicatoare a comutatorului (11) se va aprinde. Executati aceasta
operatiune doar daca aparatul este oprit. Daca este pornit, treceti la urmatorul punct.

50. Pozitionati comutatorul (13) pe modul pentru apa fierbinte.

51. Imediat ce afisajul PID (27) indica temperatura prestabilita si lumina indicatoare (14) se stinge, aparatul e
gata de utilizare.

52. Deschideti butonul de aburi/ apa fierbinte (4) si ridicati comutatorul pentru pompa (26).

53. Apa fierbinte se va scurge din bratul de aburi (6) imediat.

54. Odata ce ati obtinut cantitatea de apa dorita, apasati din nou comutatorul (26) si inchideti butonul de aburi/
apa fierbinte (4).

55. Dupa ce obtineti apa fierbinte din bratul de aburi (6), asigurati-va ca exista inca apa in rezervor (1).

REGLAREA TEMPERATURII BOILERULUI PRIN INTERMEDIUL PID:
PID-ul a fost stabilit de catre producatorul acestei masini la o temperatura de 95°C pentru modul de cafea si la
125°C pentru modul de aburi. Pentru schimbarea temperaturii procedati dupa cum urmeaza:

- apasati butonul E] o data: afisajul va prezenta acum textul "t1" care se refera la termostatul de cafea se-
tat de producator la 95°C

- apasati butonul E] de doua ori: afisajul va prezenta acum textul "t2" care se refera la termostatul de ca-
fea setat de producator la 125°C

- imediat ce afisajul prezinta textul t1 sau t2 apasati butonul E] pentru a schimba valoarea Eresetaté a
la inceput si

temperaturii. NB: pentru a schimba valoarea temperaturii este necesar sa apdsati butonul

abia apoi va puteti ajuta de butoaneIeE: Si E: pentru a stabili temperatura doritd, pentru a o creste sau
o reduce.
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- dupa 3 sec. de la apasarea butonului, temperatura introdusa este salvata si afisajul indica temperatura stabi-
lita pentru cafea sau aburi.

- valoarea temperaturii poate fi stabilita incepand cu o valoare minima de 80C® si pana la o valoare max. de
130C° pentru modul de cafea, si incepand de la o valoare minima de 120°C pana la o valoare maxima de 140°C
pentru modul cu aburi. NB: afisajul se va aprinde intermitent atunci cand trece de la modul de aburi la modul
de cafea si se va opri automat doar dupa ce a atins temperatura stabilita pentru modul de cafea.

Sfaturi utile:

- Sitele (9, 10 si 18) nu necesita spalare dupa fiecare utilizare dar va sugeram sa verificati ca perforatiile acestora
sa nu fie obstructionate.

- Pentru un rezultat mai bun va sugeram sa mentineti cestile calde pe incalzitorul de cesti (2) care functioneaza
doar atunci cand aparatul este pornit.

- PID (27) este deja setat de catre producator la temperatura corecta pentru un espresso excelent si o distributie
constantd a aburilor. Pe parcursul incalzirii si al distributiei de apa sau cafea, temperatura poate varia (+/-
10/12°C). De asemenea, s-a introdus o avertizare pentru modul de cafea (t1): dupa 108°C valoarea PID indica
temperatura dar intermitent; acest aspect este normal si avertizeaza utilizatorii ca temperatura este prea mare
pentru un espresso bun.

Curatare si ingrijire
Curatarea si intretinerea masinii sunt esentiale atat pentru calitatea dozarii cafelei cat si pentru viata aparatului
de-a lungul timpului.

Curatarea masinii trebuie sa fie efectuata cel putin o data pe sdaptamana.

Inainte de a incepe, scoateti stecarul din priza si asteptati ca aparatul sa se raceasca.

Utilizati o carpa moale, de preferinta din microfibra, precum cea de la Lelit (cod PLA9101 nu este inclus) si umeziti-
o doar cu apa curata. Nu folositi detergenti abrazivi si nu scufundati masina in apa.

Pentru intretinerea temeinica, va recomandam sa utilizati periuta Lelit (cod PLA9101 nu este inclus), care permite
curatarea perfecta a orificiilor si a spatiilor dintre garnituri, elimindnd toate petele si reziduurile de pulbere de
cafea chiar si din spatiile cele mai mici.

Pentru a curata componentele detasabile ale masinii, puteti folosi apa curenta calduta. Nu spalati in niciun caz
filtrele si suportul de filtru in masina de spalat vase. .

Filtrele nu trebuie curatate dupa fiecare utilizare, atata timp cat gaurile nu sunt obstructionate. Insa, pentru ca
prestatiile masinii sa ramana inalte, este esential ca tubul de abur si suportul de filtru sa fie curatate cu grija
dupa fiecare utilizare.

Stergeti suportul de filtru pentru a indeparta reziduurile grase de cafea, care influenteaza

negativ gustul espressoului. Spalati partea externa a tubului de abur cu o carpa umeda si lasati sa iasa putin
abur din tub, pentru a elimina toate reziduurile interne de lapte, care pot obstructiona trecerea aburului, facand
dificila crearea spumei intr-o maniera optima.

BACKFLUSHING:

Este recomandat a efectua aceasta curatare cel putin o data pe saptamana si/sau o data la 100 de cafele erogate.
Urmatoarele instructiuni sunt valabile pentru toate tipurile de grupuri montate pe masinile noastre de cafea
espresso.

Material necesar:
e Filtru orb (cod PLA170S pentru portafiltri diametru 57)
e Periuta (cod PLA9101)
e Detergent masina espresso (cod PLA9201)

Curatarea grupului erogator. Operatii de urmat:

Introduceti filtrul orb in portafiltru

Varsati 1 lingurita (3-5 grame) de pudra de detergent in interiorul portafiltrului

Fixati portafiltrul in grupul erogator al masinii

Actionati erogarea cafelei timp de 10 secunde circa

Opriti erogarea cafelei timp de 10 secunde circa

Repetati procedura de 5 ori, fara a extrage portafiltrul din grup

Extrageti portafiltrul, actionati erogarea si spalati portafiltrul cu apa calda care iese din grupul erogator,
opriti erogarea

Treceti cu periuta sub grupul erogator, peste garnitura grupului si peste aripioarele de fixare ale grupu-
lui. Curatati cu o cérpé umeda, indepartand reziduurile de pudra de cafea

9. Fixati portafiltrul in grupul erogator iar pentru clatire repetati punctele 4-5-6 fara pudra de detergent
10. La sfarsit aruncati prima cafea erogata

NounhwN =

®
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Curatarea prin imersiune a accesoriilor. Operatii de urmat:

Puneti intr-un recipient filtrele si portafiltro, cu manerul indreptat in sus

Varsati in recipient 3 lingurite (10 grame) de pudra de detergent

Varsati in recipient apa foarte calda pana a acoperi toata cupa metalica a portafiltrului
Asteptati cel putin 15 minute

Scoateti piesele imerse si clatitile cu multa apa potabila calda

La sfarsit aruncati prima cafea erogata

oOUAWNE

Indepirtarea calcarului de pe masina

Utilizarea masinii genereaza formarea naturala de calcar, mai mult sau mai putin rapida, in functie de frecventa
utilizarii aparatului si de duritatea apei.

Depunerile de calcar infunda conductele si scad temperatura dozarii, influentand calitatea extractiei cafelei, re-
ducand viata aparatului. Pentru a evita formarea calcarului care se depune si pe circuitele interne, recomandam
utilizarea si inlocuirea periodica a filtrului Lelit cu rasini pentru dedurizarea apei (cod PLA930S - PLA930M nu este
inclus) care, introdus in rezervor, purificd apa de sarurile de calciu si magneziu, care precipitand, formeaza de-
pozite de calcar si afecteaza gustul cafelei. Nu uitati ca filtrul isi pierde eficacitatea dupa un anumit numar de litri
de apa tratata, deci inlocuiti-1 periodic. Instructiunile de folosire si inlocuire a filtrului sunt presente pe ambalaj.

Pentru a evita posibilele defectiuni ale componentelor aparatului, INTRODUCETI IN REZERVORUL PENTRU APA
DOAR PRODUSE DECALFICIANTE NATURALE.

DATE TEHNICE:

Voltaj: 230 V - 50 Hz

Putere: 1200 W

Durata de incalzire: cca. 3 min.

Presiunea pompei: 15 bari

Reglare PID: de la min 80° C la max. 130° C pentru modul de cafea;
de la min 120° C la max. 140° C pentru modul de aburi

Rezervor de apa: 2.7 litrii

Dimensiuni: 31,5*25*37 cm

Greutate: 10,2 kg

Cafetiera este destinata utilizarii cu cafea macinata si pastile de cafea

GARANTIE LEGALA

Acest produs este protejat de legile referitoare la garantie care sunt in vigoare in tara in care produsul a fost
vandut; informatii specifice despre conditiile de garantie puteti obtine de la vanzator sau de la importator, in
tara in care produsul a fost cumparat. Vanzatorul sau importatorul sunt responsabili in intregime pentru produs.
Importatorul este de asemenea responsabil fara limitari pentru respectarea legislatiei aplicabile in tara in care
importatorul distribuie produsul, inclusiv pentru eliminarea corecta a produsului la sfarsitul ciclului de viata al
acestuia.

in t&rile europene legile aplicabile sunt acele legi nationale care implementeazé reglementérile directivei
44/99/CE.
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DEPANARE:

Stimate client,

Va multumim pentru cumpararea aparatului nostru, produs in conformitate cu cele mai noi inovatii tehnice.
Respectand cu grija instructiunile de utilizare descrise in acest manual, care sunt in conformitate cu cerintele
esentiale de siguranta, veti beneficia de cele mai bune performante si veti observa fiabilitatea remarcabila a
acestui produs de-a lungul anilor.

Gasiti mai jos un tabel cu explicatii referitoare la anumite disfunctii ale aparatului si solutii pentru acestea:

PROBLEMA CAUZE POSIBILE SOLUTIA
1. Cafeaua folosita nu este potrivita
pentru acest aparat 1. Utilizati altd cafea
Cafeaua este prepa- | 2. Granulatie incorectd de macinare 2. Reglati rasnita
rata fara "caimac". 3. Prea putina cafea in filtru 3. Introduceti mai multa cafea in sita
4, Suportul de sita trebuie bine strdns | 4. Strangeti mai bine suportul de sita
sub inelul ansamblului de preparare
1. Aparatul nu a ajuns la temperatura 1. Vezi sectiunea "Pornirea aparatului" si "Prepararea
optima cafelei espresso"
Cafeaua este prea 2. Suportul de sita nu a fost pre-incal- | 2. Suportul de sita trebuie incalzit impreuna cu apa -
rece zit vezi sectiunea "Pornirea aparatului"
3. Cestile nu au fost preincalzite 3. Incalziti cestile corect pe incalzitorul de cesti
4. Defectiune termostat. 4. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE SERVICE
1. Cafeaua e n_wa_cmeita prea grosier 1. Utilizati o granulatie mai fina
2. Nu este suficienta cafea in sita 7 - " P
Cafeaua curge prea 3. Cafeaua nu este suficient presats 2. Introduceti mai multa cafea in sita
repede 4' Caf . .| 3. Presati mai ferm cafeaua
. afeaua / pastila veche sau nepotri 4. Utilizati alts caf 15
vits . ti alta cafea/ pastila
1. Suportul de sita nu este fixat corect
Se scurge cafea intre | 2. Prea multa cafea in sita 1. Introduceti corect suportul de sita
ansamblul de prepa- | 3. Marginea suportului de sitd nu este | 2. Introduceti mai putina cafea in sita
rare si suportul de curata 3. Curatati marginea suportului de sita
sita 4. Garnitura de cauciuc e uzata sau de- | 4. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE SERVICE
teriorata
Cafeau este prepa- 1. Cafea macinata prea fin 1. Utilizati o granulatie mai mare
rata si curge in 2. Prea multa cafea in filtru 2. Introduceti mai putina cafea in sita
picaturi 3. Cafea presata prea ferm 3. Presati cafeaua mai usor
Masina nu produce L. PerfPratle de Iesire o.bstructlonata la 1. Curatati gaura de iesire cu un ac
aburi capatul te‘f” d% ?bun 2. \Vezi sectiunea "Pornirea masinii"
2. Prea putina apa in rezervor '
1. Prea putind apa in rezervor 1. Umpleti rezervorul
Nu se produce cafea 2. Este actiyat buutonul pentru aburi 2. Dezactivati butonul pentru aburi
. : 3. Cafea macinata prea fin 3. Utilizati o granulatie mai mare
pe parcursul ciclului 4 p t5 cafea in sitd d b . in3 cafea in sits
de cafea . rea multa cafea in sita 4. Intro gcetl mai putl_na cafea In sita
5. Cafea presata prea ferm 5. Presati cafeaua mai usor
6. Placa obstructionata 6. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE SERVICE
1. Nu este curent electric 1. Restabiliti alimentarea cu curent electric i
Aparatul nu functio- 2' Cablul de ali _ | 2. Introduceti fisa cablului de alimentare corect in
< . . ablul de alimentare nu este conec N~
neaza iar lumina pen- tat corect priza
tru ON nu se aprinde 3. Cablul de ali . 3. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE SERVICE
. ablul de alimentare este deteriorat b
pentru un cablu de schimb
Lumina ON este
;Z:tnriavl:;c!l;mlgase 1. Defectiune de termoAstavt 1. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE SERVICE
- < - 2. Defectiune element incalzire 2. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE SERVICE
stinge dupa 10 mi-
nute

Datele si imaginile utilizate in acest manual pot fi supuse schimbarilor fard o notificarea anterioard, in scopul
imbunatatirii performantelor masinii.
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COMPONENTES:
1. Tanque de agua fria 14. Luz piloto maquina lista
2. Calentador de tazas 15. Prensa para el café
3. - 17. Recipiente para los granos de café
4. Rueda de vapor/agua caliente 18. Filtro para cialda
5. Anillo de sujecion del portafiltro 19. Bandeja de goteo desmontable
6. Tubo de vapor/agua caliente 20. Bandeja de café molido desmontable
7. Bandeja reposatazas desmontable 21. Interruptor del molinillo de café
8. Portafiltro 22. Escala de molienda del molinillo
9. Filtro para taza individual 23. Rueda de regulaciéon de molido
10. Filtro para dos tazas 24. Salida de café molido
11. Interruptor de encendido/apagado 25. Mandmetro
12. - 26. Interruptor bomba

13. Interruptor del café /agua caliente/vapor 27. Doble PID

ADVERTENCIAS GENERALES

El presente manual es parte integrante y esencial del producto. Lea cuidadosamente las advertencias
contenidas en su interior, ya que proporcionan importantes indicaciones respecto a la seguridad du-
rante su instalacion, uso y mantenimiento. Guarde con cuidado estas instrucciones para futuras con-
sultas.

- Mantenga el material del embalaje (bolsas de plastico, poliestireno expandido, etc.) fuera del alcance de los
nifios.

- El aparato esta disefiado Unicamente para la preparacion de café espresso y bebidas calientes mediante agua
caliente o vapor y para el precalentamiento de las tazas.

- Cualquier uso distinto de los anteriormente descritos se considerara inadecuado y puede ser causa de peligro.
- Este aparato estd disefiado para el uso doméstico y similar, por ejemplo: por el personal de cocina de tiendas,
oficinas y otros entornos de trabajo; por empresas agricolas; por clientes en hoteles, y otros tipos de ambientes
residenciales; por Bed & breakfast y similares. No es indicado para un uso continuo de tipo profesional.

- Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

Advertencias para un uso inadecuado

- No deje el aparato expuesto a un chorro de agua.

- El dispositivo puede ser utilizado por nifios de minimo 8 afios de edad y por personas con una capacidad fisica,
sensorial o mental reducida, o falta de experiencia y conocimiento bajo la supervision o indicaciones sobre cémo
utilizar el dispositivo de forma segura y con el conocimiento de los peligros implicitos.

- El aparato debe instalarse en un lugar donde solo pueda ser utilizado por personal con conocimientos y expe-

riencia en el aparato, en particular con respecto a la seguridad y la higiene.

- No se asume ninguna responsabilidad por la manipulacién de cualquier componente del aparato.

- La limpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por nifos sin supervisién.

- Cualquier uso distinto de los anteriormente descritos se considerara inadecuado y puede ser causa de peligro;
el fabricante no asume ninguna responsabilidad en caso de dafios resultantes de un uso inadecuado del aparato.
- No se asume ninguna responsabilidad por el empleo de piezas de recambio y/o accesorios no originales.

- No se asume ninguna responsabilidad por reparaciones que no se lleven a cabo en los centros de servicio
autorizados.

- El aparato no se puede dejar sin vigilancia ni utilizarse al aire libre.

- No deje el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, hielo).

- Si el aparato se almacena en lugares donde la temperatura puede descender por debajo del punto de congela-
cion 0°C, vacie la caldera y los tubos de circulacion del agua.

- No limpie con chorros de agua ni sumerja el aparato.

En todos los casos anteriores se pierde la garantia.
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ADVERTENCIAS FUNDAMENTALES DE SECURIDAD

Debido a que el aparato funciona con corriente eléctrica, no se puede excluir el riesgo de que se
produzcan descargas eléctricas, por lo tanto aténgase escrupulosamente a las siguientes adverten-
cias de seguridad.

- Antes de encenderlo aseglrese de que el valor de tensién de la red se corresponde con el voltaje indicado en
la placa colocada en la parte posterior del aparato y que la instalacion eléctrica esta equipada con toma de tierra.
- No manipule el aparato. Para cualquier problema dirijase al personal técnico autorizado o al centro de servicio
mas cercano.

- No toque el aparato con las manos o los pies mojados.

- No toque el enchufe con las manos mojadas.

- Aseglrese de que la toma de corriente utilizada tenga siempre un acceso libre, ya que sdlo asi se podra quitar
el enchufe si fuese necesario.

- Si desea desconectar el enchufe de la toma, presione directamente sobre la misma. Nunca tire del cable porque
podria dafiarse.

- Para desconectar completamente el aparato, desconecte el enchufe de la toma de corriente.

- En caso de anomalias o funcionamento irregular en el aparato, no intente repararlo. Apague el aparato, desco-
necte el enchufe de la toma vy dirijase al Servicio Técnico.

- En caso de dafios en el enchufe o en el cable de alimentacion, se deben sustituir sélo y exclusivamente por
parte del Servicio Técnico.

- No utilice adaptadores, enchufes multiples y/o cables alargadores. Si su uso se hiciese indispensable, sera
necesario utilizar Unicamente adaptadores simples o multiples y alargadores conformes a las normas de seguridad
vigentes, prestando no obstante atencion de no superar el limite de carga del valor de corriente marcado en el
adaptador simple, en los alargadores y el de maxima potencia marcado en el adaptador multiple.

- Antes de cualquier operacion de limpieza de las partes externas del aparato, apaguelo, desenchufelo de la toma
de corriente y deje que se enfrie.

- Evite salpicar o gotear agua que pueda humedecer los elementos eléctricos, los enchufes y los cables de la
maquina.

- Para reducir el riesgo de lesiones, evite que el cable de alimentacion caiga libremente desde la mesa y no lo
deje cerca de superficies calientes, de objetos calientes o en los bordes.

ADVERTENCIAS SOBRE EL PELIGRO DE QUEMADURAS

Este aparato produce agua caliente y vapor, por tanto, siga escrupulosamente las siguientes ad-
vertencias de seguridad.

- Tenga cuidado de no entrar en contacto con salpicaduras de agua o chorros de vapor.

- Cuando el aparato esté en funcionamiento no toque la superficie para calentar las tazas ya que estara caliente.
- Nunca dirija el chorro de vapor o de agua caliente hacia partes del cuerpo.

- Toque con precaucion el tubo de vapor/ agua caliente (6).

- No retire nunca el portafiltros (8) durante la salida del café.

- Las partes marcadas por la etiqueta «CAUTION HOT» son piezas muy calientes, por lo que debe acercarse y
manejarlas con maxima precaucion.

- Coloque en la superficie para calentar las tazas (2) sélo tazas de café, tazas y vasos para el servicio de la
maquina de café. No esta permitido la colocacion de otros objetos en la superficie para calentar tazas.

- Asegurese de que las tazas estan completamente secas antes de colocarlas en la superficie para calentar tazas

(2).
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Puesta en marcha de la maquina:

1. Extraiga la maquina del embalaje y aseglrese de retirar todos los elementos de embalaje (incluyendo las
bolsas protectoras).

2. Coloque la maquina sobre una superficie plana y estable, alejada de puntos de calor y de fuentes de agua.

3. Retire la cubierta del tanque de agua de la parte posterior de la maquina y extraiga el tanque de agua (1),
teniendo cuidado de no dafar los tubos de agua de su interior.

4. Llene el tanque (1) con agua fria

5. Vuelva a colocar el tanque de agua (1) en la maquina y compruebe que los tubos de agua no estan doblados
y que el filtro esta bien asentado en uno de ellos.

6. Enchufe la maquina a la red eléctrica. Asegurese de que la tensién de la toma de corriente es la adecuada.

7. Coloque el portafiltro (8) debajo del conjunto de preparacion del café (5) y girelo de izquierda a derecha.
Déjelo colocado para que se caliente y esté preparado para su uso.

8. Encienda la maquina pulsando el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto indicador del interruptor se
ilumina para confirmar que recibe alimentacion.

9. Abra el mando de vapor/agua caliente (4).

10. Posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicion café y pulse el interruptor bomba
(26)

11. Cuando salga agua de la boquilla de vapor (6), pulse de nuevo el interruptor bomba (26) y cierre el mando
de vapor/agua caliente (4).

12. Una vez completadas estas operaciones, deje la maquina encendida.

13. El visualizador de temperatura PID (27) muestra la temperatura de la caldera.

14. El visualizador de temperatura PID (27) ha sido programado en fabrica a 95°C para el café, que es la tem-
peratura ideal para la preparacion de un café Espresso. Si desea cambiar las programaciones, sigue el paragrafo
“Regulacién de la temperatura de la caldera a través del PID”.

Ajuste de la molienda:

15. Como referencia para el grado de molienda, se ha situado una escala (22) en el recipiente de granos de café
(17): .7.6.5.4.3.2.1

16. Gire el mando de regulacion del molido (23) hasta hacer coincidir la escala deseada con la muesca de refe-
rencia.

17. Elija grados mas altos para obtener café con una molienda gruesa o grados mas bajos para obtener café con
una molienda fina.

18. Un grado de molienda correcta (teniendo en cuenta las mezclas de café posibles) es esencial para disfrutar
de una buena taza de café. Recomendamos el grado 3 para conseguir una molienda media.

Preparacion de un café espresso con granos de café:

19. Compruebe que hay agua en el tanque (1).

20. Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto del interruptor de encendido/apagado (11) se ilu-
mina. Esta operacion sélo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya encendida, pase direc-
tamente al punto siguiente.

21. Cuando el display del PID (27) visualiza la temperatura programada y el piloto (14) se ilumina, la maquina
esta lista para usar.

22. Coloque el filtro para una sola taza (9) o para dos (10) en el portafiltro (8) calentado del modo descrito
anteriormente en el punto 7.

23. Deposite los granos de café en el recipiente (17).

24. Pulse el interruptor (21) con el portafiltro (8) para activar el molinillo de café. Una vez obtenida la cantidad
de café deseada, extraiga el portafiltro, liberando asi el interruptor del molinillo de café (21).

25. Compacte el café del filtro presionandolo contra el prensa (15).

26. Introduzca el portafiltro (8) en el anillo de sujecién (5) y girelo a fondo hacia la derecha. Coloque las tazas
en la bandeja reposatazas (7).

27. Posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicion café y pulse el interruptor bomba
(26). El mandmetro (25) muestra la presion de trabajo, entre 8 y 14 bar.

28. Cuando haya obtenido la cantidad adecuada de café, vuelva a pulsar el interruptor (26).

29. Extraiga el portafiltro (8) y deseche los posos de café.

Preparacion de un café espresso con cialda:

30. Compruebe que hay agua en el tanque (1).

31. Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto del interruptor de encendido/apagado (11) se ilu-
mina. Esta operacion soélo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya encendida, pase direc-
tamente al punto siguiente.
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32. Cuando el display del PID (27) visualiza la temperatura programada y el piloto (14) se ilumina, la maquina
esta lista para usar.

33. Introduzca el filtro para cialda (18) en el portafiltro (8) calentado del modo descrito anteriormente en el punto
7.

34. Extraiga de su envase la cialda de café, procurando no dafiarla.

35. Introduzca la cialda en el filtro para cialda (18).

36. Introduzca el portafiltro (8) en el anillo de sujecidn (5) y girelo a fondo hacia la derecha. Coloque las tazas
en la bandeja reposatazas (7).

37. Posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicion café y pulse el interruptor bomba
(26). El manometro (25) muestra la presion de trabajo, entre 8 y 14 bar.

38. Cuando haya obtenido la cantidad adecuada de café, vuelva a pulsar el interruptor (26).

39. Extraiga el portafiltro (8) y deseche la cialda de café.

Vapor:

40. Compruebe que hay agua en el tanque (1).

41. Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto del interruptor de encendido/apagado (11) se ilu-
mina. Esta operacion soélo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya encendida, pase direc-
tamente al punto siguiente.

42. Posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicion vapor. NB: el display del PID (27)
muestra la palabra STE alternandola con los grados programados para la funcidon vapor para confirmar que la
maquina esta en funcion vapor. El visualizador de temperatura PID (27) ha sido programado en fabrica a 125°C
para el vapor, que es la temperatura ideal para la erogacion de vapor. Si desea cambiar las programaciones,
sigue el paragrafo “Regulacion de la temperatura de la caldera a través del PID".

43, Cuando el piloto (14) se ilumina, la maquina esta lista para su uso.

44. Abra el mando de vapor/agua caliente (4). Al principio saldrd un poco de agua y, a continuacion, vapor.

45. Coloque la taza con la bebida deseada debajo del tubo de vapor (6) y abra el mando por completo.

46. Cuando la bebida tenga la espuma adecuada, cierre el mando de vapor/agua caliente (4).

47. IMPORTANTE: después de cada erogacion de vapor, vuelva a abrir el mando de vapor/agua caliente (4),
posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicion agua caliente y pulse el interruptor
bomba (26). Cuando salga agua del tubo de vapor (6), cierre de nuevo el mando de vapor (4), apague el inte-
rruptor bomba (26) y posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicién café. Limpie el
tubo de vapor (6). Esta operacion es necesaria para mantener limpios los conductos de agua/vapor y restaurar
el circuito de agua dentro de los conductos.

Agua caliente:

48. Compruebe que hay agua en el tanque (1).

49. Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto del interruptor de encendido/apagado (11) se ilu-
mina. Esta operacion sélo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya encendida, pase direc-
tamente al punto siguiente.

50. Pulse el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posiciéon agua caliente.

51. Cuando el display del PID (27) visualiza la temperatura programada y el piloto (14) se ilumina, la maquina
esta lista para usar.

52. Abra el mando (4) e e pulse el interruptor bomba (26).

53. Inmediatamente saldra el agua por el tubo de vapor (6).

52. Una vez que haya obtenido |la cantidad deseada de agua, pulse el interruptor bomba (26) de nuevo y cierre
el mando (4).

53. Después de extraer agua caliente compruebe siempre que queda todavia agua en el tanque (1).

“"Regulacion de la temperatura de la caldera a través del PID".
El visualizador de temperatura PID (27) ha sido programado en fabrica a 95°C para el café y 125¢ para el vapor.
Para cambiar los parametros para las dos funciones proceda de la siguiente manera:

- pulse una vez: el display mostrara t1, que hace referencia al termostato de café ajustado
en fabrica a 95° C.

- pulse dos veces: el display mostrara t2, que hace referencia al termostato de vapor ajus-
tado en fébrica a 125°C

- cuando el display mostrara t1 o t2, pulse para cambiar la temperatura previamente pro-
gramada. NB: para cambiarla, pulse para aumentar el valor y solo después puede ba-

jar/subir la temperatura usando las dos llaves E - del PID;
- después de 3 segundos de la Ultima presién de la tecla, los datos se memorizan y el display
muestra la temperatura ajustada;
la temperatura puede ser programada desde un minimo de 80C° hasta un maximo de 130C°
para la funcién café y desde 120°C hasta un maximo de 140°C para la funcién vapor. NB:
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- pasando da la funcién vapor a la funcién café, el display del PID parpadeara hasta que la tempe-
ratura haya alcanzado la temperatura de café preajustada.

Consejos utiles

— No lave los filtros y el portafiltro en el lavavajillas. Los filtros no deben ser limpiados cada vez. Lo importante
es comprobar que los orificios no estan obstruidos.

— Para obtener un resultado excelente, es aconsejable calentar las tazas en en la superficie para calentar las
tazas (2) que solo funciona cuando la maquina esta encendida.

— EI PID ha sido ajustado a los valores de fabrica para un café espresso y un vapor éptimo. Durante la calefaccién
y el suministro de café o agua, la temperatura puede tener una oscilacién de 10/12° C en + o en - en comparacion
con la temperatura preajustada. Se ha introducido una advertencia para la funcion café (T1): después de 108° C
la indicacion del PID muestra la temperatura, pero intermitentemente; eso es completamente normal, ya que
esto advierte al operador que la temperatura es demasiado alta para conseguir un buen espresso.

Limpieza y mantenimiento

La limpieza y el mantenimiento de la maquina son esenciales tanto para la calidad de la extraccién del café
como para la vida util del aparato.

La limpieza de la maquina se debe realizar al menos una vez a la semana. Antes de empezar, desconecta el
enchufe de la toma de corriente y espera a que el aparato se enfrie. Utiliza un pafio suave, preferiblemente de
microfibra como el Lelit (c6d. PLA9101 no incluido), y humedécelo simplemente con agua. No uses detergentes
abrasivos y no sumerjas la maquina en agua. Para un mantenimiento cuidadoso te aconsejamos que uses el
cepillo Lelit (céd. PLA9101 no incluido), que te permite limpiar perfectamente las alcachofas y los espacios entre
las juntas, eliminando todas las manchas y residuos de polvo de café incluso de las ranuras mas pequefias. Para
limpiar las partes desmontables de la maquina puedes usar agua corriente tibia. No laves en ninglin caso los
filtros ni el portafiltros en el lavavajillas. No es necesario limpiar los filtros después de cada uso, es suficiente con
que te asegures de que los orificios no estén obstruidos. Por el contrario, para mantener unas altas prestaciones
en tu maquina es indispensable que el tubo de salida vapor y el portafiltros se limpien cuidadosamente después
de cada uso. Limpia el portafiltros para eliminar los restos grasos del café que influyen negativamente en el gusto
del espresso. Lava la parte exterior del tubo del vapor con un pafio himedo y haz pasar un poco de vapor por el
tubo para eliminar todos los restos de leche del interior que podrian obstruir el paso del vapor haciendo que sea
mas dificil montar la espuma de una manera 6ptima.

BACKFLUSHING

Una vez a la semana o cada 100 café es necesario realizar el lavado interno (lavado de las partes activas utilizadas
durante la extraccién) utilizando el filtro ciego proporcionado (d) y las bolsitas de detergente especial Lelit (cod.
PLA9201 no incluido).

Material necesario:

e Filtro ciego (co6digo PLA170S)
e Cepillo (codigo PLA9101)
e Detergente para maquina Espresso (cddigo PLA9201)

Limpieza del grupo café. Pasos a seguir:

1. Inserte el filtro ciego en el portafiltro.

2. Ponga en el filtro ciego 1 cucharadita (3-5 gramos) de detergente en polvo.

3. Coloque el portafiltro (8) debajo del conjunto de preparacion del café (5) y girelo de izquierda a derecha.

4. Posicione el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicidn café y pulse el interruptor bomba (26)
y déjale asi durante unos 10 segundos.

5. Pulse de nuevo el interruptor bomba (26) y deje de preparar café durante unos 10 segundos.

6. Sin quitar el portafiltro del grupo repita la operacién (4 y 5) 5 veces.

7. Retire el portafiltro, pulse de nuevo el interruptor bomba (26) y enjuague el portafiltro con el agua caliente
que sale de la unidad (5), detenga la erogacién pulsando el interruptor (26) de nuevo.

8. Pase el cepillo debajo de la unidad (5), la junta y las aletas de acoplamiento de la unidad. Limpie con un pafio
hdmedo, elimine cualquier residuo de los polvos de café.

9. Vuelva a colocar el portafiltro debajo del conjunto de preparacién del café (5) y para enjuagar, repite los pasos
4-5-6 sin polvo de limpieza.

10. A continuacién, tire el primer café que va a preparar.
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Limpieza de los accesorios por inmersion. Siga estos pasos:

1. Coloque los filtros y portafiltro en una jarra con el asa portafiltro hacia arriba.

2. Verter 3 cucharaditas de detergente en polvo en la jarra (10 gramos).

3. Verter 1 litro de agua caliente en la jarra hasta que la parte metalica del portafiltro quede completamente
sumergida.

4. Espere por lo menos 15 minutos.

5. Retire las partes sumergidas y enjuaguelas con abundante agua caliente del grifo.

6. Tire/deseche el primer espresso que va a preparar.

Descalcificar la maquina

La utilizacidon de la maquina genera la formacién natural de cal, mas o menos rapida en funcién de la frecuencia
de uso del aparato y de la dureza del agua.

Los depdsitos de cal atascan los conductos y disminuyen la temperatura de salida, lo que influye en la calidad de
la extraccion del café y reduce la vida util de tu aparato.

Para evitar la formacion de esta cal que se deposita también en los circuitos internos, te aconsejamos que utilices
siempre el filtro suavizador con resina Lelit que, insertado en el depésito, purifica el agua de las sales de calcio y
magnesio que al precipitar forman las incrustaciones de cal y afectan al gusto de tu café. Como usarlo y cuando
sustituirlo se indica en el envase del filtro. Para evitar posibles dafios a los componentes de la méaquina, ANADIR
UNICAMENTE PRODUCTOS DE DESCALIFICACION NATURAL EN EL TANQUE DE AGUA.

Informacion técnica:

Fuente de alimentacion: 230 V - 50 Hz # 120 V - 60 Hz

Potencia: 1200 W

Tiempo de calentamiento: 3 minutos aprox.

Presion de la bomba: 15 bar

Regolacion PID: por min. 80°C a max. 130°C para la funcion café/min. 120 ° c a max. 140 ° c para la funcién
vapor

Capacidad del tanque: 2,7 litros

Dimensiones (Al x L x F): 31.5*%25*37 cm

Peso: 10,2 kg

Funciona con granos o cialda de café

Garantia legal

Este producto estd sujeto a las reglas de garantia aplicables en el estado en que se vende; La informacion
especifica sera proporcionada por el minorista o el importador del estado en el cual usted compré el producto, el
cual es completamente responsable de ello.

Asimismo, el importador seréd plenamente responsable de las obligaciones exigidas en virtud de la legislacion del
estado en que el propio importador distribuya el producto, incluida la gestién de la eliminacién del producto al
final de su vida util.

Los paises europeos se refieren a las leyes nacionales que aplican la Directiva comunitaria 44/99/EC.
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SOLUCION DE PROBLEMAS:

Gracias por adquirir uno de nuestros productos, disefiado y producido empleando las Ultimas innovaciones tec-
noldgicas.

Siguiendo cuidadosamente las sencillas instrucciones descritas en este manual, que hacen referencia a las normas
de seguridad basicas, obtendra los mejores resultados y podra disfrutar de la excepcional fiabilidad de este
producto durante muchos afios.

A continuacién, se describen los problemas mas frecuentes y su solucion:

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

No produce café con
crema.

1. Café no adecuado para la maquina
2. Molienda incorrecta
3. No hay suficiente café en el filtro

1. Utilice una mezcla de café diferente
2. Ajuste la molienda de café
3. Afiada mas café en el filtro

Café demasiado frio

1. La maquina no ha alcanzado la tempe-
ratura adecuada

2. No se ha precalentado el portafiltro

3. No se han precalentado las tazas

4. Averia del interruptor de presion.

1. Consulte los apartados "Puesta en marcha de la
maquina”y “Preparacién de un café espresso”

2. El portafiltro debe calentarse junto con el agua;
consulte el apartado "Puesta en marcha de la ma-
quina”

3. Caliente adecuadamente las tazas en el calentador
de tazas (2) .

4. Pdngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas proximo

El café sale
demasiado rapido

1. La molienda del café es demasiado
gruesa

2. No hay suficiente café en el filtro

3. El café no esta lo bastante prensado
4. El café tiene demasiado tiempo o es
inadecuado

. Utilice una molienda mas fina

. Aflada mas café en el filtro

. Prense el café con mas energia

. Utilice una mezcla de café diferente

AWNRE

Fugas de café

entre el grupo de pre-
paracion de café y el
portafiltro

1. El portafiltro no se ha insertado co-
rrectamente

2. Hay exceso de café en el filtro

3. El borde del portafiltro no esta limpio
4. La junta del grupo esta desgastada o
dafiada

1. Introduzca el portafiltro correctamente

2. Ponga menos café en el filtro

3. Limpie el borde del portafiltro ,

4. Pdngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo

El café sale en forma
de gotas

1. La molienda del café es demasiado
fina

2. Hay exceso de café en el filtro

3. El café estad excesivamente prensado

. Utilice una molienda mas gruesa
. Ponga menos café en el filtro
. Prense el café con mas suavidad

WN =

La maquina no
produce vapor

1. No hay agua en el circuito

2. El orificio de salida del tubo de vapor
estd obstruido

3. Hay poca agua en el tanque

1. Consulte el apartado "Vapor”

2. Limpie el orificio de salida con un alfiler

3. Consulte el apartado "Puesta en marcha de la ma-
quina”

No se produce café
durante el ciclo de
café

1. Hay poca agua en el tanque

2. El interruptor de vapor esta encendido
3. La molienda del café es demasiado
fina

4. Hay exceso de café en el filtro

5. El café esta excesivamente prensado
6. El filtro de café esta obstruido.

. Llene el tanque

. Apague el interruptor del vapor

. Utilice una molienda mas gruesa

. Ponga menos café en el filtro

. Prense el café con mas suavidad

. Limpie o sustituya el filtro metdlico

Ul hWNH

La maquina no
funciona y el piloto
ON

no se

enciende

1. No hay electricidad o alimentacion

2. No se ha enchufado correctamente el
cable de alimentacion

3. El cable de alimentacion esta dafiado

1. Vuelva a conectar la electricidad

2. Enchufe el cable de alimentacidn correctamente
3. Péngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo para obtener un nuevo cable

El piloto ON esta en-
cendido

pero el agua

no se calienta

1. Averia en el termostato
2. Averia en el elemento calentador

1. Pdngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo .

2. Péngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo
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ITALIANO

AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO AI SENSI DELLA DIRET-
TIVA EUROPEA 2002/96/EC

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani. Puo essere
consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni comu-
nali, oppure presso i rivenditori che forniscono questo servizio. Smaltire separatamente un elettrodo-
mestico consente di evitare possibile conseguenze negative per I'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e permette di recuperare i materiali di cui € composto al fine di ottenere
un importante risparmio di energia e di risorse. Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto & riportato il marchio del contenitore di spazzature mobile barrato.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

Gemme Italian Producers srl dichiara sotto la propria responsabilita che il prodotto: Macchina per
caffe espresso tipo: PLO42TEMD alla quale ¢ riferita questa dichiarazione, € conforme alle seguenti
norme:

EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014

secondo le disposizioni delle direttive:

Direttiva Bassa Tensione 2014/35/UE - Direttiva EMC 2014/30/UE

NB: La presente dichiarazione perde la sua validita se la macchina viene modificata senza la nostra
espressa autorizzazione.

ENGLISH

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be taken to
a special local authority differential waste collection centre or to a dealer providing this service. Dis-
posing of a household appliance separately avoids possible negative consequences for the environment
and health deriving from inappropriate disposal of enables the constituent materials to be recovered to
obtain significant savings in energy and resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the products is marked with a crossed-out wheeled dustbin.

EC DECLARATION OF CONFORMITY

Gemme Italian Producers srl declares under its own responsibility that the product:

Coffee machine type: PLO42TEMD to which this declaration relates conforms to the following stand-
ards:

EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014

pursuant to directives:

Low Voltage Directive 2014/35/UE - Directive EMC 2014/30/UE

NB: This declaration is null and void should the machine be modified without our specific authorisa-
tion.

DEUTSCH

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIM-
MUNG MIT DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall beseitigt werden.
Es kann zu den eigens von den stadtischen Behoren eingerichteten Sammelstellen oder zu den Fach-
handlern, die einen Rlicknahmeservice anbieten, gebracht werden. Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Ge-
sundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerat zusammensetzt, was wiederum eine be-
deutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt. Zur Erinnerung an die Verpflichtung,
die Elektrohaushalsgerdte zu beseitigen, ist das Produkt mit einer Milltonne, die durchgestrichen ist,
gekennzeichnet.

EG-KONFORMITATSERKLARUNG

Gemme Italian Producers srl erklart auf eigene Verantwortung, dass das Produkt:

Kaffeemaschine vom Typ: PLO42TEMD auf das sich diese Erkldarung bezieht, den folgenden Normen
entspricht:

EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014

gemal den Bestimmungen der Richtlinien:

Niederspannungsrichtlinie 2014/35/UE - EMV-Richtlinie 2014/30/UE

PS: Diese Erklarung verliert ihre Giltigkeit, wenn die Maschine

ohne unsere ausdriickliche Genehmigung verdndert wird.

Castegnato, 10/10/2011
Amministratore Delegato
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PYCCKUH

YKA3AHUSI NO KOPPEKTHOMY U3BABJIEHWUIO OT U3AE/INS B COOTBETCTBUU C EBPOMNENCKOM
DEPEKTUBOW 2002/96/EC

Mo okoH4YaHum cpoka cnyxbbl, anekTponpubop He crneayeT nomewaTtb B O6WWMA KOHTEMHEP C MYCOPHbIMU
oTxodamu. Ero MOXHO caaTb B creuuasnbHble UeHTpbl no cbopy anddepeHunanbHbIX OTX0AO0B,
NpenoCTaBfeHHbIX aAMUHUCTPATUBHBIMU MYHULMNANUTETAMU, UM B CreuManvu3mpoBaHHble dUPMbl, KOTOpbIe
3aHMMaloTcs TakuMm obcnyxmBaHueM. PasgenbHasi nepepabotka 3nekTponpubopoB no3BonsieT umsbexartb
BO3MOXHble HeraTMBHble MOCNEACTBUS, BO3HMKAOLWME U3-3a HE COOTBETCTBYOLWEN NepepaboTku 0TX040B, 4SS
OKpYy>atoLlern cpeapbl, 340poBbs 06uwecTBa. JaeT BO3MOXHOCTb AOCTUIHYTb 3HAUUTENIbHOMW SKOHOMUM SHEPTUN U
pecypcoB, 6narogaps MOBTOPHOMY WCMOSb30BaHWIO MaTepuanoB W3roToBieHUs 3nekTporpubopa. YTo6bI
noAYepkHyTb 0653aTenbCTBO cAayu anekTponpubopa Ha pasgenbHylo nepepaboTKy, Ha u3genne HaHeceHa
MapKupoBKa B BUAE 3a4YEPKHYTOro nepeaBMXHON0 MyCOPHOro KOHTelHepa.

OEKJTAPALNA COOTBETCTBUSA TPEBOBAHUSIM EC

KomnaHmna Gemme Italian Producers srl 3asiBnseT noa CBOKO OTBETCTBEHHOCTb, YTO U3aenue:

KodeBapka Tvna: PLO42TEMD K KOTOPOW OTHOCUTCS AaHHas Aeknapauus, COOTBETCTBYHOT Cleayowmm
HOpMaM:

EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014 cornacHo nosioXeHUsM ANPeKTUB:

OupekTnBa no HM3KOMy HanpsixxeHuto 2014/35/UE - OupekTtnesa SMC 2014/30/UE

MpuMeyaHune: HacTosiwas Aeknapauuns TepseT CUny, eciv B YCTPOMCTBO 6bliv BHECEHBI M3MeHeHWs 6e3 Halero
NMUCbMEHHOMO pa3peLleHuns.

FRANCAIS

AVERTISSEMENT POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX TRMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENE 200/96/EC

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains. Le produit doit
étre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus par I'administration communale ou auprés des
revendeurs assurant ce service. Eliminer séparément un appareil électroménager permet d’éviter les re-
tombées négatives pou I'environnement et la santé dérivant d’'une élimination incorrecte, et permet de
récupérer les matériaux qui le composent dans le but d'une économie importante en termes d’énergie et
de ressources. Pour rappeler I'obligation d’éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit
porte le symbole d’un caisson a ordures barré.

DECLARATION DE CONFORMITE CE

Gemme Italian Producers srl déclare sous sa propre responsabilité que le produit :

Machine expresso type : PLO42TEMD a laquelle se rapporte cette déclaration, est conforme aux normes
suivantes :

EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014

selon les dispositions des directives:

Directive Basse Tension 2014/35/UE - Directive CEM 2014/30/UE

NB: la présente déclaration n’est plus valable si la machine est modifiée sans notre autorisation expresse.

ROMANA

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU INDEPARTAREA CORECTA A PRODUSULUI IN CONFORMI-
TATE CU PREVEDERILE DIRECTIVEI 2002/96/EC

La sfarsitul ciclului de viata produsul nu va fi indepartat cu gunoiul menajer. Acesta va fi dus la o autoritate
locald speC|aI|zata pentru colectarea si tratarea diferentiatd a deseurilor sau la un dealer care oferd acest
serviciu. Indepdrtarea corectd a aparatelor electrice evitd posibile consecinte negative pentru mediu si
sdnatate care ar rezulta din indepartarea eronata a acestora si permite recuperarea materialelor compo-
nente pentru a asigura economii semnificative de energie si resurse. Pentru a va aminti cd acest aparat nu
trebuie aruncat cu gunoiul menajer, produsul este marcat cu o sigla a unui tomberon tdiat.

DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

Gemme Italian Producers srl declara pe propria raspundere ca produsul:

Masind pentru cafea tip: PLO42TEMD la care se referd aceasta declaratie, este conforma cu urmatoarele
standarde:

EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014

in conformitate cu prevederile directivelor:

Directiva Tensiune joasa 2014/35/UE - Directiva EMC 2014/30/UE
NB: Aceasta declaratie isi va pierde valabilitatea dacd masina este modificata fara permisiunea noastra
expresa.

Castegnato, 10/10/2011
Amministratore Delegato
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Espaniol

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL PRODUCTO EN VIRTUD DE LA DI-
RECTIVA EUROPEA 2002/96/EC.

Al final de su vida util, el producto no se debe desechar junto a los residuos urbanos. Se puede dejar
en los centros especiales de recogida selectiva dispuestos por las administraciones municipales, o en
los distribuidores que ofrezcan este servicio. Desechar por separado un electrodoméstico permite
evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud derivadas de una elimina-
cion inadecuada y permite recuperar los materiales de los cuales estd compuesto con el fin de obte-
ner un importante ahorro de energia y recursos. Como recordatorio de la obligacion de desechar por
separado los electrodomésticos, en el producto aparece indicado el simbolo del contenedor de basura
movil tachado.

DECLARACION DE CONFORMIDAD CE

Gemme Italian Producers srl declara bajo su propia responsabilidad que el producto: PLO42TEMD a
los que se refiere esta declaracidén es conforme a las siguientes normas:

EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014 segun las disposiciones de las directivas:
Directiva de Baja Tensidén 2014/35/UE - Directiva EMC 2014/30/UE

NOTA: La presente declaracion pierde su validez si la maquina se modifica sin nuestra autorizacion
expresa.

Castegnato, 10/10/2011
Ammi-
nistratore Delegato

Gemsme Iiclian Producers srl
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