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6.8 Security & privacy 34 } 1. SAFETY PRECAUTIONS

6.9 Customisation 34
6.10 Machine information 37
7. CLEANING AND MAINTENANCE 37
7.1 Cleaning intervals 37
. 1.1.1 COFFEE MACHINEJ
7.2 Cleaning products and tools 38
7.3 Daily maintenance 39 1. This appliance is a commercial coffee machine designed to prepare drinks, and is
7.4 Weekly maintenance 42 intended to be used in restaurants, cafés, offices, hotels, convenience stores, and
7.5 Cleaning the brew unit 44 similar environments.
7.6 Descaling 45 2. The machine is designed to process coffee beans and fresh milk.
8. MESSAGES AND EXPLANATION 46 3. The machine is intended for indoor operation. Please note that the machine is not
81 Operational messages 46 suited for use outdoors.
8.2 Error messages 46
9. EXTENDED NON-USE 47
|
9.1 Preparing for extended non-use 47
9.2 Short-term non-use (up to 1 month) &7 1. The machineis intended to be used by trained personnel only.
9.3 Long-term non-use (over 1 month) 48 2. Do not operate the machine or any additional equipment until you have read and
10. TRANSPORTATION AND STORAGE 48 understood the description of the machine and/or the equipment used.
10.1 Transportation 48 3. When used for self-service, the machine must be monitored at all times to protect
102 Storage 48 the users.

4. Do not use the machine or any additional equipment if you are not familiar with its
features.

5. Do not use the machine or any additional equipment without first cleaning and/or
filling it properly.

6. Children under the age of 8 must not use the machine or any additional equipment.

10.3 Continuing use after a prolonged period of storage 49
11. DISPOSAL 49

Children over the age of 8, as well as persons with reduced physical, sensory, or
mental capabilities, or lack of experience or knowledge, can use the machines in the
“F100" series under continuous supervision only.

1.3 EXPLANATION OF SAFETY SYMBOLS

Following the safety precautions laid out in this chapter is imperative for ensuring
personal safety and proper operation of the appliance. The following symbols and phrases
are used in the manual to indicate the type/level of hazard:

/\ WARNING
‘WARNING' indicates a potential danger that may result in death or serious injury.



SORSO

CAUTION
‘CAUTION’ indicates a hazardous situation that could potentially result in minor or
moderate injury.

[*]NOTICE
‘NOTICE' indicates the need to pay attention in order to avoid the risk of damage to the
machine.

1.4 GENERAL SAFETY PRECAUTIONS

Improper use of the machine can lead to potential dangers. To avoid personal injury and
other hazards, please abide by the following warnings when using the machine.

/N WARNING

Risk of electric shock

If the power cord of the machine is damaged, it must be replaced with a new cord by the

manufacturer or an authorised service centre.

1.  Damaged power cords or plugs may lead to electrocution.

2. Do not connect damaged power cords or plugs to the power supply.

3. Make sure that the machine and its power cord are placed away from hot surfaces,
such as gas/electric stoves or ovens.

4.  Make sure that the power cord is not pinched, and do not route it over sharp edges.

5. Do notimmerse the plug in water or any other liquid, and do not pour water or any
other liquid onto the plug. The plug must be kept dry at all times.

6. Improper repairs or servicing performed on the machine’s electrical system may
lead to electrocution.

7.  Any repairs or servicing must be carried out by authorised personnel with the
required qualifications.

/\ WARNING

Risk of suffocation

1. Plastic packaging materials may lead to suffocation.

2. Make sure that children, as well as persons with reduced physical, sensory, or mental
capabilities, have no access to plastic packaging materials.

CAUTION
Risk of scalding
1. Hotwater and/or steam dispensed during cleaning may lead to scalding. Keep hands
away from the spouts during cleaning procedures.
2. Do not put anything on the drip tray grate.

3. Use suitable cups or glasses only.

Exercise caution when preparing hot beverages.

5. IN CASE OF SCALDING: Immediately cool the affected area, and consult a doctor
(depending on the severity of the injury).

»

CAUTION
Risk of injury
1. Putting foreign objects into the grinder may cause them to splinter, leading to
personal injury.
2. Never put any foreign objects into the grinder.

CAUTION
Risk of cutting/crushing
1. Touching any active internal components of the machine during operation may lead
to injury to fingers or hands.
2. Make sure to switch off and unplug the machine before removing the grinder,
reaching into the brew unit, or touching any other internal components.

CAUTION
Risk of irritation caused by cleaning agents
1. Cleaning tablets, milk system cleaners, and coffee machine descalers may lead to
irritation.

2. Abide by the warnings provided on the label of the cleaning agent used.
3. Avoid contact with eyes and skin.
4. Wash hands thoroughly after using a cleaning agent. Consult a doctor if necessary.
5. Make sure that cleaning agents do not find their way into the beverages that are
being or have been prepared.
CAUTION
Risk of germs
1. Inadequate maintenance may cause residue to accumulate inside the machine,

resulting in contamination of the beverages made.

2. Do not use the machine if it has not been cleaned according to the instructions
provided in the user manual.

3. Clean the machine daily in accordance with the instructions provided in the user

manual.
4. Instruct the personnel operating the machine on how to clean it properly.
5. If the machine is not used for an extended period of time, residue may accumulate

inside it. Make sure to clean the machine thoroughly before using it again.
6. Make sure to replace the water filter in a timely manner when prompted to do so by
the machine.
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7. Do not use coffee beans or milk if they are past their expiration date.

CAUTION
Risk of injury
1. The machine must be placed in an upright position.
2. Do not store the machine at a temperature below O °C if it has not been drained
and emptied properly. If freezing has occurred, place the machine in an environment
with the ambient temperature of ~20 °C for 2-4 hours.

} 2. DESCRIPTION

2.1 MACHINE OVERVIEW

The coffee machines from the “F100" series are available in multiple configurations. A
sample configuration is illustrated here. Please note that the configuration of your coffee
machine may differ slightly from the configuration shown.

Bean container

Screen power
switch

Control panel

Coffee and Milk temperature
milk spout sensor
Milk tube
Water tank
Drip tray

Back of
the machine

MDB

connection
Power switch Power cord
connection

Waste water
drainage tube

X Mains water/water
connection

barrel connection

2.2 USER INTERFACE

To satisfy the needs of different users, the coffee machines in the “F100” series come with
two kinds of themes: standard, and self-service.

2.2.1 STANDARD THEME J

1916 . .
Tap the icon in the upper left corner

of the screen to access the menu
and change the theme.
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2.2.2 SELF-SERVICE THEMEJ

Tap the icon in the upper left corner
of the screen to access the menu
and change the theme.

2.3 SCOPE OF DELIVERY

The scope of delivery may vary depending on the configuration of your machine.

Component Picture Quantity

Mains water connection tube 1

Mains water connector

Key 1

Component

Picture Quantity

Milk tube

1

User manual

Water barrel connection tube

2.4 TECHNICAL SPECIFICATIONS

Screen size 101"
Water tank capacity 6l
Drip tray capacity 21
Grounds container

capacity 50 pes.
Coffee spout height 75-155 mm
Permissible water

pressure 0.5-0.6 bar
Bean container capacity 1000 g

Power supply

220-240 V 50/60 Hz

Power rating

3100 W
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Machine dimensions 304 x 628 x 559 mm } 3 |NSTALLAT|ON

(width x depth x height)
3.1 PRECAUTIONS

The machine must be installed by a qualified service engineer.

The manufacturer is not liable for any injuries caused by improper installation.

Only original accessories must be used during installation.

The installation personnel will carry out the initial setup, as well as walk you through
WLAN details the basic features of the ma(.:hine. . .

[1] Please contact customer service for further support, or if you have any questions.

Net weight 20.8 kg

Depending on the model and sales area of the machine, the loT feature may or may not
be available. Contact customer service for more details.

Radio frequency and parameters

N NS

Support system Not supported

Occupied bandwidth Supported m

The technical parameters indicated here require the loT feature to be available. Contact
customer service for more details.

Units: Millimetres

1520
Appliance Commercial bean-to-cup coffee machine
Model F100
TD-LTE : QPSK/16QAM
q
Modulation mode BT: GFSK, rr/4-DQPSK, 8-DPSK 5
WLAN:DBPSK/DQPSK/CCK/BPSK/QPSK/16QAM/64QAM N
-}
Occupied Transmitted
TECHNICAL PARAMETER Frequency range bandwidth power %
TD-LTE: r-g-:
Band38:
3 A o
2570-2620MHz TD-LTE: | w| O
TD-L TE: 20/IOM
Ba nd 40:2300- 23dBm*2.7dB
Hz BT: 2MHz
2400M Hz BT:
Targeted value WLAN:
BT: 20dBm(EIRP)
20MHz
2.400-2.4835GCGHz WLAN:
40MHz
2.402-2.4800GHz 20dBm(EIRP)
WLAN:
2.400-2.4835GCGHz I |
1301
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391 534

628

480

496
75-155

1
_;T-

3.3 LOCATION

The installation location must be dry, and protected against water jets.
Keep in mind that the machine may be subject to some condensation.
Do not use the machine outdoors.

The machine must be installed on a stable, level, heat-resistant surface.

RN N

The ambient temperature must be between 5 and 35 °C.

3.4 ELECTRICAL CONNECTION

1. The voltage, amperage, and frequency of the electrical connection used must
correspond with the data indicated on the plate of the machine. Using improper
power plugs may result in a short circuit, potentially causing fire. The plug used must
be selected by qualified service personnel.

2. The machine is electrically safe only when earthed properly. If in doubt concerning
earthing, have the wiring inspected thoroughly by skilled personnel.

3. The manufacturer is not liable for any damage resulting from incorrect earthing or
improper power supply use.

4. No action is needed from the users in order to shift the machine between 50 and 60
Hz. The appliance adapts to both frequencies.

3.5 WATER SUPPLY CONNECTION

For the machines from the “F100” series, water tank supply, mains water supply, and
water barrel supply are available. The default water supply method is a water tank.

3.5.1 WATER QUALITYJ

4-8dHGH

Total hardness

70 -140 ppm (Mg/1)
Carbonate hardness 3-6 dH KH /50-105 ppm (mg/1)
pH value 6.5-7.5 pH
Chlorine <25mg/1
TDS 30 -150 ppm (mg/1)
Electrical conductivity 50-200 uS/cm (microsiemens)
Iron <0.3mg/1

To ensure the required water quality, a water filter must be used.

3.5.2 MAINS WATER CONNECTIONJ

The distance between the machine and the water connection used should not exceed 1
m (to connect the appliance, use the original hose supplied with the machine). The water
pressure must be between 2 and 6 bars. If the water pressure exceeds 6 bars, a pressure-
reducing valve must be installed.

3.5.3 WATER BARREL CONNECTIONJ

The machines from the “F100” series can be connected to a water barrel.
[1] Make sure to only use new tubes for water supply connection.
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3.5.4 AUTOMATIC WASTE WATER DRAINAGE CONNECTION J

The distance between the water drain and the machine should not exceed T m. To ensure
proper draining, make sure that the drainage tube is positioned properly.

} 4. FIRST USE

4.1 FILLING

See page 14 for more details on how to fill the machine with water and coffee beans.
[1] Make sure to use the water tank supply method when performing the initial setup.

4.2 INITIAL SETUP

When switching the machine on for the first time, the initial setup program must be
completed. To do that, follow the steps below:

Plug the power cord into a socket, then Press the screen power switch.
press the power switch.

android

The screen switches on. Select the desired language.

Previous

Set the desired water supply mode. Set PIN codes.

Previous

7

Select the desired customisation settings. Select the desired advertising settings.
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To complete the setup, press “Ready”.

} 5. OPERATION

5.1 FILLING THE BEAN CONTAINER

Use the key to unlock the bean container
lid (if needed).

Lift the bean container lid.

Add coffee beans. Put the lid back on and lock it (if needed).

To avoid injury, never put any foreign objects into the bean container or grinder.
[*] 1. Do not pour ground coffee into the bean container.
2. Do not pour any liquids into the bean container.

5.2 FILLING THE WATER TANK

Pull out the water tank. Fill the water tank with drinking water.

Reinsert the water tank (make sure that it
has been installed correctly).

%v_

[1] 1. When filling the water tank, do not exceed the MAX mark.
2. Do not pour hot water into the water tank.
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5.3 CONNECTING THE MILK TUBE

Connect the milk tube to the machine. Insert the milk tube into the milk
container.

[1] Make sure to always store milk in a cooler.

[1] Do not pull out the milk tube during the milk frother rinsing process. For more details
on how to clean the milk system, see Chapter 6.5.

[1] To ensure cleanliness and the best in-cup results, using a compatible milk cooler is
recommended.

5.4 SWITCHING ON

For more information on switching the machine on for the first time and completing the
initial setup, see page 13.

5.5 PREPARING BEVERAGES

5.5.1 PREPARING BEVERAGES VIA THE STANDARD INTERFACEJ

1916

i ‘ [
:li‘" w!_‘ E.. | !-.
Espressox2 Coffee Coffeex2 Americano
gt w—ry | i -
; B | ot | o
v b
® | o
Coffee Jug Hot Water (Cappuccine (Cappuccinox2

.

Place a cup under the spout. Press the icon of the desired beverage.

' \ Cappuccino
In preparation
Svungth  Moder To change parameters during preparation,
Milk foam 208 press u<" or u>n.
Colfee volume 3sml

To stop preparation, press “Stop”.

BT brogress bar.

The beverage is now being prepared.

5.6. GRIND LEVEL CALIBRATION

To calibrate the grind level, contact customer service for help.
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} 6. SETTINGS

6.1 ACCESS TO THE SETTINGS MENU

1916

¢ & f'

Espressox?

¢« @ 9oy

:

Americana

Ristratte Coffee lug Hot Water Cappuceino Cappuccinox2
Press the icon in the upper left corner of Enter the PIN code and press “OK”.
the screen.

Select the desired menu.

[1] PIN codes can be set during the initial setup. If the PIN codes are not set, the menus
can be accessed with no PIN codes.

6.2 SETTINGS MENU TREE

I I I I I

Settings Brew unit Milk frother Daily Beverage Screen
rinsing rinsing counter counter lock
Exit Descaling Milk system cleaning Brew unit cleaning
Language

with cleaning tablets

Machine I - I I I I
settings Beverage Maintenance Language Themes Rinsing time

settings mode settings during warm-up
Factory reset Volume Date&Time Water supply Auto switch Emptying
adjustment mode on/off water circuit
Brew unit cleaning with cleaning tablets Milk system cleaning Descaling
m_l Beverage counter Daily counter Maintenance counter
Advertising I I I
settings Standby ad Welcome ad Preparation ad
Security &
privacy PIN code settings
Customisation Shortcut Cup Recipe Long press Beverage layout

function confirmation ' | adjustment to switch off
Machine
information

1]
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6.3 SHORTCUT MENU

6.3.1 OVERVIEW OF THE SHORTCUT MENUJ

I l ] I I
m Settings Brew unit Milk frother Daily Beverage Screen

rinsing rinsing counter counter lock

Exit Descaling Milk system cleaning Brew unit cleaning
with cleaning tablets

Language

6.3.2 ACCESSING THE SHORTCUT MENUJ

1845

Slide up from the bottom of the screen. The shortcut menu is displayed.

6.3.3 USING THE SHORTCUT MENUJ

2022/18/26

10:26
Rinsing

/i

Caution! Hot water is
flawing out of spout

E.g., torinse the brew unit: press the brew Brew unit rinsing starts.
unit rinsing icon.

6.4 MACHINE SETTINGS

6.4.1 OVERVIEW OF MACHINE SETI'INGSJ

Machine
settings

Auto switch
on / off

Maintenance | Language
settings

Beverage
settings

Emptying water
circuit

Rinsing time
during warm-up

Water hardness settings Standard Auto switch-on/off
| settings
Start-up cleaning settings Self service ]
| Countdown

Filter settings ]
Reset

Machine
settings

Water supply mode Date & time Volume adjustment Factory reset
Water hardness settings Use network-provided time Hot water All beverages
Mains water supply Use network-provided Coffee Machine settings
I time zone
Water barrel supply |
Time format

6.4.2 BEVERAGE SETTINGS J

1. Add a new beverage

uyn

Tap “+", then select a new drink from
the popup list. Only the existing
beverage icons and names are

available.




Delete the beverage

2. Copy a beverage recipe

Insert a USB flash drive to import a
recipe.

3. Recipe settings

E.g., for caffe latte: tap the latte recipe,
then change the available parameters.
Keep in mind that the value ranges of
different parameters are limited.

4. One more espresso

Select this option to add a second
grinding cycle during beverage
preparation.

5. Lock a beverage

Select the “Locking” option to lock the
beverage (the beverage will not be
available for preparation).

6. Delete a beverage

Tap “Delete the beverage” to delete
the beverage from the beverage list.
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6.4.3 MAINTENANCE MODEJ

Install 150L filter

6.4.4 LANGUAGE SETTINGS J

1. Water hardness setting

Test the hardness of the water used
using a special test strip, then set the
correct value.

2. Manual rinsing

Select the “Manual rinsing” option
to rinse the machine manually after
switching on. Select the “Auto
rinsing” option to have the machine
rinsed automatically after switching
on.

3. Filter settings

Select “No filter” if you are not using a
water filter. Select the 50 1/150 | option
if installing or replacing a filter.
Default setting: No filter

Select the desired language from
the options available. Default setting:
English.

6.4.5 THEMES I

Select the standard or the self-service
theme.

If you plan on transporting the
machine or not using it for an
extended period of time, make sure to
empty the water circuit before doing

SO.
Please remove the water tank

Set the time for automatic switch-on/
off of the machine if desired.
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6.4.8 WATER SUPPLY MODEJ

Water supply mode

Select the desired water supply mode:
water tank, mains water, or water
barrel.

Default setting: water tank.

6.4.9 DATE & TIMEJ

¢ Date&time Date
s etk o 1 Set the local date.
Time zone

Time

Set the local time zone.

T e
e T8 Time

Set the local time.
Use locale default

Use 24-how format
s

6.4.10 VOLUME ADJUSTMENTJ

mode:Tank water supply

Hot Water

6.4.11 FACTORY RESET J

1. Beverage reset

Restore all beverage parameters to
default factory settings.

2. Machine reset

Restore all machine parameters to
default factory settings.

6.5 MAINTENANCE

6.5.1. BREW UNIT CLEANING WITH CLEANING TABLETSJ

feaning tablets Bl 1. The brew unit cleaning program
must be performed around every 300
cups brewed.

2. Follow the steps displayed on the

Cleaning time is . .
screen. Total duration: ~12 minutes.

12 Min

Click OK button to start cleaning
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6.5.2 MILK SYSTEM CLEANINGJ

Clean milk unit with clea

Cleaning time is

2 Min

Click OK button to start cleaning

Cleaning time is

40 Min

Click OK button to start cleaning

Statistics

1. It is recommended to clean the milk
system using a special milk system
cleaner at least once a week.

2. Follow the steps displayed on the
screen. Total duration: ~12 minutes.

1. The recommended descaling
frequency depends on the hardness
of the water used.

2. Follow the steps displayed on the
screen. Total duration: ~40 minutes.

View beverage preparation data, total
drink quantity, and maintenance
records.

6.7 ADVERTISING SETTINGS

Three different kinds of ads can be set:
standby, welcome, and preparation.

Advertising setting

Standby ad

Select an advertisement to be displayed during standby. You can upload the desired
video or image using a USB flash drive.

[1] The desired videos and images can be uploaded from a USB flash drive.

[1] Video requirements: format: MP4, size: less than 100 MB, recommended resolution:
1080x720, frame rate: 30 fps.

Image requirements: format: png/jpg/peg/bmp, recommended resolution: 1024x600.

Welcome ad

Select an advertisement to be displayed during start-up.

[1] Video requirements: format: MP4, size: less than 100 MB, recommended resolution:
1080x720, frame rate: 30 fps.

Image requirements: format: png/jpg/peg/bmp, recommended resolution: 1024x600.

Preparation ad

Select an advertisement to be displayed during beverage preparation.

[1] Video requirements: format: MP4, size: less than 100 MB, recommended resolution:
1080x720, frame rate: 30 fps.

Image requirements: format: png/jpg/peg/bmp, recommended resolution: 1024x600.
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6.8 SECURITY & PRIVACY 6.9.2 CUP CONFIRMATIONJ

PIN code settings e Select “Open” to have a pause of 12

Choose PIN code setting mode nfirm cup in positiof m the cup in position before making beverage

seconds to adjust cup position during
beverage preparation.

Select “Close” to deactivate this
function.

PIN codes can be set during the initial
setup or in the PIN code settings
menu. If the PIN codes are not set, the
menus can be accessed with no PIN
codes.

L If you forget the PIN codes, use the master PIN code: 800866.

6.9 CUSTOMISATION

6.9.1 SHORTCUT FUNCTIONJ

1. Adjust recipe during preparation

Select “Open” to enable the beverage
recipe to be adjusted during
preparation.

Select “Close” to disable this function.

; = T Select “Open” to activate the shortcut Endbe to bancelbevarage reaTE e

menu function.
2. Cancel preparation

Select “Yes” to enable beverage
preparation to be cancelled after
being started.

Select “No” to disable this function.

Select “Open” to have the screen
switch off after you press and hold the
screen power switch for 3 seconds.
Select “Close” to disable the screen
power switch.
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6.10 MACHINE INFORMATION

View machine information, including
the CTR version (PCB software), HMI
version (screen software), and serial
number of the machine.

Screen power switch

CTR: 2.31

HMI: 2.14 build(18)
SN: M50LTCGS2305090007

About equipment

Exit

Manual update

6.9.5 BEVERAGE LAYOUT J

Upgrade software via a USB flash drive

Change beverage layout to suit your The software can be upgraded using a USB flash drive.

needs. [1] Software upgrades must be performed by qualified technicians. Contact customer
service for help.

} 7. CLEANING AND MAINTENANCE

To keep the machine performing at its best, regular maintenance is required. Clean
the machine at least once a day, or more frequently if required. Clean the machine

immediately if it is dirty or has become clogged.

7.1 CLEANING INTERVALS

16 30

Cleaning interval | Procedure Type
!" !3 Rinsing the brew unit Automatic or manual
Espresso Double Espresso Rinsing the milk frother Automatic
Emptying the drip tray Manual
Once a day -
. (or more) Emptylng the grounds Manual
container
Cleaning the screen Manual
Cleaning the milk frother Manual
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Cleaning interval | Procedure Type 7.3 DAILY MAINTENANCE

Cleaning the brew unit Manual 7.3.1 BREW UNIT RlNSlNGJ
Rinsing the milk frother Manual
Once a week Cleaning the bean container | Manual 1. To immediately rinse the brew unit,
Cleaning the milk system Manual select the rinsing option manually in
the shortcut menu.
Cleaning the water tank Manual
Cleaning the brew unit When prompted by the machine
As needed Descaling When prompted by the machine
Changing the filter When prompted by the machine

Screen lock

7.2 CLEANING PRODUCTS AND TOOLS

16:45 2. The brew unit is being rinsed.

Product/tool Usage Rinsing
: Cleaning the brew unit with cleaning
Cleaning tablets tablets
Milk system cleaner Cleaning the milk system Cattich!
Brush Cleaning the brew unit manually l l e e
Descaling powder Descaling
Key Opening the bean container
Milk tube brush Cleaning the milk tube manually Hot water is dispensed from the coffee spout during rinsing. Exercise caution to avoid
Cleaning the containers, screen, and body scalding!
Damp cloth of the machine

7.3.2 AUTOMATIC MILK FROTHER RINSINGJ

2022/10/12

16:45 The milkfrotherisrinsed automatically

- after each preparation of a milk-based
- RRising beverage.
H
Caution!

Caution! Hot water is
l ' flowing out of spout
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7.3.3 EMPTYING THE GROUNDS CONTAINERJ

The grounds container must be emptied at least once a day.

Remove the grounds container. Pour out the coffee grounds.

Clean the container thoroughly using Dry the container, then reinsert.
fresh water.

7.3.4 EMPTYING THE DRIP TRAYJ

The drip tray is located below the grounds container. Make sure to empty it at least once
a day.

Remove the drip tray.

Clean the drip tray thoroughly using fresh Dry the drip tray, then reinsert.
water.

[] To avoid the full drip tray prompt being displayed for no reason, make sure to clean the
two metal plates in front of the drip tray, and keep them dry at all times.

7.3.5 CLEANING THE SCREENJ

Press “Screen lock” to lock the screen
for 12 seconds, then wipe it with a dry
cloth.
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7.4 WEEKLY MAINTENANCE

7.4.1 CLEANING THE MILK FROTHER MANUALLYJ

7.4.2 CLEANING THE BEAN CONTAINERJ

The bean container must be cleaned
regularly (it is recommended to do so
at least once a week).

1. Switch off the machine and pull
the plug out of a socket.

2. Remove the bean container
lid (use the key to unlock it if
necessary).

3. Remove the bean container,
empty it, then clean it with a
damp cloth.

4. Dry the bean container
thoroughly, then reinsert and lock
if necessary.

7.4.3 CLEANING THE BREW UNIT WITH A BRUSHJ

Avoid grinding coffee beans too finely,
as this may cause the brew unit to
become clogged. It is recommended
to clean the brew unit with a brush
once a week.

Clean the milk frother thoroughly using Reinsert the milk frother.
fresh water, then reassemble.

[*] For more details on how to clean the milk frother, go to “Help” -> “Video” -> “Cleaning
milk frother manually”.
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7.4.4 CLEANING THE MILK SYSTEMJ

1. Enter the “Maintenance” menu,
then select “Milk system cleaning”.

2. Press “OK".

3. Follow the steps displayed on the
screen.

[1] If the milk system cleaning program is not performed in time, the milk spout can
become blocked, preventing milk from being frothed properly.

During cleaning, hot milk system cleaning liquid is dispensed from the spout. Never
reach under the spout during cleaning!

7.5 CLEANING THE BREW UNIT

The message “Clean brew unit” appears on the screen when the brewing system needs
to be cleaned using tablets. Total duration: ~12 minutes.

Cleaning interval
12 Min

Click OK to start cleaning

Enter the “Maintenance” menu, then Press “OK”".
select “Brew unit cleaning with cleaning
tablets”.

3. Follow the steps displayed on the screen.
During cleaning, hot cleaning liquid is dispensed from the spout. Never reach under
the spout during cleaning!

7.6 DESCALING

The message “Descale the machine” appears on the screen when the machine needs to
be descaled. Total duration: ~40 minutes.

Cleaning interval

40 Min

Click OK to start cleaning

(1

1.  Enter the “Maintenance” menu, then select “Descaling”.
2. Press“OK"
3. Follow the steps displayed on the screen.

During descaling, hot descaling solution is dispensed from the spout. Never reach
under the spout during descaling!
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} 8. MESSAGES AND EXPLANATIONS

8.1 OPERATIONAL MESSAGES

Message

Solution

“Drip tray is full”

Empty the drip tray

“Install drip tray”

Insert the drip tray, or make sure that it is
inserted correctly.

“Empty grounds container”

Empty the grounds container (it is
recommended to do so around every
50 cups brewed).

“Fill water tank”

Fill the water tank with water, or reinsert
the water tank.

“Fill beans”

Fill the bean container with coffee beans.

“Milk frother not in position”

Insert the milk frother, or make sure that
it is inserted correctly.

“Bean hopper not in position”

Insert the bean container, or make sure
that it is inserted correctly.

“Milk frother warning/Reinstall milk”

Check the motor.

“Low temperature”

Restart the machine.

“High temperature”

Restart the machine.

“Milk temperature too high”

Use milk at a temperature below
25°C.

malfunctioned.

Error code Error description Solution

u " No heating from

Errorl the thermoblock. Check the thermoblock.
“Error2” The thermoblock NTC has Check the thermoblock

NTC.

“High pressure”

Too little water in the
system.

Check the water circuit.

“System empty”

No water in the system.

Check the water circuit.

“Errore”

The “OK” button has been
pressed more than 3 times
when the “High pressure”
or “System empty” errors
have been displayed.

Check the water circuit.

“Brew unit reset error”

The brew unit does not
function correctly.

Check the brew unit.

“Grinder error”

Lack of coffee beans.

Check the grinder.

“Serial port failure, please
check the serial port
connection”

No CTR and HMI
communication.

Check the main PCB.

} 9. EXTENDED NON-USE

9.1 PREPARING FOR EXTENDED NON-USE

Clean the machine thoroughly by running all cleaning and rinsing programs.

Empty and clean the bean container.

Clean the coffee spout and milk tube manually.
Clean the brew unit manually.

Clean the mixer manually.

Clean the drip tray and grounds container.

“Milk temperature too low” Use milk at a temperature above 4 °C.

I R N N

8.2 ERROR MESSAGES

Error messages are displayed automatically when the entire system is affected by an

. . . 9.2 SHORT-TERM NON-USE (UP TO 1 MONTH)
error. Restart the machine if a serious issue occurs.

. . . . . . Empty the water circuit (contact qualified service personnel for help).
1. Switch off the machine using the main switch when restarting it. . .
Disconnect the machine from the power supply.
Shut off the water supply.

Switch off any additional equipment, and disconnect it from the power supply.

2. Contact qualified service personnel if the machine does not switch on, or if you are
unable to fix the error.

PN N
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9.3 LONG-TERM NON-USE (OVER 1 MONTH)

Some components of the machine may no longer function properly if they have been
stored incorrectly for a long period of time.

Before using the machine again, make sure to reinstall and clean it properly.

1.  Have the water circuit drained by qualified service personnel.
2. Additional maintenance may be required before using the machine again if it has not
been used for over 6 months. Contact qualified service personnel for help.

} 10. TRANSPORTATION AND STORAGE

10.1 TRANSPORTATION

During transportation and storage, make sure to protect the machine from any damage
and adverse environmental conditions.

1. Protect the machine from falling or tipping over.

2. Before transportation, package the machine properly using the original packaging if
possible.

3. To avoid damaging the machine, make sure to empty the water circuit before
transportation.

4, After emptying the water circuit, dry the inside and outside of the machine
thoroughly.

('] To have the water circuit emptied, contact qualified service personnel.
[1] If the water circuit has been emptied, the initial setup must be performed again before
continuing to use the machine.

10.2 STORAGE

When storing the machine, ensure the following conditions:

1. The ambient temperature of the location in which the machine is stored must be
between -10 and +50 °C.

2. If the machine has not been drained completely, do not store it at sub-zero
temperatures.

3. Store the machine in an upright position.

4. Make sure to package the machine and any accessories properly, preferably using
the original packaging.

10.3 CONTINUING USE AFTER A PROLONGED PERIOD OF STORAGE

The machine may no longer function properly if it has been stored incorrectly for over 6
months. Contact qualified service personnel for more information.

} 1. DISPOSAL

When disposing of the machine, make sure to do so in an environmentally friendly
manner.

1. Any unused coffee beans can be composted.
2. Refer tothe information on the label when disposing of any unused cleaning agents.
3. Pour out any liquids collected in the internal containers or drip tray.

Dispose of any electrical components separately.

m‘ ‘ Make sure to recycle any plastic components if possible.
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} 1. SRODKI OSTROZNOSCI

1.1 PRZEZNACZENIE

1.1.1 EKSPRES DO KAWYJ

1. To urzadzenie jest komercyjnym ekspresem do kawy zaprojektowanym do
przygotowywania napojow i przeznaczonym do uzytku w restauracjach, kawiarniach,
biurach, hotelach, sklepach ogdlnospozywczych i podobnych srodowiskach.

2. Urzadzenie jest przeznaczone do obrébki kawy ziarnistej i Swiezego mleka.

3. Urzadzenie jest przeznaczone do pracy w pomieszczeniach. Urzadzenie nie nadaje
sie do uzytku na zewnatrz.

1.2 WYMAGANIA WSTEPNE DOTYCZACE UZYTKOWANIA EKSPRESU

1. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku wytacznie przez przeszkolony personel.

2. Niewolnoobstugiwac urzadzenia ani dodatkowego wyposazenia przed zapoznaniem
sie z opisem dziatania urzadzenia lub uzywanego wyposazenia.

3. W przypadku udostepnienia urzadzenia do samoobstugi nalezy je przez caty czas
monitorowac dla bezpieczenstwa uzytkownikow.

4. Nie nalezy uzywac urzadzenia ani dodatkowego wyposazenia przed zapoznaniem
sie z jego funkcjami.

5. Nie nalezy uzywac urzadzenia ani dodatkowego wyposazenia bez uprzedniego
wyczyszczenia i/lub prawidtowego napetnienia.

6. Dzieci, ktore nie ukonczyty 8. roku zycia, nie moga korzysta¢ z urzadzenia ani
dodatkowego wyposazenia. Dzieci w wieku powyzej 8 lat, osoby o obnizonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz osoby nieposiadajace
stosownego doswiadczenia lub wiedzy moga korzystac¢ z urzadzen z serii ,F100”
wytacznie pod statym nadzorem.

1.3 OBJASNIENIE SYMBOLI BEZPIECZENSTWA

Przestrzeganie srodkow ostroznosci opisanych w tym rozdziale jest niezbedne dla
zagwarantowania bezpieczenstwa osobistego i prawidtowego dziatania urzadzenia.
Ponizsze symbole i sformutowania ujete w instrukcji wskazuja rodzaj lub poziom
zagrozenia:

/\ OSTRZEZENIE
LOSTRZEZENIE"” wskazuje na potencjalne niebezpieczenstwo, ktére moze spowodowad
Smierc lub powazne obrazenia.

UWAGA
ZUWAGA" oznacza niebezpieczng sytuacje, ktéra moze potencjalnie spowodowac
niewielkie lub umiarkowane obrazenia.

['] WAZNE
JWAZNE" wskazuje na istotny szczegdt, na ktéry nalezy zwréci¢ uwage, by zniwelowad
ryzyko uszkodzenia urzadzenia.

1.4 OGOLNE SRODKI OSTROZNOSCI

Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze prowadzi¢ do potencjalnie niebezpiecznych
sytuacji. Aby uniknac¢ obrazen ciata i innych zagrozen, nalezy stosowac sie do wskazowek
ujetych w ponizszych ostrzezeniach podczas uzytkowania urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE

Ryzyko porazenia pradem

Jesli przewdd zasilajacy urzadzenia zostanie uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez

producenta lub pracownika autoryzowanego centrum serwisowego.

1. Korzystanie z uszkodzonych przewoddw zasilajacych lub wtyczek moze prowadzi¢
do porazenia pradem.

2. Nie nalezy podtaczac uszkodzonych przewodow zasilajgcych lub wtyczek do pradu.

3. Nalezy upewnic sig, ze urzadzenie i jego przewdd zasilajacy znajduja sie z dala od
goracych powierzchni, takich jak kuchenki gazowe/elektryczne lub piekarniki.

4. Nalezy upewni¢ sie, ze przewodd zasilajacy nie zostat przycisniety i nie zostat
poprowadzony przez ostre krawedzie.

5. Nienalezy zanurza¢ wtyczki w wodzie lub innym ptynie ani wylewac¢ wody lub innego
ptynu na wtyczke. Wtyczka musi bezwzglednie pozostac sucha.

6. Nieprawidtowe przeprowadzenie napraw lub czynnosci serwisowych w uktadzie
elektrycznym urzadzenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem.

7. Wszelkie naprawy lub czynnosci serwisowe musza by¢ wykonywane przez
autoryzowany personel posiadajacy wymagane kwalifikacje.
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/\ OSTRZEZENIE

Ryzyko uduszenia

1. Plastikowe materiaty opakowaniowe moga doprowadzi¢ do uduszenia.

2. Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci oraz osoby o obnizonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej nie miaty dostepu do plastikowych materiatow
opakowaniowych.

UWAGA
Ryzyko poparzenia
1.  Goraca woda i para podawane podczas czyszczenia moga doprowadzi¢ do
poparzenia. Podczas czyszczenia nalezy trzymac rece z dala od wylewek.
Nie nalezy umieszczac¢ zadnych przedmiotdw na ruszcie tacki ociekowej.
Nalezy uzywac wytacznie odpowiednich filizanek, szklanek lub kubkdw.
W trakcie przygotowywania gorgcych napojéw nalezy zachowac ostroznosc.
W PRZYPADKU POPARZENIA:Natychmiastschtodzi¢ dotkniety obszariskonsultowac
sie z lekarzem (w zaleznosci od ciezkosci urazu).

I

UWAGA
Ryzyko obrazen
1. Umieszczanie nieodpowiednich przedmiotdw w mitynku moze spowodowac
powstanie odtamkow, ktére moga doprowadzi¢ do obrazen ciata.
2. Nie wolno wktadac¢ zadnych nieodpowiednich przedmiotéw do mtynka.

UWAGA
Ryzyko zaciecia/zmiazdzenia
1.  Dotykanie jakichkolwiek wewnetrznych elementéw urzadzenia w trakcie jego pracy
moze skutkowac obrazeniami palcdéw lub dtoni.
2.  Przed wyjeciem mitynka, siegnieciem do bloku zaparzajacego lub dotknieciem
jakichkolwiek innych elementow znajdujacych sie wewnatrz urzadzenia nalezy
wytaczy¢ ekspres i odtgczy¢ go od zasilania.

UWAGA

Ryzyko podraznienia na skutek kontaktu ze srodkami czyszczacymi

1.  Tabletki do czyszczenia, srodki do czyszczenia systemu mlecznego i odkamieniacze
do ekspresow do kawy moga powodowac podraznienia.

2. Nalezy stosowac sie do wskazowek ujetych w ostrzezeniach znajdujacych sie na
etykiecie uzywanego srodka czyszczacego.

3. Unikac¢ kontaktu z oczami i skoéra.

4.  Po uzyciu srodka czyszczacego nalezy doktadnie umyc rece. W razie potrzeby nalezy
skonsultowac sie z lekarzem.

5. Nalezy dopilnowa¢, by srodki czyszczace nie dostaty sie do przyrzadzanych lub juz
przygotowanych napojow.

UWAGA

Ryzyko rozwoju drobnoustrojéw

1. Niewtasciwa konserwacja moze powodowac gromadzenie sie osaddw wewnatrz
urzadzenia, co z kolei moze prowadzi¢ do zanieczyszczenia przygotowywanych
napojow.

2. Nienalezyuzywacurzadzenia,jeslinie zostatowyczyszczone zgodnie ze wskazowkami
podanymi w instrukcji obstugi.

3. Nalezy codziennie czysci¢ urzadzenie zgodnie ze wskazéwkami podanymi w
instrukcji obstugi.

4. Nalezy poinstruowac¢ osoby obstugujace urzadzenie w zakresie prawidtowego
czyszczenia ekspresu.

5. Diuzszy okres nieuzywania urzadzenia moze skutkowac nagromadzeniem sie
osadow w jego wnetrzu. Przed ponownym uzyciem urzadzenia nalezy je doktadnie
wyczyscic.

6. Nalezy pamieta¢ o terminowej wymianie filtra wody, gdy pojawi sie stosowny
komunikat na urzadzeniu.

7. Nie nalezy uzywac przeterminowanej kawy ziarnistej ani nieswiezego mleka.

UWAGA
Ryzyko obrazen
1. Urzadzenie musi zosta¢ ustawione w pozycji pionowej.
2. Nie nalezy przechowywac urzadzenia w temperaturze ponizej 0°C, jesli nie zostato
prawidtowo opréznione. Jesli doszto do zamarzniecia, nalezy umiesci¢ urzadzenie w
Srodowisku o temperaturze ok. 20°C na 2-4 godziny.
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} 2. OPIS

2.1 OMOWIENIE URZADZENIA

Ekspresy do kawy z serii ,F100" s3 dostepne w wielu konfiguracjach. Ponizej
przedstawilismy przyktadowa. Konfiguracja uzywanego ekspresu do kawy moze
nieznacznie réznic sie od przedstawionej.

Pojemnik
na kawe ziarnista

Przetacznik

zasilania
ekranu
Panel
sterowania
Czujnik
Wylewka temperatury
kawy i mleka mleka

Rurka systemu

. . mleka
Pojemnik na

wode
Tacka ociekowa

Tyt urzadzenia

Potaczenie
MDB

Przycisk
zasilania

Przytacze
przewodu
odptywu

2.2 INTERFEJS UZYTKOWNIKA

Podtaczenie
przewodu
zasilania

Podtaczenie do
sieci
wodociggowej
/ zewnetrznego
zbiornika

Aby zaspokoi¢ potrzeby réznych uzytkownikéw, ekspresy do kawy z serii ,,F100” zostaty
wyposazone w dwa rodzaje interfejsdw uzytkownika: standardowy i samoobstugowy.

2.2.1 INTERFEJS STANDARDOWY J
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ikony w lewym gérnym
rogu ekranu, aby uzyska¢ dostep do
menu i zmienié interfejs.



SORSO

2.2.2 INTERFEJS SAMOOBSI’.UGOWYJ

Dotknij ikony w lewym gérnym
rogu ekranu, aby uzyskac¢ dostep do
menu i zmienié interfejs.

2.3 ELEMENTY ZESTAWU

Elementy zestawu moga réznic sie w zaleznosci od konfiguracji urzadzenia.

Element Zdjecie Liczba

Rurka do podtaczenia
do sieci wodociggowej

Ztacze sieci wodociggowej

Kluczyk 1

Component

Picture Quantity

Rurka systemu mleka

1

Instrukcja obstugi

Rurka do podtaczenia do zew. zbiornika na
wode

2.4 SPECYFIKACIJA TECHNICZNA

kawe ziarnista

Rozmiar ekranu 101"
Pojemnosé zbiornika 6l

na wode

Pojemnos¢ tacki 2
ociekowej

Pojemnos$é pojemnika .
na fusy 50 porcji
Wysokosé wylewki kawy 75-155 mm
Dopuszczalne ci$nienie

wody 0,5-0,6 bara
Pojemnosé zbiornika na 1000 g

Zasilanie

220-240 V 50/60 Hz

Moc znamionowa

3100 W
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Wymiary urzadzenia }
(szerokos$é x gtebokosé x 304 x 628 x 559 mm 3. INSTALACJA
wysokos¢)
Masa netto 20.8 kg 3.1 SRODKI OSTROZNOSCI
Dostepnosc¢ funkcji loT zalezy od modelu i regionu sprzedazy urzadzenia. Po wiecej 1. Urzadzenie musi zostac¢ zainstalowane przez wykwalifikowanego technika serwisu.
informacji zapraszamy do kontaktu z dziatem obstugi klienta. 2. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za obrazenia spowodowane nieprawidtowa
instalacja.
Czestotliwo$é radiowa i parametry 3. Podczas instalacji nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych akcesoriow.

4.  Wyznaczony personel przeprowadzi wstepng konfiguracje, a takze zapozna

Szczegoty sieci WLAN uzytkownika z podstawowymi funkcjami urzadzenia.

. . . [*] W celu uzyskania dalszej pomocy lub w przypadku jakichkolwiek pytan prosimy o
Obstugiwane systemy Nieobstugiwane : -
kontakt z dziatem obstugi klienta.
Zajete pasmo Obstugiwane
Wymienione parametry techniczne wymagaja dostepnosci funkcji loT. Po wiecej 3.2 WYMIARY

informacji zapraszamy do kontaktu z dziatem obstugi klienta. o
Jednostki: Milimetry

. Automatyczny ekspres do kawy 1520
Urzadzenie do zastosowan komercyjnych
Model F100
TD-LTE : QPSK/16QAM
o
Tryb modulacji BT: GFSK, rr/4-DQPSK, 8-DPSK 5
WLAN:DBPSK/DQPSK/CCK/BPSK/QPSK/16QAM/64QAM <
<+
PARAMETR TECHNICZNY Zakres Zajete pasmo Moc transmisji
czestotliwosci Jete p ) .5
8
TD-LTE: ”
Band38: 2 al 5
| 0| w0y
2570-2620MHz TD-LTE:
TD-LTE: 20/IOM
Ba nd 40:2300- 23dBm+2.7dB
Hz BT: 2MHz
B 2400M Hz BT:
Wartosc¢ docelowa WLAN:
BT: 20dBm(EIRP)
20MHz
2.400-2.4835CHz WLAN:
40MHz
2.402-2.4800GHz 20dBm(EIRP)
WLAN: : 7
2.400-2.4835CHz
130
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391 534 3. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z nieprawidtowego
uziemienia lub niewtasciwego zasilania.

Uzytkownicy nie musza podejmowac zadnych dziatan, by zmieni¢ czestotliwosc
pracy urzadzenia z 50 na 60 Hz lub na odwrdt. Urzadzenie samodzielnie dostosowuje
sie do obu czestotliwosci.

3.5 DOPROWADZANIE WODY

Urzadzenia z serii ,F100"” obstuguja nastepujace metody doprowadzania wody: pojemnik
na wode, sie¢ wodociggowa, zewnetrzny zbiornik wody. Domysing metoda dostarczania

»

628

©| =1 wody jest pojemnik na wode.
g 8 N
2
3.51 JAKOSE WODY |
2 [ 4-8dHGH
F Twardosé catkowita
- i 70 -140 ppm (Mg/1)
Twardos$é weglanowa 3-6 dH KH /50-105 ppm (mg/1)
Wartos¢ pH 6.5-7.5 pH
3.3 LOKALIZACIA P P
o - o ) ) o Chlor <25mg/1
1. Miejsce instalacji musi by¢ suche i zabezpieczone przed strumieniami wody.
2. Nalezy pamietac, ze urzadzenie moze by¢ narazone na kondensacje pary wodnej. TDS 30-150 ppm (mg/1)
3. Nie nalezy uzywac urzadzenia na Swiezym powietrzu. _ ]
4. Urzadzenie musi zosta¢ umiejscowione na stabilnej i réwnej powierzchni, ktéra jest Przewodnos¢ elektryczna 50-200 ps/em (w mikrosiemensach)
odporna na wysoka temperature. Zelazo <03 mg/]
5. Temperatura otoczenia musi miescic sie w przedziale 5-35°C.

Aby zapewni¢ odpowiednia jakos¢ wody, nalezy skorzystac z filtra.

3.4 PODLACZENIE DO PRADU
3.5.2 PODLACZANIE DO SIECI WODOCIAGOWEJ J

1. Napiecie, natezenie i czestotliwos¢ uzywanego potaczenia elektrycznego musza

by¢ zgodne z danymi podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia. Uzywanie Odlegtos¢ miedzy urzadzeniem a uzywanym przytaczem wody nie powinna przekraczac
niewtasciwych wtyczek zasilania moze spowodowac zwarcie, a w konsekwencji — 1 m (do podtaczenia urzadzenia nalezy uzyc oryginalnego weza dotgczonego do zestawu).
pozar. Wybdér odpowiedniej wtyczki musi zosta¢ dokonany przez wykwalifikowanych Cisnienie wody musi wynosi¢ od 2 do 6 baréw. Jesli cisnienie wody przekracza 6 bardw,
pracownikoéw serwisu. nalezy zainstalowac zawodr redukcyjny cisnienia.

2. Urzadzenie jest bezpieczne pod wzgledem elektrycznym wytacznie w przypadku
prawidtowego uziemienia. W razie jakichkolwiek watpliwosci dotyczacych uziemienia
nalezy powierzy¢ doktadna kontrole okablowania wykwalifikowanemu personelowi.
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3.5.3 PODLACZENIE ZEW. ZBIORNIKA NA WODEJ

Urzadzenia z serii ,F100” maja mozliwos¢ podtaczenia do zewnetrznego zbiornika wody.
[1] Do podtaczenia wody nalezy uzywacé wytacznie nowych przewoddw.

ODPROWADZANIA ZUZYTEJ WODY

3.5.4 PODLACZENIE AUTOMATYCZNEGO SYSTEMUJ

Odlegtos¢ miedzy odptywem wody a miejscem ustawienia urzadzenia nie powinna
przekracza¢ 1 m. Aby zagwarantowac¢ prawidtowy odptyw, nalezy ustawic¢ przewdd
odprowadzajacy we wtasciwej pozycji.

} 4. PIERWSZE UZYCIE

4.1 NAPELNIANIE

Wiecej informacji na temat uzupetniania wody i kawy ziarnistej na stronie 14.
[1] Przy konfiguracji wstepnej upewnij sie, ze wybrana metoda doprowadzania wody jest
pojemnik na wode.

4.2 KONFIGURACJA WSTEPNA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy przeprowadzi¢ procedure konfiguracji

wstepnej. Aby to zrobi¢, wykonaj ponizsze czynnosci:

Podtacz przewdd zasilajgcy do gniazdka, a Nacisnij przetacznik zasilania ekranu.
nastepnie nacisnij przycisk zasilania.

android

W tym momencie wiaczy sie ekran. Wybierz pozadana wersje jezykowa.

Previous

Wybierz zadany tryb doprowadzania Ustaw kod PIN.
wody.

Previous

7

Wybierz zadane ustawienia personalizacji. Wybierz zadane ustawienia reklam.
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Congratulations, t fee machine is set up

Aby zakonczyc¢ konfiguracje, nacisnij
,Ready” (Gotowe).

) 5.0BSLUGA

5.1. NAPELNIANIE POJEMNIKA NA KAWE ZIARNISTA

Uzyj kluczyka, aby odblokowac pokrywe Podnies pokrywe pojemnika na kawe
pojemnika na kawe ziarnista (w razie ziarnista.
potrzeby).

Wsyp kawe ziarnista.

Z powrotem zatéz pokrywe i zablokuj ja
(w razie potrzeby).

Aby unikna¢ potencjalnych obrazen ciata, nie wktadaj zadnych nieodpowiednich
przedmiotéw do pojemnika na kawe ziarnistg ani do mtynka.
[*] 1. Nie wolno wsypywa¢ kawy mielonej do pojemnika na kawe ziarnista.

2. Nie wolno wlewac¢ zadnych ptynéw do pojemnika na kawe ziarnista.

5.2 NAPELNIANIE POJEMNIKA NA WODE

Wyciagnij pojemnik na wode.

Wlej wode pitng do pojemnika.

Ponownie zamocuj zbiornik wody
(upewnij sie, ze jest ustawiony w
7. prawidtowej pozycji).
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[1] 1. Poziom wody w zbiorniku nie powinien przekraczaé oznaczenia objetosci
maksymalnej ,MAX".
2. Nie wolno wlewac goracej wody do zbiornika.

5.3 PODLACZANIE PRZEWODU MLEKA

Podtacz przewod mleka do urzadzenia. W16z przewdd mleka do pojemnika na
mleko.

[1] Mleko nalezy przechowywaé w chtodziarce.

[1] Nie wolno wyciaggaé przewodu systemu mleka w trakcie czyszczenia spieniacza.
Wiecej informacji na temat czyszczenia systemu mleka w rozdziale 6.5.

['] Dla zapewnienia odpowiedniej czystosci i uzyskania najlepszych rezultatéw
rekomendujemy korzystanie z kompatybilnej chtodziarki do mleka.

5.4 WLACZANIE URZADZENIA

Wiecej informacji na temat pierwszego uruchomienia urzadzenia i konfiguracji wstepnej
na stronie 13.

5.5 PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW

5.5.1 PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW PRZY UiYCIUJ

INTERFEJSU STANDARDOWEGO

1916

s o @

Espresso Espressox2 Coffeexz Americano
V= . e
S ) B B
2 l!- \
Ristretto Coffee Jug Hot Water Cappuccino Cappuccinox2

Umies¢ kubek pod wylewka. Nacisnij ikone zadanego napoju.

k 4 Cappuccino
In preparation
Stungh < Moder Aby zmieni¢ parametry w trakcie
M o 2e przygotowywania napoju,
Coffee volume 3smi

wcisnij <" lub ,>".

Aby zatrzymac przygotowywanie napoju,
nacisnij ,Stop”.

E T pasek postepu

Rozpocznie sie przygotowywanie napoju.

5.6. KALIBRACJA STOPNIA ZMIELENIA

W celu przeprowadzenia kalibracji poziomu mielenia nalezy skontaktowac sie z dziatem
obstugi klienta.
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} 6. USTAWIENIA 6.2 LISTA POZYCJI W MENU USTAWIEN
»Shortcut menu”
: | |
5 DOSTEP R = T A A .Settings” Brew unit rinsing” »Milk frother rinsing”

(Ustawienia) (Ptukanie bloku zaparzajacego) (Ptukanie spieniacza do mleka)
1916 |
~Language” Screen lock” ,Beverage counter” Daily counter”
(Wersja jezykowa) (Blokada ekranu) (Licznik napojéw) (Licznik dzienny)
Espresso Espressox2 Coffee Coffeex2 Americana |
,Brew unit cleaning with cleaning tablets” »Milk system cleaning” ~Descaling” JEXit” (Wyjécie)
(Czyszczenie bloku zaparzajacego przy (Czyszczenie systemu mleka) (Odkamienianie)

uzyciu tabletek)

»Machine settings
(Ustawienia urzadzenia)

¢c @ 9o o

Ristretto Coffee lug Hot Water Cappuccino Cappuccinox2

Nacisnij ikone widoczna w lewym gornym Wprowadz kod PIN i nacisnij ,,OK”". Beverage settings” “Maintenance mode” Language settings” Themes”
rogu e kranu. (Ustawienia napojow) (Tryb konserwacji) (Ustawienia jezyka) (Interfejs)
»Date & time” #Volume adjustment” »Factory reset” (Przywracanie »Rinsing time during warm-up”
(Data i godzina) (Regulacja objetosci) ustawien fabrycznych) (Czas ptukania podczas rozgrzewania)
+Water supply mode” »Auto switch-on/off” (Automatyczne »~Emptying the water circuit”
(Tryb doprowadzania wody) wiaczanie/wytaczanie) (Opréznianie obiegu wody)

»Maintenance”

(Konserwacja)
»Brew unit cleaning with cleaning tablets” »Milk system cleaning” »Descaling”
(Czyszczenie bloku zaparzajacego przy (Czyszczenie systemu mleka) (Odkamienianie)
Wybierz zgdane menu. uzyciu tabletek)
[ 1] Kody PIN mozna ustawi¢ podczas konfiguracji wstepnej. W przypadku nieustawienia
kodéw PIN nie trzeba ich wprowadzac, aby uzyskaé dostep do menu. »Statistics” »Beverage counter” /' ,Daily counter” '/ ,Maintenance counter”
(Statystyki) (Licznik napojéw) (Licznik dzienny) (Licznik konserwacji)
,,Advertising settings” Standby ad” (Reklam #Welcome ad” (Reklama |/ ,Preparation ad” (Reklama
(Ustawienia reklam) w trybie czuwania) przy uruchomieniu) podczas przygotowywania)
»Security & privacy” +PIN code settings”

(Bezpieczenistwo i prywatnosc) (Ustawienia kodu PIN)
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»Customisation”

(Personalizacja)
»Shortcut function” »Cup confirmation” »Recipe adjustment”
(Funkcja skrotéw) (Dostosowanie pozycji kubka) (Dostosowanie receptury)
.Beverage layout” »Long press to switch off”
(Uktad napojéw) (Przytrzymaj, aby wylaczy¢)

»Machine information”
(Informacje o urzadzeniu)

#EXit”
(Wyjscie)

6.3 MENU SKROTOW

6.3.1 LISTA POZYCJI W MENU SKROTOW J

»Shortcut menu”

(Menu skrétéw) | |
»Settings” ,Brew unit rinsing” »Milk frother rinsing”
(Ustawienia) (Ptukanie bloku zaparzajacego) (Ptukanie spieniacza do mleka)
»Language” #Screen lock” .Beverage counter” .Daily counter”
(Wersja jezykowa) (Blokada ekranu) (Licznik napojow) (Licznik dzienny)
»Brew unit cleaning with cleaning tablets” »Milk system cleaning” »Descaling” Exit” (Wyjcie)
(Czyszczenie bloku zaparzajacego przy (Czyszczenie systemu mleka) (Odkamienianie)

uzyciu tabletek)

6.3.2 DOSTEP DO MENU SKR()T()WJ

1845

L 2 L2

&
-

Double Coffee

Przesun palcem w goére, zaczynajac udotu W tym momencie wyswietli sie menu
ekranu. skrotow.

Ristretto

6.3.3 KORZYSTANIE Z MENU SKR()T()WJ

2023/18/26

10:26

i

Caition] Hot water is
flowing out of spout

Przyktadowo, aby przeptukac blok
zaparzajacy: nacisnij ikone ptukania bloku zaparzajacego.
zaparzacza.

W tym momencie rozpocznie sie ptukanie
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6.4 USTAWIENIA URZADZENIA

6.4.1 LISTA POZYCJI W MENU USTAWIEN URZADZENIAJ

»Machine settings
(Ustawienia urzadzenia) |

~Beverage settings” »Maintenance mode”
(Ustawienia napojéw) (Tryb konserwacji)

I

»Language settings” ~Themes”
(Ustawienia jezyka) (Interfejs)

»Water hardness settings” ~Standard”
(Ustawienia twardosci wody) (Tryb standardowy)
»Start-up cleaning settings” (Ustawienia #Self-service”
czyszczenia podczas uruchamiania) (Samoobstuga)

#Filter settings”
(Ustawienia filtra)

»Machine settings
(Ustawienia urzadzenia)

»Rinsing time during warm-up”
(Czas ptukania podczas
rozgrzewania)

LEmptying the water circuit”
(Opréznianie obiegu wody)

»Auto switch-on/off”

(Automatyczne
wiaczanie/wylgczanie)

»~Auto switch-on/of settings”
(Ustawienia automatycznego
wiaczania/wytgczania)

~Countdown”
(Odliczanie)

~Reset”

»Machine settings
(Ustawienia urzadzenia)

»Water supply mode”
(Tryb doprowadzania wody)

Water hardness settings”
(Ustawienia twardosci wody)

»Mains water supply
(Zasilanie z sieci wodociggowej)

#Water barrel supply” (Zasilanie
z zew. zbiornika wody)

»Date & time”
(Data i godzina)

»Use network-provided time”
(Synchronizacja godziny z sieci)

»Use network-provided time
zone” (Synchronizacja strefy
czasowej z sieci)

,Time format”
(Format godziny)

»Volume adjustment”
(Regulacja objetosci)

#Factory reset” (Przywracanie
ustawien fabrycznych)

Time format” »All beverages”
(Format godziny) (Wszystkie napoje)
»Coffee” ~Machine settings”
(Kawa) (Ustawienia urzadzenia)

6.4.2 USTAWIENIA NAPOJOW J

Coffee volume:

1. Dodawanie nowego napoju

Stuknij ,*+", @ nastepnie wybierz nowy
napgj z listy w wyskakujacym okienku.
Dostepne s3 jedynie ikony i nazwy
istniejacych napojow.

2. Kopiowanie receptury napoju

Witz pamiec USB, aby zaimportowac
recepture.

3. Ustawienia receptury

Przyktadowo, dla caffé latte: dotknij
receptury na latte, a nastepnie zmien
dostepne parametry. Kazdy parametr
mozna modyfikowac jedynie w scisle
okreslonym zakresie.



ONE MOFE E!

Delete the beverage

Delete the beverage

Delete the beverage

4. Dodatkowe espresso

Wybierz opcje ,One more espresso”
(Dodatkowe espresso), aby
przeprowadzi¢ dodatkowy cykl
mielenia podczas przygotowywania
napoju.

5. Blokowanie napoju

Wybierz opcje ,Locking” (Blokada),
aby zablokowac¢ napdj (nie bedzie
dostepny do przygotowania).

6. Usuwanie napoju

Nacisnij ,Delete the beverage” (Usun
napodj), aby skasowac¢ napdj z listy
dostepnych pozycji.

6.4.3 TRYB KONSERWACII J

Install 150L filter

6.4.4 USTAWIENIA JEZY! KAJ

1. Ustawienia twardosci wody

Sprawdz twardos¢ uzywanej wody
za pomoca specjalnego  paska
testowego, a nastepnie wprowadz
dane do urzadzenia.

2. Ptukanie reczne

Wybierz opcje ,Manual rinsing”
(Ptukanie  reczne), aby recznie
przeptukac urzadzenie po
uruchomieniu. Wybierz opcje , Auto
rinsing” (Ptukanie automatyczne), aby
urzadzenie automatycznie ptukato sie
po uruchomieniu.

3. Ustawienia filtra

Wybierz opcje ,,No filter” (Brak filtra),
jesli nie uzywasz filtra wody.

Aby zainstalowac¢ albo wymienic filtr,
wybierz opcje 50 1/150 I.

Ustawienie domysine: Brak filtra

Wybierz wersje jezykowa sposrod
dostepnych opcji.
Ustawienie domysine: Angielski.
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6.4.5 INTERFEJSJ 6.4.8 TRYB DOPROWADZANIA WODY J
Wybierz interfejs standardowy lub Tryb doprowadzania wody
bst .
samoobsiugowy Dostepne tryby zasilania woda:
pojemnik na wode, sie¢ wodociggowa,
zewnetrzny zbiornik wody. Ustawienie
domysline: pojemnik na wode.
6.4.9 DATA | CZAS
Jesli zamierzasz przetransportowac S Dus R e yDate” (Data)
urzadzenie albo nie bedziesz z niego e Ustaw lokalna date.
ki tac dtuz , Najpi .
orz/ys ?c p.rzez uzszy czas, najpierw ,Time zone” (Strefa czasowa)
oprdznij obieg wody. ol
Ustaw lokalna strefe czasowa.
Please remove the water tank Tmezs »Time"” (Godzina)
Ustaw lokalng godzine.
6.4.7 AUTOMATYCZNE WLACZANIE/WYLACZANIE J 6.4.10 REGULACJA OBJETO§CIJ

Mozesz ustawic czas automatycznego
wigczania/wytaczenia urzadzenia.

Hot Water Coffee

0 % @

4300
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6.4.11 PRZYWRACANIE USTAWIEN FABRYCZNYCHJ

6.5 KONSERWACIJA

1. ,Beverage reset” (Resetowanie
napoju)

Przywraca wszystkie parametry
napoju do ustawien fabrycznych.
2. ,Machine reset” (Resetowanie

urzadzenia)

Przywraca wszystkie parametry

urzadzenia do ustawien fabrycznych.

PRZY UZYCIU TABLETEK

6.5.1. CZYSZCZENIE BLOKU ZAPARZAJACEGOJ

Clean brew unit with cleaning tablets

Cleaning time is

12 Min

Click OK button to start cleaning

1. Co 300 przygotowanych filizanek
kawy nalezy przeprowadzi¢ program
czyszczenia bloku zaparzajacego.

2. Postepuj zgodnie z instrukcja
wyswietlona na ekranie. Catkowity
czas trwania: ok. 12 minut.

6.5.2 CZYSZCZENIE SYSTEMU MLEKA J

Clean milk unit with cleani

Cleaning time is
2 Min

Click OK button to start cleaning

Cleaning time is

40 Min

Click OK button to start cleaning

Statistics

1. Rekomendujemy czyszczenie
systemu mleka przy uzyciu
specjalnego srodka co najmniej raz w
tygodniu.

2. Postepuj zgodnie z instrukcja
wyswietlona na ekranie. Catkowity
czas trwania: ok. 12 minut.

1. Zalecana czestotliwosc¢
odkamieniania zalezy od twardosci
uzywanej wody.

2. Postepuj zgodnie z instrukcja
wyswietlong na ekranie. Catkowity
czas trwania: ok. 40 minut.

Tu sprawdzisz dane dotyczace
przygotowania napojoéw, m.in. taczna
liczbe porcji czy rejestr czynnosci
konserwacyjnych.
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AWIENIA REKLAM

Mozesz ustawi¢ urzadzenie w taki
sposdb, by wyswietlato reklamy w
trzech réznych sytuacjach: w trybie
= czuwania, podczas uruchomienia i
Advertising setting podczas przygotowywania napoju.

Reklama w trybie czuwania

Wybierz reklame, ktéra ma sie wyswietla¢ w trybie czuwania. Obraz lub klip wideo mozna
przestac przy uzyciu pamieci USB.

[1] Obrazy lub klipy wideo mozna przestac przy uzyciu pamieci USB.

[*] Wymagania wideo: format: MP4, rozmiar: mniej niz 100 MB, zalecana rozdzielczoé¢:
1080720, liczba klatek na sekunde: 30 kl./s

Wymagania dotyczace obrazu: format: png/jpg/peg/bmp, zalecana rozdzielczosc:
1024x600.

Reklama przy uruchomieniu

Wybierz reklame, ktéra ma sie wyswietlac przy rozruchu urzadzenia.

[*] Wymagania wideo: format: MP4, rozmiar: mniej niz 100 MB, zalecana rozdzielczo$¢:
1080720, liczba klatek na sekunde: 30 kl./s

Wymagania dotyczace obrazu: format: png/jpg/peg/bmp, zalecana rozdzielczosc:
1024x600.

Reklama przy przygotowywaniu napoju

Wybierz reklame, ktéra ma sie wyswietla¢ podczas przygotowywania napoju.

(1] Wymagania wideo: format: MP4, rozmiar: mniej niz 100 MB, zalecana rozdzielczosé:
1080720, liczba klatek na sekunde: 30 kl./s

Wymagania dotyczace obrazu: format: png/jpg/peg/bmp, zalecana rozdzielczosc:
1024x600.

6.8 BEZPIECZENSTWO | PRYWATNOSC

Choose PIN code setting mode

Ustawienia kodu PIN

Kody PIN mozna ustawi¢ podczas
konfiguracji wstepnej lub w menu
ustawien kodu PIN. W przypadku
nieustawienia kodéw PIN nie trzeba

Nothing

ich wprowadza¢, aby uzyskac¢ dostep
do menu.

[1] Jesli zapomnisz ustawione kody PIN, uzyj kodu nadrzednego: 800866.

6.9 PERSONALIZACJIA

6.9.1 FUNKCJA SKROTOW J

Wybierz ,,Open” (Aktywne), aby
aktywowac funkcje menu skrotow.

) on the home page to enter the settings function



SORSO

6.9.2 DOSTOSOWANIE POZYCJI KUBKA J

tion

cup in position. Active to confirm the cup in position before making beverage

6.9.3 DOSTOSOWANIE RECEPTU RYJ

Wybierz opcje ,,Open” (Aktywne), aby
urzadzenie czekato 12 sek. podczas
przygotowywania napoju, co umozliwi
uzytkownikowi dostosowanie pozycji
kubka.

Wybierz ,,Close” (Nieaktywne), aby
wytaczyc te funkcje.

1. Dostosowywanie receptury
podczas przygotowywania hapoju

Wybierz opcje ,Open” (Aktywne), aby
umozliwi¢ dostosowanie receptury
napoju podczas przygotowywania.
Wybierz ,Close” (Nieaktywne), aby
wytaczyc te funkcje.

2. Anulowanie przygotowania

Wybierz ,Yes” (Tak), aby umozliwi¢
zatrzymanie rozpoczetego procesu
przygotowywania napoju.

Wybierz ,No" (Nie), aby wytaczyc¢ te
funkcje.

6.9.4 PRZYTRZYMAJ, ABY WYLACZYC J

Wybierz opcje ,Open” (Aktywne),
aby ekran wytaczat sie po nacisnieciu
i przytrzymaniu przycisku zasilania
przez 3 sekundy.

Wybierz ,,Close” (Nieaktywne), aby
wytaczyc¢ przetgcznik zasilania ekranu.

Przetacznik zasilania ekranu

6.9.5 UKLAD NAPOJ()WJ

Dostosuj uktad wyswietlania napojow
do swoich potrzeb.



SORSO

16 30

«
“

Espresso Double Espresso

Wyswietla informacje o urzadzeniu,
w tym wersje CTR (oprogramowanie
PCB), wersje HMI (oprogramowanie
ekranu) i numer seryjny urzadzenia.

CTR: 2.31
HMI: 2.14 build(18)
SN: M50LTCGS2305090007

‘About equipment

Exit
Manual update

Aktualizacja oprogramowania za pomoca pamieci USB

Istnieje mozliwosc¢ aktualizacji oprogramowania przy uzyciu pamieci USB.
[']Aktualizacje oprogramowania moga by¢é przeprowadzane jedynie przez
wykwalifikowanych technikdw. W tym celu zapraszamy do kontaktu z dziatem obstugi
klienta.

} 7. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Do optymalnego dziatania ekspres wymaga regularnej konserwacji. Urzadzenie nalezy
czysci¢ co najmniej raz dziennie, a w razie potrzeby - czesciej. Jesli urzadzenie zabrudzi sie
lub zatka, nalezy je niezwtocznie wyczyscic.

7.1 CZESTOTLIWOSC CZYSZCZENIA

Czestotliwosé
czyszczenia

Procedura

Typ

Ptukanie bloku
zaparzajacego

Automatycznie lub recznie

Ptukanie spieniacza do
mleka

Automatycznie

Raz dziennie Opréznianie tacki ociekowej | Recznie
(lub czesciej) Opréznianie pojemnika na )
Recznie
fusy
Czyszczenie ekranu Recznie
Czyszczenie spieniacza do Recznie
mleka
Czyszczenie bloku .
) Recznie
zaparzajgcego
Ptukanie spieniacza do .
Recznie
mleka
Raz w tygodniu Czyszgzemg pojemnika na Recznie
kawe ziarnista
Czyszczenie systemu mleka | Recznie
Czyszczenie pojemnika na Recznie

wode

W razie potrzeby

Czyszczenie bloku
zaparzajgcego

W momencie wyswietlenia sig ko-
munikatu na urzadzeniu

Odkamienianie

W momencie wyswietlenia sie ko-
munikatu na urzadzeniu

Wymiana filtra

W momencie wyswietlenia sie ko-
munikatu na urzadzeniu
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7.2 SRODKI | NARZEDZIA DO CZYSZCZENIA “iess 2 Wtym momencie rozpocznie sig
ptukanie bloku zaparzajacego.

- Rinsing
Produkt/narzedzie Sposéb uzycia -
] ) Czyszczenie bloku zaparzajacego przy =
Tabletki do czyszczenia Uzyciu tabletek
. Caution!
Srodek do czyszczenia systemu Czyszczenie systemu mieka Satbal Hotwatiia
mlecznego l l ﬂnwirﬁumofspom
Pedzelek/szczoteczka Reczne czyszczenie bloku zaparzajacego
Proszek do odkamieniania Odkamienianie
Kluczyk Otwieranie pojemnika na kawe ziarnista Podczas ptukania z wylewki kawy podawana jest gorgca woda. Zachowaj ostroznoéé,
Szczoteczka do czyszczenia przewodu Reczne czyszczenie przewodu systemu aby unikna¢ poparzenial
mleka mleka
s < Czyszczenie pojemnikow, ekranu i .3, J
Zwilzona $ciereczka obudowy urzadzenia 7.3.2 AUTOMATYCZNE PLUKANIE SPIENIACZA DO MLEKA

ot Spieniacz do mleka jest ptukany

automatycznie po kazdym
7.3 CODZIENNA KONSERWACIJA - Rinsing przygotowaniu napoju na bazie
mleka.
7.3.1 PLUKANIE BLOKU ZAPARZAJACEGOJ -

1. W celu przeprowadzenia calionl

. . Caution! Hot water i:
btyskawicznego ptukania bloku . l o by oliiotedonh
zaparzajacego nalezy recznie wybrac
stosowng opcje w menu skrotow.

@
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7.3.3 OPROZNIANIE POJEMNIKA NA FUSYJ

Pojemnik na fusy nalezy opréznia¢ co najmniej raz dziennie.

Wyjmij pojemnik na fusy. Wysyp fusy kawowe.

Doktadnie wyczys¢ pojemnik przy uzyciu Wysusz pojemnik, a nastepnie zamocuj go
Swiezej wody. ponownie.

7.3.4 OPROZNIANIE TACKI OCIEKOWEJJ

Tacka ociekowa znajduje sie pod pojemnikiem na fusy. Nalezy ja opréznia¢ co najmniegj
raz dziennie.

Wyjmij tacke ociekowa. Wylej z niej wode.

Doktadnie wyczys¢ tacke przy uzyciu Osusz tacke ociekowa i zamocuj ja
Swiezej wodly. ponownie.

['] Aby nie dopusci¢ do nieuzasadnionego wyswietlenia sie komunikatu o zapetnieniu
tacki ociekowej, nalezy pamietac¢ o regularnym czyszczeniu dwoéch metalowych ptytek,
ktore sie przed nig znajduja — wazne, zeby zawsze pozostawaty suche.

7.3.5 CZYSZCZENIE EKRANU J

Nacisnij ,Screen lock” (Blokada
ekranu), aby zablokowa¢ ekran na
12 sekund, a nastepnie przetrzyj go
sucha szmatka.
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7.4 COTYGODNIOWA KONSERWACJA

7.4.1 RECZNE CZYSZCZENIE SPIENIACZA DO MLEKAJ

Roztéz spieniacz do mleka na czesci.

Doktadnie wyczys¢ spieniacz do mleka Z powrotem zamocuj spieniacz do mleka.
przy uzyciu swiezej wody, a nastepnie zt6z
go ponownie.

[1] Aby uzyskaé wiecej informacji na temat czyszczenia spieniacza do mleka, przejdz do
.Help” (Pomoc) ->,Video” (Wideo) -> ,Cleaning milk frother manually” (Reczne czyszczenie
spieniacza mleka).

7.4.2 CZYSZCZENIE POJEMNIKA NA KAWE ZIARNISTAJ

Nalezy regularnie czysci¢ pojemnik
na kawe ziarnistg (rekomendowana
czestotliwosé: co najmniej raz w
tygodniu).

1. Woytacz urzadzenie i wyjmij
wtyczke z gniazdka.

2.  Zdejmij pokrywe pojemnika na
kawe ziarnistg (w razie potrzeby
uzyj kluczyka, aby ja odblokowac).

3. Wyjmij pojemnik na kawe
ziarnista, opréznij go, a nastepnie
przetrzyj wilgotng szmatka.

4. Doktadnie osusz pojemnik na
kawe ziarnista, a nastepnie
Zamocuj go ponownie i w razie
potrzeby zablokuj.

7.4.3 CZYSZCZENIE BLOKU ZAPARZAJACEGO SZCZOTECZKAJ

Nalezy unika¢ mielenia ziaren
kawy zbyt drobno, poniewaz moze
to spowodowac zatkanie bloku
zaparzajacego. Rekomendujemy
czyszczenie bloku zaparzajacego
szczoteczka co najmniej raz w
tygodniu.
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7.4.4 CZYSZCZENIE SYSTEMU MLEKA J

1. W menu przejdz do ,,Maintenance”
(Konserwacja), a nastepnie wybierz
opcje ,Milk system cleaning”
(Czyszczenie systemu mleka).

2. Wciénij ,OK™.

3. Postepuj zgodnie z instrukcja
wyswietlong na ekranie.

[1] Niewykonanie programu czyszczenia systemu mleka na czas moze spowodowacé
zablokowanie wylewki mleka, co uniemozliwi prawidtowe spienianie.

Podczas czyszczenia z wylewki dozowany jest goracy ptyn do czyszczenia systemu
mleka. W zadnym wypadku nie wolno umieszczac rgk pod wylewka w trakcie czyszczenia!

7.5 CZYSZCZENIE BLOKU ZAPARZAJACEGO

Komunikat ,Clean brew unit” (Wyczys¢ blok zaparzajacy) wyswietla sie, gdy system
parzenia wymaga czyszczenia przy uzyciu tabletek. Catkowity czas trwania: ok. 12 minut.

ing with cleaning tablet

Cleaning interval

12 Min

Click OK to start cleaning

W menu przejdz do ,Maintenance” Wecisnij ,,OK".
(Konserwacja) i wybierz ,Brew unit

cleaning with cleaning tablets”

(Czyszczenie bloku zaparzajacego przy

uzyciu tabletek).

3. Postepuj zgodnie z instrukcja wyswietlong na ekranie.
Podczas czyszczenia z wylewki dozowany jest goracy ptyn. W zadnym wypadku nie
wolno umieszczac rgk pod wylewka w trakcie czyszczenia!

7.6 ODKAMIENIANIE

Kiedy urzadzenie wymaga odkamienienia, na ekranie wyswietla sie komunikat ,Descale
the machine” (Nalezy odkamienic¢ ekspres). Catkowity czas trwania: ok. 40 minut.

Cleaning interval

40 Min

Click OK to start cleaning

@e

1. W menu przejdz do ,Maintenance” (Konserwacja), a nastepnie wybierz ,Descaling”
(Odkamienianie).

2. Wcisnij ,,OK".

3. Postepuj zgodnie z instrukcja wyswietlong na ekranie.
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Podczas odkamieniania z wylewki dozowany jest goracy roztwor odkamieniajacy. W
zadnym wypadku nie wolno umieszczac rak pod wylewka w trakcie odkamieniania!

8.2 KOMUNIKATY O BLEDACH

Komunikaty o btedach wyswietlaja sie automatycznie, jezeli btad dotyczy catego systemu.
; Jesli wystapi powazny problem, zrestartuj urzadzenie.
} 8. KOMUNIKATY | OBJASNIENIA
1. Przed ponownym uruchomieniem ekspresu nalezy go wytaczy¢é za pomoca
wytacznika gtéwnego.

8.1 KOMUNIKATY OPERACYJINE 2. Jesli urzadzenie sie nie uruchamia albo btad nie znika, skontaktuj sie z

Komunikat

Rozwiagzanie

wykwalifikowanym pracownikiem serwisu.

,Drip tray is full”
(Tacka ociekowa jest petna)

Oproéznij tacke ociekowa

Kod btedu

Opis btedu

Rozwiazanie

JInstall drip tray”
(Zamocuj tacke ociekowg)

|Odt6z tacke ociekowa na miejsce.
Upewnij sie, ze zostata zamocowana
prawidtowo.

LErrorl” (Btad nr 1)

Brak ogrzewania z
thermoblocku.

Sprawdz thermoblock.

+Empty grounds container”
(Oproéznij pojemnik na fusy)

Oproéznij pojemnik na fusy
(rekomendowana czestotliwosé: co 50
zaparzonych porcji).

LError2” (Btad nr 2)

Awaria NTC thermoblocku.

Sprawdz NTC
thermoblocku.

,High pressure”
(Wysokie cisnienie)

Zbyt mato wody w
systemie.

Sprawdz obieg wody.

LFill water tank”
(Uzupetnij pojemnik na wode)

Napetnij zbiornik wody woda lub wtéz go
ponownie.

,System empty”
(System jest pusty)

Brak wody w systemie.

Sprawdz obieg wody.

,Fill beans” (Dosyp kawy ziarnistej)

Wsyp ziarna kawy do pojemnika.

»Milk frother not in position”
(Brak spieniacza do mleka)

Odtéz spieniacz do mleka na miejsce.
Upewnij sie, ze zostat zamocowany
prawidtowo.

,Bean hopper not in position”
(Brak pojemnika na kawe ziarnista)

Odtdz pojemnik na kawe ziarnista
na miejsce. Upewnij sie, ze zostat
zamocowany prawidtowo.

,Errore” (Btad nr 6)

Przycisk ,OK" zostat
wcisniety wiecej niz 3 razy,
gdy na ekranie wyswietlaty
sie btedy ,High pressure”
(Wysokie cisnienie) lub
,System empty” (System
jest pusty).

Sprawdz obieg wody.

.Milk frother warning/Reinstall milk”
(Ostrzezenie dot. spieniacza / Zamocuj
modut systemu mleka)

Sprawdz stan silnika.

,Brew unit reset error”
(Btad resetowania bloku
zaparzajacego)

Blok zaparzajacy nie dziata
prawidtowo.

Sprawdz blok zaparzajacy.

.Low temperature” (Niska temperatura)

Zrestartuj urzadzenie.

,Grinder error”
(Btad mtynka)

Brak kawy ziarnistej.

Sprawdz mtynek.

,High temperature”
(Wysoka temperatura)

Zrestartuj urzadzenie.

,Milk temperature too high”
(Zbyt wysoka temperatura mleka)

Upewnij sie, ze temperatura mleka nie
przekracza 25°C.

LSerial port failure,

please check the serial
port connection” (Btad
portu szeregowego,
sprawdz potaczenie portu
szeregowego)

Brak komunikacji CTR i
HMI.

Sprawdz gtdwna ptytke
PCB.

»Milk temperature too low”
(Zbyt niska temperatura mleka)

Upewnij sie, ze temperatura mleka nie
spadta ponizej 4°C.
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} 9. OKRES WYDtUZONEGO NIEUZYTKOWANIA

9.1 PRZYGOTOWANIE DO WYDLUZONEGO NIEUZYTKOWANIA

—_

Doktadnie wyczys¢ urzadzenie, uruchamiajac wszystkie programy czyszczenia i
ptukania.

Oproznij i wyczysc pojemnik na kawe ziarnista.

Recznie wyczysc¢ wylewke kawy i przewdd mleka.

Recznie wyczysc blok zaparzajacy.

Recznie wyczys¢ mikser.

Wyczysc¢ tacke ociekowa i pojemnik na fusy.

SINGRENEEIN

9.2 KROTKOTRWALE NIEUZYTKOWANIE (DO 1 MIESIACA)

—_

Oproznij obieg wody (skontaktuj sie z wykwalifikowanym pracownikiem serwisu w
celu uzyskania pomocy).

2. Odtacz urzadzenie od zasilania.
3. Odetnij doptyw wody.
4. Wytacz wszelkie dodatkowe urzadzenia i odtacz je od zasilania.

9.3 DLUGOTRWALE NIEUZYTKOWANIE (PONAD 1 MIESIAC)

Niektoreelementyurzadzeniamoga przestacdziata¢ prawidtowow wyniku niewtasciwego
przechowywania przez dtuzszy okres.

Przed ponownym uzyciem urzadzenia nalezy ponownie zamocowac wszystkie elementy
i odpowiednio je wyczyscic.

—_

Zle¢ wykwalifikowanemu pracownikowi serwisu oprdznienie obiegu wody.

N

Przed ponownym uzyciem urzadzenia po ponad 6-miesiecznej przerwie moze byc¢
konieczne przeprowadzenie dodatkowych czynnosci konserwacyjnych. Skontaktuj
sie z wykwalifikowanym pracownikiem serwisu w celu uzyskania pomocy.

} 10. TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

10.1 TRANSPORT

Na czas transportu i przechowywania nalezy odpowiednio zabezpieczy¢ urzadzenie
przed wszelkimi uszkodzeniami i niekorzystnymi warunkami srodowiskowymi.

1. Zabezpiecz urzadzenie w taki sposoéb, aby nie dopusci¢ do upadku ani wywrdcenia.

2. Przed przetransportowaniem urzadzenia odpowiednio je zapakuj, w miare
mozliwosci uzywajac oryginalnego opakowania.

3. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia urzadzenia podczas transportu, nalezy najpierw
oprdzni¢ obieg wody.

4. Po oproéznieniu obiegu wody doktadnie osusz urzadzenie od wewnatrz i z zewnatrz.

[1] Zle¢ opréznienie obiegu wody wykwalifikowanemu pracownikowi serwisu.
[1] Jesli obieg wody zostat oprozniony, przed ponownym uzyciem urzadzenia nalezy
przeprowadzi¢ konfiguracje wstepna.

10.2 PRZECHOWYWANIE

Oto lista warunkoéw, ktére nalezy spetnic, aby prawidtowo przechowac urzadzenie:

1. Temperatura w miejscu, w ktérym przechowuje sie urzadzenie, musi miescic¢ sie w
zakresie od -10 do +50°C.

2. Jesli urzadzenie nie zostato catkowicie opréznione z wody, nie nalezy przechowywac

go w temperaturach ponizej zera.

Urzadzenie nalezy przechowywac w pozycji pionowej.

W

4. Upewnij sie, ze urzadzenie i wszelkie akcesoria zostaty prawidtowo zapakowane,
najlepiej przy uzyciu oryginalnego opakowania.

10.3 DALSZE UZYTKOWANIE PO DLUZSZYM
OKRESIE PRZECHOWYWANIA

Nieprawidtowe przechowywanie urzadzenia przez okres diuzszy niz 6 miesiecy
moze uniemozliwi¢ jego prawidtowe dziatanie. Po wiecej informacji skontaktuj sie z
wykwalifikowanym pracownikiem serwisu.
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} 1. UTYLIZACIA

Urzadzenie powinno zostac¢ zutylizowane w sposdb przyjazny dla srodowiska.

1. Niewykorzystana kawa ziarnista nadaje sie do kompostowania.

2. Podczas utylizacji niewykorzystanych srodkow czyszczacych postepuj zgodnie z
informacjami na etykiecie.

3. Wylej wszelkie ptyny zebrane w wewnetrznych pojemnikach i w tacce ociekowej.

Elementy elektryczne nalezy utylizowac oddzielnie.

i ‘ Jesli to mozliwe, wszystkie plastikowe elementy urzadzenia

nalezy poddac recyklingowi.

Importer:

UAB Coffee Makers Team
Brastos st. 14, Kaunas, LT-47185, Lithuania
info@coffeefriend.com | +370 693 50441
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