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6.7 User 36 } 1. SAFETY PRECAUTIONS
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6.9 Statistics 38
7. CLEANING AND MAINTENANCE 40
7.1 Cleaning intervals 40 1.1.1 COFFEE MACHINEJ
7.2 Cleaning products and tools 4]
7.3 Daily maintenance 41 1. This appliance is a commercial coffee machine designed to prepare drinks, and is
7.4 Weekly maintenance 44 ir?te.nded t? be used in restaurants, cafés, offices, hotels, convenience stores, and
similar environments.
7.5 Cleaning the brew unit 46 2. The machine is designed to process coffee beans and fresh milk.
7.6 Cleaning the milk system “7 3. The machine is intended for indoor operation. Please note that the machine is not
7.7 Descaling 47 suited for use outdoors.
8. MESSAGES AND EXPLANATIONS 48
8.1 Operational messages 49
9. EXTENDED NON-USE 50
91 Preparing for extended non-use 50 1.  The machineis intended t? be used by tr.ai.ned pers?nnel only. .
2. Do not operate the machine or any additional equipment until you have read and
92 Short-term non-use (Up to1month) =0 understood the description of the machine and/or the equipment used.
9.3 Long-term non-use (over T month) 51 3. When used for self-service, the machine must be monitored at all times to protect
10. TRANSPORTATION AND STORAGE 51 the users.
10.1 Transportation 51 4. Do not use the machine or any additional equipment if you are not familiar with its
10.2 Storage 51 features.
10.3 Continuing use after a prolonged period of storage 52 5. Do not use the machine or any additional equipment without first cleaning and/or

filling it properly.
6. Thisapplianceisnotintended to be used by persons (including children) with reduced
physical, sensory, or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless

T1. DISPOSAL 52

such personsare supervised and/or have been instructed on how to use the appliance
properly by a person responsible for their safety. Children must be supervised at all
times to ensure that they do not play with the appliance.

7. Do notinstall the machine in an area where it may be sprayed with water.

8. Clean the machine at least once a day, or more frequently if required. See Chapter 7
for more details.

9. Read the following warnings carefully, and make sure to abide by them during
operation.
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1.3 EXPLANATION OF SAFETY SYMBOLS

Following the safety precautions laid out in this chapter is imperative for ensuring
personal safety and proper operation of the appliance. The following symbols and phrases
are used in the manual to indicate the type/level of hazard:

/\ WARNING
‘WARNING' indicates a potential danger that may result in death or serious injury.

CAUTION
‘CAUTION’ indicates a hazardous situation that could potentially result in minor or
moderate injury.

('] NOTICE
‘NOTICE' indicates the need to pay attention in order to avoid the risk of damage to the
machine.

1.4 GENERAL SAFETY PRECAUTIONS

Improper use of the machine can lead to potential dangers. To avoid personal injury and
other hazards, please abide by the following warnings when using the machine.

/\ WARNING

Risk of electric shock

If the power cord of the machine is damaged, it must be replaced with a new cord by the

manufacturer or an authorised service centre.

1.  Damaged power cords or plugs may lead to electrocution.

2. Do not connect damaged power cords or plugs to the power supply.

3. Make sure that the machine and its power cord are placed away from hot surfaces,
such as gas/electric stoves or ovens.

4.  Make sure that the power cord is not pinched, and do not route it over sharp
edges.

5. Do not immerse the plug in water or any other liquid, and do not pour water or any
other liquid onto the plug. The plug must be kept dry at all times.

6. Improper repairs or servicing performed on the machine’s electrical system may
lead to electrocution.

7. Any repairs or servicing must be carried out by authorised personnel with the
required qualifications.

8. When connected to the power supply, the machine must be earthed properly in
order for it to operate.

/\ WARNING

Risk of suffocation

1. Plastic packaging materials may lead to suffocation.

2. Make sure that children, as well as persons with reduced physical, sensory, or mental
capabilities, have no access to plastic packaging materials.

CAUTION

Risk of scalding
1. Hotwater and/or steam dispensed during cleaning may lead to scalding. Keep hands
away from the spouts during cleaning procedures.

Do not put anything on the drip tray grate.

Use suitable cups or glasses only.

Exercise caution when preparing hot beverages.

IN CASE OF SCALDING: Immediately cool the affected area, and consult a doctor
(depending on the severity of the injury).

GRENENIEN

CAUTION
Risk of injury
1. Putting foreign objects into the grinder may cause them to splinter, leading to
personal injury.
2. Never put any foreign objects into the grinder.

CAUTION
Risk of cutting/crushing
1. Touching any active internal components of the machine during operation may lead
to injury to fingers or hands.
2. Make sure to switch off and unplug the machine before removing the grinder,
reaching into the brew unit, or touching any other internal components.

CAUTION
Risk of irritation caused by cleaning agents
1. Cleaning tablets, milk system cleaners, and coffee machine descalers may lead to
irritation.
Abide by the warnings provided on the label of the cleaning agent used.
Avoid contact with eyes and skin.
Wash hands thoroughly after using a cleaning agent. Consult a doctor if necessary.
Make sure that cleaning agents do not find their way into the beverages that are
being or have been prepared.

GRE NN
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CAUTION
Risk of germs
1. Inadequate maintenance may cause residue to accumulate inside the machine,

resulting in contamination of the beverages made.

2. Do not use the machine if it has not been cleaned according to the instructions
provided in the user manual.

3. Clean the machine daily in accordance with the instructions provided in the user
manual.

4. Instruct the personnel operating the machine on how to clean it properly.

5. If the machine is not used for an extended period of time, residue may accumulate
inside it. Make sure to clean the machine thoroughly before using it again.

6. Make sure to replace the water filter in a timely manner when prompted to do so by
the machine.

7. Do not use coffee beans or milk if they are past their expiration date.

CAUTION

Risk of injury

1. The machine must be placed in an upright position.

2. Do not store the machine at a temperature below 0O °C if it has not been drained
and emptied properly. If freezing has occurred, place the machine in an environment
with the ambient temperature of ~20 °C for 2-4 hours.

3. The machine must be cleaned in the manner indicated in the user manual. Do not
submerge it in water or use water jets to clean it.

} 2. DESCRIPTION

2.1 MACHINE OVERVIEW

The coffee machines from the “F50" series are available in multiple configurations. A
sample configuration is illustrated here. Please note that the configuration of your coffee
machine may differ slightly from the configuration shown.

Bean container

Control panel

Coffee and
milk spout
Water tank
Milk tube
Grou_nds connection
container

Drip tray

Back of the machine

Water barrel Power switch

connection

Power cord

2.2 USER INTERFACE

To satisfy the needs of different users, the coffee machines in the “F50" series come with
two kinds of user interfaces: standard, and self-service.

2.2.1 STANDARD INTERFACEJ

e " Touch the dedicated icon
to select a user
& } v f ‘ The standard interface is designed to

be used by non-professionals or trained
personnel. The desired user can be
- - ] - e accessed via the icon in the upper right
corner of the screen.
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2.2.2 SELF-SERVICE INTERFACEJ

2.2.3 ICONS ON THE SCREENJ

Language selection available

(four languages to choose from)

The self-service interface is designed
specially for self-service use (e.g. at
a hotel). Users can select the desired
language quickly in the upper right
corner of the screen without having to
access the menu.

Icon Name Description
rQ\ User Access to users
Logo Logo Access to the settings menu
® Scroller Scrolling through windows
Add Adding beverages
. Close Closing the current window
a Alert Viewing the alert message

Brew unit status

Displaying the current operation
status of the brew unit

Error message

Viewing the error message

Water flow

Displaying the current flow rate
(ml/s)

Inactive

The beverage is inactive and
cannot be prepared

Thermoblock temperature

Displaying the current
thermoblock temperature

1] @ @ m

Operation steps

Operation steps for procedures

2.2.4 ICONS IN THE SETTINGS MENUJ

Icon Name Description
Returning to the main menu. To
Exit access the settings menu again,
enter the PIN code
Returning to the main menu. No
m Main menu need to enter the PIN code to
access the main menu
Selection The item is selected or activated
Edit The item can be edited

Image requirements

Image requirements:

Size: <200 KB, format: PNG,
recommended resolution

for a standby ad: 1024x600,
recommended resolution

for a welcome ad: 1024x540,
recommended resolution for a
beverage preparation ad: 660x520.

Video requirements

Video requirements:

Size: <5 MB, bitrate: <3000 kbps,
frame rate: 25 fps, format: MP4.

2.3 SCOPE OF DELIVERY

The scope of delivery may vary depending on the configuration of your machine.

Component

Picture Quantity

Key
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- The radio frequency and parameters supported by the machine are as follows:
. ‘ i Radio frequency and parameters
Milk tube 1
WLAN details
Support system Not supported
SORSO
"""""" Occupied bandwidth Supported
User manual = 1 ) - . .
The technical parameters indicated here require the |oT feature to be available. Contact
customer service for more details.
The wireless technical parameters and frequency range of this machine are as follows.
The exact information may vary depending on the configuration of your machine.
2.4 TECHNICAL SPECIFICATIONS
Appliance Commercial bean-to-cup coffee machine
Screen size 7" Model F50
Water tank capacity 21/6l LTE FDD: QPSK/16QAM
A TD-LTE: QPSK/16QAM
Drip tray capacity 21 Modulation mode
BT: GFSK, m/4-DQPSK, 8-DPSK
S;g:gl‘:; container 50 pcs. WLAN: CCK DSSS/OFDM/GFSK
Occupied Transmitted
Coffee spout height 75-155 mm TECHNICAL PARAMETER | Frequency range bandwidth power
Permissible water LTE FDD:
pressure 0.05-0.6 MPa <25dBm
Band 1 TDLTE:
Bean container capacity 750 g UL: 1920-1980MHz ) '
) LTE-FDD: <25dBm
Power supply 220-240V 50/60 Hz DL: 2110-2170MHz <20/15/10/5/3/1.4 BT
Band 3. MH 20dB
: z < m
Power rating 1500 W UL: 1710-1785MHz OLE WA
Machine dimensions DL:1805- o '
(width x depth x height) 304 x 544 x 578 mm /390 x 544 x 578 mm Targeted value N~ <20/15/10/5MHz 2.400-
z
Net weight 16.4 kg /18.4 kg Band 7 BT:< 2MHz 2.4835GHz<
DL2620 WLAN: 20dBm
Noise level 55-70dB (A) ' <20MHz 5150-5.350GHz=<
2690MHz
Band 8 <40MHz 19dBm
. and 8:
[ '] The technical parameters indicated here require the loT feature to be available. Contact 5.725-5.825GHz<
customer service for more details. UL:880-915MHz 19dBm
DL:925-960MHz
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Band 20:
UL:832-862MHz
DL:791-821MHz

Band 28:
UL:758-803MHz
DL:703-748MHz

TD-LTE:

Band38:
Targeted value 2570-2620MHz

Band 40:
2300-2400MHz
BT:
2.402-2.4835GHz
WLAN:
2.400-2.4835GHz
5.150-5.350GHz
5.725-5.850GHz

} 3. INSTALLATION

3.1 PRECAUTIONS

The machine must be installed by a qualified service engineer.

The manufacturer is not liable for any injuries caused by improper installation.

Only original accessories must be used during installation.

The installation personnel will carry out the initial setup, as well as walk you through
the basic features of the machine.

[t] Please contact customer service for further support, or if you have any questions.

Units: Millimetres

NS

543.98
540.55

43, 4

97. 67

300.15

274.25

3

RN N

578.08

502 93

.3 LOCATION

The installation location must be dry, and protected against water jets.
Keep in mind that the machine may be subject to some condensation.
Do not use the machine outdoors.

The machine must be installed on a stable, level, heat-resistant surface.
The ambient temperature must be between 5 and 35 °C.

3.4 ELECTRICAL CONNECTION

—_

The voltage, amperage, and frequency of the electrical connection used must
correspond with the data indicated on the plate of the machine. Using improper
power plugs may result in a short circuit, potentially causing fire. The plug used must
be selected by qualified service personnel.
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2. The machine is electrically safe only when earthed properly. If in doubt concerning
earthing, have the wiring inspected thoroughly by skilled personnel.

3. The manufacturer is not liable for any damage resulting from incorrect earthing or
improper power supply use.

4. No action is needed from the users in order to shift the machine between 50 and 60
Hz. The appliance adapts to both frequencies.

3.5 WATER SUPPLY CONNECTION

For the machines from the “F50" series, water tank supply, mains water supply, and water
barrel supply are available. The default water supply method is a water tank.

3.5.1 WATER QUALITY J

4-8dH GH

Total hardness
70 -140 ppm (mg/l)

Carbonate hardness 3-6 dH KH /50-105 ppm (mg/l)

pH value 6.5-7.5 pH
Chlorine <25 mg/l
TDS 30-150 ppm (mg/l)

Electrical conductivity 50-200 pS/cm (microsiemens)

Iron <03 mg/l

To ensure the required water quality, a water filter must be used.

3.5.2 MAINS WATER CONNECTIONJ

The distance between the machine and the water connection used should not exceed 1
m (to connect the appliance, use the original hose supplied with the machine). The water
pressure must be between 2 and 6 bars. If the water pressure exceeds 6 bars, a pressure-
reducing valve must be installed.

3.5.3 WATER BARREL CONNECTIONJ

To connect the machine to a water barrel, use original accessories only. Please contact
customer service for help if you need to use the water barrel supply method.

3.5.4 WATER FILTER INSTALLATIONJ

B
I —
1. Select “System” -> 2. Select the installation/ 3. Press “Confirm”.
“Accessory” -> “Water replacement option,
filter”. choose the internal

water filter feature,
input the filter capacity,
then press “Complete”.

} 4. FIRST USE

4. FILLING

See page 18/19 for more details on how to fill the machine with water and coffee beans.
[*]Make sure to use the water tank supply method when performing the initial setup.

4.2 INITIAL SETUP

When switching the machine on for the first time, the initial setup program must be
completed. To do that, follow the steps below:

INITALLY START-UP SETTING SET ADMI FIN CODE

B : =
E o [
-
=n =3 =R =B
1. Select the desired 2. Set the time and date. 3. Set PIN codes.

language.



4. Select the desired 5. Choose the desired
screen interface. control panel settings.

6. Press “Complete”.

} 5. OPERATION

5.1 FILLING THE BEAN CONTAINER

rm;% A\

1. Lift the bean container 2. Add coffee beans. 3. Put the lid back on.

lid.

To avoid injury, never put any foreign objects into the bean container or grinder.

[1] 1. Do not pour ground coffee into the bean container.
2. Do not pour any liquids into the bean container.

5.2 FILLING THE WATER TANK

1. Pull out the water 2. Fill the water 3. Reinsert the water
tank. tank with drinking tank (make sure that
water. it has been installed

correctly).

[*]1. When filling the water tank, do not exceed the MAX mark.
2. Do not pour hot water into the water tank.

5.3 CONNECTING THE MILK TUBE

1. Connect the milk tube 2. Insert the milk tube
to the machine. into the milk container.

[1] Make sure to always store milk in a cooler.

5.4 SWITCHING ON

For more information on
switching the machine
on for the first time and
completing the initial
setup, see page 17.

5.5 PREPARING BEVERAGES

5.5.1 PREPARING BEVERAGES VIAJ

THE STANDARD INTERFACE

10:27 (-]
o BS Egu Epm Ny

& Lgpl 1Y - o

1. Place a cup under the 2. Press the icon of the
spout. desired beverage.
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3. The beverage is now 5.6 DISPENSING STEAM

being prepared.

To change parameters during The steam wand is designed to manually heat and froth milk. It can be used to heat other

w_n un

preparation, press “<” or “>". liguids too.

1250 a
To select another beverage,
press “Order”. o @ ' e

Cppciod Lemin  Gfemcld  FatWhs R

, AN I
Progress bar To stop preparation, - rf';--m-- e
press “Stop”.
1. Hold a suitable 2. Press the steam icon
container under the to start dispensing
5.5.2 PREPAR'NG BEVERAGES V|A J steam wand. steam.
THE SELF-SERVICE INTERFACE

3. Steam is now being 4. To rinse the steam

dispensed. wand, press the steam
icon once more, then
wipe the steam wand
with a damp cloth.

1. Place a cup under the 2. Press the icon of the
spout. desired beverage.

3. The beverage is now
being prepared.

[1] After pressing the steam icon once more, a small amount of steam is released in
order to rinse the wand and prevent clogging.

To stop preparation, 5.7 GRIND LEVEL CALIBRATION
press “"Stop™".

To calibrate the grind level, contact customer service for help.

To select another beverage,

un nn

press “"Order™.

Progress bar

During preparation, beverage
parameters can be adjusted.
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MAINTENANCE

6.3.1 OVERVIEW OF THE MAINTENANCE MENUJ

} 6. SETTINGS

6.1 ACCESS TO THE SETTINGS MENU

1027 (] VERIFICATION - [ —
— : - aintenance Descaling J Common functions
- -2 0 0 53
e i - oz s ki = Brew unit Brew unit cleaning Descaling Screen
rinsing with tablets cleaning
o« @ el e I I I
P o o - [ea— m Milk frother Milk system Restart the
’ rinsing cleaning machine
“ _ . I I
1. Press the “Logo” icon 2. Enter the PIN code 3. Select the desired r—— Switch off
in the upper left corner and press “Complete”. menu. tuberrinsing
of the screen.
[1]1. PIN codes can be set during the initial setup. If the PIN codes are not set, the 6.3.2 RINSING I
menus can be accessed with no PIN codes.
2. Different menus can be accessed by entering different PIN codes. To check or = Brew unit rinsing
change the access granted by different PIN codes, go to “"User”” -> “"Maintenance . i et Press the option to immediately rinse the
rights™”. brewing system.
- Milk frother rinsing
6.2 SETTINGS MENU TREE - Press the option to immediately rinse the
g milk frother.
-J I I [ ) External milk tube rinsing
Maintenance Rinsing Cleaning Descaling Commonfunctions |nsert the mllk tu be il’]tO the dl’lp trayr then
-J I | press “Confirm” to immediately rinse the
N Beverage settings Beverage display milk tube.
mJ Water supply Maintenance Accessory Switch on/off Reset 6.3.3 CLEANINGJ
) (e ) (o) (2
panel Service . Beverage - Ad d . o
scenarios Mainypage preparation Advertising Sev;inn;es - 033/02120 Brew unit Cleanlng
1933
I == S Bty | i Press “Start” to immediately clean the
e Congratulations! No need for cleaning b . .
) rewing system. Cleaning tablets are
w Administrator Maintenance Maintenance Qperation panel g Y g
PIN Code PIN code rights User Brew unit cleaning with tablet required for this program. Total duration:
— ~10 minutes
Seatistics '
Iish Help Milk system cleaning Milk system cleaning
[ [ S Press “Start” to immediately clean the
@J Overview Beverages Cleaning Descaling/Emptying the system milk system. A special cleaning liquid is

Mation

required for this program. Total duration:
~10 minutes.
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6.3.4 DESCALINGJ

22302120
. 1953

Screen cleaning
Press "Screen cleaning” to lock the
screen for 14 seconds, then use a cloth to

A special descaler is required for the

CONFIRM

Restart the machine
To restart the machine, press “Restart”.

6.4.2 BEVERAGE SETI'INGSJ

1832

s s

Espressox2

xoe
a 1352 5
—
L ] Confirm to restart the coffee machine?
oo AN sible
A

w

Americano

Ty sy 1. Change the beverage icon
descaling program. Total duration: ~40 - e Press the editing icon to change the
Descaling minutes. e A beverage icon. You can upload the
on W utem Espresso desired image using a USB flash drive.
Ready to start W Fatuhie e
Total duration is approx. 40 . HotMilk
gl —
——
2. Change the beverage name
6.3.5 COMMON FUNC'"ONSJ Press the editing icon to change the
Espresso

beverage name.

3. Beverage status

Select “Active” to activatethe preparation
of the beverage. Select “Inactive” to
lock the beverage and deactivate
preparation.

. & 'gp "N iy B
Wlpe the Surface Of the screen. Ristretto Coffee lug Hot water Cappuccino Cappuccinox2
6.4 BEVERAGES
4, Delete the beverage
B Press “Delete” to delete the beverage
spresso .
6.4.1 OVERVIEW OF BEVERAGE SETTINGSJ from the beverage list.

Beverage settings

Beverage display

sible
Overview Display type
I I
Recipe Columns
| per row

Price
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¥ Flat White !,

W Flat Whitex2
Visible

Hot Milk
Active

Milk foam

RECIPE SETTINGS

5. Add a new beverage

Press “Add”, then select the desired drink
from the popup list. The name and icon
of the drink can be changed after the
drink has been added.

Press the icon of the desired beverage (e.g., latte macchiato) to access the recipe page

and modify beverage parameters.

o
Beverage setting Beverage dispiay 1942

Oveniew Fecipe Price

16 beverages intotalnow | Boyrage addition

Operation panel

B Hotwalr Milk foam Hotmilk Caffee
20.0 seconds 10.0 seconds L+4Qml

user

@ Cappuccine

#  Cappuccinox
»:. B Lat Coffee Hatmilk Milk foarn
& o o | | D EEEED
¥ Flatwhie 7
= Beverage addition
Milk foam Hot milk Coff
20.0 seco 10.0 seconds L+4(
I Coffee Hot milk Milk f

Coffee strength  LIGHT
Pre-brewing ~ Yes

Coffee volume L ml [15.240]

Brewing times 1 w

E COMPLETE

View the recipe

The order from left to right is the order
in which ingredients are added (“Milk
foam” - “Hot milk” - “Coffee”).

Change the order

Press the icon of the desired ingredient
(e.g., coffee), then drag it to change its
position.

Change recipe parameters

Press the desired recipe to change recipe
parameters. Keep in mind that the value
range of each parameter is limited.

Coffee volume 40

Brewing times 1

COMPLETE
Coffee
M+40 ml

Coffee Coffee powder _

RECIPE PARAMETERS

Delete the recipe
To delete a recipe, enter the page of the
desired recipe, then press “Delete”.

Add a recipe

1. The list of available parameters
appears here. The parameter list pops up
automatically.

2. The number of parameters that can be
selected ranges from 1to 6.

3. Keep in mind that the value ranges of
different parameters are limited.

4. The image on the left shows all the
available parameters.

Coffee
Parameter Value range Default setting
Pre-brewing volume 0-30 ml Default: 25 ml
Coffee volume 15-240 ml Default: 150 ml
Single serving Yes / No Default: Yes
Brewing cycles 1-4 cycles Default: 1

Hot milk
Parameter Value range Default setting
Time 5-120 seconds Default: 10 seconds
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Milk foam
Parameter Value range Default setting
Time 5-120 seconds Default: 10 seconds
Hot water
Parameter Value range Default setting

Water volume

25-450 ml

Default: 100 ml

Water temperature

High / Medium /
Low / Cold

Default: High

Milk foam
Parameter Value range Default setting
Time 1-20 seconds Default: 5 seconds
Test

Press “Test” to prepare a test serving using the modified recipe.

6.4.3 BEVERAGE DISPLAYJ

The beverages are displayed in a grid layout.

Grid layout

10:27

o

v

o

*:

appuctnoal

The available grid layout parameters are as follows:

Parameter Value (Standard/Self-service) | Default setting

Columns x rows 5x2 Default:5x2

6.5 SYSTEM

6.5.1 OVERVIEW OF THE SYSTEM MENU J

Water supply mode Rinsing Water filter Auto switch off Beverage reset
Water hardness Cleaning SYRUP Machine reset
Descaling Auto switch-off by time
Empty the grounds container Power off button
6.5.2 WATER SUPPLY J

Water supply mode

Select the desired water supply mode.
s— The default setting is supply via a water
Pt it tank.

WATER SUPPLY MODE

Barrelled water supply

COMPLETE



Watsrsuppiy Mainterance Becasion

WATER SUPPLY MODE >
WATER HARDNESS >

6.5.3 MAINTENANCE PARAMETERSJ

Rinsing

The following rinsing parameters are available:

Water hardness
Set the required water hardness. Default
setting: 5 °dH.

Parameter

Value range

Default setting

Warm-up rinsing

0.5-4 hours

Default: 0.5 hours

Auto brew unit rinsing

Off, 5-20 minutes

Default: Off

Auto milk frother rinsing

Off, 5-20 minutes

Default: 10 minutes

Cleaning

The following brew unit cleaning parameters are available:

Parameter

Value range

Default setting

Brew unit cleaning prompt
(cups)

250, 350

Default: 350 cups

Forced brew unit cleaning
(cups)

350, 450

Default: 450 cups

Descaling

Descaling intervals depend on the hardness of the water used, water flow, and whether a
water filter is being used. The following descaling parameters are available:

Parameter Value range Default setting
Descaling prompt >0 | Default: 250 |
Forced descaling >0 | Default: 300 |

I

EMPTY THE GROUNDS CONTAINER

EMPTY GROUNDS CONTAINER ,f

Active

Inactive

COMPLETE

6.5.4 ACCESSORIES )

Water filter

WATER FILTER

Installation/
Operation: Dsmantie
replacement

WATER FILTER

Installation/
Operation: Dismantle
replacement

External water

Type: Internal water filter
uw filter

Capacity: 150 L

6.5.5 SWITCH OFFJ

1. Select “Active” for the machine to
prompt you to empty the grounds
container once the number of ground
coffee servings reaches 30, or the
thickness of the coffee grounds reaches
400 mm.

2. Select “Inactive” to deactivate the
prompt to empty the grounds container.

1. Select “Dismantle” if you are not using
a water filter.

2. Select “Installation / Replacement” if
installing or replacing a water filter. You
will be required to select the type of filter
used, and to input filter capacity.

3. Default setting: “Dismantle”.

Default setting

Parameter Value range
30 minutes
Automatic switch-off 1-24 hours

Never switch off

Default: 4 hours
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COMPLETE

Active

Inactive

6.5.6 RESET I

nor

watersipply

BEVERAGE RESET >

6.6 OPERATION PANEL

6.6.1 SERVICE SCENARIOSJ

Auto switch-off by time
Set the exact time for the machine to
switch off automatically (e.g., 9:15 AM).

Power-off button

1. Select "“"Active”™ for the screen to
switch off after you press and hold the
power button for 3 seconds.

2. Select “"Inactive™ to deactivate this

feature.

Beverage reset

Restore all beverage parameters to
default factory settings.

Machine reset

Restore all machine parameters to
default factory settings.

2023/02/20

Lo SERVICE SCENARIOS =

Time/date

AdminPIN code.

Standard
ECRSI v cenvio o ot eetwoessionapersnee for peaionand

maintenance

Operation panel

Complete 3

Self service

Used in operation business scenarios,need professional personnel for regular
maintenance

6.6.2 MAIN MENUJ

User function
Options: (Aaili: ‘
10:27 =]
¢ £ € £ ¢

espresso espresso coffee coffee2 americann

netretto caffee_jug, ot _ater opucivo —

Serial number

Ristretto Coffee Jug Hot water Cappt

Machine serial Nr

Select the desired screen interface. For
more information on different interfaces,
see page 9.

1. Select “Active”, then press the user icon
in the upper right corner of the screen to
create a user and a list of favourite drinks.

2. If the “Inactive” option is selected, the
user icon is not displayed.

1. Select “Active” to have the serial
number of the machine displayed in the
lower left corner of the screen.

2. If the “Inactive” option is selected, the
serial number is not displayed.
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Service call
[) = | e 1 1. Select “Active” to have the service call

(‘\g @ = | icon displayed in the lower right corner
) ‘!" o

of the screen.

Hot water Cappuccino Cappuccinox2

Service Contact

° 2. If the “Inactive” option is selected, the
service call icon is not displayed.

Change the logo

202200323

OPERATION PANEL 0230 Press the editing option to change the

-- logo displayed on the screen. You can
LOADFROM UDISK >

upload the desired logo using a USB

Beverage preparation page .
flash drive.

Cancel beverage hetive ' nactive

{t] The background for the logo displayed during start-up, as well as when using the
user and self-service modes, must be black.

6.6.3 BEVERAGE PREPARATIONJ

Stop preparation

1. If the “Active” option is selected,
beverage preparation can be cancelled
ORDER TN > by pressing “Stop”.

2. If the “Inactive” option is selected, the
“Stop” button is not displayed.

Beverage adjustment

1. If the “Active” option is selected,
beverages can be adjusted during
preparation.

& Espresso
~ In preparation

< MODERATE >

Caffes strength

< mmo >

Coffeewolume

2. If the “Inactive” option is selected,
beverages cannot be adjusted during
preparation.

sToP ORDER >

Volume display

. o 1. If the “Active” option is selected, drink
~ In preparation . . . .
volume is displayed during preparation.

< MODERATE >

< omo >

Coffeevolume

2. If the “Inactive” option is selected,
drink volume is not displayed during
preparation.

STOP ORDER >

Next order

1. If the “Active” option is selected, the
user can press “Order” to select the

ORDER

next drink during the preparation of the
current drink.

2. If the “Inactive” option is selected, the
“Order” button is not displayed.

6.6.4 ADVERTISING J

Standby ad
Select an advertisement to be displayed during standby. You can upload the desired
video or image using a USB flash drive.

Parameter Value range Default setting

Waiting time 0-100 seconds Default: 60 seconds
Infinite loop / Exit .

Cycle type automatically after playing Default: Off

Single image display time 0-100 seconds Default: 10 seconds

EI' Video requirements: size: <5 MB, bitrate: <3000 kbps, frame rate: 25 fps, format: MP4.
Image requirements: size: <200 KB, format: PNG, recommended resolution: 1024x600.
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Welcome ad

Select an advertisement to be displayed during start-up.

6.7.1 ADMINISTRATOR PIN CODEJ

Parameter

Value range

Default setting

Single image display time

0-100 seconds

Default: 5 seconds

[] Image requirements: size: <200 KB, format: PNG, recommended resolution:1024x540.

Preparation ad

Select an advertisement to be displayed during beverage preparation.

Parameter

Value range

Default setting

g 2022/02/19
1411

PIN cod code

New PIN code

Confirm new PIN code

Single image display time

0-100 seconds

Default: 5 seconds

6.7.2 MAINTENANCE PIN CODEJ

[*] Image requirements: size: <200 KB, format: PNG, recommended resolution: 660x520.

6.6.5 ADVANCED SETTINGS J

Maintenance
Beverage Senvicescenarios  Mainpage  Beverage preparat

System

== Date 2023/02/20
User Time zone
Language
K Time 1959
Sttitcs
Brightness 350

Help

Engineerings

@

Administrator PIN code Maintenance PIN code

New PIN code

Confitm new PIN code

E 2023/02/20
g

1959

Advertisng  Advanced settings

Asia/Shanghai (GMT+08:00)

2022/02/19
z
14:11

Maintenance rights

Date

Set the local date.

Time zone

Set the local time zone.

Time

Set the local time.

Brightness

Set the desired screen brightness.
Default: 60%.

Different user rights can be assigned
with the help of different PIN codes.

trator PIN code Maintenance PIN code

New PIN code

Confirm new PIN code

6.7.3 MAINTENANCE RIGHTSJ

2007
Beverage Administrator PIN code: Maintenance PIN code Maintenance rights

System
& Maintenance

——
i Rinsing Cleaning
Brew unitrinsing Brew unit cleaning counter

Milk frother insing Brew unit cleaning with tablet

EXTERNAL MILK PIPE RINSING Milk system cleaning

Descaling Common functions

Descaling Screen cleaning

Set the admin PIN code made up of 5
digits. After entering the correct PIN
code, users have access to all menus.

Set the maintenance PIN code made
up of 4 digits. After entering the correct
PIN code, users have access to the
maintenance menu.

Set specific maintenance rights granted
to users after entering the correct
maintenance PIN code.
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6.8 LANGUAGE

M:

Beverage

System

Operation panel

ering setting

Maintenance
Beverage
System

[rp—

Help

ring catirg

R

i E

English

|

Nederlands

Overview Beverage
Quick search

Al W e

Name
Beverage
Beverage testing
Brew unit rinsing
Milk frother insing
EXTERNAL MILK PPE RINSING

Brow unit deaning with tablot

6.9.1 BEVERAGES J

Quick search

Today

This week

This month

Last three months

e o Select the desired language from the
options displayed.
The default language setting is English.

View beverage preparation data, total

1959
Cleaning DescalingBempty svster dl’ink qua nt|ty, ar]d maintenance
o momes [l records.
Quantity

Quick search

View data collected over a period of one
week, one month, three months, half
a year, one year, or prior to the current
date. The data can be presented in tables
or graphs.

COMPLETE

6.9.2 CLEANING J

View records related to various

Maintenance 2023/02/20
T 2005

Beverege Ovewviw Beverage Clearing Lemply system

maintenance programs, including start

Mainsrence Szl e Time time, end time, and duration.
BREW UNIT 2023-02-20 2023-02-20
User RINSING 19.56:00 195450 S0 seconds
Language EXTERNAL MILK 2023-02-20 2023-02-20 .
PIPE RINSING 19:52:30 19:55:56 14 minutes
MILK FROTHER 2023-02-20 2023-02-20 13 mint
Help RINSING 19:50:41 19:5159 minutes
PR BREW UNIT 2023-02-20 2023-02-20
aring setting RINSING 19:09:48 19:50:35 47 seconds.
BREW UNIT 2023-02-20 2023-02-20
RINSING 19:20:43 192528 45 seconds.

(&

6.9.3 DESCALING/EMPTYING THE SYSTEMJ

View records related to descaling and

Watenaree a bl o B
. = .
= emptying the water system.
Beversge Overveu Beverage Gearing Descalngtermot s
Sy
Maintenance Start End Time
Opesation panel
EMPTYWATER 2023-02:20 2023-02:20 i
Ucer CIRCUIT 19:55:11 195648 1SS
Enginoari
@
6.10 HELP

About
View machine information

Maintenance g m 2023/02/20

19:59

View machine information, including:

b ormain CTR version (PCB software)
- TR version: M versio: HMI version (screen software)
Operation panel 111 1.4.0 build(31)
Mode: Cabratonversions Android system version
E30T EB_V1 . . .
e Calibration version
‘Statistics. SN: Available storage capability:
UnKnown 1.40GB .
s - Serial number
Engineering setti g;lzmg:,gz,'\ 518:37 jenkins@Linux

Available storage space

Upgrade software via a USB flash drive
The software can be upgraded using a
USB flash drive.

[1] Software upgrades must be performed by qualified technicians. Contact customer
service for help.
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7.2 CLEANING PRODUCTS AND TOOLS

Product/tool Usage

} 7. CLEANING AND MAINTENANCE

To keep the machine performing at its best, regular maintenance is required.
Clean the machine at least once a day, or more frequently if required.

Clean the machine immediately if it is dirty or has become clogged.

7.1 CLEANING INTERVALS

Cleaning interval Procedure Type

Cleaning tablets Cleaning the brew unit with cleaning tablets

Milk system cleaner Cleaning the milk system

Descaling powder Descaling

Key Adjusting the grind level

Milk tube brush Cleaning the milk tube manually

Rinsing the brew unit Automatic or manual

. Damp cloth Cleaning the bean container, screen, and body of the machine
Automatic or manual

Rinsing the milk frother

Emptying the drip tray Manual
Once a day (or more) E{;i’;ﬁg? the grounds i)
Cleaning the screen Manual
Cleaning the milk frother Manual
Cleaning the brew unit Manual
Once a week Cleaning the water tank Manual

Cleaning the milk frother

Using a cleaning agent

As needed

Cleaning the brew unit

When prompted by the
machine

Descaling

When prompted by the
machine

Changing the filter

When prompted by the
machine

7.3 DAILY MAINTENANCE

EXTERNAL MILK TUBE RINSING

7.3.1 BREW UNIT RINSING / MILK FROTHER RINSING /J

E 20a3ma20

1933
Aining g Descak Comman it

BREW UNIT RINSING >
MILK FROTHER RINSING :
EXTERNAL MILK PIPERINSING

zzmaan

19:49

BREW UNIT
RINSING

Caution!

Caution! Hot water s
Flowing cut of spout

1. The desired automatic rinsing interval
can be set in the maintenance menu.
The rinsing procedure will be performed
automatically at the selected time.

2. Alternatively, rinsing can be performed
immediately with the help of manual
selection. Go to the maintenance menu,
and select the desired rinsing option.

Hot water is dispensed from the coffee spout during rinsing. Exercise caution to avoid

scalding!
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7.3.2 EMPTYING THE GROUNDS CONTAINERJ

The grounds container must be emptied at least once a day.

1. Remove the grounds container. 2. Pour out the coffee grounds.

3. Clean the container thoroughly using 4. Dry the container, then reinsert.
fresh water.

7.3.3 EMPTYING THE DRIP TRAYJ

The drip tray is located below the grounds container. Make sure to empty it at least once
a day.

1. Remove the drip tray. 2. Pour out the water collected inside.

3. Clean the drip tray thoroughly using 4. Dry the drip tray, then reinsert.
fresh water.

[1] To avoid the full drip tray prompt being displayed for no reason, make sure to clean
the two metal plates in front of the drip tray, and keep them dry at all times.
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7.3.4 CLEANING THE SCREENJ

Go to “Maintenance” -> “Common

Ansng Cleaning Jestaling

functions” -> “Screen cleaning” to lock
the screen for 14 seconds, then wipe it

NN with a dry cloth,

o

SWITCH OFF

7.4 WEEKLY MAINTENANCE

7.4.1 CLEANING THE MILK FROTHER MANUALLYJ

1. Take out the milk frother.

2. Disassemble the milk frother.

3. Clean the milk frother thoroughly 4. Reinsert the milk frother.
using fresh water, then reassemble.

[1] For more details on how to clean the milk frother, go to “Help” -> “Video” -> “Cleaning
milk frother manually”.

7.4.2 CLEANING THE BREW UNIT WITH A BRUSHJ

b |
’

1. Avoid grinding coffee beans too finely,
as this may cause the brew unit to
become clogged.

It is recommended to clean the brew
unit with a brush once a week.



SORSO

7.5 CLEANING THE BREW UNIT

The message “Brew unit cleaning with tablet” appears on the screen when the brewing
system needs to be cleaned using tablets. Total duration: ~10 minutes.

P ilations! No need for cleaning
a 1933
w Coming  Duiny - Camim

Congratulations! o need for leaning nit cleaning with tablet
Cparatian panel
User Brew unit cleaning with tablet START

Milk system cleaning stem | ELNDR ‘\

1. Enter the “Maintenance” menu. 2. Press “Start”.

20230220
1953
Brew unit cleaning
with tablet

0%

Click 'confirm' to start:
the brew unit cleaning

Total duration i approw, 10

3. Press “Confirm” to start. 4. Follow the steps displayed on the

screen.

1] If the brew unit cleaning program is not performed in time, the screen is locked after
reaching the preset forced cleaning interval, and the machine cannot be used until the
cleaning program has been performed.

7.6 CLEANING THE MILK SYSTEM

The message “Milk system cleaning” appears on the screen when the milk system needs
to be cleaned using a special milk system cleaner. Total duration: ~10 minutes.

tlations! No need for cleaning

Conpratuations! No need for deaning nit cleaning with tablet
Oparatian anel
Usar Brew unit cleaning with tablet START P2
Milk system cleaning stemd ELNDR ‘}f
1. Enter the “Maintenance” menu. 2. Press “Start”.

Brew unit cleaning
with tablet

on

Click 'confirm' to start
the brew unit cleaning

Total durationis aporox, 10

3. Press “Confirm” to start. 4. Follow the steps displayed on the

screen.

During cleaning, hot milk system cleaning liquid is dispensed from the spout. Never
reach under the spout during cleaning!

7.7 DESCALING

The recommended descaling intervals depend on the hardness of the water used,
water flow, and whether a water filter is being used. The intervals are calculated by the
machine.
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7.7.1 DESCALING STEPS J

[1] If the descaling program is not performed in time, the screen is locked after
reaching the preset forced descaling interval, and the machine cannot be used until the

descaling program has been performed.

2023002770
19:33
Desesiing ‘amrmon funchions
Mo descaling reguired at the mament
Descaling
Sl

1. Enter the “Maintenance” menu.

20220220
1953
Brew unit cleaning
with tahlet
o%
Click 'confirm’ to start

the brew unit cleaning

Total duration is approx, 10

3. Press “Confirm” to start.

iling

ofL)

2. Press “Start”.

4. Follow the steps displayed on the
screen.

During cleaning and descaling, hot cleaning or descaling solution is dispensed from
the spout. Never reach under the spout during cleaning or descaling!

} 8. MESSAGES AND EXPLANATIONS

8.1 OPERATIONAL MESSAGES

During operation, the machine displays
messages indicated by a red triangle
in the upper right corner of the screen.
Press this symbol for more information.

Message

Solution

“Place the water tank”

Make sure that the water tank is installed
correctly, or take it out and reinsert

“Fill water tank”

Fill the water tank with water

“Place drip tray”

Reinsert the drip tray

“Empty drip tray”

Empty the drip tray

“Empty grounds container”

Empty the grounds container

“Coffee system empty”

Check the brewing system

“Steam system empty”

Check the steam system

“Multi-way valve warning”

Check the multi-way steam valve

“Brew unit reset”

Check the brew unit

“Software error”

Restart the machine

“Serial port failure, please check the serial
port connection”

Check the main PCB

“CTR error”

Check the software

8.2 ERROR MESSAGES

Error messages are displayed automatically when the entire system is affected by an

error. Restart the machine if a serious issue occurs.
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1. Switch off the machine using the main switch when restarting it.

2. Contact qualified service personnel if the machine does not switch on, or if you are

unable to fix the error.

Error code Error description Solution

The NTC sensor has detected
E2 that the coffee thermoblock Restart the machine
temperature has exceeded 105 °C.

The NTC sensor has detected
E3 that the steam thermoblock Restart the machine
temperature has exceeded 185 °C.

The brew unit does not run

E43 Check the brew unit
correctly

E33 No CTR and HMI communication | Check the main PCB

El PCBA error Restart the machine

} 9. EXTENDED NON-USE

9.1 PREPARING FOR EXTENDED NON-USE

1. Clean the machine thoroughly by running all cleaning and rinsing programs.
2. Empty and clean the bean container.

3. Clean the coffee spout and milk tube manually.

4. Clean the brew unit with a brush.

5. Clean the drip tray and grounds container.

9.2 SHORT-TERM NON-USE (UP TO 1 MONTH)

1. Empty the water circuit (contact qualified service personnel for help).
2. Disconnect the machine from the power supply.
3. Shut off the water supply.

4. Switch off any additional equipment, and disconnect it from the power supply.

9.3 LONG-TERM NON-USE (OVER 1 MONTH)

Some components of the machine may no longer function properly if they have been
stored incorrectly for a long period of time.

Before using the machine again, make sure to reinstall and clean it properly.

1. Have the water circuit drained by qualified service personnel.
2. Additional maintenance may be required before using the machine again if it has not
been used for over 6 months. Contact qualified service personnel for help.

} 10. TRANSPORTATION AND STORAGE

10.1 TRANSPORTATION

During transportation and storage, make sure to protect the machine from any damage
and adverse environmental conditions.

1. Protect the machine from falling or tipping over.

2. Before transportation, package the machine properly using the original packaging if
possible.

3. To avoid damaging the machine, make sure to empty the water circuit before
transportation.

4. After emptying the water circuit, dry the inside and outside of the machine thoroughly.

[] To have the water circuit emptied, contact qualified service personnel.

[] If the water circuit has been emptied, the initial setup must be performed again
before continuing to use the machine.

10.2 STORAGE

When storing the machine, ensure the following conditions:

1. The ambient temperature of the location in which the machine is stored must be
between -10 and +50 °C.

2. If the machine has not been drained completely, do not store it at sub-zero
temperatures.

3. Store the machine in an upright position.
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4. Make sure to package the machine and any accessories properly, preferably using the
original packaging.

10.3 CONTINUING USE AFTER A
PROLONGED PERIOD OF STORAGE

The machine may no longer function properly if it has been stored incorrectly for over 6
months. Contact qualified service personnel for more information.

} 1. DISPOSAL

When disposing of the machine, make sure to do so in an environmentally friendly
manner.

1. Any unused coffee beans can be composted.
2. Refer to the information on the label when disposing of any unused cleaning agents.
3. Pour out any liquids collected in the internal containers or drip tray.

Dispose of any electrical components separately.

“ ‘ Make sure to recycle any plastic components if possible.
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67 Uzytkownik 90 } 1. SRODKI OSTROZNOSCI

6.8 Jezyk 91
6.9 Statystyki 91
7 CZYSZCZENIE | KONSERWACJA 93
7.1 Czestotliwos¢ czyszczenia 94 1.1.1 EKSPRES DO KAWYJ
7.2 Srodki i narzedzia do czyszczenia 94
7.3 Codzienna konserwacja 95 1. To urzadzenie jest komercyjnym ekspresem do kawy zaprojektowanym do
7.4 Cotygodniowa konserwacja 08 przy.got(.)vvyvvan.ia napojow i przeznaczonym , do u?ytku w .restauracjach,
kawiarniach, biurach, hotelach, sklepach ogdlnospozywczych i podobnych
7.5 Czyszczenie bloku zaparzajacego 100 srodowiskach.
7.6 Czyszczenie systemu mleka 101 2. Urzadzenie jest przeznaczone do obrébki kawy ziarnistej i $wiezego mleka.
7.7 Odkamienianie 101 3. Urzadzenie jest przeznaczone do pracy w pomieszczeniach. Urzadzenie nie nadaje
8 KOMUNIKATY | OBJASNIENIA 102 sie do uzytku na zewnatrz.
8.1 Komunikaty operacyjne 102
9 OKRES WYDLUZONEGO NIEUZYTKOWANIA 104
9.1 Przygotowanie do wydtuzonego nieuzytkowania 104 ) . . .
1. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku wytacznie przez przeszkolony
9.2 Krétkotrwate nieuzytkowanie (do 1 miesigca) 105 personel.
9.3 Dtugotrwate nieuzytkowanie (ponad 1 miesiac) 105 2. Niewolnoobstugiwaé urzadzenia ani dodatkowego wyposazenia przed zapoznaniem
10 TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE 105 sie z opisem dziatania urzadzenia lub uzywanego wyposazenia.
10.1 Transport 105 3. W przypadku udostepnienia urzadzenia do samoobstugi nalezy je przez caty czas
10.2 Przechowywanie 106 monitorowac dla bezpieczenstwa uzytkownikow.
10.3 Dalsze uzytkowanie po diuzszym okresie przechowywania 106 4. Nie nalezy uzywac urzadzenia ani dodatkowego wyposazenia przed zapoznaniem
11 UTYLIZACIA 106 sie z jego funkcjami.

5. Nie nalezy uzywac urzadzenia ani dodatkowego wyposazenia bez uprzedniego
wyczyszczenia i/lub prawidtowego napetnienia.

6. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o obnizonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, lub nieposiadajace stosownego
doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub po otrzymaniu odpowiedniego przeszkolenia z zakresu
prawidtowego korzystania z urzadzenia. Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie
urzadzeniem.

7. Nie nalezy umieszczac urzadzenia w miejscu, w ktdrym moze ono zostac¢ spryskane
woda.

8. Urzadzenie nalezy czysci¢ co najmniej raz dziennie, a w razie potrzeby — czesciej.
Wiecej informacji w rozdziale 7.

9. Nalezy uwaznie zapoznac sie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowac sie do nich
podczas uzytkowania urzadzenia.
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1.3 OBJASNIENIE SYMBOLI BEZPIECZENSTWA

Przestrzeganie srodkow ostroznosci opisanych w tym rozdziale jest niezbedne dla
zagwarantowania bezpieczenstwa osobistego i prawidtowego dziatania urzadzenia.
Ponizsze symbole i sformutowania ujete w instrukcji wskazuja rodzaj lub poziom
zagrozenia:

/\ OSTRZEZENIE
,OSTRZEZENIE" wskazuje na potencjalne niebezpieczerstwo, ktére moze spowodowad
Smierc lub powazne obrazenia.

UWAGA
WUWAGA" oznacza niebezpieczng sytuacje, ktéra moze potencjalnie spowodowac
niewielkie lub umiarkowane obrazenia.

['] WAZNE
JWAZNE" wskazuje na istotny szczegdt, na ktéry nalezy zwrdéci¢ uwage, by zniwelowaéd
ryzyko uszkodzenia urzadzenia.

1.4 OGOLNE SRODKI OSTROZNOSCI

Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze prowadzi¢ do potencjalnie niebezpiecznych
sytuacji. Aby uniknac¢ obrazen ciata i innych zagrozen, nalezy stosowac sie do wskazowek
ujetych w ponizszych ostrzezeniach podczas uzytkowania urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE

Ryzyko porazenia pradem

Jesli przewdd zasilajacy urzadzenia zostanie uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez

producenta lub pracownika autoryzowanego centrum serwisowego.

1. Korzystanie z uszkodzonych przewoddw zasilajacych lub wtyczek moze prowadzi¢
do porazenia pragdem.

2.  Nie nalezy podtacza¢ uszkodzonych przewodow zasilajacych lub wtyczek do
pradu.

3. Nalezy upewnic¢ sig, ze urzadzenie i jego przewdd zasilajacy znajdujg sie z
dala od goracych powierzchni, takich jak kuchenki gazowe/elektryczne Iub
piekarniki.

4.  Nalezy upewni¢ sie, ze przewodd zasilajacy nie zostat przycisniety i nie zostat
poprowadzony przez ostre krawedzie.

5. Nie nalezy zanurza¢ wtyczki w wodzie lub innym ptynie ani wylewa¢ wody lub
innego ptynu na wtyczke. Wtyczka musi bezwzglednie pozostac sucha.

6. Nieprawidtowe przeprowadzenie napraw lub czynnosci serwisowych w uktadzie
elektrycznym urzadzenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem.

7. Wszelkie naprawy lub czynnosci serwisowe musza by¢ wykonywane przez
autoryzowany personel posiadajacy wymagane kwalifikacje.

8. Do prawidtowego dziatania urzadzenie musi zosta¢ prawidtowo uziemione po
podtgczeniu do zrédta zasilania.

/\ OSTRZEZENIE

Ryzyko uduszenia

1. Plastikowe materiaty opakowaniowe moga doprowadzi¢ do uduszenia.

2. Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci oraz osoby o obnizonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej nie miaty dostepu do plastikowych materiatow
opakowaniowych.

UWAGA
Ryzyko poparzenia
1. Goraca woda i para podawane podczas czyszczenia moga doprowadzi¢

do poparzenia. Podczas czyszczenia nalezy trzymac rece z dala od wylewek.

Nie nalezy umieszczac¢ zadnych przedmiotdw na ruszcie tacki ociekowej.

Nalezy uzywac wytacznie odpowiednich filizanek, szklanek lub kubkdw.

W trakcie przygotowywania gorgcych napojéw nalezy zachowac ostroznosc.

W  PRZYPADKU POPARZENIA: Natychmiast schiodzi¢ dotkniety obszar
i skonsultowac sie z lekarzem (w zaleznosci od ciezkosci urazu).

IFNEENN

UWAGA
Ryzyko obrazen
1. Umieszczanie nieodpowiednich przedmiotdw w mitynku moze spowodowac
powstanie odtamkow, ktére moga doprowadzi¢ do obrazen ciata.
2. Nie wolno wktadac¢ zadnych nieodpowiednich przedmiotéw do mtynka.

UWAGA
Ryzyko zaciecia/zmiazdzenia
1.  Dotykanie jakichkolwiek wewnetrznych elementéw urzadzenia w trakcie jego pracy
moze skutkowac obrazeniami palcdw lub dtoni.
2.  Przed wyjeciem mitynka, siegnieciem do bloku zaparzajacego lub dotknieciem
jakichkolwiek innych elementow znajdujacych sie wewnatrz urzadzenia nalezy
wytaczy¢ ekspres i odtgczy¢ go od zasilania.

UWAGA
Ryzyko podraznienia na skutek kontaktu ze srodkami czyszczacymi
1.  Tabletki do czyszczenia, srodki do czyszczenia systemu mlecznego i odkamieniacze
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do ekspresow do kawy moga powodowac podraznienia.

2.  Nalezy stosowac sie do wskazowek ujetych w ostrzezeniach znajdujacych sie na
etykiecie uzywanego srodka czyszczacego.

3. Unikac¢ kontaktu z oczami i skoéra.

4. Po uzyciu srodka czyszczacego nalezy doktadnie umyc rece. W razie potrzeby nalezy
skonsultowac sie z lekarzem.

5. Nalezy dopilnowa¢, by srodki czyszczace nie dostaty sie do przyrzadzanych lub juz
przygotowanych napojow.

UWAGA

Ryzyko rozwoju drobnoustrojéw

1. Niewtasciwa konserwacja moze powodowac gromadzenie sie osaddéw wewnatrz
urzadzenia, co z kolei moze prowadzi¢ do zanieczyszczenia przygotowywanych
napojow.

2. Nienalezyuzywacurzadzenia,jeslinie zostatowyczyszczone zgodnie ze wskazowkami
podanymi w instrukcji obstugi.

3. Nalezy codziennie czysci¢ urzadzenie zgodnie ze wskazéwkami podanymi w
instrukcji obstugi.

4. Nalezy poinstruowac¢ osoby obstugujace urzadzenie w zakresie prawidtowego
czyszczenia ekspresu.

5. Diuzszy okres nieuzywania urzadzenia moze skutkowac nagromadzeniem sie
osadow w jego wnetrzu. Przed ponownym uzyciem urzadzenia nalezy je doktadnie
wyczyscic.

6. Nalezy pamieta¢ o terminowej wymianie filtra wody, gdy pojawi sie stosowny
komunikat na urzadzeniu.

7. Nie nalezy uzywac przeterminowanej kawy ziarnistej ani nieswiezego mleka.

UWAGA
Ryzyko obrazen
1. Urzadzenie musi zostac ustawione w pozycji pionowej.
2. Nie nalezy przechowywac urzadzenia w temperaturze ponizej 0°C, jesli nie zostato
prawidtowo opréznione. Jesli doszto do zamarzniecia, nalezy umiesci¢ urzadzenie w
srodowisku o temperaturze ok. 20°C na 2-4 godziny.
3. Urzadzenie nalezy czysci¢ w sposob wskazany w instrukcji obstugi. Nie wolno zanurza¢
go w wodzie ani czysci¢ strumieniem wodly.

D 2 opis

2.1 OMOWIENIE URZADZENIA

Ekspresydokawyzserii ,F50"sg dostepne wwielu konfiguracjach. Ponizej przedstawiliSmy
przyktadowa. Konfiguracja uzywanego ekspresu do kawy moze nieznacznie réznic sie od
przedstawionej.

Pojemnik na kawe
ziarnista

Panel
sterowania

Wylewka kawy

imleka
Pojemnik
na wode .
) ) Podtaczenie
Pojemnik przewodu mleka
na fusy

Tacka ociekowa

Tyt urzadzenia

Podtaczenie Prz.ycis.k
zew. zbiornika zasilania
na wodg Przewod
zasilajacy

2.2 INTERFEJS UZYTKOWNIKA

Aby zaspokoi¢ potrzeby réznych uzytkownikéw, ekspresy do kawy z serii ,,F50" zostaty
wyposazone w dwa rodzaje interfejsdw uzytkownika: standardowy i samoobstugowy.
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2.2.1 INTERFEJS STANDARDOW J

1027 [ ]

2.2.3 IKONY WIDOCZNE NA EKRANIEJ

Dotknij wyznaczonej ikony,

aby wybraé uzytkownika

Interfejs standardowy jest

przeznaczony do uzytku zaréwno przez
niewyspecjalizowanych uzytkownikow,
jak i przeszkolony personel. lkona w
prawym goérnym rogu ekranu umozliwia
dostep do konkretnego uzytkownika.

Mozliwosé wyboru wersji jezykowej
(cztery jezyki do wyboru)

Interfejs samoobstugowy zostat
zaprojektowany z mysla o samoobstudze
(np. w hotelach). W prawym gérnym
rogu ekranu znajduje sie opcja szybkiej
zmiany wersji jezykowej. Dzieki temu nie
ma koniecznosci przechodzenia

do menu.

Zamknij

Zamykanie biezacego okna

Alert

Wyswietlenie alertu

© 8 M

Status bloku zaparzajacego

Wyswietlenie biezgcego stanu pracy
bloku zaparzajacego

Komunikat o btedzie

Wyswietlenie komunikatu o btedzie

Przeptyw wody

Wyswietlenie biezgcego natezenia
przeptywu (mi/s)

Q|

Nieaktywne

Wybrany napdj jest nieaktywny i nie
mozna go przygotowac

B Temperatura Wyswietlenie biezacej temperatury
v thermoblocku termobloku
= Etapy dziatania Kroki wybranego procesu

2.2.4 IKONY W MENU USTAWIEﬂJ

lkona Nazwa

Opis

<J

Wyjscie

Powrot do menu gtéwnego. Aby
ponownie uzyskac dostep do menu
ustawien, wprowadz kod PIN.

m Menu gtéwne

Powrdt do menu gtéwnego. Nie
trzeba wprowadzac¢ kodu PIN, by
powrdci¢ do menu gtéwnego.

Wybor

Pozycja zostata wybrana/aktywowana

lkona Nazwa Opis

,Q\ Uzytkownik Dostep do uzytkownikéow
LOgO Logo Dostep do menu ustawien
® Symbol przewijania Przewijanie okien

Dodaj Dodawanie napojow

Edytuj

Element mozna edytowac
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Wymagania dotyczace
obrazu

Wymagania dotyczace obrazu:

Rozmiar: <200 KB, format: PNG,
zalecana rozdzielczos¢ reklamy w
trybie czuwania: 1024x600, zalecana
rozdzielczosc¢ reklamy wyswietlanej
przy uruchomieniu: 1024x540,
zalecana rozdzielczos¢ reklamy
wyswietlanej podczas przygotowania
napoju: 660x520.

Wymagania wideo

Wymagania wideo:

Rozmiar: <5 MB, szybkos¢ transmisji
bitéow: <3000 kb/s, liczba klatek na
sekunde: 25 kl./s, format: MP4.

Elementy zestawu moga réznic sie w zaleznosci od konfiguracji urzadzenia.

Element

Zdjecie Liczba

Kluczyk

Rurka systemu mleka

Instrukcja obstugi

2.4 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

na kawe ziarnista

Rozmiar ekranu 7"
Pojemnosé zbiornika

na wode 21/6l
Pojemnos¢ tacki 2]
ociekowej

Pojemnosé pojemnika .
na fusy 50 porcji
Wysokosé wylewki kawy 75-155 mm
Dopuszczalne ci$nienie

wody 0,05-0,6 MPa
Pojemnosé zbiornika 750 g

Zasilanie

220-240 V 50/60 Hz

Moc znamionowa

1500 W

Wymiary urzadzenia
(szerokos¢ x gtebokosé x
wysokos¢)

304 x 544 x 578 mm /390 x 544 x 578 mm

Masa netto

16,4 kg /18,4 kg

Gtlosnosc¢ pracy

55-70 dB (A)

[1] Dostepnosé funkgji IoT zalezy od modelu i regionu sprzedazy urzadzenia. Po wiecej
informacji zapraszamy do kontaktu z dziatem obstugi klienta.

Ponizej wymienilismy czestotliwosc radiowa i parametry obstugiwane przez urzadzenie:

Czestotliwos¢ radiowa i parametry

Szczegobty sieci WLAN

Obstugiwane systemy

Nieobstugiwane

Zajete pasmo

Obstugiwane

[*] Wymienione parametry technicz

ne wymagaja dostepnosci funkcji loT. Po wiecej

informacji zapraszamy do kontaktu z dziatem obstugi klienta.
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Ponizej wymieniliSmy parametry techniczne tacznosci bezprzewodowej i zakres
czestotliwosci urzadzenia. Doktadne dane moga roznic sie w zaleznosci od konfiguracji

urzadzenia.

Urzadzenie

Automatyczny ekspres do kawy
do zastosowan komercyjnych

Model

F50

Tryb modulacji

LTE FDD: QPSK/16QAM
TD-LTE: QPSK/16QAM
BT: GFSK, m/4-DQPSK, 8-DPSK
WLAN: CCK DSSS/OFDM/GFSK

PARAMETR TECHNICZNY

} 3. INSTALACJA

3.1 SRODKI OSTROZNOSCI

1. Urzadzenie musi zostac¢ zainstalowane przez wykwalifikowanego technika serwisu.

2. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za obrazenia spowodowane nieprawidtowa

instalacja.

Podczas instalacji nalezy uzywac wytacznie oryginalnych akcesoriow.

4.  Wyznaczony personel przeprowadzi wstepng konfiguracje, a takze zapozna
uzytkownika z podstawowymi funkcjami urzadzenia.

W

[*] W celu uzyskania dalszej pomocy lub w przypadku jakichkolwiek pytan prosimy
o kontakt z dziatem obstugi klienta.

Zakres
czestotliwosci

Zajete pasmo

Moc transmis;ji

Wartosc¢ docelowa

LTE FDD:
Band 1
UL:1920-
1980MHz
DL: 2110-2170MHz
Band 3:
UL:1710-1785MHz
DL:1805-
1880MHz
Band 7:
DL:2620-
2690MHz
Band 8:
UL:880-915MHz
DL:925-960MHz
Band 20:
UL:832-862MHz
DL:791-821MHz
Band 28:
UL:758-803MHz
DL:703-748MHz
TD-LTE:
Band38:
2570-2620MHz
Band 40:
2300-2400MHz
BT:
2.402-2.4835GHz
WLAN:
2.400-2.4835CHz
5.150-5.350CHz
5.725-5.850GHz

LTE-FDD:
<20/15/10/5/3/1.4
MHz
TD-LTE:
<20/15/10/5MHz
BT.< 2MHz
WLAN:
<20MHz
<40MHz

<25dBm
TD-LTE:
<25dBm
BT:
<20dBm
WLAN:
2.400-
2.4835GHz<
20dBm
5.150-5.350GHz<
19dBm
5.725-5.825GHz<
19dBm

3.2 WYMIARY

Jednostki: Milimetry

43,45
b

30015

543,98
540.95

97. 67

274,25

502 93

578.08
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3.3 LOKALIZACJA

1. Miejsce instalacji musi by¢ suche i zabezpieczone przed strumieniami
wody.

2. Nalezy pamieta¢, ze urzadzenie moze by¢ narazone na kondensacje pary
wodnej.

3. Nie nalezy uzywac urzadzenia na Swiezym powietrzu.

4. Urzadzenie musi zosta¢ umiejscowione na stabilnej i rownej powierzchni, ktéra jest
odporna na wysoka temperature.

5. Temperatura otoczenia musi miescic sie w przedziale 5-35°C.

3.4 PODLACZENIE DO PRADU

1. Napiecie, natezenie i czestotliwos¢ uzywanego potaczenia elektrycznego musza
by¢ zgodne z danymi podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia. Uzywanie
niewtasciwych wtyczek zasilania moze spowodowac zwarcie, a w konsekwencji —
pozar. Wybdér odpowiedniej wtyczki musi zosta¢ dokonany przez wykwalifikowanych
pracownikoéw serwisu.

2. Urzadzenie jest bezpieczne pod wzgledem elektrycznym wytacznie w przypadku
prawidtowego uziemienia. W razie jakichkolwiek watpliwosci dotyczacych uziemienia
nalezy powierzy¢ doktadna kontrole okablowania wykwalifikowanemu personelowi.

3. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z nieprawidtowego
uziemienia lub niewtasciwego zasilania.

4. Uzytkownicy nie musza podejmowac zadnych dziatan, by zmieni¢ czestotliwosé
pracy urzadzenia z 50 na 60 Hz lub na odwrdt. Urzadzenie samodzielnie dostosowuje
sie do obu czestotliwosci.

3.5 DOPROWADZANIE WODY

Urzadzenia z serii ,F50" obstuguja nastepujace metody doprowadzania wody: pojemnik
na wode, sie¢ wodociggowa, zewnetrzny zbiornik wody. Domysing metoda dostarczania
wody jest pojemnik na wode.

3.5.1 JAKOSC WODYJ

4-8dH GH

Twardos$é catkowita
70 =140 ppm (mg/l)

Twardosé weglanowa 3-6 dH KH / 50-105 ppm (mg/l)

Wartosé¢ pH 6.5-7.5 pH
Chlor <25 mg/l
TDS 30 -150 ppm (mg/l)

Przewodnos¢ elektryczna

50-200 pS/cm (w mikrosiemensach)

Zelazo

<03 mg/l

Aby zapewni¢ odpowiednia jakos¢ wody, nalezy skorzystac z filtra.

3.5.2 PODLACZANIE DO SIECI WODOCIAGOWEJJ

Odlegtos¢ miedzy urzadzeniem a uzywanym przytaczem wody nie powinna przekraczac¢

1 m (do podtaczenia urzadzenia nalezy uzyc¢ oryginalnego weza dotgczonego do zestawu).
Cisnienie wody musi wynosi¢ od 2 do 6 baréw. Jesli cisnienie wody przekracza 6 bardw,
nalezy zainstalowac zawdr redukcyjny cisnienia.

3.5.3 PODLACZENIE ZEW. ZBIORNIKA NA WODEJ

Do podtaczenia urzadzenie do zewnetrznego zbiornika z woda nalezy uzywac wytacznie

oryginalnych akcesoriow. W celu skorzystania z metody zasilania zewnetrznym
zbiornikiem z woda nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

3.5.4 INSTALACIJA FILTRA WODY J

1. Wybierz ,System”

-> Accessory”
(Akcesorium) -> ,Water
filter” (Filtr wody).

wa.-en FLTER x

2. Wybierz opcje 3. Nacisnij ,Confirm”
instalacji/wymiany, (Potwierdz).

a nastepnie funkcje

wbudowanego filtra

wody. Teraz wprowadz

pojemnosc filtra, a

nastepnie nacisnij

~Complete” (Zakoncz).
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D 4. PIERWSZE UZYCIE

4.1 NAPELNIANIE

Wiecej informacji na temat uzupetniania wody i kawy ziarnistej na stronie 69.
[1] Przy konfiguracji wstepnej upewnij sig, ze wybrang metoda doprowadzania wody jest
pojemnik na wode.

4.2 KONFIGURACJA WSTEPNA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy przeprowadzi¢ procedure konfiguracji
wstepnej. Aby to zrobi¢, wykonaj ponizsze czynnosci:

SETABMM FIN C00E e

Ll INITIALLY START-UP SETTING e kil

- g, ....... o
B~ premse—
=
[z sz} =3 [ =]
1. Wybierz pozadana 2. Ustaw godzine i date. 3. Ustaw kod PIN.

wersje jezykowa.

4. Wybierz pozadany 5. Wybierz zadane 6. Wcisnij ,Complete”
interfejs ekranowy. ustawienia panelu (Zakoncz).
sterowania.

) 5. 0BSLUGA

5.1. NAPELNIANIE POJEMNIKA NA KAWE ZIARNISTA

1. Podnies pokrywe 2. Wsyp kawe ziarnista. 3. Zatoéz pokrywe.
pojemnika na kawe
ziarnista.

Aby unikna¢ potencjalnych obrazen ciata, nie wktadaj zadnych nieodpowiednich
przedmiotéw do pojemnika na kawe ziarnistg ani do mtynka.

[1]1. Nie wolno wsypywaé kawy mielonej do pojemnika na kawe ziarnista.
2. Nie wolno wlewac zadnych ptynéw do pojemnika na kawe ziarnista.

5.2 NAPELNIANIE POJEMNIKA NA WODE
_ s

1. Wyciagnij pojemnik
na wode. pojemnika.

2. Wlej wode pitna do 3. Ponownie zamocuj
zbiornik wody (upewnij
sie, ze jest ustawiony w

prawidtowej pozycji).

[1]1. Poziom wody w zbiorniku nie powinien przekraczaé oznaczenia objetosci
maksymalnej ,MAX".
2. Nie wolno wlewac goracej wody do zbiornika.
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5.3 PODLACZANIE PRZEWODU MLEKA

1. Podtacz przewod 2. W6z przewod mleka
mleka do urzadzenia. do pojemnika na mleko.

[*] Mleko nalezy przechowywaé w chtodziarce.

5.4 WLACZANIE URZADZENIA

Wiecej informacji na temat
pierwszego uruchomienia
urzadzenia i konfiguracji
wstepnej na stronie 68.

5.5 PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW

5.5.1 PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW PRZY UiYCIUJ

INTERFEJSU STANDARDOWEGO

10:27 [~ ]

L
.
-
[t
L

1. Umies¢ kubek pod 2. Nacisnij ikone
wylewka. zadanego napoju.

3. Rozpocznie sie
przygotowywanie napoju.

Aby zmieni¢ parametry w trakcie
przygotowywania napoju, wcisnij <" lub ,>".

Aby wybrac¢ inny napdj, nacisnij przycisk
,Order” (Zamowienie).

Pasek postepu Aby zatrzymac przygotowywanie napoju,

nacisnij ,,Stop”.

5.5.2 PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW PRZY UZYCIU
INTERFEJSU SAMOOBSLUGOWEGO

1. Umies¢ kubek pod 2. Nacisnij ikone
wylewka. zadanego napoju.

3. Rozpocznie sie
przygotowywanie napoju.

Aby zatrzymac przygotowywanie
napoju, nacisnij ,Stop”.

& omER  stop

Pasek postepu Aby wybrac inny napdj, nacisnij

przycisk ,Order” (Zamaowienie).

Podczas przygotowywania mozna
dostosowac parametry napoju.
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6.

KONSERWACIJA

6.3.1 LISTA POZYCJI W MENU KONSERWACIJI J

6.3.3 CZYSZCZENIE J

Baverage Rinsng Cleaning Descaling

System

Congratulations! No need for cleaning

»Maintenance” ———
(Konserwacja) »Rinsing
(Ptukanie)
»Brew unit
rinsing”
(Ptukanie bloku
zaparzajacego)

.Milk frother
rinsing” (Ptukanie
spieniacza
do mleka)

»External milk
tube rinsing”
(Ptukanie
zewnetrznego
przewodu mleka)

6.3.2 PLUKANIE J

»Cleaning”
(Czyszczenie)

,Descaling”
(Odkamienianie)

2Brew unit
cleaning with
tablets”
(Czyszczenie
bloku
zaparzajacego
przy uzyciu
tabletek)

n»Descaling”
(Odkamienianie)

»Milk system
cleaning”
(Czyszczenie
systemu mleka)

»Common functions”
(Funkcje podstawowe)

(Czyszczenie ekranu)

Opesation panel

user Brew unit cleaning with tablet

Language /350
Statitics
lizd Milk system cleaning

»Screen cleaning” satting  Er —

»Restart the machine”
(Restartowanie urzadzenia)

»Switch off” (Wytgczanie)

Descaling

2023/02/20
@ 1953

»Brew unit cleaning” (Czyszczenie bloku
zaparzajacego)

Nacisnij ,Start”, aby btyskawicznie przeptukac
system parzenia. Do tego programu potrzebne
s3 tabletki do czyszczenia. Catkowity czas
trwania: ok. 10 minut.

»Milk system cleaning”
systemu mleka)

Nacisnij ,Start”, aby btyskawicznie przeptukac

(Czyszczenie

system mleka. Do tego programu wymagany
jest specjalny ptyn czyszczacy. Catkowity czas
trwania: ok. 10 minut.

Do tego programu wymagany jest
specjalny odkamieniacz. Catkowity czas
trwania: ok. 40 minut.

»Brew unit rinsing” (Ptukanie bloku

—— zaparzajacego)

Beverage Rinsing Cleaning Descaling

2023102120
1933

Comemon functions

Ready to start

Total duration s 2pprox. 40

System. =
BREW UNIT RINSING
Operation panel

i MILK FROTHER RINSING ?

Statictcs

Hep

sty Eng

Nacisnij te opcje, aby btyskawicznie
przeptukac system parzenia.

»Milk frother rinsing” (Ptukanie spieniacza
do mleka)

Nacisnij te opcje, aby btyskawicznie
przeptukac spieniacz do mleka.

»External milk tube rinsing” (Ptukanie
zewnetrznego przewodu mleka)

W16z przewdd mleka do tacki ociekowej,

a nastepnie nacisnij przycisk ,Confirm”
(Potwierdz), aby btyskawicznie go przeptukac.

minutes

CONFIRM
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6.3.5 FUNKCJE PODSTAWOWE J

2020019
- 1352
Ausing g Desaing Commenfunctions
'SCREENCLEANING
wu

Czyszczenie ekranu

Nacisnij przycisk ,Screen cleaning”
(Czyszczenie ekranu), aby zablokowac
ekran na 14 sekund, a nastepnie przetrzyj
go sciereczka.

6.4 NAPOJE

(Confirm to restart the coffee machine?

CONFIRM

Restartowanie urzadzenia
Aby ponownie uruchomic¢ urzadzenie,
nacisnij przycisk ,Restart”.

6.4.1 LISTA POZYCJI W MENU USTAWIEN NAPOJ()WJ

.,Beverage settings”
(Ustawienia napojéw)

n»Beverages”
(Napoje)

»Overview” (Ogdlne)

»Recipe” (Receptura)

4Price” (Cena)

,Beverage display”
(Wyswietlanie napojow)

(Tryb wyswietlania)

»,Columns per row”
(Kolumny na wiersz)

6.4.2 USTAWIENIA NAPOJO'WJ

]
: 2111
Ovevien e Pree
16 beverages in total now
Espresso
¥ Latem
DELHE
¥ Flatwnite !
¥ Fatwniee
Visible
| HotMilk
Rctive nactive
U Mikfeam

Espresso

o =)

sible

1032 2]
Espresso Espressox2 Coffee Coffeex2 Americano
e ‘e U Byl B8
Ristretto Coffee ug Hot water Cappuccino Cappuccinox2

.

Espresso

sible

1. Zmiana ikony napoju

Nacisnij ikone edycji, aby zmienic ikone
napoju. Zadany obraz mozna przestac
przy uzyciu pamieci USB.

2. Zmiana nazwy hapoju
Nacisnij ikone edycji, aby zmieni¢ nazwe
napoju.

3. Status napoju

Wybierz ,Active” (Aktywny), aby
aktywowac¢ mozliwos¢ przygotowania
napoju. Wybierz ,Inactive” (Nieaktywny),
aby dezaktywowac¢ mozliwos¢
przygotowania napoju.

4. Usuwanie napoju
Nacisnij ,Delete” (Usun), aby skasowac
napgj z listy dostepnych pozycji.
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¥ Flat White !,

W Flat Whitex2
Visible

Hot Milk
Active

Milk foam

USTAWIENIA RECEPTURY

5. Dodawanie nowego hapoju
Nacisnij przycisk ,Add” (Dodaj), a
nastepnie wybierz zadany napdj z listy
w wyskakujacym okienku. Po dodaniu
napoju mozesz zmienic jego Nazwe i
ikone.

Nacisnij ikone zadanego napoju (np. latte macchiato), aby przejs¢ do strony receptury i

zmodyfikowac parametry napoju.

o
Beverage setting Beverage dispiay 1942

Oveniew Fecipe Price

16 beverages intotalnow | Boyrage addition

B Hotwalr Milk foam Hotmilk Caffee
20.0 seconds 10.0 seconds L+4Qml

Coffee Hatmilk Milk foam

Flat White

v
v
SEa
v
|

= Beverage addition
Milk foam Hot milk Coff
20.0 seco 10.0 seconds L+4(
I Coffee Hot milk Milk f

Coffee strength  LIGHT
Pre-brewing ~ Yes

Coffee volume L ml [15.240]

Brewing times 1 w

E COMPLETE

Wyswietlanie receptury

Sktadniki dodawane sa zgodnie z lista,
od lewej do prawej: ,Milk foam” (Pianka
mleczna) — ,Hot milk” (Gorace mleko) —
,Coffee” (Kawa).

Zmiana kolejnosci

Nacisnij ikone zadanego sktadnika (np.
kawy), a nastepnie przeciggnij ja, aby
zmieni¢ kolejnos¢ przygotowania.

Zmiana parametréw receptury
Nacisnij zadana recepture, aby
zmienic¢ jej parametry. Kazdy parametr
mozna modyfikowac¢ jedynie w scisle
okreslonym zakresie.

Coffee volume 40

Brewing times 1

COMPLETE
Coffee
M+40 ml

Coffee Coffee powder _

PARAMETRY RECEPTURY

Usuwanie receptury

Aby usunac recepture, przejdz do
receptury wybranego napoju, a
nastepnie nacisnij przycisk ,Delete”
(Usun).

Dodawanie receptury

1. W tym miejscu wyswietla sie
lista dostepnych parametrow. Lista
parametrow pojawi sie automatycznie.
2. The number of parameters that can be
selected ranges from 1to 6.

3. Keep in mind that the value ranges of
different parameters are limited.

4. The image on the left shows all the
available parameters.

KAWA
Parametr Zakres wartosci Ustawienie domysine
.Pre-brewing volume” 0-30 ml Domyslnie: 25 ml
(Objetos¢ na potrzeby
preinfuzji)

.Coffee volume"” (Objetos¢ | 15-240 ml
kawy)

Domysélnie: 150 ml

»Single serving”
(Pojedyncza porcja)

Yes” (Tak) / ,No” (Nie)

Domyslnie: Tak.

.Brewing Cycles” (Cykle -4
parzenia)

Domyslnie: 1
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GORACE MLEKO

Parametr

Zakres wartosci

Ustawienie domysine

Czas

5-120 sek.

Domyslnie: 10 sek.

SPIENIANIE MLEKA

Parametr Zakres wartosci Ustawienie domysine

Czas 5-120 sek. Domyslnie: 10 sek.
GORACA WODA

Parametr Zakres wartosci Ustawienie domysine

Objetos¢ wody 25-450 ml Domyslnie: 100 ml

Temperatura wody

JHigh” (Wysoka) /

,Medium” (Srednia) / ,Low”

(Niska) / ,Cold"” (Zimna)

Domysinie: Wysoka

WSTRZYMANIE
Parametr Zakres wartosci Ustawienie domysine
Czas 1-20 sek. Domyslnie: 5 sek.

Test

Nacisnij ,,Test”, aby przygotowac porcje na probe przy uzyciu zmodyfikowanej receptury.

6.4.3 WYSWIETLANIE NAPOJ()WJ

Napoje wyswietlane sg na siatce.

Uktad siatki
10:27 E
e - @€ F @

ristretto coffe_jug hot_viater cappuccing cappuccinox

Dostepne parametry uktadu siatki:

Parametr Wartosé (interfejs standardowy/samoobstugowy) | Ustawienie
domysine

Kolumny x x1 2x1 3x1 4x1 5x1 3x2 4x2 5x2 Domyslnie: 5 x 2
wiersze

6.5 SYSTEM

6.5.1 LISTA POZYCJI W MENU SYSTEMOWYMJ

~Accessories” »Switch on/off”

(Akcesoria)

»Maintenance”
(Konserwacja)

~Water supply”
(Doprowadzanie wody)

(Wiaczanie/Wytaczanie)

»Water supply mode” »Rinsing” +Water filter” »Auto switch-off” ,Beverage reset”
(Tryb doprowadzania (Ptukanie) (Filtr wody) (Automatyczne wytaczanie) (Resetowanie
wody) ‘ ‘ napoju)
,Cleaning” ,Syrup” »Auto switch-off by time”
~Water hardness” (Czyszczenie) (Syrop) (Automatyczne wytaczanie »,Machine reset”
(Twardos¢ wody) o okreslonej godzinie) (Resetowanie
‘ urzadzenia)
nDescaling” ‘
(Odkamienianie) Power-off button”
‘ (Przycisk wytaczania
zasilania)

»~Empty the grounds container”
(Opréznianie pojemnika na fusy”)
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6.5.2 DOPROWADZANIE WODYJ Czyszczenie
Dostepne parametry czyszczenia bloku zaparzajgcego:

WATER SUPPLY MODE Tryb doprowadzania wody Parametr Zakres Ustawienie domysine
Wybierz zadany tryb doprowadzania wartosci

i : wody. Domysinym ustawieniem jest ,Brew unit cleaning prompt 250, 350 Domysélnie: 350 filizanek

s pojemnik na wode. (cups)” (Komunikat o koniecznosci

Barreled water uppy czyszczenie bloku zaparzajacego
(coile filizanek))

.Forced brew unit cleaning (cups)” 350, 450 Domyslnie: 450 filizanek
(Wymuszone czyszczenie bloku
zaparzajacego (co ile filizanek))

i Twardosé wody
e L Ustaw wymagana twardosé wodly. Odkamienianie
Ustawienie domysine: 5 °dH. Czestotliwos¢ odkamieniania zalezy od twardosci i przeptywu wody oraz tego, czy
uzywany jest filtr. Dostepne parametry odkamieniania:
Parametr Zakres Ustawienie domysine
wartosci
.Descaling prompt” (Komunikat o >0 | Domyslnie: 250 |
koniecznosci odkamieniania)
6.5.3 PARAMETRY KONSERWACMJ .Forced descaling” (Wymuszone >0 | Domyslnie: 300 |
odkamienianie)
Plukanie
Dostepne parametry ptukania:
Opréznianie pojemnika na fusy
Parametr Zakres wartosci Ustawienie domysine . ) .
EMPTY GROUNDS CONTAINER 1. Wybierz opcje ,Active” (Aktywne),
,Warm-up rinsing” 0,5-4 godz. Domysélnie: 0,5 godz. aby urzgdzenie wyswietlato komunikat
(Ptukanie podczas o koniecznosci oprdznienia pojemnika
nagrzewania) na fusy po przygotowaniu co najmniej
»Auto brew unit rinsing” | ,Off” (Wyt.), 520 min Domyslinie: Wyt. 30. pO'?J' kawy lub gdy grubosc fusow
(Automatyczne ptukanie osiggnie 400 mm.
bloku zaparzajacego) 2. Wybierz opcje ,Inactive” (Nieaktywne),
. " . L. . aby wytaczy¢ wyswietlanie komunikatu
L~Auto milk frother LOff” (Wyt.), 5-20 min Domyslnie: 10 min . . e ) .
L o koniecznosci opréznienia pojemnika
rinsing” (Automatyczne ;
ptukanie spieniacza do naftusy.
mleka)
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6.5.4 AKCESORIAJ Przycisk wytaczania zasilania
Active y 1. Wybierz opcje ,Active” (Aktywne),

aby ekran wytaczat sie po nacisnieciu i

przytrzymaniu przycisku zasilania przez

WATER FILTER ¢ 1. Wybierz opcje ,Dismantle” (Brak filtra), 3 sekundy.

- jesli nie uzywasz filtra wody. 2. Wybierz opcje ,Inactive”

O pedbn y 2. Wybierz opcje ,Installation / (Nieaktywne), aby wytaczyc¢ te funkcje.
Replacement” (Instalacja/Wymiana), aby

zainstalowac albo wymienic filtr wody.

Trzeba bedzie wybrac typ uzywanego

filtra i wprowadzi¢ informacje o jego
OpSrston: st 7' | Demanke wydajnosci.

Filtr wody Inactive

WATER FILTER

6.5.6 RESETOWANIEJ

External water 3. Ustawienie domysine: ,Dismantle”
filter
(Brak filtra).

Type: Internal water filter /'

Capacity: 0 - T Resetowanie napoju
e Przywraca wszystkie parametry napoju
do ustawien fabrycznych.
Resetowanie urzadzenia
6.5.5 WYI’.ACZANIEJ Przywraca wszystkie parametry

urzadzenia do ustawien fabrycznych.

Automatyczne wyltaczanie
Ustaw czas, po ktérym urzadzenie ma sie wytacza¢ automatycznie (np. 4 godziny).

Parametr Zakres wartosci Ustawienie domysine
6.6 PANEL STEROWANIA
30 min
LSAutomatic switch-off” 1-24 godz.

. Domyslnie: 4 godz.
(Automatyczne wytaczanie) | Never switch off” 6.6.1 TRYBY ossr_um)

(Nigdy nie wytaczaj)

2023/02/20

e SERVICE SCENARIOS 1941 Wybierz pozadany interfejs ekranowy.
Automatyczne wylaczanie o I Wiegcej informacji na temat réznych
Standard . . g .
. . .. Conlateario not e pefessons pesonel o et interfejséw na stronie 59.
okreslonej godzinie O cicooce
Ustaw doktadng godzine Conpie -
autom atycz n eg o Wy’facze n | au rzqd zen ia is::‘r"::zamn business scenarios,need professional personnel for regular
(np. 915 rano).

COMPLETE
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6.6.2 MENU GL()WNEJ

Tworzenie uzytkownikéw

Opcje:
Logo 10:27

B
& & el g gl

S0 /B 1B /284
2 B Pyl B

coffee_jug cappuccin cappuccinoce

Numer seryjny

- WY WU
- 4

Ristretto Coffee Jug Hot water Cappt

Machine serial Nr

Zmiana logo

2022/0323
OPERATION PANEL 02:39

[ Logo | ommouscs

Beverage preparation page

Cancel beverage Active v Inactive

[1] Tto logo wyswietlanego podczas uruchamiania, a takze podczas korzystania z trybéw
uzytkownika i samoobstugi, musi by¢ czarne.

1. Wybierz opcje ,,Active” (Aktywne),

a nastepnie nacisnij ikone widoczna

W prawym goérnym rogu ekranu, aby
utworzy¢ uzytkownika i liste ulubionych
napojow.

2. Po wybraniu opcji ,Inactive”
(Nieaktywne) ikona uzytkownika
przestanie sie wyswietlac.

1. Wybierz opcje ,,Active” (Aktywne),
aby wyswietli¢ numer seryjny
urzadzenia w lewym dolnym rogu
ekranu.

2. Po wybraniu opcji ,Inactive”
(Nieaktywne) numer seryjny przestanie
sie wyswietlac.

Nacisnij opcje edycji, aby zmienic logo
wyséwietlane na ekranie. Zadane logo
mozna przestac przy uzyciu pamieci USB.

Zatrzymanie przygotowania

ORDER

Dostosowanie napoju

!, Espresso
~ In preparation

Coffeestiength < MODERATE >

STOP ORDER >

Wyswietlanie objetosci

- Espresso
&? !' In preparation

STOP ORDER >

6.6.3 PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW J

1. Po wybraniu opcji ,Active” (Aktywne)
mozna anulowac przygotowywanie
napoju, naciskajac przycisk ,Stop”.

2. Po wybraniu opcji ,Inactive”
(Nieaktywne) przycisk ,Stop” przestanie
sie wyswietlac.

1. Wybor opcji ,Active” (Aktywne) daje
mozliwos¢ dostosowywania napojow w
trakcie przygotowania.

2. Wybdr opcji ,Inactive” (Nieaktywne)
uniemozliwia dostosowywanie napojow
w trakcie przygotowania.

1. Po wybraniu opcji ,Active” (Aktywne)
objetos¢ napoju bedzie sie wyswietlac
podczas przygotowywania.

2. Po wybraniu opcji ,Inactive”
(Nieaktywne) objetos¢ napoju nie
bedzie sie wyswietlac podczas
przygotowywania.
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Nastepne zaméwienie Reklama przy uruchomieniu
e . Wybierz reklame, ktéra ma sie wyswietlac przy rozruchu urzadzenia.
Options: y S ewy przy 3
1. Jesli  wybrano opcje ,Active” Parametr Zakres wartosci Ustawienie domysine
(Aktywny), uzytkownik moze nacisnac

,Single image display
time" (Czas wyswietlania 0-100 sek. Domyslnie: 5 sek.
pojedynczego obrazu)

DRDERINE przycisk ,Order” (Zamodwienie), aby
wybra¢ kolejny napdj jeszcze podczas

przygotowywania poprzedniego.

2. Po wybraniu opcji ,Inactive”
(Nieaktywne) przycisk ,Order”
(Zamowienie) przestanie sie wyswietlac.

('] wymagania dotyczace obrazu: rozmiar: <200 KB, format: PNG, zalecana
rozdzielczos¢: 1024x540.

Reklama podczas przygotowywania
6.6.4 REKLAMA | ) / wywania . .
Wybierz reklame, ktéra ma sie wyswietla¢ podczas przygotowywania napoju.
Reklama w trybie czuwania Parametr Zakres wartosci Ustawienie domysine

Wybierz reklame, ktéra ma sie wyswietla¢ w trybie czuwania. Obraz lub klip wideo mozna
. . - Single image display

t USB. f P . .
przesiac przy Uzycil pamigct time"” (Czas wyswietlania 0-100 sek. Domyslnie: 5 sek.

pojedynczego obrazu)

Parametr Zakres wartosci Ustawienie domysine

Waiting time” (Czas 4 ' | Wymagania dotyczace obrazu: rozmiar: <200 KB, format: PNG, zalecana
. . 0-100 sek. Domyslnie: 60 sek. . s
oczekiwania) rozdzielczos¢: 660x520.

Infinite loop” (Petla (w

nieskonczonosd)) / , Exit
,Cycle type” (Typ cyklu) automatically after playing” | Domysinie: Wyt 6.6.5 USTAWIENIA ZAAWANSOWANE J
(Automatyczne wyjscie po
zakonczeniu odtwarzania)

[ - n»Date” (Data)
,Single image display il e Ustaw lokalna date.
time” (Czas wyswietlania 0-100 sek. Domyslnie: 10 sek. ose weseaszn N nTime zone"” (Strefa czasowa)
pojedynczego obrazu) U Asia/Shanghai GHT+06.00) N Ustaw lokalna strefe czasowa.

Time 1959

»Time” (Godzina)

Ustaw lokalng godzine.

»Brightness” (Jasnosg)

Ustaw zadana jasnosc ekranu.
Domyslnie: 60%.

[*] wymagania dotyczace klipu wideo: rozmiar: <5 MB, szybko$¢ transmisji bitéw: <3000
kb/s, liczba klatek na sekunde: 25 kl./s, format: MP4.

Wymagania dotyczace obrazu: rozmiar: <200 KB, format: PNG, zalecana rozdzielczos¢:
1024x600.




pER 202021
1411

code Maintenance rights

New PIN code

Confirm new PIN code

6.7.1 KOD PIN ADMINISTRATORA )

Z 2022/02119
14:11

code Maintenance rights

New PIN code

Confirm new PIN code

6.7.2 KOD PIN DO KONSERWACIJI J

< 2021/12/08
0632

Administrator PIN code Maintenance PIN code Maintenance rights

New PIN code

Confirm new PIN code

Istnieje mozliwos¢ przypisania réznych
uprawnien uzytkownika w zaleznosci od
uzytego kodu PIN.

Ustaw kod PIN administratora
sktadajacy sie z maks. 5 cyfr. Uzytkownik,
ktéry  prawidtowo  wprowadzi  kod
PIN administratora, zyska dostep do
wszystkich pozycji w menu.

Ustaw kod PIN do konserwacji
sktadajacy sie z maks. 4 cyfr. Uzytkownik,
ktéry prawidtowo wprowadzi kod PIN
administratora, zyska dostep do funkgji
konserwacji w menu.

6.7.3 UPRAWNIENIA DO KONSERWACII J

Maintenance

e

Beverage Administrator PIN code Maintenarce PIN code. Maintenance rights

System
: Maintenance
——
I Rinsing
Brew unit rinsing
Language
Statistics Milk frother rinsing
Help EXTERNAL MILK PIPE RINSING
a—
Descaling
A Descaling

Maintenance
severage

Syeter

e Eae i
Operation panel

User

[E==0) T
Statstes

Help Deutsch

eringsetting

Nederlands

Beverage Overview Baverase
Systam Quick search
Operatan panel i i | e
User

Name
e Beverage
EE Beverage testing

Hep Brew unit rinsing

it i S Milk frother rinsing

EXTERNAL MILK PIFE RINSING

Brow unit deaning with tablet.

Cleaning
Brew unit cleaning counter
Brew unit cleaning with tablet

Milk system cleaning

Common functions

Screen cleaning

2023/02/20

2132

2

Quantity
i
:
3
‘
1
:

Tu ustalisz, jakie uprawnienia do
konserwacji beda przyznawane
uzytkownikom, ktérzy wprowadza kod
PIN do konserwaciji.

Wybierz wersje jezykowa sposrod
dostepnych opgcji.
Domysliny jezyk: angielski.

Tu sprawdzisz dane dotyczace
przygotowania napojow, m.in. t3czna
liczbe porcji czy rejestr czynnosci
konserwacyjnych.
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6.9.1 NAPOJE J

Quick search

Today

This week
This month

Last three months

COMPLETE

6.9.2 CZYSZCZENIE J

Maintenance 2023002120
1 2005

Beverage Overview Beverage Clearing Lemmpty systam

Maintenance Start End Time
BREW UNIT 2023-02-20 2023-02-20
vser RINSING 19:56:00 19550 50 seconds
Language EXTERNAL MILK 2023-02-20 2023-02-20 "
PIPE RINSING 19:52:30 195356 T minutes
Statistes
MILK FROTHER 2023-02-20 2023-02-20 I
" RINSING 19:5041 195150 utes
e
. BREW UNIT 2023-02-20 2023-02-20
aring setting RINSILG. 194008 105035 47 seconds.
BREW UNIT 2023-02-20 2023-02-20
RINSING 192643 192528 45 seconds

@

Szybkie wyszukiwanie

Wyswietla dane zebrane w okresie
jednego tygodnia, jednego miesiaca,
trzech miesiecy, po6t roku, jednego roku,
a nawet wszystko sprzed aktualnego
dnia. Dane moga by¢ przedstawione w
tabelach lub na wykresach.

Tu sprawdzisz zapisy dotyczace réznych
programow  konserwacji, w tym czas
rozpoczecia, czas zakonczenia i czas
trwania.

6.9.3 ODKAMIENIANIE/OPROZNIANIE SYSTEMU J

Maintenarce e] P 20230020
.' 2005

Beverage Overviewr Beverage Clearing Descaiingdempty s

System

Maintenance Start End Time
Operation panel

EMPTY WATER 2023-02-20 2023-02-20 .
user CRCUIT 195511 195648 10mueE

Language

Engineri

@

Tu sprawdzisz zapisy zwigzane z
odkamienianiem i opréznianiem
systemu wodny.

6.10 POMOC

Informacje
Wyswietlanie informacji o urzadzeniu

Melntenance [
: 1

19:59
Beverage Information

System

CTR version: HMi version:
Operation panel 111 1.4.0 build(31)
vser Model: Calibration version:
E30T EB_V1
Language
G SN: Available storage capability:
Unknown 1.40GB
Help
Build:
[ — 2023-02-15 18:37 jenkins@Linux

UPGRADE SOFTWARE VIA USB STICK

R&zne informacje o urzadzeniu, w tym:
Wersja CTR (oprogramowanie PCB)
Wersja HMI (oprogramowanie ekranu)
Wersja systemu Android

Wersja kalibracji

Numer seryjny

Dostepne miejsce w pamieci

Aktualizacja oprogramowania za
pomoca pamieci USB

Istnieje mozliwos¢ aktualizacji
oprogramowania przy uzyciu pamieci
USB.

[1] Aktualizacje oprogramowania moga by¢ przeprowadzane jedynie przez
wykwalifikowanych technikéw. W tym celu zapraszamy do kontaktu z dziatem obstugi

klienta.

} 7. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Do optymalnego dziatania ekspres wymaga regularnej konserwaciji.
Urzadzenie nalezy czysci¢ co najmniej raz dziennie, a w razie potrzeby — czesciej.
Jesli urzadzenie zabrudzi sie lub zatka, nalezy je niezwtocznie wyczyscic.
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7.1 CZESTOTLIWOSC CZYSZCZENIA

Czestotliwosé
czyszczenia

Procedura

Typ

Ptukanie bloku zaparzajacego

Automatycznie lub recznie

Ptukanie spieniacza do mleka

Automatycznie lub recznie

wode

Opréznianie tacki ociekowej Recznie
Raz dziennie — - -
(lub czesciej) Oprdznianie pojemnika na Recznie
fusy
Czyszczenie ekranu Recznie
Czyszczenie spieniacza do Recznie
mleka
Czyszczenie bloku .
. Recznie
zaparzajacego
Raz w tygodniu Czyszczenie pojemnika na Recznie

Czyszczenie spieniacza do
mleka

Przy uzyciu srodka do
czyszczenia

W razie potrzeby

Czyszczenie bloku
zaparzajacego

W momencie wyswietlenia sie
komunikatu na urzadzeniu

Odkamienianie

W momencie wyswietlenia sie
komunikatu na urzadzeniu

Wymiana filtra

W momencie wyswietlenia sie
komunikatu na urzadzeniu

7.2 SRODKI | NARZEDZIA DO CZYSZCZENIA

Produkt/narzedzie Sposéb uzycia

Tabletki do . . .
czyszezenia Czyszczenie bloku zaparzajgcego przy uzyciu tabletek
Srodek do

czyszczenia systemu Czyszczenie systemu mleka

mlecznego

Proszek do
odkamieniania

Odkamienianie

Kluczyk Regulacja stopnia zmielenia

Szczoteczka do

mleka

czyszczenia przewodu | Reczne czyszczenie przewodu systemu mleka

Zwilzona sciereczka

urzadzenia

Czyszczenie pojemnika na kawe ziarnista, ekranu i obudowy

7.3 CODZIENNA KONSERWACIJA

7.3.1 PLUKANIE BLOKU ZAPARZAJACEGO / PLUKANIE SPIENIACZA
DO MLEKA / PLUKANIE ZEWNETRZNEGO PRZEWODU MLEKA

a 20a3ma20
1933
sy e e
—
19:49
BREW UNIT
RINSING
A
/N
Caution!

Caution! Hot water |5
Flowing out of spot

1. Zadana czestotliwo$¢ automatycznego
ptukania mozna ustawi¢ w menu
konserwaciji. Procedura ptukania
zostanie przeprowadzonaautomatycznie
w wybranym czasie.

2. Ptukanie mozna tez uruchomic
recznie. Przejdz do menu konserwacji i
wybierz zadana opcje ptukania.

Podczas ptukania z wylewki kawy podawana jest gorgca woda. Zachowaj ostroznosc,

aby uniknac¢ poparzenia!
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7.3.2 OPROZNIANIE POJEMNIKA NA FUSY J

Pojemnik na fusy nalezy oprdéznia¢ co najmniej raz dziennie.

1. Wyjmij pojemnik na fusy. 2. Wysyp fusy kawowe.

3. Dokfadnie wyczys¢ pojemnik przy 4. Wysusz pojemnik, a nastepnie
uzyciu swiezej wody.

Zamocuj go ponownie.

7.3.3 OPROZNIANIE TACKI OCIEKOWEJ J

Tacka ociekowa znajduje sie pod pojemnikiem na fusy. Nalezy ja opréznia¢ co najmniej
raz dziennie.

—_

. Wyjmij tacke ociekowa. 2. Wylej z niej wode.

3. Doktadnie wyczys¢ tacke przy uzyciu 4. Osusz tacke ociekowa i zamocuj ja
Swiezej wody. ponownie.

[1] Aby nie dopusci¢ do nieuzasadnionego wyséwietlenia sie komunikatu o zapetnieniu
tacki ociekowej, nalezy pamietac o regularnym czyszczeniu dwéch metalowych ptlytek,
ktore sie przed nig znajduja — wazne, zeby zawsze pozostawaty suche.
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7.3.4 CZYSZCZENIE EKRANU J

Przejdz do ,Maintenance” (Konserwacja)
oy S s -> Common functions” (Funkcje

podstawowe) -> Screen cleaning”

(Czyszczenie ekranu), aby zablokowac

‘ ekran na 14 sekund, a nastepnie przetrzyj
! go sucha szmatka.

SWITCH OFF

3. Doktadnie wyczysc spieniacz do mleka 4. Z powrotem zamocuj spieniacz do

7.4 COTYGODNIOWA KONSERWACJA przy uzyciu swiezej wody, a nastepnie mleka.

zt6z go ponownie.

7.4.1 RECZNE CZYSZCZENIE SPIENIACZA DO MLEKA J [1] Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat czyszczenia spieniacza do mieka, przejdz

do ,Help” (Pomoc) -> Video” (Wideo) -> ,Cleaning milk frother manually” (Reczne
czyszczenie spieniacza mleka).

ZAPARZAJACEGO SZCZOTECZKA

7.4.2 CZYSZCZENIE BLOKU J

k | 1.Nalezy unika¢ mielenia ziaren kawy zbyt
\ drobno, poniewaz moze to spowodowac
zatkanie bloku zaparzajacego.

Rekomendujemy czyszczenie bloku
zaparzajgcego szczoteczka co najmniej
raz w tygodniu.

1. Wyjmij spieniacz do mleka. 2. Rozt6z spieniacz do mleka na czesci.
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7.5 CZYSZCZENIE BLOKU ZAPARZAJACEGO

Komunikat, Brew unit cleaning with tablet” (Czyszczenie bloku zaparzajacego przy uzyciu
tabletek) wyswietla sie, gdy system parzenia wymaga czyszczenia przy uzyciu tabletek.

7.6 CZYSZCZENIE SYSTEMU MLEKA

Komunikat ,Milk system cleaning” (Czyszczenie systemu mleka) wyswietla sie, gdy
system mleka wymaga wyczyszczenia przy uzyciu specjalnego srodka przeznaczonego

Catkowity czas trwania: ok. 10 minut.

12420

a 1933

fainzng Coaring Descaing Camman functians

Congratulations! Na need for dleaning

Brew unit cleaning with tablet

91350 e ™

Milk system cleaning

1. W menu przejdz do ,Maintenance”
(Konserwacja).

30220
1953
Brew unit cleaning

with tablet

on

Click 'confirm' to start
the brew unit cleaning

Total durationis aporow, 10

3. Nacisnij ,Confirm” (Potwierdz), aby
rozpoczac.

ilations! No need for cleaning

nit cleaning with tablet

START >

stem cleaning

2. Wcisnij ,Start”.

4. Postepuj zgodnie z instrukcja
wyswietlong na ekranie.

[1] Jesli program czyszczenia bloku zaparzajgcego nie zostanie wykonany na czas,
ekran zablokuje sie po przekroczeniu maksymalnego odstepu miedzy wymuszonymi
czyszczeniami, a urzadzenie nie bedzie mogto by¢ uzywane do czasu przeprowadzenia

programu czyszczenia.

w tym celu. Catkowity czas trwania: ok. 10 minut.

fainzng Coaring Descaing Camman funcians

Congratulations! o need for cleaning

Brew unit cleaning with tablet

a0 sTART >

Milk system cleaning

1. W menu przejdz do ,Maintenance”
(Konserwacja).

203502720
1953
Brew unit cleaning

with tablet

o

Click 'confirm’ to start
the brew unit cleaning

Total durationis aprox, 10

3. Nacisnij ,Confirm” (Potwierdz), aby
rozpoczac.

ilations! No need for cleaning

nit cleaning with tablet

START

stem cleaning

4

2. Wcisnij ,Start”.

4. Postepuj zgodnie z instrukcja
wyswietlona na ekranie.

Podczas czyszczenia z wylewki dozowany jest goracy ptyn do czyszczenia systemu

mleka. W zadnym wypadku nie wolno umieszczac ragk pod wylewka w trakcie czyszczenia!

7.7 ODKAMIENIANIE

Rekomendowana czestotliwos¢ odkamieniania zalezy od twardosci i przeptywu wody
oraz tego, czy uzywany jest filtr. Odstep czasu wyliczany jest automatycznie przez

urzadzenie.
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7.7.1 ETAPY ODKAMIENIANIA J

[1] Jesli program odkamieniania nie zostanie wykonany na czas, ekran zablokuje sie
po przekroczeniu maksymalnego odstepu miedzy wymuszonymi odkamienianiami,
a urzadzenie nie bedzie mogto by¢ uzywane do czasu przeprowadzenia programu
odkamieniania.

Descsing Cameronfurctons 1Iing

Descaling
A [sver ] \ i
{

o descaling reguined at the mament

1. W menu przejdz do ,Maintenance”
(Konserwacja).

2. Wcisnij ,Start”.

2302720
1953

Brew unit cleaning
with tablet

0%
Click 'confirm' to start
the brew unit cleaning

Total durationis approx. 10

3. Nacisnij ,Confirm” (Potwierdz), aby 4. Postepuj zgodnie z instrukcja
rozpoczac. wyswietlong na ekranie.

Podczas czyszczenia i odkamieniania z wylewki dozowany jest gorgcy
roztwor czyszczacy lub odkamieniajacy. W zadnym wypadku nie wolno
umieszczac rgk pod wylewka w trakcie czyszczenia lub odkamieniania!l

} 8. KOMUNIKATY | OBJASNIENIA

8.1 KOMUNIKATY OPERACYJNE

Podczas pracy urzadzenie wyswietla
komunikaty = oznaczone czerwonym
trojkatem w  prawym gérnym rogu
ekranu. Wcisnij wspomniany symbol, by
uzyskac wiecej informacji.

Komunikat

Rozwiazanie

.Place the water tank”
(Zamocuj pojemnik na wode)

Upewnij sig, ze pojemnik na wode zostat
zamocowany prawidtowo albo wyjmij go i
witdz ponownie

JFill water tank”
(Uzupetnij pojemnik na wode)

Uzupetnij wode w pojemniku

.Place drip tray”
(Zamocuj tacke ociekowa)

Ponownie witéz tacke ociekowa do
ekspresu

LEmpty drip tray”
(Oproéznij tacke ociekowa)

Oproéznij tacke ociekowa

+Empty grounds container”
(Oprdéznij pojemnik na fusy)

Oproéznij pojemnik na fusy

,Coffee system empty”
(System kawy jest pusty)

Sprawdz system parzenia

,Steam system empty”
(System pary jest pusty)

Sprawdz system pary

»Multi-way valve warning”
(Ostrzezenie dot. zaworu wielodroznego)

Sprawdz wielodrozny zawér systemu pary

L,Brew unit reset”
(Resetowanie bloku zaparzajacego)

Sprawdz blok zaparzajacy

,Software error”
(Btad oprogramowania)

Zrestartuj urzadzenie

LSerial port failure, please check the
serial port connection” (Btad portu
szeregowego, sprawdz potgczenie portu
szeregowego)

Sprawdz gtowna ptytke PCB

.CTR error” (Btad CTR)

Sprawdz oprogramowanie
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8.2 KOMUNIKATY O BLEDACH

Komunikaty o btedach wyswietlajg sie automatycznie, jezeli btad dotyczy catego systemu.
Jesli wystapi powazny problem, zrestartuj urzadzenie.

1. Przed ponownym uruchomieniem ekspresu nalezy go wytaczy¢ za pomoca
wytacznika gtéwnego.

2. Jesli urzadzenie sie nie uruchamia albo btad nie znika, skontaktuj sie z
wykwalifikowanym pracownikiem serwisu.

Kod btedu Opis btedu Rozwigzanie

Czujnik NTC wykryt, ze
E2 temperatura thermoblocku Zrestartuj urzadzenie
systemu kawy przekroczyta 105°C.

Czujnik NTC wykryt, ze
temperatura thermoblocku

E3 Zrestartuj urzadzenie
systemu pary przekroczyta
185°C.
Blok zaparzajacy nie dziata . .
E43 prawidtowo Sprawdz blok zaparzajacy
E33 Brak komunikacji CTR i HMI Sprawdz gtéwna ptytke PCB
El Btad PCBA Zrestartuj urzadzenie

} 9. OKRES WYD+t.UZONEGO NIEUZYTKOWANIA

9.1 PRZYGOTOWANIE DO
WYDLUZONEGO NIEUZYTKOWANIA

1. Dokfadnie wyczys¢ urzadzenie, uruchamiajac wszystkie programy czyszczenia i
ptukania.

2. Oproéznij i wyczys¢ pojemnik na kawe ziarnista.

3. Recznie wyczysc wylewke kawy i przewod mleka.

4. Wyczysc¢ blok zaparzajacy szczoteczka.

5. Wyczysc¢ tacke ociekowa i pojemnik na fusy.

9.2 KROTKOTRWALE NIEUZYTKOWANIE (DO 1 MIESIACA)

1. Oproéznij obieg wody (skontaktuj sie z wykwalifikowanym pracownikiem serwisu w celu
uzyskania pomocy).

2. Odtacz urzadzenie od zasilania.

3. Odetnij doptyw wody.

4. Wytacz wszelkie dodatkowe urzadzenia i odtacz je od zasilania.

9.3 DLUGOTRWALE NIEUZYTKOWANIE (PONAD 1 MIESIAC)

Niektoreelementyurzadzeniamoga przestacdziata¢ prawidtowowwyniku niewtasciwego
przechowywania przez dtuzszy okres.

Przed ponownym uzyciem urzadzenia nalezy ponownie zamocowac wszystkie elementy
i odpowiednio je wyczyscic.

1. Zle¢ wykwalifikowanemu pracownikowi serwisu opréznienie obiegu wodly.

2. Przed ponownym uzyciem urzadzenia po ponad 6-miesiecznej przerwie moze byc¢
konieczne przeprowadzenie dodatkowych czynnosci konserwacyjnych. Skontaktuj sie z
wykwalifikowanym pracownikiem serwisu w celu uzyskania pomocy.

} 10. TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

10.1 TRANSPORT

Na czas transportu i przechowywania nalezy odpowiednio zabezpieczy¢ urzadzenie
przed wszelkimi uszkodzeniami i niekorzystnymi warunkami srodowiskowymi.

1. Zabezpiecz urzadzenie w taki sposéb, aby nie dopusci¢ do upadku ani
wywrocenia.

2. Przed przetransportowaniem urzadzenia odpowiednio je zapakuj, w miare mozliwosci
uzywajac oryginalnego opakowania.

3. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia urzadzenia podczas transportu, nalezy najpierw
oprdzni¢ obieg wody.

4. Po opréznieniu obiegu wody doktadnie osusz urzadzenie od wewnatrz i z zewnatrz.
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[1] Zle¢ opréznienie obiegu wody wykwalifikowanemu pracownikowi serwisu.
[1] Jesli obieg wody zostat oprézniony, przed ponownym uzyciem urzadzenia nalezy Elementy elektryczne nalezy utylizowac oddzielnie.
I

przeprowadzi¢ konfiguracje wstepna.
10.2 PRZECHOWYWANIE
Oto lista warunkoéw, ktére nalezy spetnic, aby prawidtowo przechowac urzadzenie: ‘ Jesli to mozliwe, wszystkie plastikowe elementy urzadzenia nalezy
1. Temperatura w miejscu, w ktorym przechowuje sie urzadzenie, musi miesci¢ sie w ﬁ ‘ poddac recyklingowi.
zakresie od -10 do +50°C. .
2.Jesli urzadzenie nie zostato catkowicie opréznione z wody, nie nalezy przechowywac go
w temperaturach ponizej zera.
3. Urzadzenie nalezy przechowywac w pozycji pionowej.

4. Upewnij sie, ze urzadzenie i wszelkie akcesoria zostaty prawidiowo zapakowane,
najlepiej przy uzyciu oryginalnego opakowania.

10.3 DALSZE UZYTKOWANIE PO DLUZSZYM
OKRESIE PRZECHOWYWANIA
Nieprawidtowe przechowywanie urzadzenia przez okres diuzszy niz 6 miesiecy

moze uniemozliwi¢ jego prawidtowe dziatanie. Po wiecej informacji skontaktuj sie z
wykwalifikowanym pracownikiem serwisu.

} 1. UTYLIZACJIA

Urzadzenie powinno zostac¢ zutylizowane w sposéb przyjazny dla srodowiska.

1. Niewykorzystana kawa ziarnista nadaje sie do kompostowania.

2. Podczas utylizacji niewykorzystanych srodkéw czyszczacych postepuj zgodnie z
informacjami na etykiecie.

3. Wylej wszelkie ptyny zebrane w wewnetrznych pojemnikach i w tacce ociekowe;j.

Importer:

UAB Coffee Makers Team
Brastos st. 14, Kaunas, LT-47185, Lithuania
info@coffeefriend.com | +370 693 50441
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