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Gentile cliente,

La ringraziamo per aver acquistato un nostro prodotto, costruito secondo le ultime
innovazioni tecnologiche. Seguendo scrupolosamente le semplici operazioni
riguardanti I'uso corretto del nostro prodotto in conformita alle prescrizioni
essenziali di sicurezza indicate nel presente manuale, potra ottenere il massimo
delle prestazioni e verificare la notevole affidabilita di questo prodotto nel corso
degli anni. Qualora dovesse riscontrare anomalie nel funzionamento potra sempre
contare sulla rete dei Centri di Assistenza che fin d’ora sono a Sua disposizione.

SIMBOLOGIA UTILIZZATA NELLE PRESENTI ISTRUZIONI
Le avvertenze importanti recano questi simboli. E assolutamente necessario
osservare queste avvertenze.

Prima della messa in funzione, leggere attentamente il manuale di
istruzioni.

Attenzione! Operazioni particolarmente importanti e/o pericolose.
Informazioni (utili all'utilizzo dell'apparecchio).
Suggerimenti.

Interventi che possono essere svolti a cura dell'utente.

Interventi che devono essere svolti esclusivamente da un tecnico
qualificato.

I 900000

ISTRUZIONI PER IL TRATTAMENTO A FINE VITA

Gli apparecchi elettrici non devono essere smaltiti assieme ai rifiuti domestici. Gli
apparecchi che recano questo simbolo sono soggetti alla Direttiva europea 2012/19/
UE. Tutti gli apparecchi elettrici ed elettronici dismessi devono essere smaltiti
separatamente dai rifiuti domestici, conferendoli agli appositi centri previsti dallo
Stato. Smaltendo correttamente I'apparecchio dismesso, si eviteranno danni
allambiente e rischi per la salute delle persone. Per ulteriori informazioni sullo
smaltimento dell’apparecchio dismesso rivolgersi allAmministrazione comunale,
all'Ufficio smaltimento o al negozio dove é stato acquistato l'apparecchio.



INDICE

1. INTRODUZIONE AL MANUALE

1-1. INTRODUZIONE

1-2. FUNZIONE DELLA MACCHINA

1-3. DESTINAZIONE D'USO DELLA MACCHINA
1-4. TARGHETTA DI IDENTIFICAZIONE

2. AVVERTENZE

2-1. AVVERTENZE DI SICUREZZA

2-2. USO IMPROPRIO

2-3. RISCHI RESIDUI

2-4. ISTRUZIONI SUL CAVO ELETTRICO
2-5. PRECAUZIONI IMPORTANTI

3. DESCRIZIONE
3-1. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
4. USO

4-1. ALLACCIAMENTO ELETTRICO
4-2. MONTAGGIO COMPONENTI

4-3. PRIMA MESSA IN SERVIZIO

4-4. MESSA IN FUNZIONE DELLA MACCHINA

4-5. EROGAZIONE DEL CAFFE

4-6. RIPRISTINO DELL’ACQUA IN CALDAIA

4-7. EROGAZIONE DEL VAPORE

4-8. PREPARAZIONE DEL CAPPUCCINO CON IL TUBO VAPORE

4-9. PREPARAZIONE DEL CAPPUCCINO CON IL CAPPUCCINO AUTOMATIC
4-10. PREPARAZIONE DI ALTRE BEVANDE CALDE

4-11. EROGAZIONE ACQUA CALDA

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

1. PULIZIA DELLA CARROZZERIA

2. PULIZIA DELLA COPPA PORTAFILTRO
-3. PULIZIA TUBO VAPORE

4. PULIZIA DEL CAPPUCCINO AUTOMATIC

6. CAUSE DI MANCATO FUNZIONAMENTO O ANOMALIE

NNoodh A OADAD N

N

12
12
13

13
13
13
14
14

15




IT

1. INTRODUZIONE AL MANUALE

1-1. INTRODUZIONE

Il presente manuale di istruzioni e parte
integrante della macchina, va letto
attentamente e deve essere sempre a
disposizione per eventuali consultazioni;
va conservato per tutta la durata
operativa della macchina.

In caso di smarrimento o
deterioramento potrete richiedere un
nuovo manuale ad un CENTRO DI
ASSISTENZA autorizzato.

All'interno vi sono le informazioni
relative all'uso corretto della macchina,
alla pulizia, alla manutenzione e
fornisce importanti indicazioni per lo
svolgimento di operazioni da effettuarsi
con particolare attenzione e per
eventuali rischi residui.

[l manuale rispecchia le innovazioni
tecnologiche al momento della sua
redazione; il costruttore si riserva il
diritto di apportare tutte le modifiche
tecniche necessarie ai propri prodotti e
di aggiornare i manuali senza l'obbligo
di rivedere anche le versioni precedenti.

LA PAVONI S.p.A. declina ogni

responsabilita per eventuali danni che

possano direttamente od

indirettamente derivare a persone o

cose in conseguenza:

¢ della mancata osservanza di tutte le
prescrizioni delle vigenti norme di
sicurezza;

e una installazione non corretta;
o difetti di alimentazione;

® Uso improprio o non corretto della
macchina;

* uso non conforme a quanto specificato
nel presente manuale;

e gravi carenze nella manutenzione;
e modifiche sulla macchina o qualsiasi

intervento non autorizzato;

e utilizzo di ricambi non originali o
specifici per il modello;

e inosservanza totale o anche parziale
delle istruzioni;

e eventi eccezionali.

1-2. FUNZIONE DELLA MACCHINA
Questa macchina € adatta alla
preparazione domestica di caffé
espresso con miscela di caffe, al
prelievo ed all'erogazione di acqua calda
e/o vapore, di latte caldo.

L'utilizzatore deve aver letto
attentamente e ben compreso le
istruzioni contenute nel manuale, in
modo da fare funzionare correttamente
la macchina.

1-3. DESTINAZIONE D'USO DELLA

MACCHINA

I modelli A LEVA sono in grado di

erogare:

- bevande a base di caffée in grani
macinato

- acqua calda e vapore acqueo per la
preparazione ed il riscaldamento di
bevande

- latte caldo

- bevande a base di latte e caffe.

1-4. TARGHETTA DI IDENTIFICAZIONE
La targhetta di identificazione riporta

i dati tecnici, il numero di matricola

e la marcatura. La Targhetta di
identificazione non deve mai essere

rimossa.

2. AVVERTENZE

2-1. AVVERTENZE DI SICUREZZA
Questo apparecchio € destinato
esclusivamente all'uso domestico.
Inoltre, non pud essere utilizzato:

- nella zona cucina per i dipendenti in
negozi, negli uffici e in altri ambienti



lavorativi;

- in fattorie/agriturismi;

- da clienti in alberghi, motel e ambienti
residenziali;

- nei bed and breakfast.

e L'utilizzatore deve attenersi alle norme
di sicurezza vigenti nel Paese dove la
macchina viene utilizzata, oltre alle
regole dettate dal comune buon senso
ed alle prescrizioni contenute nel
presente manuale.

Per garantire il corretto funzionamento
della macchina ed il mantenimento

nel tempo delle sue caratteristiche,

si consiglia di verificare le giuste
condizioni ambientali (la temperatura
ambiente deve essere compresa fra

5° e 35° (C), evitando l'utilizzo della
macchina in luoghi dove vengono usati
getti di acqua o in ambienti esterni
sottoposti ad agenti atmosferici (sole,
pioggia, ecc.).

¢ Dopo aver tolto la macchina
dall'imballo, assicurarsi che la

stessa sia intatta e non abbia subito
danneggiamenti.

¢ | componenti dellimballaggio devono
essere consegnati negli appositi
centri di smaltimento e in nessun
caso lasciati incustoditi o alla portata
di bambini, animali o di persone non
autorizzate.

Prima della messa in funzione della
macchina, verificare che la tensione

di alimentazione specificata nella
targhetta dati posta sotto la base della
macchina sia quella in uso nel Paese.

Collocare la macchina in un luogo
sicuro, su una base solida, lontano
da fonti di calore e dalla portata dei
bambini.

La macchina non deve essere utilizzata
all'interno di una nicchia.

Prima di collegare e scollegare la
macchina, assicurarsi che l'interruttore
di accensione sia in posizione spenta.

e Disinserire la spina dalla presa di
corrente quando la macchina non
viene usata e prima di procedere
alla sua pulizia senza tirare il cavo di
alimentazione.

Non usare la macchina se non
funziona correttamente o se il cavo

di alimentazione o la spina sono stati
danneggiati; se il cavo di alimentazione
elettrica € danneggiato, contattare il
centro di assistenza autorizzato.

Non toccare le superfici calde
(caldaia, gruppo, portafiltro, lancia
vapore) per evitare scottature.

Le superfici (caldaia, gruppo,
portafiltro, lancia vapore)
rimangono molto calde dopo l'uso
per via del calore residuale. Non
toccare le superfici calde per evitare
scottature.

Non togliere il portafiltro durante
I'erogazione del caffe, per evitare
possibili ustioni.

Non aprire il tappo caldaia quando
la macchina & in funzione o ancora
in pressione, per evitare possibili
ustioni; bisogna prima spegnere la
macchina, poi aprire lentamente

il volantino rubinetto vapore ed
attendere che tutto il vapore
fuoriesca dall’apposito tubo e
successivamente svitare il tappo.

Non mettere assolutamente le mani
sotto il gruppo e la lancia vapore,
poiché i liquidi o il vapore erogato
sono surriscaldati e possono
provocare ustioni.

Dopo l'erogazione del caffé non
togliere immediatamente il portafiltro,
attendere alcuni secondi per favorire
I'eliminazione dell’eventuale pressione
residua, onde evitare possibili ustioni.

e Attenzione a non fare funzionare
la macchina senz'acqua, per non
danneggiare la resistenza.

e Per evitare danni utilizzare solo




IT

accessori o ricambi omologati dal
costruttore.

Nel caso di guasti o imperfetto
funzionamento della macchina
spegnere la stessa evitando qualsiasi
manipolazione e rivolgersi al
CENTRO DI ASSISTENZA autorizzato
per sostituire le parti usurate o
danneggiate.

Qualora vengano effettuati interventi
di riparazione non autorizzati sulla
macchina o vengano utilizzati ricambi
non originali, vengono a decadere le
condizioni di garanzia e pertanto la
ditta costruttrice si riserva il diritto di
non riconoscerne piu la validita.

Non usare la macchina in ambienti
esterni.

Per evitare incendi, scariche elettriche
e danni personali non immergere

la macchina nell'acqua, il cavo di
alimentazione o altri componenti
elettrici.

Prima di qualsiasi operazione di

pulizia e manutenzione, disattivare la
macchina portando l'interruttore di
accensione nella posizione di spento e
togliere la spina dalla presa di corrente
senza tirare il cavo di alimentazione.

La macchina espresso é stata studiata
unicamente per uso domestico.
Qualsiasi intervento di assistenza o

di riparazione fatta eccezione per

le operazioni di pulizia e di normale
manutenzione, dovra essere effettuato
da un Centro di Assistenza autorizzato.

Non utilizzare mai acqua tiepida

o calda per riempire il serbatoio

dell'acqua. Utilizzare unicamente
acqua fredda.

Non immergere la macchina in acqua.

L'uso di questo apparecchio &
consentito ai bambini a partire

dagli 8 anni se supervisionati o

istruiti riguardo I'uso in sicurezza
dell'apparecchio e se ne comprendono

i rischi connessi.

e La pulizia e la manutenzione possono
essere eseguite da bambini a partire
dagli 8 anni purché supervisionati.

* Tenere l'apparecchio e il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini con eta
inferiore agli 8 anni.

e | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

e L'apparecchio pud essere utilizzato da
persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con mancanza di
esperienza e conoscenza se sorvegliati
o se istruiti sull'uso insicurezza
dell'apparecchio da un responsabile
della loro incolumita e se consapevoli
dei pericoli connessi.

2-2. USO IMPROPRIO

In caso di uso improprio
decade ogni forma di garanzia
ed il costruttore declina ogni
responsabilita per danni a
persone e/o cose.

E da considerarsi uso improprio:
e qualsiasi utilizzo diverso da quello
dichiarato;

e qualsiasi intervento sulla macchina
che sia in contrasto con le indicazioni
riportate in questo manuale;

e qualsiasi utilizzo dopo manomissioni
a componenti o ai dispositivi di
sicurezza;

e 'utilizzo della macchina in ambienti
esterni.

2-3. RISCHI RESIDUI

L'utilizzatore non puo essere
protetto contro il getto diretto
di vapore o acqua calda, quindi
durante le manovre usare la
massima cautela per evitare
scottature o ustioni.



e La ditta costruttrice declina ogni
responsabilita per danni a cose,
persone o animali causati da eventuali
interventi sulla macchina di persone
non qualificate o non autorizzate a
gueste mansioni.

2-4. ISTRUZIONI SUL CAVO ELETTRICO

Viene fornito un cavo elettrico

abbastanza corto per evitare che si

attorcigli o che vi inciampiate.

Si possono utilizzare, con molta

attenzione, delle prolunghe. Qualora

venga utilizzata una prolunga, verificare

che:

e il voltaggio riportato sulla prolunga sia
perlomeno uguale al voltaggio elettrico
dell'elettrodomestico;

e sia munita di una spina a tre pin
con messa a terra (qualora il cavo
dell'elettrodomestico sia di questo
tipo);

¢ il cavo non penda dal tavolo per
evitare di inciamparvi.

La sottobase é fissata alla
macchina mediante una vite
speciale tipo Torx, per evitare
manomissioni alle parti

elettriche; di conseguenza, per
qualsiasi tipo di intervento e per
I'eventuale sostituzione del cavo
di alimentazione, rivolgersi ai
CENTRI DI ASSISTENZA autorizzati.

2-5. PRECAUZIONI IMPORTANTI
Durante l'utilizzo di elettrodomestici,
e consigliabile prendere alcune
precauzioni per limitare il rischio di
incendi, scosse elettriche e/o incidenti.

1. Non toccare le superfici calde.

2. Nonimmergere cavo, spine o il
corpo della macchina in acqua o
altro liquido per evitare incendi o
scosse elettriche.

3. Fare particolare attenzione durante

I'utilizzo della macchina espresso in
presenza di bambini.

4. Togliere la spina dalla presa se la
macchina non viene utilizzata o
durante la pulizia. Farla raffreddare
prima di inserire o rimuovere
pezzi e prima di procedere alla sua
pulizia.

5. Non utilizzare la macchina con
cavo o spina danneggiati o in caso
di guasti e rotture. Far controllare
o riparare I'apparecchio presso il
centro di assistenza piu vicino.

6. L'utilizzo di accessori non consigliati
dal produttore puo causare danni a
cose o persone.

7. Controllare che la macchina
espresso sia spenta prima di
inserire la spina nella presa. Per
spegnerla, verificare che il relativo
interruttore non sia premuto
(Pulsante a filo cornice).

8. Fare estrema attenzione durante
I'utilizzo del vapore.

9. Spegnendo la macchina, durante
il raffreddamento dell'acqua
contenuta nella caldaia, puo
accadere che la leva, si alzi verso
I'alto. Il fenomeno é causato dalla
depressione che si crea all'interno
della caldaia stessa.

10. Se la macchina non viene
utilizzata con una certa frequenza,
disattivarla portando l'interruttore
nella posizione di spento e togliere
il cavo di alimentazione dalla presa
di corrente senza tirarlo.

3. DESCRIZIONE

3-1. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
1. Leva

2. Valvola di sicurezza - scodellino
condensa

3. Tappo caldaia

4. Volantino rubinetto vapore

5. Indicatore livello acqua

6. Interruttore accensione



7. Spia luminosa

8. Griglia e vaschetta raccogligocce
9. Caldaia

10. Portafiltro

11. Gruppo di erogazione

12. Tubo vapore

13. Manometro

14. Pressino

15. Misurino per una dose di caffé
16. Filtro 2 tazze

16a.Filtro1 tazza - filtro cialde

17. Cappuccino Automatic

18. Supporto Cappuccino Automatic
19. Asta regolazione Cappuccino
Automatic

20. Tubo silicone Cappuccino Automatic
21. Tappo sottobase

22. Targhetta dati

23. Copritappo Aquila

4. USO
4-1. ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Prima di procedere
all'allacciamento elettrico,
accertarsi che la tensione di rete
corrisponda alle caratteristiche
indicate nella targhetta dati posta
sotto la base della macchina.

4-2. MONTAGGIO COMPONENTI

e Posizionare la griglia (8) sull'apposita
base del prodotto, verificando che la
scantonatura sia rivolta verso il corpo
della macchina.

e Montare il pomello della leva sulla
leva, avvitando in senso orario.

4-3. PRIMA MESSA IN SERVIZIO
e Svitare il tappo (3) della caldaia in
senso antiorario.

® Preparare una soluzione di acqua
con due cucchiaini di bicarbonato in
un contenitore ed attendere che il
bicarbonato si sciolga completamente

nell'acqua; successivamente
versare la soluzione nella caldaia
(9). In alternativa, in sostituzione
del bicarbonato, preparare in un
contenitore una soluzione di acqua
con un cucchiaio di aceto bianco e
versare nella caldaia.

e Accertarsi che la leva (1) sia abbassata,
eventualmente portarla alla fine della
sua corsa

e Avvitare il tappo (3) della caldaia in
senso orario ed assicurarsi che il tappo
stesso ed il volantino del rubinetto
vapore (4) siano ben chiusi.

e Inserire il portafiltro (10) nel gruppo
(11) e fissarlo con un movimento da
destra a sinistra.

e Inserire la spina del cavo di
alimentazione in una presa di corrente
di voltaggio adeguato.

* Premere l'interruttore (6) sulla
posizione di acceso ed attendere che
la macchina si porti in pressione (circa
5 minuti).

e Posizionare un recipiente sotto il
gruppo (11) e sollevare lentamente la
leva (1) fino al termine della sua corsa
e tenerla nella posizione in modo da
scaricare completamente la quantita di
acqua contenuta nella caldaia.

e Successivamente, spegnere la
macchina e disinserire la spina dalla
presa di corrente, aprire il volantino
vapore (4) in senso antiorario ed
attendere che tutto il vapore fuoriesca
dall'apposito tubo (12).

e Riempire nuovamente la caldaia con
acqua pulita e risciacquare l'interno
per eliminare i residui della soluzione.

4-4. MESSA IN FUNZIONE DELLA

MACCHINA

¢ Introdurre nella caldaia (9) una
quantita di acqua in proporzione
al caffe che si desidera fare (Mod.
Europicolla e Stradivari: capacita



macchina 0.8 L, equivalente a 8

tazze di espresso; Mod. Professional

e Stradivari professional: Capacita
macchina 1.6 L, equivalente a 16 tazze
di espresso).

La quantita di acqua non dovra
superare la parte superiore
del vetro livello (5) e non dovra
scendere al di sotto della parte
inferiore a vista dello stesso.

MODELLO EUROPICCOLA/STRADIVARI

* Premere l'interruttore (6). La spia
interna si illuminera per segnalare
che la macchina é sotto tensione.
Contemporaneamente anche la spia
luminosa (7) si accendera indicando
I'attivazione della resistenza.

¢ Attendere che la spia luminosa (7) si
spenga. Dopodiché, aprire lentamente,
in senso antiorario, il volantino del
rubinetto vapore (4) per scaricare
la “falsa pressione” dovuta all'aria
rimasta in caldaia, richiuderlo in senso
orario. La spia si riaccende, aspettare
che si spenga nuovamente.

¢ A questo punto la macchina & in
pressione e pronta per erogare il caffé
ed il vapore.

MODELLO PROFESSIONAL/STRADIVARI

PROFESSIONAL/EXPO

* Premere l'interruttore (6). La spia
interna si illuminera per segnalare
che la macchina é sotto tensione.
Contemporaneamente anche la spia
luminosa (7) si accendera indicando
I'attivazione della resistenza.

* Quando la lancetta del manometro
(13) raggiunge la zona verde, aprire
lentamente in senso antiorario il
volantino del rubinetto vapore (4) per
scaricare la “falsa pressione” dovuta
all'aria rimasta in caldaia; richiuderlo
in senso orario ed attendere che la

lancetta del manometro si riporti nella
zona verde.

* A questo punto la macchina € in
pressione e pronta all'uso.

e Lalternarsi successivo della spia
luminosa (7) tra acceso e spento &
nel normale funzionamento della
macchina, in quanto é dovuto

agli interventi del pressostato

che regola automaticamente la
pressione in caldaia.

e Se la macchina durante

il funzionamento rimane
senz'acqua, interverra il
termostato di sicurezza che
interrompera l'alimentazione
elettrica alla macchina. In
questo caso il termostato dovra
essere ripristinato (vedi Vedi
Paragrafo 6-Cause di mancato
funzionamento o anomalie).

4-5. EROGAZIONE DEL CAFFE

e Inserire il filtro nel portafiltro (10),
scegliendo tra il filtro piccolo (16a), per
1 tazza, ed il filtro grande (16) per 2
tazze. Inserire la coppa portafiltro ed
attendere che la macchina raggiunga
la temperatura corretta. Preparare nel
frattempo tazze, caffe, latte, ecc.

e Dopo il riscaldamento, togliere il
portafiltro (10) e riempire il filtro (16
0 16a), con caffé macinato utilizzando
il misurino dato in dotazione (15).
Considerare un misurino per ogni
tazza di caffe.

* Premere il caffe, utilizzando l'apposito
pressino (14) e pulire il bordo del filtro
da eventuali residui di caffe (Fig. A).

Il filtro 1 tazza (16a) € adatto
per l'utilizzo delle cialde. La
cialda deve essere posizionata
nel filtro facendo attenzione
che la cartafiltro della cialda
sia all'interno del bordo del
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portafiltro.

e Tenendo bloccata la macchina
mediante I'impugnatura della leva (1),
inserire il portafiltro (10) nell'apposito
alloggiamento del gruppo (11) e
bloccarlo compiendo una breve
rotazione da destra a sinistra.

e Posizionare la tazza/e sotto i beccucci
del portafiltro.

e Portare la leva (1) verso l'alto
(mentre con la mano sinistra si
afferra 'impugnatura del portafiltro
per tenere ferma la macchina) e
mantenerla nella posizione per pochi
secondi (Fig. C).

* Quindi abbassarla fino al termine
della corsa consentita per erogare il
caffe (Fig. D) Si consiglia di ripetere la
manovra a seconda della quantita di
caffé desiderata.

e Dopo aver fatto il caffe, lasciare la leva
(1) rivolta verso il basso (posizione di
riposo) in modo che l'acqua rimasta in
caldaia non fuoriesca dal gruppo (11) e
spegnere la macchina.

* Dopo I'erogazione di 3-4 caffé
consecutivi si consiglia di attendere
qualche minuto perché il gruppo
erogatore ritorni alla temperatura
ottimale, evitando I'erogazione di caffé
bruciati.

Prima dell’erogazione e nel caso
dell’esecuzione in successione
di piu caffe, controllare che il
livello dell'acqua nella caldaia
non scenda al di sotto del livello
minimo.

e Per ottenere un ottimo caffée
espresso € importante utilizzare
un caffe di ottima qualita ben
torrefatto e correttamente
macinato.

e La macchina per caffé espresso
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richiede I'utilizzo di una miscela
macinata fine; se la macinatura e
troppo grossa si otterranno caffe
chiari e leggeri e senza crema, se
e troppo fine caffe scuri e forti
con poca crema.

* Per ottenere una caduta
uniforme del caffe, la pressione
esercitata sulla leva deve essere
proporzionale alla resistenza
incontrata dalla leva stessa
durante I'erogazione.

e Prima dell'erogazione del primo
caffe, si consiglia di sollevare

la leva (1) completamente,
effettuando una erogazione
d'acqua. Questo consente il
riscaldamento del gruppo (11), del
portafiltro e del filtro.

e Lo sgocciolamento di acqua dal
portafiltro dopo I'erogazione del
caffé & normale.

e Dopo ogni caffé erogato non
togliere immediatamente il
portafiltro. Attendere alcuni
secondi in modo che non vi sia piu
pressione residua tra il filtro e la
doccetta.

e Dopo l'erogazione di un

caffe Il portafiltro (10) va tolto
lentamente dal gruppo (11), da
sinistra verso destra, esercitando
una leggera pressione verso il
basso, per favorire l'eliminazione
dell'eventuale pressione residua
ed evitare possibili ustioni.

A

4-6. RIPRISTINO DELL’ACQUA IN

CALDAIA

Terminata I'acqua in caldaia, per

riempirla nuovamente procedere come

segue:

* Prima di svitare il tappo (3) portare
I'interruttore (6) sulla posizione di
macchina spenta.

e Aprire lentamente il volantino



rubinetto vapore (4) in senso

antiorario ed attendere che tutto
il vapore contenuto nella caldaia
fuoriesca dall'apposito tubo (12).

e Togliere il portafiltro (10) e sollevare
lentamente la leva (1) e tenerla
alzata, in modo che il vapore e
I'acqua contenuti nella caldaia escano
attraverso il gruppo.

e Si raccomanda di mettere un
recipiente per raccogliere il vapore e
I'acqua usando una certa precauzione
in quanto il vapore e l'acqua che
fuoriescono sono surriscaldati e
possono provocare ustioni.

* Quando il vapore e I'acqua cessano
di uscire, svitare lentamente il
tappo caldaia (3). Successivamente,
procedere a riempire la caldaia.

e Prima di riavvitare il tappo caldaia
(3), portare la leva (1) in posizione di
riposo e chiudere il rubinetto vapore
(4), avvitando in senso orario.

A

* Non aprire mai il tappo caldaia
(3) quando la macchina & in
funzione o ancora in pressione,
per evitare possibili ustioni.

e Controllare sempre la quantita
di acqua contenuta nella caldaia
attraverso il vetro livello (5);

la mancanza di acqua con la
macchina in funzione pud causare
la bruciatura della resistenza.

4-7. EROGAZIONE DEL VAPORE

e Dopo aver controllato che nella
caldaia ci sia regolarmente acqua
ed aver effettuato tutte le manovre
previste per portare la macchina in
pressione, assicurarsi che la leva
(1) sia in posizione di riposo (rivolta
verso il basso) e mantenerla in quella
posizione.

Prima di scaldare qualsiasi bevanda:
e posizionare un recipiente sotto il tubo

vapore (12);

e operando sul volantino rubinetto
vapore (4) ruotare in senso antiorario
per eliminare I'eventuale condensa
che si & accumulata all'interno della
caldaia;

e successivamente aumentare I'apertura
del rubinetto, onde consentire la
fuoriuscita della quantita di vapore
desiderata (Fig. B);

e al termine dell'operazione chiudere il
volantino rubinetto vapore in senso
orario.

* Per ottenere un'abbondante
quantita di vapore, I'acqua in
caldaia deve essere circa a meta
del vetro livello (5).

¢ Si consiglia d'effettuare
erogazioni del vapore della
durata massima di 2 minuti per
ottenere un migliore rendimento
dell'erogazione vapore.

e L'operatore non é protetto

contro il getto diretto di vapore o
acqua calda; prestare la massima
attenzione durante le operazioni.

e |l vapore fuoriesce ad una
temperatura intorno ai 100° C,
operare con estrema cautela per
evitare possibili ustioni.

4-8. PREPARAZIONE DEL CAPPUCCINO

CON IL TUBO VAPORE

e Introdurre il latte da preparare in un
contenitore alto e stretto, riempito a
meta.

e Immergere il tubo vapore (12) fino
a toccare il fondo del contenitore
e ruotare lentamente il volantino
rubinetto vapore (4) in senso
antiorario.

* Muovere lentamente il contenitore dal
basso verso l'alto per qualche secondo
fino ad ottenere la montatura.

I



e Per ottenere il cappuccino, aggiungere
al caffé realizzato nell'apposita tazza il
latte caldo e montato.

4-9. PREPARAZIONE DEL CAPPUCCINO
CON IL CAPPUCCINO AUTOMATIC

INSTALLAZIONE DEL CAPPUCCINO

AUTOMATIC

La sostituzione del tubo vapore

tradizionale (12) con il Cappuccino

Automatic (17) (optional sui modelli a

base nera) deve avvenire prima della

messa in servizio.

Le operazioni da svolgere sono le

seguenti:

e Accertarsi che la macchina sia spenta.

e Accertarsi che il volantino (4) del
rubinetto vapore sia chiuso.

e Con l'utensile (F) in dotazione, avvitare
in senso orario la vite senza testa
presente sul corpo rubinetto (Fig. E1)
per sbloccare la lancia vapore.

* Ruotare il tubo vapore (12) in senso
orario fino alla posizione di fermo
e sfilare dalla propria sede il tubo
vapore, tirandolo verso destra (Fig E2).

e Inserire il Cappuccino Automatic sulla
lancia vapore (18) spingendo verso
I'alto fino a quando la lancia appoggia
al raccordo, ed avvitare la ghiera in
senso orario.

e Infilare nella propria sede il dispositivo
con il Cappuccino Automatic (17)
spingendolo verso sinistra, (Fig. F).
Ruotare il dispositivo con il Cappuccino
Automatic (17) in senso antiorario fino
alla posizione di fermo.

e Con l'utensile (F) in dotazione, svitare
in senso antiorario la vite senza testa
(E) presente sul corpo rubinetto
(Fig. E3) per bloccare il cappuccino
automatic.

Verificare che durante il
funzionamento la vite senza testa
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(F) sia sempre in posizione di
blocco.

PREPARAZIONE DEL CAPPUCCINO
Dopo aver portato la macchina in
pressione, come specificato al capitolo
4.4, procedere come segue:

e Inserire il tubo di aspirazione (20)
(B-Fig F) nel recipiente contenente il
latte, posto a fianco della macchina.

e Porre la tazza con il caffé preparato
precedentemente sotto il beccuccio
del Cappuccino Automatic, ed aprire
il volantino del rubinetto vapore
(4) in senso antiorario; inizia cosi
I'erogazione di latte emulsionato, caldo
e ricco di schiuma.

e Per interrompere l'erogazione,
chiudere il volantino rubinetto vapore
(4) in senso orario.

* E possibile regolare la schiuma
del latte agendo sullo spinotto (C)
(Fig. F), del Cappuccino Automatic
per avere la consistenza della
crema desiderata.

e Per una crema con maggior
volume, spostare lo spinotto
verso ['alto.

e Dopo ogni erogazione e
necessario pulire il cappuccino
Automatic dai residui di latte.

Per riposizionare il tubo vapore (12)
effettuare lo stesso procedimento
descritto in precedenza per il montaggio
del cappuccino vapore.

4-10. PREPARAZIONE DI ALTRE

BEVANDE CALDE

Prima di scaldare qualsiasi bevanda:

e Posizionare un recipiente sotto il tubo
vapore (12).

e Operando sul volantino rubinetto
vapore (4) ruotare in senso antiorario
per eliminare I'eventuale condensa



che si @ accumulata all'interno della
caldaia.

THE, CAMOMILLA

e Introdurre in un contenitore 'acqua
sufficiente ad ottenere la dose di
bevanda desiderata.

e Immergere il tubo vapore (12) nel
liquido e ruotare lentamente il
volantino rubinetto vapore (4) in senso
antiorario.

e Successivamente aprire
completamente il volantino per
consentire 'uscita in grande quantita
di vapore per portare all’ebollizione il
liquido.

¢ Aggiungere poi la bustina della
bevanda da preparare.

CIOCCOLATA IN TAZZA

e Versare il contenuto della busta della
bevanda gia dosata in un recipiente ed
aggiungere una tazza di latte poco alla
volta mescolando bene.

e Immergere il tubo vapore (12) fino a
toccare il fondo del recipiente, ruotare
lentamente il volantino rubinetto
vapore (4) in senso antiorario e portare
all'ebollizione.

¢ Per aumentare la densita prolungare
I'ebollizione.

Il vapore fuoriesce ad una
temperatura intorno ai 100° C,
non mettere assolutamente le
mani sotto il tubo vapore ed
operare con estrema cautela per
evitare possibili ustioni.

4-11. EROGAZIONE ACQUA CALDA

e 'acqua calda, con la macchina in
pressione, si ottiene oltre che con
I'utilizzo del tubo vapore (12), anche
utilizzando il Cappuccino Automatic
(17).

e Dopo aver montato il dispositivo

come descritto nel paragrafo 10 4.9,
inserire il tubo di aspirazione in un
recipiente contenente acqua, porre
un contenitore sotto il beccuccio del
Cappuccino Automatic ed aprire il
volantino del rubinetto vapore (4) in
senso antiorario.

* Raggiunta la dose desiderata
richiudere il volantino.

Non mettere assolutamente le
mani sotto il Cappuccino
Automatic perché il liquido &
surriscaldato e puo provocare
ustioni.

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima di qualsiasi operazione di
pulizia e manutenzione, togliere il
cavo di alimentazione dalla presa
di corrente senza tirarlo.

5-1. PULIZIA DELLA CARROZZERIA
Pulire 'esterno della macchina, la
vaschetta raccogligocce (8) ed il pozzetto
della base dove ¢ inserita con un panno
umido ed asciugarla successivamente.
Non usare alcol o solventi,abrasivi

o detergenti, per evitare il
danneggiamento delle superfici esterne
trattate.

5-2. PULIZIA DELLA COPPA
PORTAFILTRO

Pulire regolarmente il portafiltro

(10), il filtro (16), la doccetta traforata
alloggiata nel gruppo (11) con acqua
calda e detergente neutro per evitare
incrostazioni e per rimuovere eventuali
depositi di caffé.

Avvertenze: non utilizzare il filtro
cieco per la pulizia del gruppo
per evitare di danneggiare la
macchina
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5-3. PULIZIA TUBO VAPORE

Per evitare di alterare il sapore delle
bevande da riscaldare e l'otturazione dei
fori del terminale del tubo vapore, pulire
con cura dopo ogni uso il tubo vapore
utilizzando un panno umido.

5-4. PULIZIA DEL CAPPUCCINO

AUTOMATIC

Dopo ogni erogazione & necessario

pulire il cappuccino Automatic dai

residui di latte.

* Mettere a fianco della macchina un
bicchiere pieno d’'acqua, nel quale
immergere il tubo di Aspirazione.

* Procedere come per la normale
preparazione di un cappuccino,
lasciando scorrere I'acqua sporca in un
recipiente idoneo.

e Per riposizionare il tubo vapore (12)
seguire le istruzioni indicate al cap. 4.9.

¢ Oltre alla puliziaimmediata dopo ogni
impiego, sottoporre di tanto in tanto il
Cappuccino Automatic ad una pulizia
piu accurata.

e Svitare la ghiera filettata (A)
ruotandola in senso antiorario, fino
allo sganciamento della lancia vapore
(Fig. F).

e Togliere il coperchio (D), lo spinotto
(C), il tubo (B) e lavare il tutto
accuratamente in acqua corrente
tiepida per eliminare i residui del
latte o grumi induriti e rimontare i
componenti in senso inverso.
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6. CAUSE DI MANCATO FUNZIONAMENTO O ANOMALIE

PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

La macchina non funziona e
la spia dellinterruttore non
si accende

La spia dell'interruttore
di accensione € accesa e
I'acqua non si scalda

Durante I'erogazione non
esce caffé

Il caffe esce troppo
rapidamente

Il caffé esce a gocce

1.
2.

1.
2.

3.

Manca la corrente.

La spina del cavo di
alimentazione non e
inserita correttamente

. Il cavo di alimentazione e

danneggiato

. Il termostato di sicurezza

¢ da ripristinare

. La resistenza ¢ interrotta

oppure bruciata

.Manca acqua nella

caldaia.

. Il caffé & macinato troppo

fine

. La quantita di caffe &

eccessiva

. Il caffé & troppo pressato

. Il caffe & macinato troppo

grosso

. La quantita di caffe &

insufficiente

. Pressatura del caffe

insufficiente

. Caffe vecchio o inadatto

Il caffé & macinato troppo
fine

La quantita di caffé &
eccessiva

Eccessiva pressatura del
caffé
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—_

. Ripristinare la corrente

2. Inserire correttamente

=

—_

N

—_

la spina del cavo di
limentazione nella presa
di corrente

. Rivolgersi al CENTRO

DI ASSISTENZA per la
sostituzione

. Togliere il tappo della

sottobase e premere il
pulsantino rosso per il
ripristino del termostato

. Rivolgersi al CENTRO DI

ASSISTENZA

. Introdurre acqua nella

caldaia

. Sostituire con una

macinatura piu grossa

. Diminuire la quantita di

caffe nel filtro
Pressare meno il caffé

. La regolazione della

macinatura deve essere
piu fine

. Aumentare la dose di

caffe

. Premere maggiormente il

caffe
Sostituire il caffe

. La regolazione della

macinatura deve essere
piu grossa

. Diminuire la quantita di

caffe

. Pressare meno il caffe



IT

Il caffe esce tra il gruppo
caldaia ed il portafiltro

Non si forma la crema sul
caffe

Il caffe esce troppo freddo

Il caffé esce troppo caldo

La valvola di sicurezza sibila
ed esce vapore dalla valvola
o dallo scodellino condensa

La macchina non eroga
vapore

Rumorosita della macchina
(vibrazioni)

A wWwoN -

—_

w N

N

—

—_

N

AW

. Il portafiltro non € inserito

correttamente

. Eccessiva quantita di caffe

nel filtro

.1l bordo del portafiltro

non é stato pulito
La guarnizione del gruppo
caldaia é usurata

. La miscela di caffé non

& adatta per il tipo di
macchina

. La macinatura non &

corretta

. La quantita di caffe

insufficiente

. La macchina non era alla

giusta temperatura

. Mancato preriscaldamento

del portafiltro

. Presenza di calcare sulla

resistenza

. Resistenza parzialmente

bruciata

. Il pressostato non lavora

entro i valori ottimali

. Il pressostato non lavora

entro i valori ottimali

. La molla che regola la

valvola di sicurezza e
bloccata

. Il pressostato non lavora

entro i valori ottimali

.La macchina non & in

pressione

| fori del terminale del
tubo vapore sono otturati
Manca acqua nella caldaia
Il tubo vapore non é stato
inserito correttamente
Incrostazioni di calcare
sulla resistenza

. Le spire della resistenza

sono troppo ravvicinate
Incrostazioni di calcare
sulla resistenza
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. Inserirlo in modo corretto

2. Diminuire la quantita di
caffe

3.Togliere | residui di caffe
dal bordo del portafiltro

4. Rivolgersi al CENTRO DI

ASSISTENZA

N

. Sostituire il caffe

2. Regolare la macinatura
del caffe

3. Aumentare la dose del

caffe

—_

=

. Rispettare le indicazioni
riportate nel paragrafo 4.4

2. Il portafiltro deve
essere riscaldato
contemporaneamente
allacqua

3. Effettuare la
decalcificazione

4. Rivolgersi al CENTRO DI
ASSISTENZA

5. Rivolgersi al CENTRO DI

ASSISTENZA

1. Rivolgersi al CENTRO DI
ASSISTENZA

1. Rivolgersi al CENTRO DI
ASSISTENZA

2. Rivolgersi al CENTRO DI
ASSISTENZA

1. Vedi l'indicazione del
paragrafo 4.4

2. Pulire i fori con l'ausilio di
un ago

3. Introdurre acqua nella
caldaia

4. Riposizionare il tubo
vapore

5. Effettuare la
decalcificazione

1. Rivolgersi al CENTRO DI
ASSISTENZA

2. Effettuare la
decalcificazione
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Instructions for use of models

EUROPICCOLA / PROFESSIONAL / STRADIVARI
STRADIVARI PROFESSIONAL / EXPO

Dear Customer,

Thank you for having purchased one of our products, which has been manufactured
using the latest technological innovations. By carefully following some simple
instructions regarding the correct use of our product in compliance with the
essential safety instructions indicated in this manual, you will be able to obtain

the best performance and enjoy the remarkable reliability of this product over the
years. In case of faults, please contact one of our Service Centres that are at your
disposal from now on.

SYMBOLS USED IN THIS MANUAL
Important information is indicated by these symbols. It is imperative that you
comply with these instructions.

Please read the instructions manual carefully before using the
appliance.

Caution! Particularly important and / or dangerous operations.
Information (useful for using the appliance).

Advice.

Operations that can be carried out by the user.

Q00RO

Operations that should only be carried out by a qualified technician.

I

PRODUCT END-OF-LIFE INSTRUCTIONS

Electrical appliances must not be disposed of together with household waste.
Devices marked with this symbol are subject to European Directive 2012/19/EU

All waste electrical and electronic appliances must be disposed of separately from
domestic waste and taken to authorised waste disposal facilities. Disposing of

the used appliance correctly, will help to safeguard the environment and human
health. For further information regarding the disposal of used appliances, please
contact your local authorities, the waste disposal department or the shop where the
appliance was purchased.
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1. INTRODUCTION TO THE
MANUAL

1-1. INTRODUCTION

This instructions manual is an integral
part of the machine. It should be read
carefully and kept readily available for
reference for the entire service life of
the machine.

If the manual is lost or damaged, you
can request a replacement from an
authorised SERVICE CENTRE.

The manual contains information
regarding the proper use of the
machine, its cleaning and maintenance.
It also provides information about
operations to be carried out that
require particular attention and possible
residual risks.

The manual reflects the technological
innovations at the time it was drafted.
The manufacturer reserves the right
to make any necessary technical
modifications to its products and to
update the manuals with no obligation
to revise previous versions.

LA PAVONI S.p.A. declines any liability
for damage or injury that may be
caused directly or indirectly to people or
property due to:

e the failure to comply with all the
requirements of current safety
regulations;

e incorrect installation,

e defective power supply;

e improper or incorrect use of the
machine;

e uses other than those specified in this
manual;

e lack of or incorrect maintenance,

e unauthorised modifications or repairs,

e the use of non original or non model-
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specific spare parts;
e complete or partial failure to follow the
instructions,

* exceptional events.

1-2. MACHINE FUNCTION

This machine has been designed for the
home preparation of espresso coffee
using coffee blends, the

production of hot water and/or steam,
and the preparation of hot milk.

In order to use the machine properly,
the user must carefully read and
understand the instructions provided in
this manual.

1-3. INTENDED USE OF THE MACHINE

The LEVA models can dispense:

- drinks made from ground coffee

- hot water and steam for preparing and
warming drinks

- warm milk

- milk and coffee drinks.

1-4. IDENTIFICATION PLATE

The identification plate bears the
technical data, serial number and brand
name of the appliance. Do not remove
the identification plate for any reason.

2-1. SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance is intended for household
use. Moreover, it cannot be used:

- in kitchen areas provided for
employees in shops, offices and other
working environments;

- in farms/farm stay facilities

- by guests in hotels, motels and
residential environments;

- in bed and breakfasts.

2. INSTRUCTIONS

® The user must comply with the safety
regulations in force in the country
where the machine is used, in addition



to using common sense and the
instructions provided in this manual.

* To ensure that machine works
correctly and provides a long service,
we recommend that you make sure
that the environmental conditions are
correct (room temperature should
be between 5°C and 35°C). Avoid
using the machine in places where
jets of water are used or in outdoor
environments that are exposed to the
weather (sun, rain etc.).

e After removing the machine from its
packaging, make sure that it is intact
and has not been damaged.

* The packaging should be taken to a
proper waste disposal centre. Under
no circumstances should it be left
unattended where children, animals or
unauthorized persons may have access
to it.

¢ Before switching on the machine, make
sure that the power supply indicated
on the data plate, located under the
base of the machine, is the same as the
one used in your country.

¢ Put the machine in a safe position on a
solid surface, away from heat sources
and out of the reach of children.

* The machine must not be used in a
recess.

¢ Before connecting or disconnecting the
machine, make sure that the ON/OFF
switch is in the OFF position.

¢ Unplug the machine from the power
outlet when it is not in use and before
cleaning it, without pulling the power
cable.

* Do not use the machine if it is not
working properly or if the power cable
or plug are damaged; if the power
is damaged, contact an authorised
SERVICE CENTRE.

* Do not touch the hot surfaces
(boiler, group head, filter holder,
steam supply nozzle) to avoid burns.
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* The surfaces (boiler, group head,
filter holder, steam nozzle) remain
very hot after use due to residual
heat. Do not touch the hot surfaces
in order to avoid burns.

* Do not remove the filter holder
while coffee is being dispensed to
avoid possible burns.

* Do not open the boiler cap when
the machine is in operation or still
under pressure to avoid possible
burns. First switch the machine
off, then slowly unscrew the steam
knob and wait until all the steam
has been discharged via the relative
pipe. Then remove the cap.

e Under no circumstances place your
hands under the group head or the
steam supply nozzle as the liquids
or steam delivered are hot and may
cause burns.

* Do not remove the filter holder
immediately after having dispensed
coffee, wait for a few seconds to allow
any residual pressure to be released in
order to avoid possible burns.

e Make sure there is water in the
reservoir before switching on the
coffee machine to avoid damaging the
heating element.

* To avoid damaging the machine, only
use accessories or replacement parts
approved by the manufacturer.

¢ In the case of faults or malfunction,
switch of the machine. Do not attempt
to repair it yourself. Contact an
authorised SERVICE CENTRE to have
any worn or damaged parts replaced.

* Unauthorized repairs or the use
of non-original spare parts will
void the warranty and relieve the
manufacturer of all liability.

* Do not use the machine outdoors.

* To avoid fire, electric shock or injury,
do not immerse the machine, the
power cable or any other electrical



components in water.

e Before carrying out cleaning or
maintenance, switch off the machine
by placing the ON/ OFF switch on the
OFF position and remove the plug from
the power socket without pulling the
power cable.

* This espresso machine has been
designed for household use only. Any
servicing or repairs, with the exception
of normal cleaning and maintenance
must be carried out by an authorized
Service Centre.

¢ Do not fill the reservoir with warm or
hot water. Use cold water only.

* Do not immerse the machine in water.

¢ This appliance may be used by children
from the age of 8 provided they
are supervised or instructed on the
safe use of the appliance and they
understand the associated risks.

¢ Cleaning and maintenance may be
performed by children from the age
of 8 as long as they are appropriately
supervised.

¢ Keep the appliance and its cord out of
reach of children under the age of 8
years.

e Children must never play with the
appliance.

* The appliance may be used by people
with reduced physical, sensory or
mental capabilities or who lack
experience and knowledge if they are
supervised or instructed on the safe
use of the appliance by someone who
is responsible for their safety and if
they understand the hazards involved.

2-2. IMPROPER USE

Any improper use of the machine
will void the warranty and relieve
the manufacturer of all liability
for damage to property and / or
injury to persons.
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Improper use includes:
* any use other than the one specified in
the instructions manual;

e any intervention carried out on the
machine that does not comply with the
instructions given in this manual;

e any use following unauthorized
modifications to components or safety
devices;

e use of the machine outdoors.

2-3. RESIDUAL RISKS

It is not possible to safeguard the
user against direct jets of steam
or hot water. He/she should
therefore be extremely careful
when using the machine to avoid
scalds or burns.

* The manufacturer declines any liability
for damage to property or injury to
people or animals, due to interventions
on the machine by unqualified or
unauthorized persons.

2-4. INSTRUCTIONS REGARDING THE

POWER CABLE

A short power-supply cable is provided

to reduce the risk of it becoming twisted

or tripping over it.

Any extension cables should be used

with great care. If an extension cable is

used, make sure that:

* The voltage indicated on the extension
cable is at least equal to the voltage of
the appliance.

e |t is fitted with a three-pin grounded
plug (if the appliance cable is of this
type).

* The cable does not hang from the table
to avoid the risk of becoming caught in it.

The base mat is fastened to the
machine with a special Torx
screw to prevent tampering with



electrical parts. For any type of
maintenance or if the power cable
has to be replaced, please contact
an authorised SERVICE CENTRE.

2-5. IMPORTANT INSTRUCTIONS
When using household electrical
appliances, several precautions should
be taken to reduce the risk of fire,
electric shock, and/or accidents.

1. Do not touch hot surfaces.

2. To avoid fires or electric shock do
not immerse the power cable, plugs,
or the appliance in water or in any
other liquid.

3. Take special care when using the
espresso machine when children
are present.

4. Remove the plug from the power
outlet when the machine is not in
use and before cleaning. Allow the
appliance to cool before installing or
removing parts and before cleaning.

5. Do not use the machine if it is faulty
or malfunctioning or if the power
cable or plug is damaged. Have the
appliance checked or repaired at
the nearest service centre.

6. The use of accessories not approved
by the manufacturer may cause
damage or personal injury.

7. Make sure that the espresso
machine is switched off before
putting the plug into the power
outlet. To switch it off, make sure
that the relative switch has not
been pressed (button flush with the
frame).

8. Take great care when using steam.

9. When the machine is switched off

and cooling down, the lever may

move upwards by itself. This is
caused by a vacuum forming inside
the boiler.

If the machine is not used very

often, switch it off by placing the

ON/OFF switch in the OFF position

10.

and remove the power plug from
the outlet without pulling the cable.

3. DESCRIPTION

3-1. PRODUCT DESCRIPTION
1. Lever
2. Safety valve - condensation basin
3. Boiler cap
. Steam knob
. Water level indicator
. ON/OFF switch

. Indicator light

. Grid and drip tray

. Boiler

10. Filter holder

11. Group head

12. Steam pipe

13. Pressure gauge

14. Coffee tamper

15. Measuring scoop for one cup of
coffee

16. Filter basket for 2 cups

16a Filter basket for 1 cup - pods
17. Automatic Cappuccino maker
18. Automatic Cappuccino maker
support

19. Automatic Cappuccino maker
regulation bar

20. Silicone tube for the Automatic
Cappuccino maker

21. Base mat cover

22. Data plate

23. Eagle cover

OooNO U

4. USE
4-1. ELECTRICAL CONNECTION

0 Before connecting the appliance,
make sure that the mains power
voltage is the same as the one
indicated on the data plate located
under the base of the machine.
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4-2. INSTALLING COMPONENTS

e Place the grid (8) on the base of the
product, making sure that the notch
faces towards the body of the machine.

e Screw the knob onto the lever by
turning it clockwise.

4-3. STARTING THE MACHINE FOR THE

FIRST TIME

e Unscrew the boiler cap (3) by turning it
anticlockwise.

e Prepare a solution of water and two
teaspoons of bicarbonate of soda in
a container. Wait for the bicarbonate
of soda to dissolve completely; then
pour the solution into the boiler
(9). Alternatively, instead of using
bicarbonate of soda, prepare a
solution of water with one tablespoon
of white vinegar in a container and
pour it into the boiler.

o Make sure that the lever (1) is down; if
necessary pull it down fully.

e Screw the boiler cap (3) onto the boiler
by turning it clockwise and make sure
that the cap and the steam knob (4) are
properly closed.

¢ Place the filter holder (10) into the
group head (11) and secure it by
moving it from right to left.

e Insert the power plug into an electric
socket having a suitable voltage.

¢ Place the switch (6) to ON and wait
for the machine to reach the required
pressure (approximately 5 minutes).

¢ Place a container under the group
head (11) and slowly lift the lever (1)
until it is fully raised. Hold it in this
position in order to discharge all the
water contained in the boiler.

¢ Next, switch the machine off and
remove the plug from the power
outlet. Turn the steam knob (4)
anticlockwise and wait until all the
steam has been discharged from the
steam pipe (12).
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¢ Fill the boiler again with clean water
and rinse the inside of the machine
to eliminate any residues left by the
solution.

4-4. STARTING THE MACHINE

¢ Fill the boiler (9) with a sufficient
quantity of water for the amount of
coffee you wish to make (Europiccola
and Stradivari models: machine
capacity 0.8 litres, equivalent to 8
cups of espresso coffee; Professional
and Stradivari professional models:
machine capacity 1.6 litres, equivalent
to 16 cups of espresso coffee).

The water should not exceed
the top of the level glass (5) and
should not fall below the lower
part of the level glass.

EUROPICCOLA / STRADIVARI MODEL

* Press the switch (6). It will light up to
indicate that the machine is powered.
At the same time, the indicator light (7)
will also switch on to indicate that the
heating element has been activated.

* Wait for the light (7) to turn off. Once it
has turned off, slowly open the steam
knob (4) by turning it anticlockwise to
discharge the “false pressure” caused
by air left in the boiler. Then close it by
turning it clockwise. The indicator light
comes back on, wait for it to switch off.

* The machine has now reached the

correct pressure and is ready to
dispense coffee and steam.

PROFESSIONAL / STRADIVARI

PROFESSIONAL / EXPO MODEL

* Press the switch (6). It will light up to
indicate that the machine is powered.
At the same time, the indicator light (7)
will also switch on to indicate that the
heating element has been activated.

* When the pointer of the pressure
gauge (13) reaches the green zone,




slowly open the steam knob (4) by
turning it anticlockwise to discharge
the “false pressure caused by air left
in the boiler. Then close it by turning
it clockwise and wait for the pointer of
the pressure gauge to move back into
the green zone.

* The machine has now reached the
correct pressure and is ready for use.

0 e Itis normal for the light (7) to

switch on and off. This is due
to the pressure switch that is
automatically regulating the
pressure of the boiler.

e |f the machine runs out of
water while in operation, the
safety thermostat will trigger and

disconnect power to the machine.

In this case, the thermostat
has to be reset (see section 6 -
Troubleshooting).

4-5, DISPENSING COFFEE

e Select the correct filter basket, small
(16a) for 1 cup and large (16) for 2
cups and place it into the filter holder
(10). Insert the filter holder and wait
for the machine to reach the correct
temperature. In the meantime, get the
cups, coffee, milk ready.

e After it has reached the right
temperature, remove the filter
holder (10) and fill a filter basket (16
or 16a) with ground coffee using
the measuring scoop provided (15).
Consider one scoop for each cup of
coffee.

* Press the coffee the coffee using the
tamper (14) provided and clean any

residue from the edge of the filter (Fig.

A).

The 1-cup filter basket (16a) is
suitable for pods. When putting
the pod into the filter basket,
make sure that the filter paper

does not extend beyond the edge
of the filter holder.

¢ Hold the machine steady by holding
the handgrip of the lever (1) and insert
the filter holder (10) into the group
head (11). Secure it by turning it slightly
from right to left.

e Position the cup or cups under the
spouts of the filter holder.

* Move the lever (1) upwards (while
holding the handle of the filter holder
with your left hand to keep the
machine steady). Hold it in this position
for a few seconds (Fig. C).

e Then lower it as far as it will go in order
to dispense coffee (Fig. D). Repeat this
procedure according to the amount of
coffee required.

e After having prepared the coffee,
leave the lever (1) in the down (rest)
position so that any water remaining
in the boiler does not leak out from
the group head (11), and switch the
machine off.

e After having dispensed 3-4 consecutive
coffees, it is recommended to wait a
few minutes to allow the group head
to return to the right temperature in
order not to dispense burnt coffee.

Before dispensing one or more
cups of coffee, make sure that
the level of the water in the boiler
does not fall below the minimum.

@ e To obtain a good cup of coffee,

it is important that you use a good
quality, well roasted and correctly
ground coffee.

* The espresso coffee machine
requires finely ground coffee. If
the coffee is too coarsely ground,
the coffee will be light coloured
and weak without froth and if the
coffee is too finely ground the
espresso will be dark and strong

25



and have little froth.

e To obtain steady coffee delivery,
the pressure exerted on the

lever must be proportional to the
resistance met by the lever when
the coffee is dispensed.

e Before dispensing the first cup
of coffee, we suggest that you

lift the lever (1) completely and
dispense a cup of hot water. This
will heat the group head (11), the
filter holder and the filter.

e |tis normal for water to drip
from the filter holder after the
coffee has been dispensed.

e Do not remove the filter holder
immediately after dispensing
coffee. Wait a few seconds to
allow any residual pressure
between the filter and the shower
screen to discharge.

* After a coffee has been
dispensed, the filter holder (10)
should be slowly removed from
the group head (11), moving it
from left to right and exerting a
light downwards pressure, to help
release any residual pressure and
avoid possible burns.

4-6. TOPPING UP THE BOILER WITH

WATER

Once the water in the boiler has run out,

refill it as follows:

e Place the switch (6) in the off position
before unscrewing the cap (3).

e Slowly turn the steam knob (4)
anticlockwise and wait for all the steam
in the boiler to be discharged from the
specific pipe (12).

e Remove the filter holder (10) and
slowly lift the lever (1). Keep the lever
up to allow the steam and water
contained in the boiler to discharge
through the group head.

¢ We recommend that you use a
26

container to collect the steam and
water and that you take great care
since the steam and water that are
discharged are very hot and may cause
scalding.

* When the steam and water stop
discharging, slowly unscrew the boiler
(3). Then fill the boiler.

* Before screwing the boiler cap (3)
back on, move the lever (1) to the rest
position and close the steam knob (4)
by turning it clockwise.

A

* Do not open the boiler cap (3)
when the machine is in operation
or still under pressure in order to
avoid possible burns.

e Regularly check the amount of
water in the boiler through the
level glass (5). The lack of water
when the machine is in operation
may cause the heating element to
burn out.

4-7. DISPENSING STEAM

e After having made sure that there
is the correct amount of water in
the boiler and having followed the
procedure for bringing the machine
to the correct pressure, make sure
that the lever (1) is in the down (rest)
position and leave it in this position.

Before heating any drinks:

e Place a container under the steam pipe
(12).

e Turn the steam knob (4) anticlockwise
to eliminate any condensation that has
formed in the boiler.

* Then open the steam knob further to
allow the required amount of steam to
be dispensed (Fig. B).

* When finished, close the steam knob
by turning it clockwise.

o

e To obtain a large amount of
steam, the level of the water in the



boiler should be about halfway up
the level glass (5).

* We recommend that you
dispense steam for a maximum
of 2 minutes to obtain maximum
steam delivery performance.

e The user is not protected
against direct jets of steam or
hot water. Take great care when
carrying out these operations.

e The temperature of the steam
is approximately 100°C. Take
great care when carrying out
this procedure, to avoid possible
scalding.

4-8. PREPARING A CAPPUCCINO WITH

THE STEAM PIPE

¢ Half fill a tall narrow container with the
milk to be prepared.

e Immerse the steam pipe (12) until it
touches the bottom of the container
and slowly turn the steam knob (4)
anticlockwise.

* Move the container slowly up and
down for a few seconds until you
obtain a froth.

* To make a cappuccino, add the hot
frothed milk to the coffee that is
already in the cup.

4-9. PREPARING A CAPPUCCINO WITH
THE AUTOMATIC CAPPUCCINO MAKER

INSTALLING THE AUTOMATIC
CAPPUCCINO MAKER

The traditional steam pipe (12) should
be replaced with the Automatic
Cappuccino maker (17) (an optional
accessory on the models with a black
base) before starting the machine.
Proceed as follows:

¢ Make sure the machine is switched off

e Make sure that the steam knob (4) is
closed.

e Using the tool (F) provided, turn
the headless screw on the tap body
clockwise (Fig. E1) to release the steam
nozzle.

* Turn the steam pipe (12) clockwise
until it stops. Then remove the steam
pipe from its seat by pulling it towards
the right (Fig. E2).

e Insert the Automatic Cappuccino
maker onto the steam supply nozzle
(18), pushing it upwards until the
nozzle rests against the fitting. Then
tighten the locking ring by turning it
clockwise.

¢ Insert the Automatic Cappuccino
maker (17) into its seat by pushing
it towards the left (Fig. F). Turn the
Automatic Cappuccino maker (17)
anticlockwise until it stops.

e Using the tool (F) provided, turn the
headless screw on the tap body (E)
anticlockwise (Fig. E3) to lock the
automatic cappuccino maker in
position.

Make sure that the headless screw
(F) is always in the locked position
during operation.

CAPPUCCINO PREPARATION

After the machine has reached the
required pressure, as descried in section
4.4, proceed as follows:

e Insert the suction tube (20) (B-Fig. F)
into the milk container next to the
machine.

* Place the cup containing the previously
prepared coffee under the nozzle of
the Automatic Cappuccino maker and
open the steam knob (4) by turning
it anticlockwise. This will start to
dispense hot milk, with abundant froth.

e To stop dispensing, close the steam
knob (4) by turning it clockwise.
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* You can regulate the froth by
adjusting the pin (C) (Fig. F), of the
Automatic Cappuccino maker to
get the required consistency of
the froth.

* Move the pin upwards to obtain
a froth with a greater volume.

* Remove any milk residues

each time the Automatic
Cappuccino maker is used.

o

To replace the steam pipe (12), carry out
the same procedure described above
for installing the automatic cappuccino
maker.

4-10. PREPARING OTHER HOT DRINKS

Before heating any drinks:

e Place a container under the steam pipe
(12).

e Turn the steam knob (4) anticlockwise
to eliminate any condensation that has
formed in the boiler.

TEA, CAMOMILE TEA
¢ Place the amount of water needed for
the required drink into a container.

e Immerse the steam pipe (12) into the
liquid and slowly turn the steam knob
(4) anticlockwise.

* Then open the steam knob completely
to allow a large quantity of steam to be
dispensed, which will bring the liquid
to boiling point.

¢ Then add the contents of sachet of the
drink you wish to prepare.

HOT CHOCOLATE

® Place the contents of the sachet,
already dosed, into a container and
slowly add a cup of milk a little at a
time whilst mixing carefully.

e Immerse the steam pipe (12) until it
touches the bottom of the container,
slowly turn the steam knob (4)
anticlockwise and bring the drink to
boiling point.
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e Allow the drink to boil longer if you
wish to make it denser.

The temperature of the steam

is approximately 100°C.

Do not for any reason place your
hands under the steam pipe.
Take great care when doing this in
order to avoid possible scalding.

4-11. HOT WATER

* When the machine has reached the
correct pressure, in addition to using
the steam pipe (12), hot water can also
be obtained by using the Automatic
Cappuccino maker (17).

e After having installed the device as
described in section 10 4.9, insert the
suction tube into a recipient containing
water. Place a container under the
nozzle of the Automatic Cappuccino
maker and open the steam knob (4) by
turning it anticlockwise.

* Once the required amount of hot
water has been dispensed, close the
steam knob.

Do not for any reason place your
hands under the Automatic
Cappuccino maker because the
hot liquid may cause scalding.

5. CLEANING AND MAINTENANCE

Before carrying out any cleaning
or maintenance, unplug the power
cable from the power outlet
without pulling the cable.

5-1. CLEANING THE OUTSIDE OF THE
MACHINE

Clean the outside of the machine, the
drip tray (8) and the drain well on the
base into which it is inserted using a
damp cloth and then dry it. Do not
use alcohol, solvents, abrasives or



detergents, in order to avoid damaging
the treated surfaces.

5-2. CLEANING THE FILER HOLDER
Regularly clean the filter holder (10), the
filter (16) and the shower screen located
in the group head (11) with warm water
and a neutral detergent to prevent scale
and to remove any coffee deposits.

Warning: To prevent damaging
the machine, do not use the blind
filter for cleaning the group head.

5-3. CLEANING THE STEAM PIPE

To avoid altering the taste of the drinks
to be heated and to prevent the holes

in the end of the steam pipe from
becoming clogged, clean the steam pipe
thoroughly with a damp cloth after every
use.

5-4. CLEANING THE AUTOMATIC

CAPPUCCINO MAKER

Remove any milk residues each time the

Automatic Cappuccino maker is used.

e Place a full glass of water next to the
machine in which to immerse the
Suction tube.

* Proceed as if you were preparing a
normal cappuccino, allowing the dirty
water to drain into a suitable container.

¢ To replace the steam pipe (12), follow
the instructions in section 4.9.

¢ In addition to cleaning the Automatic
Cappuccino maker after each use,
every now and again clean it more
thoroughly.

e Turn the threaded locking ring (A)
anticlockwise until the steam nozzle is
released (Fig. F).

* Remove the cover (D), the pin (C) and
the pipe (B) and wash them thoroughly
under warm running water to
eliminate residues or hardened lumps
of milk. Then replace the components
in the reverse order.
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6. TROUBLESHOOTING

PROBLEM CAUSE SOLUTION
The machine does not work 1. No power. 1. Switch the power on
and the light of the ON/OFF 2.The machine is not 2. Insert the power plug

switch does not turn on

The light on the ON/OFF
switch is lit and the water
does not heat up

No coffee is dispensed

The coffee is dispensed
too quickly

The coffee is dispensed in
drops

The coffee leaks between
the boiler unit and the filter
holder

plugged in correctly
3. The power cable is
damaged

1. The safety thermostat
needs to be reset

2. The heating element is
broken or burnt out

1. There is no water in the
boiler.

2. The coffee is too finely
ground

3. There is too much coffee

4. The coffee has been
compacted too much

1. The coffee is too coarsely

ground

2. There is not enough
coffee

3. The coffee has not been
compacted enough

4. The coffee is stale or
unsuitable

1. The coffee is too finely
ground

2. There is too much coffee

3. The coffee has been
compacted too much

1. The filter holder is not
inserted correctly

2. There is too much coffee
in the filter basket

3. The edge of the filter
holder has not been
cleaned

4. The gasket of the boiler
unit is worn
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correctly into the power
socket

3. Contact the SERVICE
CENTRE for replacement

1. Remove the base mat cap
and press the red button
to reset the thermostat

2. Contact the SERVICE

CENTRE

1. Put water into the boiler

2. Replace with a coarser

coffee blend

3. Reduce the amount of

coffee in the filter basket

4. Tamp the coffee less

1. The coffee should be
ground more finely

2. Increase the amount of
coffee

3. Tamp the coffee more

4. Replace the coffee

1. The coffee should be
ground more coarsely

2. Reduce the amount of
coffee

3. Tamp the coffee less

=

. Insert it properly

2. Reduce the amount of
coffee

3. Remove coffee residues
from the edge of the filter
holder

4. Contact the SERVICE

CENTRE



No froth forms on the coffee

The coffee is too cold

The coffee is too hot

The safety valve whistles
and steam is exiting from
the valve or from the
condensation basin

The machine does not
dispense steam

The machine is noisy
(vibrates)

1.
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The coffee blend is not
suitable for this type of
machine

The grinding is unsuitable
There is not enough
coffee

. The machine had not

reached the correct
temperature

The filter holder had not
been pre-heated

Scale on the heating
element

Heating element partially
burnt out

The pressure switch is
not working within the
required range

. The pressure switch is

not working within the
required range

. The spring that regulates

the safety valve is blocked

. The pressure switch is

not working within the
required range

. The machine has not

reached the correct
pressure

. The holes at the end

of the steam pipe are
clogged

. There is no water in the

boiler

. The steam pipe has not

been inserted properly

. There is scale on the

heating element

. The coils of the heating

element are too close

. There is scale on the

heating element
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. Replace the coffee
. Adjust the coffee grind

Increase the amount of
coffee

. Follow the instructions

given in section 4.4

. The filter holder should be

heated at the same time
as the water
Descale the machine

. Contact the SERVICE

CENTRE

. Contact the SERVICE

CENTRE

. Contact the SERVICE

CENTRE

. Contact the SERVICE

CENTRE

. Contact the SERVICE

CENTRE

. See the instructions given

in section 4.4

. Clean the holes with a

needle
Put water into the boiler

. Insert the steam pipe

properly

. Descale the machine

. Contact the SERVICE

CENTRE

. Descale the machine



Instructions pour l'utilisation des modéles

EUROPICCOLA / PROFESSIONAL / STRADIVARI
STRADIVARI PROFESSIONAL / EXPO

Cher client,

Nous vous remercions d'avoir choisi notre produit, fabriqué selon les derniéres
innovations technologiques. En suivant scrupuleusement les opérations simples
concernant l'utilisation correcte de notre produit dans le respect des exigences
essentielles de sécurité indiquées dans ce manuel, vous obtiendrez les meilleures
performances et vous pourrez vérifier la fiabilité remarquable de ce produit au

fil des années. Si vous constatez des anomalies de fonctionnement, vous pouvez
toujours compter sur le réseau des Services apres-vente a votre disposition des
maintenant.

SYMBOLES UTILISES DANS LES PRESENTES INSTRUCTIONS
Les avertissements importants sont indiqués par ces symboles. Il est absolument
nécessaire d'observer ces avertissements.

Avant la mise en service, lisez attentivement le manuel d'instructions.

Attention ! Opérations particulierement importantes et/ou dangereuses.
Informations (utiles afin d'utiliser l'appareil).

Conseils.

Interventions qui peuvent étre effectuées par |'utilisateur.

Interventions qui doivent étre effectuées exclusivement par un
technicien qualifié.

Q00RO

INSTRUCTIONS DE TRAITEMENT EN FIN DE VIE

1

Les appareils électriques ne doivent pas étre éliminés avec les ordures ménageéres.
Les appareils portant ce symbole sont soumis a la Directive européenne 2012/19/
UE. Tous les appareils électriques et électroniques mis au rebut doivent étre
éliminés séparément des ordures ménageres, en les apportant dans les centres
prévus a cet effet par le pays. En éliminant correctement I'appareil mis au rebut,
on évitera des dommages a I'environnement et des risques pour la santé des
personnes. Pour toute information concernant I'élimination du produit mis au
rebut, adressez-vous a I'administration communale, au bureau d'élimination ou au
magasin dans lequel vous avez acheté l'appareil.
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1. INTRODUCTION AU MANUEL

1-1. INTRODUCTION

Ce manuel d'instructions fait partie
intégrante de la machine, il doit étre lu
attentivement et il doit toujours étre
disponible pour toute consultation ;

il doit étre conservé pendant toute la
durée de vie de la machine.

En cas de perte ou de détérioration,
vous pouvez demander un nouveau
manuel a un SERVICE APRES-VENTE
autorisé.

Al'intérieur, il y a des informations
concernant l'utilisation correcte de la
machine, le nettoyage, I'entretien et il
fournit des indications importantes pour
I'exécution des opérations a effectuer
avec une attention particuliere et pour
tout risque résiduel.

Le manuel refléte les innovations
technologiques au moment de sa
rédaction; le fabricant se réserve le
droit d'apporter toutes les modifications
techniques nécessaires a ses produits
et de mettre a jour les manuels sans
obligation de revoir les versions
précédentes.

LA PAVONI S.p.A. décline toute
responsabilité pour tout dommage qui
peuvent résulter directement ou
indirectement aux personnes ou aux
choses en raison:

e du non-respect de toutes les
dispositions des normes de sécurité en
vigueur;

e d'une installation incorrecte;

¢ des défauts d'alimentation;

e d'un usage impropre ou incorrect de la
machine;

e d'une utilisation non conforme a ce qui
est spécifié dans ce manuel;

e de graves carences dans |'entretien;
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e des modifications sur la machine ou
toute intervention non autorisée;

e d'une utilisation de piéces de rechange
non originales ou non spécifiques au
modéle;

e d'un non-respect total ou partiel des
instructions;

e d'événements exceptionnels.

1-2. FONCTION DE LA MACHINE

Cette machine convient a la préparation
a la maison de café expresso avec un
mélange de café, au prélevementet a

la distribution d'eau chaude et/ou de
vapeur, de lait chaud.

L'utilisateur doit avoir lu attentivement
et bien compris les instructions figurant
dans le manuel, afin de faire fonctionner
correctement la machine.

1-3. USAGE PREVU DE LA MACHINE

Les modéles A LEVIER sont en mesure

de distribuer:

- des boissons a base de café en grain
moulu

- de 'eau chaude et du vapeur d'eau
pour la préparation et le chauffage de
boissons

- du lait chaud

- boissons a base de lait et de café

1-4. PLAQUE D’IDENTIFICATION

La plaque d'identification fournit les
données techniques, le numéro de
fabrication et le marquage. N'enlevez
jamais la Plaque d'identification.

2. AVERTISSEMENTS (A)
2-1. AVERTISSEMENTS DE SECURITE
Cet appareil est exclusivement destiné a
l'usage domestique. En outre, il ne peut
pas étre utilisé:

- dans la zone cuisine pour les employés
de magasins, de bureaux et dans



d'autres milieux de travail;
- dans les fermes/gites;

- par les clients des hotels, des motels et

des résidences;
- dans les bed and breakfast.

e L 'utilisateur doit respecter les normes
de sécurité en vigueur dans le pays
ou la machine est utilisée, en plus des
regles établies par le sens commun et
les exigences figurant dans ce manuel.

de la machine et de conserver ses
caractéristiques dans le temps, nous
vous recommandons de Vérifier les
bonnes conditions environnementales
(la température ambiante doit étre
comprise entre 5° et 35° C), en évitant
I'utilisation de la machine dans des
endroits ou des jets d'eau sont utilisés
ou dans des environnements externes
soumis a des agents atmosphériques
(soleil, pluie, etc.).

Apreés avoir retiré la machine de

son emballage, assurez-vous qu'elle
est intacte et qu'elle n'a pas été
endommagée.

¢ Les composants de I'emballage
doivent étre livrés aux centres
d'élimination appropriés et en aucun
cas laissés sans surveillance ou a la
portée d'enfants, d'animaux ou de
personnes non autorisées.

Avant de démarrer la machine, vérifiez
que la tension d'alimentation spécifiée
sur la plaque des données située sous
la base de la machine est celle utilisée
dans votre pays.

Placez la machine dans un endroit sQr,
sur une base solide, loin des sources
de chaleur et hors de portée des
enfants.

La machine ne doit pas étre utilisée
dans une niche.
e Avant de brancher et de débrancher

la machine, assurez-vous que
linterrupteur d'allumage est en

Afin de garantir le bon fonctionnement

position éteint.

e Débranchez la fiche de la prise lorsque
la machine n'est pas utilisée et avant
de la nettoyer sans tirer le cable
d'alimentation.

* N'utilisez pas la machine si elle
ne fonctionne pas correctement
ou si le cable d’alimentation ou la
fiche ont été endommagés ; sile
cable d'alimentation électrique est
endommagé, contactez le CENTRE
APRES-VENTE autorisé.

Ne touchez pas les surfaces
chaudes (chaudiére, groupe, porte-
filtre, buse vapeur) pour éviter les
bralures.

Les surfaces (chaudiére, groupe,
porte-filtre, buse vapeur) restent
trés chaudes apreés l'utilisation a
cause de la chaleur résiduelle. Ne
touchez pas les surfaces chaudes
pour éviter les brilures.

Ne retirez pas le porte-filtre
pendant la distribution du café, afin
d'éviter d'éventuelles brilures.

N'ouvrez pas le bouchon de la
chaudiére lorsque la machine est
en marche ou encore sous pression,
afin d’éviter d'éventuelles brilures;
vous devez d'abord éteindre la
machine, puis ouvrir lentement

le volant du robinet de vapeur

et attendre que toute la vapeur
s'échappe du tube approprié, puis
dévisser le bouchon.

Ne placez jamais vos mains sous le
groupe et la buse vapeur, car les
liquides ou la vapeur distribué sont
surchauffés et peuvent provoquer
des brilures.

Aprés la distribution du café, ne retirez
pas immédiatement le porte-filtre,
attendez quelques secondes pour
faciliter I'élimination de toute pression
résiduelle, afin d'éviter d'éventuelles
bralures.
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¢ VVeillez a ne pas faire fonctionner la
machine sans eau, afin de ne pas
endommager la résistance.

Pour éviter tout dommage, utilisez
uniquement des accessoires ou des
pieces de rechange approuvés par le
fabricant.

En cas de panne ou de fonctionnement
imparfait de la machine, éteignez-

la en évitant toute manipulation et
contactez le SERVICE APRES-VENTE
agréé pour remplacer les piéces usées
ou endommagees.

Si des réparations non autorisées sont
effectuées sur la machine ou si des
piéces de rechange non originales sont
utilisées, les conditions de garantie
expirent et le fabricant se réserve
donc le droit de ne plus reconnaitre sa
validité.

N'utilisez pas la machine a I'extérieur.
Pour éviter les incendies, les

chocs électriques et les blessures,
n'immergez pas la machine, le cable
d'alimentation ou d'autres composants
électriques dans l'eau.

Avant toute opération de nettoyage
et d'entretien, éteignez la machine en
tournant l'interrupteur d'allumage en
position éteint et retirez la fiche de

la prise de courant sans tirer le cable
d'alimentation.

La machine a expresso a été

congue pour un usage domestique
uniguement. Toute intervention
d'assistance ou de réparation,

a l'exception des opérations de
nettoyage et d'entretien normal, doit
étre effectuée par un Service Aprés-
vente agréé.

¢ N'utilisez jamais d'eau tiéde ou chaude
pour remplir le réservoir d'eau. Utilisez
uniguement de I'eau froide.

e Nimmergez pas la machine dans l'eau.

e L'utilisation de cet appareil est permise
aux enfants agés d'au moins 8 ans
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surveillés ou informés des précautions
a prendre pour une utilisation en toute
sécurité et s'ils en comprennent les
risques connexes.

* Le nettoyage et I'entretien peuvent
étre effectués par des enfants agés
d’au moins 8 ans a condition qu'ils
soient surveillés.

e Conservez I'appareil et son cordon
hors de la portée des enfants de moins
de 8 ans.

e Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil.

e Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
sans expérience ni connaissances, si
elles sont suivies ou instruites quant a
I'utilisation sécurisée de l'appareil par
un responsable de leur sécurité et si
elles sont conscientes des dangers qui
y sont liés.

2-2. USAGE IMPROPRE

En cas d'usage impropre

toute forme de garantie expire
et le fabricant décline toute
responsabilité pour les
dommages aux personnes et/ou
aux biens.

Il est considéré comme usage impropre:
e toute utilisation autre que celle
déclarée;

e toute intervention sur la machine
contraire aux indications données
dans ce manuel;

* toute utilisation aprés la manipulation
des composants ou des dispositifs de
sécurit;

e 'utilisation de la machine a I'extérieur.

2-3. RISQUES RESIDUELS

@ L'utilisateur ne peut pas étre



protégé contre le jet direct de
vapeur ou d'eau chaude. Par
conséquent, lors des manceuvres,
soyez extrémement prudent pour
éviter les bralures.

e Le fabricant décline toute
responsabilité pour les dommages aux
biens, aux personnes ou aux animaux
causeés par toute intervention sur
la machine par des personnes non
qualifiées ou non autorisées a ces
taches.

2-4. INSTRUCTIONS SUR LE CABLE

D’ALIMENTATION

Un céble d'alimentation suffisamment

court est fourni afin d'éviter qu'il

s'enroule ou que vous trébuchez.

Les rallonges peuvent étre utilisées en

faisant trés attention. Si une rallonge est

utilisée, vérifiez que:

¢ |a tension indiquée sur la rallonge est
au moins égale a la tension électrique
de I'appareil ;

e elle est équipée d'une prise a trois
broches avec mise a la terre (si le cable
de I'appareil est de ce type);

¢ le cable ne pende pas de la table pour
éviter de trébucher.

La sous-base est fixée a la
machine au moyen d'une vis
spéciale de type Torx, afin d'éviter
d'altérer les pieces électriques;
par conséquent, pour tout

type d'intervention et pour le
remplacement éventuel du cable
d'alimentation, contactez les
CENTRES DE SERVICE APRES-
VENTE agréés.

2-5. PRECAUTIONS IMPORTANTES
Lors de l'utilisation d'électroménagers,
il est conseillé de prendre certaines
précautions pour limiter les risques
d'incendie, de choc électrique et/ou
d'accident.

10.
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Ne touchez pas les surfaces
chaudes.

N'immergez pas le cable, les fiches
ou le corps de la machine dans l'eau
ou tout autre liquide pour éviter les
incendies ou les chocs électriques.
Faites particulierement attention
lorsque vous utilisez la machine a
expresso en présence d'enfants.
Retirez la fiche de la prise si la
machine n'est pas utilisée ou
pendant le nettoyage. Laissez-la
refroidir avant d'insérer ou de
retirer des pieces et avant de la
nettoyer.

N'utilisez pas la machine avec un
cable ou une prise endommagés ou
en cas de pannes et de ruptures.
Faites vérifier ou réparer I'appareil
au centre de service aprés-vente le
plus proche.

L'utilisation d'accessoires non
recommandés par le fabricant
peut causer des dommages aux
personnes ou aux biens.

Vérifiez que la machine a expresso
soit éteinte avant d'insérer la fiche
dans la prise. Pour I'éteindre,
vérifiez que l'interrupteur
correspondant ne soit pas enfoncé
(Bouton affleurant au cadre).
Soyez extrémement prudent
lorsque vous utilisez la vapeur.

En éteignant la machine, lors du
refroidissement de I'eau contenue
dans la chaudiére, il peut arriver
que le levier monte. Le phénomene
est causé par la dépression créée a
I'intérieur de la chaudiere.

Si la machine n'est pas utilisée
fréquemment, éteignez-la

en mettant l'interrupteur en
position éteint et retirez le cable
d'alimentation de la prise de
courant, sans le tirer.



3. DESCRIPTION

3-1. DESCRIPTION DU PRODUIT
1. Levier

2. Soupape de sécurité - récupérateur
de condensation

3. Bouchon de chaudiere
4.Volant de robinet de vapeur

5. Indicateur de niveau d'eau

6. Interrupteur d'allumage

7. Voyant

8. Grille et bac ramasse-gouttes
9. Chaudiére

10. Porte-filtre

11. Groupe de distribution

12. Tuyau de vapeur

13. Manomeétre

14. Pressoir

15. Doseur pour une dose de café
16. Filtre 2 tasses

16a.Filtre1 tasse- filtre dosettes
17. Cappuccino Automatic

18. Support Cappuccino Automatic
19. Tige de réglage Cappuccino
Automatic

20. Tuyau silicone Cappuccino
Automatic

21. Couvercle sous-base

22. Plaque de données

23. Capuchon Aquila

4. UTILISATION
4-1. BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Avant de procéder au
branchement électrique, assurez-
vous que la tension du secteur
correspond aux caractéristiques
indiquées sur la plaque de
données située sous la base de la
machine.

4-2. MONTAGE DES COMPOSANTS

e Placez la grille (8) sur la base
appropriée du produit, en vérifiant que
I'écornage soit tourné vers le corps de
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la machine.

* Montez la poignée du levier sur le
levier, en vissant dans le sens des
aiguilles d'une montre.

4-3. PREMIERE MISE EN SERVICE

¢ Dévissez le bouchon (3) de la
chaudiére dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

* Préparez une solution d'eau avec
deux cuilléres a café de bicarbonate
dans un récipient et attendez que le
bicarbonate se dissolve complétement
dans I'eau ; puis versez la solution
dans la chaudiére (9). Autrement, pour
remplacer le bicarbonate, préparez
une solution d'eau avec une cuillerée
de vinaigre blanc dans un récipient et
versez-la dans la chaudiére.

* Assurez-vous que le levier (1) soit
abaissé ; amenez-le éventuellement a
la fin de sa course.

e Vissez le bouchon (3) de la chaudiere
dans le sens des aiguilles d'une
montre et assurez-vous que le méme
bouchon et le volant du robinet de
vapeur (4) soient bien fermés.

e Insérez le porte-filtre (10) dans
le groupe (11) et fixez-le avec un
mouvement de droite a gauche.

e Insérez la fiche du cable d'alimentation
dans une prise de courant avec une
tension appropriée.

e Appuyez sur l'interrupteur (6) en
position allumé et attendez que la
machine soit sous pression (environ 5
minutes).

* Placez un récipient sous le groupe
(11) et soulevez lentement le levier
(1) jusqu'a la fin de sa course et
maintenez-le en position de maniére
a vidanger completement la quantité
d'eau contenue dans la chaudiére.

* Ensuite, éteignez la machine et
débranchez la fiche de la prise de
courant, ouvrez le volant de vapeur



(4) dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre et attendez que toute la
vapeur sorte du tuyau (12).

* Remplissez a nouveau la chaudiere
avec de I'eau propre et rincez
l'intérieur pour éliminer les résidus de
la solution.

4-4. MISE EN SERVICE DE LA MACHINE

¢ Introduisez dans la chaudiére (9) une
quantité d'eau proportionnée au café
que vous souhaitez préparer (Mod.
Europiccola et Stradivari : capacité
de la machine 0,8 L, équivalente a 8
tasses d'expresso ; Mod. Professional
et Stradivari professional : Capacité
de la machine 1,6 L, équivalente a 16
tasses d'expresso).

La quantité d'eau ne doit pas
dépasser la partie supérieure du
verre de niveau (5) et ne doit pas
descendre en dessous de la partie
inférieure visible de celui-ci.

MODELE EUROPICCOLA/STRADIVARI

* Appuyez sur l'interrupteur (6). Le
voyant interne s'allume pour indiquer
que la machine est sous tension.
Dans le méme temps, le voyant (7)
s'allumera également pour indiquer
I'activation de la résistance.

e Attendez que le voyant (7) soit éteint.
Ensuite, ouvrez lentement le volant
du robinet de vapeur (4) dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre
pour libérer la « fausse pression »
due a l'air restant dans la chaudiére;
fermez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre. Le voyant se rallume,
attendez qu'elle s'éteigne a nouveau.

* A ce stade, la machine est sous
pression et préte a distribuer le café et
la vapeur.

MODELE PROFESSIONAL/STRADIVARI

PROFESSIONAL/EXPO

e Appuyez sur l'interrupteur (6). Le
voyant interne s'allume pour indiquer
que la machine est sous tension.
Dans le méme temps, le voyant (7)
s'allumera également pour indiquer
I'activation de la résistance.

e Lorsque l'aiguille du manometre
(13) passe dans la zone verte, ouvrez
lentement le volant du robinet de
vapeur dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre (4) pour libérer
la « fausse pression » due a I'air restant
dans la chaudiére ; fermez-le dans
le sens des aiguilles d'une montre et
attendez que l'aiguille du manometre
revienne dans la zone verte.

* A ce stade, la machine est sous
pression et préte a I'emploi.

0 e L'alternance successive du
voyant (7) entre allumé et
éteint est normale pendant
le fonctionnement de la
machine, car elle est causée par
l'intervention du pressostat,
qui ajuste automatiquement la
pression dans la chaudiére.

e Sila machine manque d'eau
pendant le fonctionnement,

le thermostat de sécurité

se déclenchera et coupera
I'alimentation électrique de

la machine. Dans ce cas, le
thermostat devra étre réinitialisé
(voir Consultez le paragraphe
6-Causes de dysfonctionnement
ou anomalies).

4-5. DISTRIBUTION DE CAFE

e Insérez le filtre dans le porte-filtre (10),
en choisissant entre le petit filtre (16a),
pour 1 tasse, et le grand filtre (16)
pour 2 tasses. Insérez le porte-filtre
et attendez que la machine atteigne
la bonne température. En attendant,
préparez les tasses, le café, le lait, etc.
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¢ Apreés le chauffage, retirez le porte-
filtre (10) et remplissez le filtre (16 ou
16a) de café moulu a 'aide du doseur
fourni (15). Considérez une dose pour
chaque tasse de café.

* Appuyez sur le café a l'aide du pressoir
spécial (14) et nettoyez le bord du filtre
de tout résidu de café (Fig. A).

Le filtre 1 tasse (16a) convient
a l'utilisation de dosettes. La
dosette doit étre positionnée
dans le filtre, en s'assurant que
le papier filtre de la dosette se
trouve a l'intérieur du bord du
porte-filtre.

¢ En maintenant la machine bloquée
par la poignée du levier (1), insérez
le porte-filtre (10) dans le logement
approprié du groupe (11) et bloquez-le
en effectuant une courte rotation de
droite a gauche.

¢ Placez la tasse/les tasses sous les becs
du porte-filtre.

e Déplacez le levier (1) vers le haut (tout
en saisissant la poignée du porte-filtre
avec la main gauche pour maintenir la
machine immobile) et maintenez-le en
position pendant quelques secondes
(Fig. C).

¢ Abaissez-le jusqu'a la fin de la course
autorisée pour distribuer le café (Fig.
D) Il est recommandé de répéter la
procédure en fonction de la quantité
de café souhaitée.

e Aprés avoir préparé le café, laissez le
levier (1) tourné vers le bas (position
de repos) pour que I'eau restant dans
la chaudiere ne sorte pas du groupe
(11) et éteignez la machine.

e Apreés la distribution de 3-4 cafés
consécutifs, il est recommandé
d'attendre quelques minutes afin que
le groupe de distribution revienne a la
température optimale, en évitant ainsi
la distribution de cafés bralés.
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Avant de préparer le café et si
plusieurs cafés sont préparés
successivement, vérifiez que le
niveau d'eau dans la chaudiere
ne descende pas en dessous du
niveau minimum.

e Pour obtenir un excellent
expresso, il est important
d'utiliser un café d'excellente
qualité bien torréfié et bien
moulu.

e La machine a café expresso
nécessite |'utilisation d'un
mélange finement moulu ; si la
mouture est trop grossiére, vous
obtiendrez des cafés clairs et
légers sans creme, si elle est trop
fine des cafés noirs et forts avec
peu de creme.

e Pour obtenir une descente

de café uniforme, la pression
exercée sur le levier doit étre
proportionnelle a la résistance
rencontrée par le levier lui-méme
lors de la distribution.

e Avant la distribution du premier
café, il est recommandé de relever
completement le levier (1) en
distribuant de I'eau. Ceci permet
le chauffage du groupe (11), du
porte-filtre et du filtre.

e L'égouttement d'eau du porte-
filtre aprés la distribution du café
est normal.

e Aprés chaque café distribué,

ne retirez pas immédiatement le
porte-filtre. Attendez quelques
secondes pour qu'il n'y ait plus de
pression résiduelle entre le filtre
et la douchette.

e Apres la distribution d'un café,
le porte-filtre (10) doit étre retiré
lentement du groupe (11), de
gauche a droite, en exercant
une |égere pression vers le bas,



pour faciliter I'élimination de
toute pression résiduelle et éviter
d'éventuelles brdlures.

4-6. RETABLISSEMENT DE L’'EAU DANS

LA CHAUDIERE

Lorsque I'eau est terminée dans la

chaudiére, pour la remplir procédez

comme suit:

¢ Avant de dévisser le bouchon (3),
tournez l'interrupteur (6) en position
de machine éteinte.

e Quvrez lentement le volant du robinet
de vapeur (4) dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre et attendez
que toute la vapeur contenue dans la
chaudiere sorte du tuyau approprié
(12).

e Retirez le porte-filtre (10) et soulevez
lentement le levier (1) et maintenez-le
levé, de sorte que la vapeur et I'eau
contenues dans la chaudiere sortent
par le groupe.

¢ || est recommandé de mettre un
récipient pour recueillir la vapeur et
I'eau et de procéder avec prudence car
la vapeur et I'eau qui s'échappe sont
surchauffées et peuvent provoquer
des brilures.

e Lorsque la vapeur et |'eau cessent de
sortir, dévissez lentement le bouchon
de la chaudiére (3). Ensuite, remplissez
la chaudiére.

¢ Avant de revisser le bouchon de
chaudiére (3), tournez le levier (1) en
position de repos et fermez le robinet
de vapeur (4) dans le sens des aiguilles
d’'une montre.

* N'ouvrez jamais le bouchon

de la chaudiére (3) lorsque la
machine est en marche ou
encore sous pression, pour éviter
d'éventuelles bralures.

e Controblez toujours la quantité
d'eau contenue dans la chaudiere

par le biais du verre de niveau (5);
I'absence d'eau avec la machine
en marche peut causer la brdlure
de la résistance.

4-7. DISTRIBUTION DE VAPEUR

* Aprés avoir vérifié la présence
correcte d'eau dans la chaudiére et
avoir effectué toutes les opérations
nécessaires pour mettre la machine
sous pression, assurez-vous que le
levier (1) est en position de repos
(tourné vers le bas) et maintenez-le
dans cette position.

Avant de chauffer une boisson:

e placez un récipient sous le tuyau de
vapeur (12);

e en agissant sur le volant du robinet
de vapeur (4), tournez dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre
afin d'éliminer toute condensation
qui s'est accumulée a l'intérieur de la
chaudiére;

* puis augmentez l'ouverture du robinet
pour permettre a la quantité de vapeur
souhaitée de s'échapper (Fig. B);

* a la fin de I'opération, fermez le volant
du robinet de vapeur dans le sens des
aiguilles d'une montre.

* Pour obtenir une quantité de
vapeur abondante, l'eau de la
chaudiére doit étre d'environ la
moitié du niveau du verre (5).

e || est recommandé d'effectuer
des distributions de vapeur d'une
durée maximale de 2 minutes
pour obtenir une meilleure
performance de la distribution de
la vapeur.

e L'opérateur n'est pas protégé
contre le jet direct de vapeur

ou d'eau chaude; portez une
attention particuliere pendant les
opérations.

A
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e Lavapeur sortaune
température d'environ

100° C, procédez avec une
extréme prudence afin d'éviter
d'éventuelles bralures.

4-8. PREPARATION DU CAPPUCCINO

AVEC LE TUYAU DE VAPEUR

e Introduisez le lait a préparer dans
un récipient haut et étroit, a moitié
rempli.

e Immergez le tuyau de vapeur (12)
jusqu'a ce qu'il touche le fond du
récipient et tournez lentement le
volant du robinet de vapeur (4) dans
le sens inverse des aiguilles d'une
montre.

e Déplacez lentement le récipient de bas

en haut pendant quelques secondes
jusqu'a obtention de la mousse.

e Pour obtenir le cappuccino, ajoutez le
lait chaud et fouetté au café préparé
dans la tasse.

4-9. PREPARATION DU CAPPUCCINO

AVEC LE CAPPUCCINO AUTOMATIC

INSTALLATION DU CAPPUCCINO

AUTOMATIC

Le remplacement du tuyau de vapeur

traditionnel (12) par le Cappuccino

Automatic (17) (en option sur les

modeles avec base noire) doit avoir lieu

avant la mise en service.

Les opérations a effectuer sont les

suivantes:

¢ Assurez-vous que la machine soit
éteinte.

¢ Assurez-vous que le volant (4) du
robinet de vapeur soit fermé.

¢ Avec l'outil (F) fourni, vissez dans le
sens des aiguilles d'une montre la vis
sans téte présente dans le corps du
robinet (Fig. E1) pour débloquer la
buse a vapeur.

e Tournez le tuyau de vapeur (12) dans
le sens des aiguilles d'une montre
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jusqu'a la position d'arrét et retirez le
tuyau de vapeur de son logement en le
tirant vers la droite (Fig E2).

¢ Insérez le Cappuccino Automatic sur la
buse vapeur (18) en poussant vers le
haut jusqu'a ce que la buse repose sur
le raccord, et vissez la bague dans le
sens des aiguilles d'une montre.

e Insérez le dispositif avec le Cappuccino
Automatic (17) dans son logement,
en le poussant vers la gauche, (Fig.

F). Tournez le dispositif avec le
Cappuccino Automatic (17) dans
le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a la position d'arrét.

e Avec l'outil (F) fourni, dévissez dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre
la vis sans téte (E) présente dans le
corps du robinet (Fig. E3) pour bloquer
le Cappuccino Automatic.

Vérifiez que pendant le
fonctionnement, la vis sans téte
(F) soit toujours en position de
blocage.

PREPARATION DU CAPPUCCINO
Apreés avoir mis la machine sous
pression, comme indiqué au chapitre
4.4, procédez comme suit:

e Insérez le tuyau d'aspiration (20) (B-Fig
F) dans le récipient contenant le lait,
situé a coté de la machine.

* Placez la tasse avec le café
précédemment préparé sous le
bec du Cappuccino Automatic et
ouvrez le volant du robinet vapeur
(4) dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre; de cette maniere la
distribution de lait émulsionné, chaud
et riche en mousse commence.

e Pour interrompre la distribution,
fermez le volant du robinet de vapeur
(4) dans le sens des aiguilles d'une
montre.



e || est possible de régler la
mousse de lait en agissant

sur le bouchon (C) (Fig. F) du
Cappuccino Automatic pour
avoir la consistance de la créme
souhaitée.

e Pour une créme avec plus de
volume, déplacez le bouchon vers
le haut.

e Apreés chaque distribution, il

est nécessaire de nettoyer le
Cappuccino Automatic des résidus
de lait.

Pour repositionner le tuyau de vapeur
(12), effectuez le méme procédé décrit
précédemment pour le montage du
cappuccino vapeur.

4-10. PREPARATION D'AUTRES

BOISSONS CHAUDES

Avant de chauffer une boisson:

e Placez un récipient sous le tuyau de
vapeur (12).

e En agissant sur le volant du robinet
de vapeur (4), tournez dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre
afin d'éliminer toute condensation
qui s'est accumulée a l'intérieur de la
chaudiére.

THE, CAMOMILLE

¢ Insérez suffisamment d'eau dans
un récipient pour obtenir la dose de
boisson souhaitée.

* Immergez le tuyau de vapeur (12)
dans le liquide et tournez lentement le
volant du robinet de vapeur (4) dans
le sens inverse des aiguilles d'une
montre.

e Ensuite, ouvrez complétement le
volant pour permettre I'évacuation en
grande quantité de la vapeur afin de
porter le liquide a ébullition.

¢ Ajoutez ensuite le sachet de la boisson
a préparer.

CHOCOLAT EN TASSE

e Versez le contenu du sachet de la
boisson déja dosée dans un récipient
et ajoutez une tasse de lait petit a petit
en mélangeant bien.

e Immergez le tuyau de vapeur (12)
jusqu'a ce qu'il touche le fond du
récipient et tournez lentement le
volant du robinet de vapeur (4) dans
le sens inverse des aiguilles d'une
montre et portez a ébullition.

e Pour augmenter la densité, prolongez
I'ébullition.

La vapeur sort a une
température d'environ 100° C,
ne placez jamais vos

mains sous le tuyau de vapeur et
procédez avec une extréme
prudence afin d'éviter
d'éventuelles brllures.

4-11. DISTRIBUTION D'EAU CHAUDE

* Lorsque la machine est sous pression,
il est également possible d’obtenir de
I'eau chaude en utilisant le Cappuccino
Automatic (17) et non seulement en
utilisant le tuyau de vapeur (12).

e Aprés avoir monté le dispositif comme
décrit au paragraphe 10 4.9, insérez le
tuyau d'aspiration dans un récipient
contenant de I'eau, placez un récipient
sous le bec du Cappuccino Automatic
et ouvrez |le volant du robinet de
vapeur (4) dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

* Une fois que vous avez obtenu la dose
souhaitée, fermez le volant.

Ne placez jamais vos

mains sous le Cappuccino
Automatic car le liquide est
surchauffé et peut provoquer
des brilures.
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5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant toute opération de
nettoyage et d'entretien,
débranchez le cable
d'alimentation de la prise de
courant, sans le tirer.

5-1. NETTOYAGE DU CORPS

Nettoyez I'extérieur de la machine, le
bac ramasse-gouttes (8) et la loge de la
base ou elle est insérée avec un chiffon
humide et ensuite séchez-la. N'utilisez
pas d'alcool ou de solvants, abrasifs ou
détergents, afin d'éviter d'endommager
les surfaces externes traitées.

5-2. NETTOYAGE DU PORTE-FILTRE
Nettoyez régulierement le porte-filtre
(10), le filtre (16), la douchette perforée
logée dans le groupe (11) a I'eau chaude
et avec du détergent neutre pour éviter
I'encrassement et éliminer d'éventuels
dépots de café.

Avertissements : n'utilisez

pas le filtre aveugle pour le
nettoyage du groupe pour éviter
d’'endommager la machine.

5-3. NETTOYAGE DU TUYAU DE
VAPEUR

Nettoyez soigneusement le tuyau de
vapeur apres chaque utilisation pour
éviter de modifier le go(t des boissons
a chauffer et 'obstruction des trous

a I'extrémité du tuyau de vapeur en
utilisant un chiffon humide.

5-4. NETTOYAGE DU CAPPUCCINO

AUTOMATIC

Apreés chaque distribution, il est

nécessaire de nettoyer les résidus de

lait du Cappuccino Automatic.

* Placez un grand verre d'eau a coté
de la machine, dans lequel plonger le
tuyau d'aspiration.

* Procédez comme pour la préparation
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normale d'un cappuccino, en laissant
couler I'eau sale dans un récipient
approprié.

* Pour repositionner le tuyau de vapeur
(12), suivez les instructions indiquées
au chap. 4.9.

* En plus d'un nettoyage immédiat
apres chaque utilisation, soumettez
occasionnellement le Cappuccino
Automatic a un nettoyage plus
complet.

e Dévissez la bague filetée (A) en la
tournant dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre, jusqu’au
décrochage de la buse vapeur (Fig. F).

e Retirez le couvercle (D), le bouchon
(C), le tuyau (B) et lavez le tout
soigneusement a l'eau tiéde pour
éliminer les résidus de lait ou de
grumeaux durcis et remontez les
composants dans |'ordre inverse.



6. CAUSES DE DYSFONCTIONNEMENT OU ANOMALIES

PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

La machine ne fonctionne
pas et le voyant de
I'interrupteur ne s'allume
pas

Le voyant de l'interrupteur
d'alimentation est allumé et
I'eau ne chauffe pas

Pendant la distribution le
café ne coule pas

Le café coule trop
rapidement

Le café coule goutte a
goutte

Le café coule entre le
groupe chaudiére et le
porte-filtre

1

.1l n'y pas de courant.

2. La fiche du céble

=

—_

d'alimentation n'est pas
insérée correctement

. Le cable d'alimentation

est endommagé

. Le thermostat de sécurité

doit étre réinitialisé

. La résistance est

interrompue ou grillée

.II'n'y a pas d'eau dans la
chaudiére.

. La mouture du café est
trop fine

. La quantité de café est
excessive

. Le café est trop pressé

. La mouture du café est

trop grossiere

. La quantité de café est

insuffisante

. Pressage du café

insuffisant

. Le café est vieux ou

inapproprié

. La mouture du café est

trop fine

. La quantité de café est

excessive

. Pressage excessif du café

. Le porte-filtre n'est pas

inséré correctement

. Quantité excessive de café

dans le filtre

. Le bord du porte-filtre n'a

pas été nettoyé

. Le joint du groupe

chaudiere est usé
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—_

=

N

—_

=

. Rétablir I'alimentation
. Insérez correctement

la fiche du cable
d'alimentation dans la
prise de courant

. Adressez-vous au SERVICE

APRES-VENTE pour le
remplacement

. Retirez le bouchon de

la sous-base et appuyez
sur le bouton rouge pour
réinitialiser le thermostat

. Adressez-vous au Service

apres-vente

. Introduisez de I'eau dans

la chaudiere

.Remplacez par une

mouture plus grossiere

.Diminuez la quantité de

café dans le filtre

. Pressez moins le café

. Le réglage de la mouture

doit étre plus fin

. Augmentez la dose de
café
Pressez plus le café

Remplacez le café

. Le réglage de la mouture

doit étre plus grossier

. Diminuez la quantité de

café
Pressez moins le café

.Insérez-le correctement

2. Diminuez la quantité de

4,

café

. Eliminez les résidus de

café du bord du porte-
filtre

Adressez-vous au Service
apres-vente



La créme ne se forme pas
sur le café

Le café coule trop froid

Le café coule trop chaud

La soupape de sécurité siffle

et de la vapeur sort de la

soupape ou du récupérateur

de condensation

La machine ne distribue pas

de vapeur

Bruit de la machine
(vibrations)

_

2

—_

w

=

. Le mélange de café ne

convient pas au type de
machine

. La mouture n'est pas

correcte

. La quantité de café est

insuffisante

. La machine n'était pas a la

bonne température

. Le porte-filtre n'a pas été

préchauffé

. Présence de calcaire sur la

résistance

. Résistance partiellement

brilée

. Le pressostat ne

fonctionne pas dans les
limites optimales

. Le pressostat ne

fonctionne pas dans les
limites optimales

. Le ressort qui regle la

soupape de sécurité est
bloqué

. Le pressostat ne

fonctionne pas dans les
limites optimales

. La machine n'est pas sous

pression

. Les trous a I'extrémité

du tube de vapeur sont
bouchés

IIn'y a pas d'eau dans la
chaudiére

Le tube de vapeur n'est
pas inséré correctement

. Dépbdts de calcaire sur la

résistance

. Les spires de résistance

sont trop rapprochées
Dépdts de calcaire sur la
résistance
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_

.Remplacez le café
2.Réglez la mouture du café
3. Augmentez la dose de
café

1. Respectez les instructions
du paragraphe 4.4

2. Le porte-filtre doit étre
chauffé en méme temps
que l'eau

3. Détartrez

4. Adressez-vous au Service
apres-vente

5. Adressez-vous au Service
aprées-vente

1. Adressez-vous au Service
aprés-vente

1. Adressez-vous au Service
apres-vente

2. Adressez-vous au Service
apres-vente

1. Voir les instructions du
paragraphe 4.4

2. Nettoyez les trous a I'aide
d'une aiguille

3. Introduisez de I'eau dans
la chaudiére

4. Repositionnez le tube de
vapeur

5. Détartrez

1. Adressez-vous au Service
aprés-vente
2. Détartrez
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Bedienungsanleitungen der Modelle

EUROPICCOLA / PROFESSIONAL / STRADIVARI
STRADIVARI PROFESSIONAL / EXPO

Sehr geehrter Kunde,

Wir danken Ihnen flr den Kauf eines unserer Produkte, das entsprechend der
neuesten technologischen Innovationen hergestellt wurde. Indem Sie die einfachen
Vorgénge zur korrekten Verwendung unseres Produkts in Ubereinstimmung mit
den in diesem Handbuch angegebenen grundlegenden Sicherheitsanforderungen
gewissenhaft befolgen, kdnnen Sie im Laufe der Jahre eine maximale Leistung
erzielen und die bemerkenswerte Zuverlassigkeit dieses Produkts feststellen. Sollten
Sie jegliche Stérungen feststellen, kénnen Sie jederzeit auf das Netzwerk unseres
Kundendienstes zahlen, das lhnen ab sofort zur Verfligung steht.

IN DIESEN ANLEITUNGEN VERWENDETE SYMBOLE
Wichtige Hinweise sind mit diesen Symbolen gekennzeichnet. Diese Warnhinweise
mussen strengstens beachtet werden.

Lesen Sie vor der Inbetriebnahme die Bedienungsanleitung sorgfaltig
durch.

Achtung! Besonders wichtige und / oder gefahrliche Arbeiten.

NuUtzliche Informationen (flir den Gebrauch des Gerates).

Empfehlungen.

Eingriffe, die vom Benutzer durchgefuhrt werden kénnen.

Eingriffe, die ausschlieBlich von einem qualifizierten Techniker
durchgefuhrt werden durfen.

0Q00Q@O

j , ANWEISUNGEN FUR DIE ENTSORGUNG
[

Die elektrischen Altgerate durfen nicht zusammen mit dem Hausmdll entsorgt
werden. Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Gerate unterliegen der
Europaischen Richtlinie 2012/19/EU. Alle Elektro- und Elektronikaltgerate mussen
bei den vom Land vorgesehenen Sammelstellen vom Hausmull getrennt entsorgt
werden. Durch eine sachgemale Entsorgung werden Umweltschaden und Gefahren
fur die Gesundheit von Personen vermieden. Fir weitere Informationen tber die
Entsorgung von Altgeraten wenden Sie sich an die Kommunalverwaltung, an das
Entsorgungsamt oder an das Geschaft, in dem Sie das Gerat gekauft haben.
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1. EINFUHRUNG ZUR
BEDIENUNGSANLEITUNG

1-1. EINLEITUNG

Diese Bedienungsanleitung ist ein fester
Bestandteil der Maschine und

ist deshalb fur die ganze Lebensdauer
des Gerates sorgfaltig und in Reichweite
zur Einsichtnahme aufzubewahren.

Im Falle des Verlusts oder einer
Beschadigung kdnnen Sie bei einem
autorisierten KUNDENDIENST eine
Kopie des Bedienungshandbuches
anfordern.

Im Inneren befinden sich Informationen
zum bestimmungsgemalien Gebrauch
der Maschine, zur Reinigung und
Wartung sowie wichtige Hinweise zur
Durchfiihrung von Anwendungen, die
mit besonderer Sorgfalt ausgefuhrt
werden mussen, und zu etwaigen
Restrisiken.

Das Bedienungsanleitung entspricht
dem Stand der Technik und
Wissenschaft zum Zeitpunkt der
Erstellung. Der Hersteller behalt sich
das Recht vor, alle erforderlichen
technischen Anderungen an seinen
Produkten vorzunehmen und die
Bedienungsanleitung zu aktualisieren,
ohne die Verpflichtung, auch frihere
Versionen zu korrigieren.

e Der Hersteller haftet nicht fur
Personen- und Sachschaden,
die auf die folgenden Ursachen
zurlckzufihren sind:

¢ Die zweckwidrige Verwendung des
Gerates;

¢ Die Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung;

* Unbefugte Anderungen, auch nur
einzelner Gerateteile;

¢ Die Verwendung von nicht originalen
Ersatzteilen;

¢ Die Nichtbeachtung der
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Sicherheitshinweise;
e Die unsachgemal3e Installation;
* Uberspannungsschaden;

e Unangemessene oder unkorrekte
Nutzung des Gerats;

¢ Verwendung, die nicht den Angaben
dieser Bedienungsanleitung entspricht;

¢ Schaden durch unsachgemalie
Wartung, Handhabung und Pflege;

e Unbefugte Eingriffe durch nicht
autorisierte Personen;

¢ Die Verwendung von nicht originalen
oder modellspezifischen Ersatzteilen;

* Missachtung der
Herstelleranweisungen;

¢ AuBergewdhnliche Ereignisse.

1-2. FUNKTIONSWEISE DER MASCHINE
Dieses Gerat ist fur die hausliche
Zubereitung von Espressokaffee mit
Kaffeemischung, fir die Entnahme und
Abgabe von heiRem Wasser und/oder
Dampf, heilBer Milch geeignet.

Fur eine korrekte Bedienung der
Maschine ist es es unbedingt notwendig,
die Bedienungsanleitung sorgfaltig zu
lesen.

1-3. VERWENDUNGSZWECK DER

MASCHINE

Die Maschine ist fur nachstehende

Zubereitungen geeignet:

- Getranke auf Basis von gemahlenem
Kaffee

- heilles Wasser und Wasserdampf fur
die Zubereitung und Erhitzung von
Getranken

- heilBe Milch

- Getranke auf Basis von Milch und

Kaffee.

Hinweis: Jeder andere Gebrauch wird als

zweckwidrig angesehen. Das Gerat darf

nicht zu anderen, seiner Bestimmung

nicht entsprechenden Zwecken

verwendet werden.



1-4. TYPENSCHILD

Das Typenschild enthalt technische
Daten sowie die Seriennummer und das
Prufzeichen. Das Typenschild darf auf
keinen Fall entfernt werden.

2-1. SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlielich fur den
Hausgebrauch bestimmt. Zudem darf es
nicht verwendet werden:

- im Kluchenbereich fur die
Geschaftsangestellten, in Buros und in
anderen Arbeitsbereichen;

- in Bauernhofen/Agrotourismen;

- von Hotel- und Motelgasten und in

Wohnungsanlagen;
-in Bed and Breakfast.

2. WARNHINWEISE

e Der Benutzer ist angehalten, die in
der Bedienungsanleitung enthaltenen
Hinweise und Anforderungen des
Einsatzlandes der Maschine zu
befolgen.

e Um die ordnungsgemal3e Funktion der
Maschine zu gewahrleisten und ihre
Eigenschaften Uber einen langeren
Zeitraum zu erhalten, ist es ratsam,
die richtigen Umgebungsbedingungen
einzuhalten (Umgebungstemperatur
min. +5 °C bis max. +35 °C), der Einsatz
der Maschine ist nicht fur Nassrdumen
vorgesehen oder im Freien, wo sie
Witterungseinflissen (Sonne, Regen
usw.) ausgesetzt ist.

¢ VVergewissern Sie sich nach dem
Auspacken der Maschine, dass diese
unbeschadigt ist.

Dieses Gerat muss getrennt von

anderen Abfallen entsorgt werden

(Richtlinie 2012/19/EU). Dieses

Gerat enthalt, gemal3 der gultigen

europadischen Richtlinien, keine

nennenswerte Menge an gesundheits-

und umweltschadlichen Stoffen.

e Die elektrischen Altgerate durfen
nicht zusammen mit dem Hausmull

entsorgt werden. Unter Einhaltung der
von den einschlagigen Bestimmungen
vorgegebenen Richtlinien missen

die Altgerate bei geeigneten
Sammelstellen fur elektrische und
elektronische Abfalle abgegeben
werden. Auf diese Weise kdnnen
eventuelle hochwertige Materialien
der Altgerate weiterverwertet und

die Umwelt geschutzt werden. Fur
weitere Informationen wenden Sie sich
an die ortlichen Behorden oder die
Verantwortlichen der Sammelstellen.

Die Verpackung unserer Produkte

ist aus recyclingfahigem und

umweltfreundlichem Material gefertigt.

* Geben Sie die Verpackungsmaterialien
bei geeigneten Sammelstellen ab.

Verpackungen aus Plastik

Erstickungsgefahr!

e Die Verpackung oder Teile davon nicht
unbeaufsichtigt lassen.

e Vermeiden, dass Kinder mit den
Plastikbeuteln der Verpackung spielen.

Elektrische Spannung
Stromschlaggefahr!
e Die Stromzufuhr unterbrechen.

* Das Netzkabel von der elektrischen
Anlage trennen.

Die Verpackung unserer Produkte

ist aus recyclingfahigem und
umweltfreundlichem Material gefertigt.
* Geben Sie die Verpackungsmaterialien
bei geeigneten Sammelstellen ab.

Verpackungen aus Plastik
Erstickungsgefahr!

+ Die Verpackung oder Teile davon nicht
unbeaufsichtigt lassen.

* Vermeiden, dass Kinder mit den
Plastikbeuteln der Verpackung spielen.

Elektrische Spannung
Stromschlaggefahr!

+ Die Stromzufuhr unterbrechen.

+ Das Netzkabel von der elektrischen
Anlage trennen.

* Vergewissern Sie sich vor der
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Inbetriebnahme der Maschine, dass
die auf dem Typenschild an der
Unterseite der Maschine angegebene
Versorgungsspannung mit der

im Land verwendeten Spannung
Ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat an einem sicheren
Ort auf einem festen Untergrund, fern
von Warmequellen und aul3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Die Maschine darf nicht in einer Nische
oder in Mdbeln verwendet werden.

Vergewissern Sie sich vor dem Ein-/
Ausstecken des Netzsteckers der
Maschine, dass der Betriebsschalter
aus OFF (AUS) steht.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ohne am Netzkabel zu
ziehen, wenn Sie das Gerat nicht
benutzen und bevor Sie es reinigen.

Verwenden Sie die Maschine nicht bei
einer Funktionsstérung, Beschadigung
des Netzkabels oder des Netzsteckers.
Hier ist es zwingend erforderlich diese
auszutauschen oder die Maschine von
einem autorisierten KUNDENDIENST
Uberprifen zu lassen.

Um Hautverbrennungen zu
vermeiden, beriihren Sie

nicht die heiBen Oberflachen
(Kessel, Bruhgruppe, Siebtrager,
Dampflanze).

Die Oberflachen (Kessel,
Briihgruppe, Siebtréager,
Dampflanze) bleiben durch

die Restwarme auch nach

dem Gebrauch sehr hei3. Um
Hautverbrennungen zu vermeiden,
beriihren Sie nicht die heiRen
Oberflachen.

Um Hautverbrennungen zu
vermeiden, Entfernen Sie nicht
den Siebtrager wahrend der
Kaffeezubereitung.

Um Hautverbrennungen zu
vermeiden, 6ffnen Sie den
Kesseldeckel nicht wenn die
Maschine noch in Betrieb ist.
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Schalten Sie zuerst die Maschine
aus, 6ffnen Sie langsam das
Handrad des Dampfhahns und
warten Sie, bis der gesamte Dampf
langsam aus dem entsprechenden
Rohr austritt, und dann den Deckel
abschrauben.

¢ Halten Sie niemals Ihre Hande unter
den Siebtrager oder die Dampflanze,
da die abgegebenen Flissigkeiten
oder der Dampf sehr heif3 sind und
Hautverbrennungen verursachen
kénnen.

e Um Hautverbrennungen zu vermeiden
nehmen Sie den Siebtrager nach
dem Bruhvorgang des Kaffees nicht
sofort heraus, sondern warten Sie
einige Sekunden, bis der Kesseldruck
entwichen ist.

Beschadigungsgefahr:
* Die Maschine niemals mit leerem
Kessel in Betrieb setzen.

e Nur frisches und sauberes Wasser in
den Kessel flllen.

e Keine anderen FlUssigkeiten aul3er
Wasser verwenden.

* Um Beschadigungen zu vermeiden,
darf nur originales, vom Hersteller
zugelassenes Zubehor oder Ersatzteile
verwenden.

¢ Schalten Sie die Maschine bei Defekten
oder Funktionsstérungen aus, und
wenden Sie sich an einen autorisierten
KUNDENDIENST, um defekte oder
beschadigte Teile zu ersetzen.

e Bei Reparaturen nicht autorisierter
Personen oder der Verwendung von
nicht originalen Ersatzteilen, erléschen
die Garantiebedingungen und die
Produkthaftung des Herstellers.

* Das Gerat nicht im Freien verwenden.

® Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel
oder andere elektrische Bauteile
niemals ins Wasser, um Brande,
Stromschlage und Verletzungen zu
vermeiden.

e Schalten Sie die Maschine vor allen
Reinigungs- und Wartungsarbeiten



aus, indem Sie den Schalter in die
AUS-Position bringen und den Stecker
von der Steckdose trennen, ohne am
Netzkabel zu ziehen.

* Die Maschine ist nur fir den
Hausgebrauch bestimmt. Alle
Kundendienst- oder Reparaturarbeiten,
mit Ausnahme der Reinigung und
der normalen Wartung, missen von
einem autorisierten Kundendienst
durchgefuhrt werden.

¢ Verwenden Sie niemals warmes
oder heiBes Wasser, um den Kessel
zu fullen. Verwenden Sie nur kaltes
Frischwasser.

e Das Gerat niemals in Wasser tauchen.

e Der Gebrauch dieses Gerates ist
Kindern Uber 8 Jahren nur erlaubt,
wenn sie unter Aufsicht stehen oder
mit den Sicherheitsvorschriften und
den damit verbundenen Risiken
vertraut sind.

¢ Die Reinigung und die Wartung
darf von Kindern Uber 8 Jahren nur
durchgefuhrt werden, wenn sie unter
Aufsicht stehen.

* Das Gerat und sein Netzkabel aulzer
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
aufbewahren.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

¢ Das Gerat darf von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Personen, die keine
Erfahrung oder Kenntnis haben, nur
dann verwendet werden, wenn sie
von einem fur ihre Unversehrtheit
Verantwortlichen in die sichere
Verwendung des Gerates eingewiesen
und Uber die damit verbundenen
Gefahren in Kenntnis gesetzt wurden.

2-2. HAFTUNG DES HERSTELLERS

Der Hersteller haftet nicht fur
Personen- und Sachschaden, die
auf die folgenden.

Ursachen zurtckzufthren sind:
e die zweckwidrige Verwendung des
Gerates;

e die Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung;

e unbefugte Anderungen, auch nur
einzelner Gerateteile;

e die Verwendung von nicht originalen
Ersatzteilen;

e die Nichtbeachtung der
Sicherheitshinweise.

2-3. RESTRISIKEN

Der Benutzer kann im
unsachgemalien Gebrauch
nicht vor direktem Dampf-
oder der HeilBwasserausgabe
geschutzt werden. Gehen

Sie bei Inbetriebnahme der
Maschine aul3erst vorsichtig
vor, um Hautverbrennungen zu
vermeiden.

e Der Hersteller lehnt jede
Verantwortung fur Schaden an
Gegenstanden, Personen oder Tieren
ab, die durch Eingriffe von nicht
qualifizierten oder nicht autorisierten
Personen am Gerat verursacht
wurden.

2-4. HINWEISE ZUM NETZKABEL

Den Netzstecker in eine geeignete
Steckdose mit entsprechender Erdung
einstecken.

e Niemals die Erdung verandern.

* Keinen Adapter verwenden.
e Kein Verlangerungskabel verwenden.

e Die Nichtbeachtung dieser Hinweise
kann todliche Folgen haben, Unfélle
oder Stromschlage verursachen.

Wenn das Stromkabel beschadigt
ist, kontaktieren Sie hinsichtlich
des Austausches den technischen
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Kundendienst, um jegliche Gefahr zu
vermeiden. Vor der Montage, dem
Ausbau und der Reinigung das Gerat
vom Stromnetz trennen.

¢ Das Netzkabel darf nicht vom Tisch
herunterhangen, um ein Stolpern zu
vermeiden.

Der Unterboden ist mit speziellen
Schrauben am Gerat befestigt,
um unbefugte Eingriffe nicht
autorisierter Personen an den
elektrischen Teilen vorzubeugen.
Wenden Sie sich daher fir alle
Arten von Eingriffen und fur

den moglichen Austausch des
Netzkabels an einen autorisierten
KUNDENDIENST.

2-5. WICHTIGE
VORSICHTSMASSNAHMEN

Bei der Verwendung des Gerates

ist zu beachten, bestimmte
VorsichtsmalRnahmen zu treffen,

um das Risiko eines Brandes, eines
Stromschlags und/oder eines Unfalls zu
vermeiden.

1. BerlUhren Sie nicht die heiRen
Oberflachen.

2. Tauchen Sie das Netzkabel oder
Netzstecker oder das Gehduse des
Gerats nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten, um Brande oder
Stromschlage zu vermeiden.

3. Seien Sie im Umgang mit der
Maschine besonders achtsam in
Gegenwart von Kindern.

4. Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht

benutzen oder wenn Sie es reinigen.

Lassen Sie das Gerat abkuhlen,
bevor Sie Teile einsetzen oder

entfernen und bevor Sie es reinigen.

5. Verwenden Sie die Maschine nicht
mit einem beschadigten Netzkabel
oder Netzstecker oder bei

Stérungen und Briichen. Lassen Sie
das Gerat von einem autorisierten
Kundendienst Uberprifen oder
reparieren.

6. Die Verwendung von nicht vom
Hersteller empfohlenem Zubehor
kann Personen- oder Sachschaden
verursachen.

7. Uberpriifen Sie, ob sich die
Maschine ausgeschaltet ist,
bevor Sie den Netzstecker in
die Steckdose stecken. Beim
Ausschalten vergewissern Sie
sich, dass der entsprechende
Schalter nicht gedruckt ist (Taste im
Gehdausesockel).

8. Seien Sie dulerst vorsichtig bei der
Verwendung von Dampf.

9. Wird die Maschine ausgeschaltet,
wahrend das Wasser im Kessel
abkihlt, kann es vorkommen, dass
sich der Hebel von selbst nach oben
bewegt. Dieses Eigenschaft wird
durch den Unterdruck verursacht,
der im Kessel selbst entsteht.

10. Wenn die Maschine nicht haufig
verwendet wird, schalten Sie diese
aus, indem Sie den Schalter auf Aus
stellen, und das Netzkabel aus der
Steckdose ziehen, ohne daran zu
ziehen.

3. BESCHREIBUNG

3-1. PRODUKTBESCHREIBUNG
1. Hebel

2. Sicherheitsventil -
Kondensationsbecher

3. Kesseldeckel

4. Handrad Dampfhahn

5. Wasser- Fullstandsanzeige
6. Ein-/ Aus-Schalter

7. Kontrollleuchte

8. Tassenrost und Tropfschale
9. Kessel

10. Siebtrager

11. Ausgabegruppe



12. Dampflanze

13. Druckmesser

14. Tamper

15. Messloffel fur die Kaffeedosierung
16. Filter 2 Tassen

16a. Filter 1 Tasse - Filter flr Pads

17. Cappuccino Automatik

18. Cappuccino Automatik-Halterung
19. Cappuccino Automatik-Regulierung
20. Cappuccino Automatik-
Silikonschlauch

21. Unterbodenabdeckung

22. Typenschild

23. Kesselabdeckung

4. GEBRAUCH
4-1. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Bevor Sie mit dem elektrischen
Anschluss fortfahren, muss
sichergestellt werden, dass die
Netzspannung den auf dem
Typenschild unter dem Unterbau
der Maschine angegebenen
Eigenschaften entspricht.

4-2. VOR DER ERSTINBETRIEBNAHME

e Den Tassenrost (8) auf dem Unterbau
des Produktes positionieren und
sicherstellen, dass die Ausklinkung
zum Geratekorper hin ausgerichtet ist.

¢ Den Hebelknauf auf den Hebel
aufsetzen und im Uhrzeigersinn
festdrehen.

4-3. ERSTINBETRIEBNAHME
e Den Deckel (3) des Kessels gegen den
Uhrzeigersinn aufdrehen.

¢ Bereiten Sie eine Wasserlésung mit
zwei Teel6ffeln Natron (Backpulver)
in einem Behalter vor und warten
Sie, bis sich das Natron vollstandig im
Wasser aufgeldst hat. Fullen Sie dann
die Losung in den Kessel (9). Alternativ
kdnnen Sie anstatt des Natrons in

einem Behalter eine Wasserldsung mit
einem Loffel Essigessenz vorbereiten
und in den Kessel fullen.

Stellen Sie sicher, dass der Hebel

(1) nach unten positioniert ist, ggf.
dricken Sie diesen bis zum Anschlag
nach unten.

Drehen Sie den Kesseldeckel (3)

im Uhrzeigersinn fest und stellen
Sie sicher, dass der Deckel und das
Handrad des Dampfhahns (4) fest
verschlossen sind.

Setzen Sie den Siebtrager (10) in die
Brihgruppe (11) ein und befestigen Sie
diesen durch eine Linksdrehung.

Stecken Sie den Netzstecker in eine
Steckdose mit geeigneter Spannung.

Dricken Sie den Schalter (6) in Position
EIN und warten Sie, bis die Maschine
den Kesseldruck erreicht hat (ca. 5
Minuten).

Stellen Sie einen Behalter unter die
Bruhgruppe (11) und heben Sie den
Hebel (1) bis zum Anschlag nach oben
langsam an und halten Sie diesen

in der Position, um die im Kessel
enthaltene Wassermenge vollstandig
abzulassen.

Schalten Sie dann die Maschine aus
und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, 6ffnen Sie das Dampf-
Handrad (4) gegen den Uhrzeigersinn
und warten Sie, bis der gesamte
Dampf aus der entsprechenden
Dampflanze (12) entweicht.

Um eventuelle Produktionsriickstande
zu entfernen, flllen Sie den Kessel
erneut mit Frischwasser auf und
spulen Sie diesen aus.

4-4. INBETRIEBNAHME DER MASCHINE

* Geben Sie nur die Menge an Wasser
in den Kessel (9), die dem Kaffee, den
Sie zubereiten mochten, entspricht
(Mod. Europiccola und Stradivari:
Fallvermdgen Maschine 0.8 |, gleich 8

55



Tassen Espresso; Mod. Professional
und Stradivari professional:
Fallvermdgen Maschine 1.6 |, gleich 16
Tassen Espresso).

Die eingefullte Frischwasser
muss zwischen der maximalen
(5) und minimalen Menge der
Fullstandsanzeige liegen.

MODELL EUROPICCOLA/STRADIVARI

¢ Driicken Sie den Schalter (6). Die
interne Kontrolllampe leuchtet auf,
um anzuzeigen, dass die Maschine
unter Spannung steht. Gleichzeitig
leuchtet auch die Kontrolllampe (7),
um anzuzeigen, dass das Heizelement
aktiviert wurde.

e Warten Sie, bis die Kontrolllampe
(7) erlischt. Offnen Sie langsam das
Handrad des Dampfhahns (4) gegen
den Uhrzeigersinn, der Kessel unter
Druck abzulassen, und schlieRen Sie
dann das Handrad im Uhrzeigersinn.
Wenn die Kontrollleuchte wieder
aufleuchtet, warten Sie, bis sie wieder
erlischt.

e Jetzt steht der Kessel unter Druck und
ist bereit fur die Ausgabe von Kaffee
und Dampf.

MODELL PROFESSIONAL/STRADIVARI

PROFESSIONAL/EXPO

e Driicken Sie den Schalter (6). Die
interne Kontrolllampe leuchtet auf,
um anzuzeigen, dass die Maschine
unter Spannung steht. Gleichzeitig
leuchtet auch die Kontrolllampe (7),
um anzuzeigen, dass das Heizelement
aktiviert wurde.

e Wenn der Manometer flr den
Kesseldruck (13) den grunen Bereich
erreicht, 6ffnen Sie langsam das
Handrad des Dampfhahns (4) gegen
den Uhrzeigersinn, um die im Kessel
komprimierte Luft abzulassen,
schlieRen Sie dann das Handrad im
Uhrzeigersinn und warten Sie, bis sich

der Manometer des Kesseldrucks im
grinen Bereich liegt.

e Jetzt steht der Kessel unter Druck und
ist betriebsbereit.

¢ Das Blinken der Kontrolllampe
0 (7) gehort zum normalen Betrieb
der Maschine, da es durch das
Auslosen des Druckwachters, der
den Kesseldruck automatisch
anpasst, verursacht wird.

e Wenn der Maschine wahrend
des Betriebs das Wasser ausgeht,
wird der Sicherheitsthermostat
ausgeldst, wodurch die
Stromversorgung der Maschine
unterbrochen wird. In diesem
Fall muss das Thermostat
zurlickgesetzt werden (siehe
Abschnitt 6-Ursachen fir
Fehlfunktionen oder Stérungen).

4-5. KAFFEEZUBEREITUNG

e Setzen Sie den Filter in den Siebtrager
(10) ein und wahlen Sie zwischen dem
kleinen Filter (16a) fir 1 Tasse und
dem grofRen Filter (16) fUr 2 Tassen.
Setzen Sie den Filterbecher ein und
warten Sie, bis die Maschine die richtige
Temperatur erreicht hat. Bereiten Sie in
der Zwischenzeit die Tassen, den Kaffee
und die Milch, usw. vor.

* Nehmen Sie den Siebtrager (10) nach
dem Erwarmen heraus und fillen
Sie den Filter (16 oder 16a) unter
Verwendung des mitgelieferten
Messloffels (15) mit gemahlenem
Kaffee. mit Nehmen Sie einen
Messloffel fur jede Tasse Kaffee.

* Pressen Sie den Kaffee mit dem
dafiir vorgesehenen Tamper (14) und
reinigen Sie den Rand des Siebs von
Kaffeertickstanden (Abb. A).

Der Filter fUr 1 Tasse (16a) ist
auch fur die Benutzung von
Pads geeignet. Das Pad muss



so im Filter positioniert werden,
dass der Papierfilter des Pads
innerhalb des Randes des
Siebtragers liegt.

¢ Halten Sie die Maschine am Hebelgriff
(1) verriegelt, setzen Sie den Siebtrager
(10) in die entsprechende Aufnahme
des Gerats (11) ein und verriegeln Sie
ihn durch eine kurze Drehung von
rechts nach links.

¢ Positionieren Sie eine oder zwei
Tassen unter den Auslauf des
Siebtragers.

* Bewegen Sie den Hebel (1) nach
oben (wahrend Sie mit der linken
Hand den Siebtragergriff halten, um
die Maschine ruhig zu halten) und
halten Sie ihn einige Sekunden lang in
Position (Abb. C).

¢ Senken Sie diesen dann bis zum Ende
des zulassigen Laufs nach unten,
um den Kaffee auszugeben (Abb.
D) Wiederholen Sie diesen Vorgang
entsprechend der gewulnschten
Kaffeemenge.

e Lassen Sie nach dem Zubereiten des
Kaffees den Hebel (1) nach unten
geneigt (Ruheposition), damit das
im Kessel verbleibende Wasser nicht
aus der Bruhgruppe (11) austritt, und
schalten Sie die Maschine aus.

* Nach der Ausgabe von 3-4
aufeinanderfolgenden Kaffees
empfiehlt es sich, einige Minuten lang
abzuwarten, damit die Bruhgruppe
erneut die optimale Temperatur
erreicht und somit die Ausgabe von
verbranntem Kaffee vermeidet.

Stellen Sie vor der Ausgabe und
bei der gleichzeitigen Zubereitung
mehrerer Tassen Kaffee sicher,
dass der Wasserstand im Kessel

nicht unter den Mindeststand fallt.

@ * Um einen ausgezeichneten
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Espresso zu erhalten, ist es
wichtig, einen gut gerdsteten
und richtig gemahlenen Kaffee
von ausgezeichneter Qualitat zu
verwenden.

e FUr die Espressomaschine muss
eine fein gemahlene Mischung
verwendet werden. Wenn der
Mahlgrad zu grob ist, erhalten Sie
helle und leichte Kaffees ohne
Crema. Ist die Kaffeemischung

zu fein, erhalten Sie dunkle und
starke Kaffees mit wenig Crema.

e Um ein gleichmaRiges
Auslaufen des Kaffees zu erzielen,
muss die ausgelbte Hebelwirkung
proportional zum Widerstand
sein, auf den der Hebel selbst
wahrend der Ausgabe stolt.

e Vor der Ausgabe der ersten
Tasse Kaffee wird empfohlen, den
Hebel (1) vollstandig anzuheben
und eine Ausgabe von heillem
Wasser durchzufiihren. Dies
ermaoglicht die Erhitzung der
Bruhgruppe (11), des Siebtragers
und des Filters.

e Das Tropfen von Wasser
aus dem Siebtrager nach der
Kaffeeausgabe ist normal.

e Entfernen Sie den Siebtrager
nicht sofort nach jedem
gebruhten Kaffee. Warten Sie
einige Sekunden lang ab, um auch
den restlichen Druck zwischen
dem Filter und dem Brihkopf
abzulassen.

e Nach dem Aufbrihen von
Kaffee muss der Siebtrager (10)
langsam von links nach rechts

aus der Bruhgruppe (11) entfernt
werden, wobei ein leichter

Druck nach unten auszutben

ist, um den restlichen Druck
leichter abzulassen und um
Hautverbrennungen vorzubeugen.



4-6. AUFFULLEN VON WASSER IN DEN

KESSEL

Bei Unterschreitung des minimalen

Wasserpegels im Kessel ist

folgendermal3en vorzugehen:

¢ VVor dem Aufdrehen des Deckels (3)
stellen Sie den Schalter (6) in die
Position AUS.

* Offnen Sie langsam das Handrad
(4) des Dampfhahns gegen den
Uhrzeigersinn und warten Sie, bis der
gesamte im Kessel enthaltene Dampf
aus dem entsprechenden Schlauch (12)
austritt.

e Entfernen Sie den Siebtrager (10),
heben Sie den Hebel (1) langsam an
und halten Sie ihn angehoben, damit
der im Kessel enthaltene Dampf und
das Wasser durch die Brihgruppe
austreten kdnnen.

e Es wird empfohlen, einen Behalter
zum Sammeln von Dampf und Wasser
aufzustellen, und dabei vorsichtig
vorzugehen, da der Dampf und das
austretende Wasser sehr heil3 sind und
Verbrennungen verursachen kénnen.

e Wenn kein Dampf und Wasser mehr
austreten, drehen Sie den Kesseldeckel
langsam (3) auf. Fullen Sie dann den
Kessel auf.

¢ VVor dem Festdrehgen des
Kesseldeckels (3) stellen Sie den Hebel
nach unten (1) in Ruheposition und
schlieBen Sie den Dampfhahn (4) durch
Drehen im Uhrzeigersinn.

e Offnen Sie niemals den
Kesseldeckel (3), wenn die
Maschine lauft oder noch unter
Druck steht, um mogliche
Hautverbrennungen zu
vermeiden.

e Uberpriifen Sie immer die im
Kessel enthaltene Wassermenge
durch die Fullstandsanzeige (5).
Der Wassermangel bei laufender
Maschine kann dazu fuhren, dass
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das Heizelement durchbrennt.

4-7. DAMPFAUSGABE

* Nachdem Sie Uberprift haben, ob sich
genlgend Wasser im Kessel befindet,
und nachdem Sie alle notwendigen
Schritte ausgefiihrt haben, um den
Kesseldruck aufzubauen, stellen Sie
sicher, dass sich der Hebel (1) in der
Ruheposition (nach unten gerichtet)
befindet, und halten Sie ihn in dieser
Position.

Vor dem Erhitzen eines beliebigen

Getranks:

e Einen Behalter unter die Dampfduse
(12) stellen;

e Das Dampfhahn-Handrad (4)
gegen den Uhrzeigersinn drehen,
um eventuelles Kondenswasser
zu entfernen, das sich im Kessel
angesammelt hat.

e Erhéhen Sie anschlieRend die Offnung
des Hahns, damit die gewtinschte
Dampfmenge entweichen kann (Abb.
B);

e SchlieBen Sie am Ende des Vorgangs
das Handrad des Dampfhahns im
Uhrzeigersinn.

e Um reichlich Dampf zu erhalten,
muss sich das Wasser im Kessel
etwa auf halber Hohe der
Fullstandsanzeige (5) befinden.

e Wir empfehlen, Dampf fur eine
maximale Dauer von 2 Minuten
abzulassen, um eine bessere
Effizienz der Dampfabgabe zu
erzielen.

e Bei unsachgemallen Gebrauch
ist der Bediener nicht gegen
austretenden Dampf oder
heiBes Wasser geschitzt. Seien
Sie wahrend der Bedienung
besonders vorsichtig.

e Der Dampf tritt bei einer



Temperatur von ca. 100 °C aus.
Gehen Sie dulRerst vorsichtig
vor, um mogliche Bedienung zu
vermeiden.

4-8. ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO

MIT DER BEDIENUNG

* Geben Sie die zuzubereitende Milch in
einen hohen, schmalen Behalter, der
zur Halfte gefullt ist.

* Tauchen Sie die Dampflanze (12)
ein, bis sie den Boden des Behalters
berthrt, und drehen Sie das Handrad
(4) des Dampfhahns langsam gegen
den Uhrzeigersinn.

* Bewegen Sie den Behalter einige
Sekunden lang langsam von unten
nach oben, bis die Milch aufgeschaumt
ist.

e Um den Cappuccino zu erhalten, geben
Sie die heie und aufgeschaumte
Milch in den Kaffee, der zuvor in der
entsprechenden Tasse zubereitet
wurde.

4-9. ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO

MIT DEM CAPPUCCINO AUTOMATIK-

AUFSATZ

INSTALLATION DES CAPPUCCINO

AUTOMATIK-AUFSATZES

Der Austausch der herkdmmlichen

Dampflanze (12) durch den Cappuccino

Dampflanze (17) (Optional bei den

Modellen mit schwarzem Unterbau)

muss vor Inbetriebnahme erfolgen.

Die auszufuhrenden Vorgange sind:

e Stellen Sie sicher, dass die Maschine
ausgeschaltet ist.

e Stellen Sie sicher, dass das
Dampfhahn-Handrad (4) geschlossen
ist.

¢ Schrauben Sie die auf dem Hahnkdorper
angeordnete Madenschraube mit dem
mitgelieferten Werkzeug (F) fest (Abb.
E1), um die Dampflanze freizugeben.

¢ Drehen Sie die Dampflanze (12) im

Uhrzeigersinn bis zur Endposition und
entfernen Sie die Dampflanze aus
ihrem Sitz, indem Sie sie nach rechts
ziehen (Abb. E2).

e Setzen Sie den Cappuccino Automatik-
Aufsatz auf die Dampflanze (18) und
drtcken Sie ihn nach oben, bis die
Dampflanze am Anschluss aufliegt.
Schrauben Sie die Ringmutter im
Uhrzeigersinn fest.

e Setzen Sie die Vorrichtung mit dem
Cappuccino Automatik-Aufsatz
(17) durch Verschieben nach links
in dieselbe Aufnahme ein (Abb. F).
Drehen Sie die Vorrichtung mit dem
Cappuccino Automatik-Aufsatz (17)
gegen den Uhrzeigersinn bis zur
Endposition.

e Losen Sie die auf dem Hahnkorper
angeordnete Madenschraube (F) mit
dem mitgelieferten Werkzeug (E) (Abb.
E3), um den Cappuccino Automatik-
Aufsatz zu blockieren.

Stellen Sie sicher, dass sich die
Madenschrauben (F) wahrend
des Betriebs stets in blockierter
Position befindet.

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO
Nachdem die Maschine den Kesseldruck
aufgebaut hat, wie in Kapitel 4.4
angegeben, gehen Sie wie folgt vor:

e Fugen Sie das Ansaugrohr (20) (B-Abb.
F) in den Behalter mit der Milch neben
der Maschine ein.

* Stellen Sie die Tasse mit dem zuvor
gebrihten Kaffee unter den Auslauf
des Cappuccino Automatik-Aufsatzes
und 6ffnen Sie das Dampfhahn-
Handrad (4) durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn. So beginnt die Ausgabe
von aufgeschaumter, heier und
schaumreicher Milch.

e SchlieBen Sie am Ende des Vorgangs
das Dampfhahn-Handrad (4) im
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Uhrzeigersinn.

e Der Milchschaum kann durch
Einwirken auf den Stift (C) (Abb.
F) des Cappuccino Automatik-
Aufsatzes reguliert werden, um
die gewlnschte Konsistenz des
Milchschaums zu erhalten.

* Bewegen Sie flr einen Schaum
mit groRerem Volumen den Stab
nach oben.

* Nach jedem Aufbrihen muss
der Cappuccino Automatik-
Aufsatz von Milchrickstanden
gereinigt werden.

Um die Dampflanze (12) wieder
anzubringen, muss derselbe zuvor
beschriebene Vorgang zur Montage des

Cappuccino-Dampfs ausgefthrt werden.

4-10. ZUBEREITUNG ANDERER

HEISSGETRANKE

Vor dem Erwarmen eines beliebigen

Getranks:

¢ Einen Behalter unter die Dampflanze
(12) stellen.

e Das Dampfhahn-Handrad (4)
gegen den Uhrzeigersinn drehen,
um eventuelles Kondenswasser
zu entfernen, das sich im Kessel
angesammelt hat.

TEE, KAMILLENTEE

* Geben Sie gentgend Wasser in
einen Behalter, um die gewlnschte
Getrankemenge zu erhalten.

e Tauchen Sie die Dampflanze (12) in
die Flussigkeit ein und drehen Sie das
Handrad des Dampfhahns (4) langsam
gegen den Uhrzeigersinn.

¢ Offnen Sie dann das Handrad

vollstandig, damit groRe Mengen
Dampf freigesetzt werden kénnen, um

die FlUssigkeit zum Kochen zu bringen.

e Fligen Sie dann den Teebeutel fur das
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gewunschte Getrank hinzu.

HEISSE SCHOKOLADE

* Giel3en Sie den Inhalt des bereits
dosierten Beutels des Getranks in
einen Behalter und fligen Sie nach
und nach eine Tasse Milch hinzu und
rahren Sie dabei gut um.

e Tauchen Sie die Dampflanze (12)
ein, bis sie den Boden des Behalters
beruhrt, und drehen Sie das Handrad
(4) des Dampfhahns langsam gegen
den Uhrzeigersinn, um das Getrank
zum Sieden zu bringen.

e Um ein dickflussigeres Getrank
zu erhalten, verlangern Sie den
Siedevorgang.

Der Dampf tritt bei einer
Temperatur von ca. 100 °C aus.
Legen Sie niemals lhre

Hande unter die Dampflanze und
seien Sie sehr vorsichtig,

um magliche Hautverbrennungen
zu vermeiden.

4-11. HEISSWASSERZUBEREITUNG

e Heil3es Wasser Hautverbrennungen
stehender Maschine wird, aul3er mit
der Dampflanze (12), auch mit dem
Cappuccino Automatik-Aufsatz (17)
erhalten.

* Nachdem Sie die Vorrichtung wie im
Abschnitt 10 4.9 beschrieben montiert
haben, flgen Sie das Ansaugrohr in
einen Behalter mit Wasser ein, stellen
Sie einen Behalter unter den Auslauf
des Cappuccino Automatic Aufsatzes
und 6ffnen Sie das Handrad fur den
Dampfhahn (4) durch Drehen gegen
den Uhrzeigersinn.

* Sobald die gewlinschte Menge erreicht
ist, schliel3en Sie das Handrad.

Legen Sie niemals Ihre Hande
unter den Cappuccino Automatik-
Aufsatz, da die Flussigkeit sehr



heil3 ist und Hautverbrennungen
verursachen kann.

5. REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie vor jeder Reinigung
und Wartung das Netzkabel aus
der Steckdose, ohne am Kabel zu
ziehen.

5-1. REINIGUNG DES GEHAUSES
Reinigen Sie die AuBenflachen der
Maschine, die Tropfschale (8) und die
Vertiefung, in der sie angeordnet ist,
mit einem feuchten Tuch und trocknen
Sie sie dann gut ab. Verwenden Sie
keinen Alkohol oder Losungsmittel,
Scheuer- oder Reinigungsmittel, um
die behandelten AuRenflachen nicht zu
beschadigen.

5-2. REINIGUNG DES FILTERBECHERS
Reinigen Sie regelmaRig den Siebtrager
(10), den Filter (16) und den Briihkopf
der Bruhgruppe (11) mit warmem
Wasser und neutralem Reinigungsmittel,
um Verkrustungen zu vermeiden und
eventuelle Kaffeeablagerungen zu
entfernen.

Hinweis: Verwenden Sie nicht den
Blindfilter fir die Reinigung der
Brihgruppe, um Schaden an der
Maschine zu vermeiden.

5-3. REINIGUNG DER DAMPFLANZE
Reinigen Sie die Dampflanze nach
jedem Gebrauch mit einem feuchten
Tuch sorgfaltig, um zu vermeiden, dass
sich der Geschmack der zu erhitzenden
Getranke andert und dass die
Bohrungen am Ende der Dampflanze
verstopfen.

5-4. REINIGUNG DES CAPPUCCINO

AUTOMATIC AUFSATZES

Nach jedem Aufbrihen muss der

Cappuccino Automatik-Aufsatz von

Milchrickstanden befreit werden.

e Stellen Sie ein volles Glas Wasser
neben die Maschine und fugen Sie das
Ansaugrohr ein.

* Gehen Sie wie bei der normalen
Zubereitung eines Cappuccinos vor
und lassen Sie das zur Reinigung
durchlaufende Wasser in einen
geeigneten Behalter fliel3en.

e Zum erneuten Anbringen der
Dampflanze (12) missen die im
Kapitel. 4.9 angefihrten Anweisungen
beachtet werden.

* Zu der allgemeinen Reinigung
hinaus, sollte der Cappuccino
Automatik-Aufsatz gelegentlich einer
grundlicheren Reinigung unterzogen
werden.

e Losen Sie den Gewindering (A), indem
Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis die Dampflanze gel6st ist
(Abb. F).

e Entfernen Sie die Abdeckung (D),
den Stift (C) und die DUse (B) und
spulen Sie alles grindlich unter
laufendem lauwarmem Wasser, um die
Milchrickstande oder Verkrustungen
zu beseitigen, und setzen Sie die
Bauteile in umgekehrter Reihenfolge
wieder zusammen.



6. URSACHEN FUR FEHLFUNKTIONEN ODER STORUNGEN

PROBLEM URSACHE LOSUNG
Die Maschine funktioniert 1. Kein Strom. 1. Stromversorgung
nicht und die Kontrolllampe 2. Der Stecker des herstellen

des Schalters leuchtet nicht
auf

Die Kontrollleuchte des
Schalters ist eingeschaltet
und das Wasser wird nicht
heil3

Wahrend der Ausgabe
kommt kein Kaffee heraus

Der Kaffee lauft zu schnell
heraus

Der Kaffee lauft nur
trépfchenweise heraus

—_

Netzkabels ist nicht richtig
eingesteckt

Das Netzkabel ist
beschadigt

. Das Sicherheits-

Thermostats muss
zurlckgesetzt werden

. Der Heizwiderstand

ist unterbrochen oder
durchgebrannt

. Kein Wasser im Kessel.
. Der Kaffee zu fein

gemahlen

. Die Kaffeemenge ist zu

viel

. Der Kaffee ist zu stark

gepresst

. Der Kaffee zu grob

gemahlen

. Die Kaffeemenge ist nicht

ausreichend

. Der Kaffee ist nicht

ausreichend gepresst
Kaffee alt oder nicht
geeignet

. Der Kaffee zu fein

gemahlen

. Die Kaffeemenge ist zu

viel

. Kaffee zu stark gepresst
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2. Den Stecker des
Netzkabels richtig in die
Steckdose stecken

3. Wenden Sie sich fur
den Austausch an einen
KUNDENDIENST

=

. Entfernen Sie die
Heizwiderstand des
Unterbaus und driicken
Sie die rote Taste,
um das Thermostat
zurlickzusetzen

2. Wenden Sie sich an den

KUNDENDIENST

—_

.Wasser in den Kessel
fullen

2. Durch eine grobere
Mahlung ersetzen

3. Die Kaffeemenge im Filter
verringern

4. Das Kaffeepulver weniger

anpressen

=

. Die Einstellung die
Einstellung des
Mahlgrades der
Kaffeemuhle feiner sein

2. Die Kaffeedosis erhdhen

3. Das Kaffeepulver starker

anpressen

4. Verwenden Sie anderen

Kaffee

_

. Die Einstellung des
Mahlgrades der
Kaffeemuhle muss grober
sein

2. Die Kaffeemenge

verringern

3. Das Kaffeepulver weniger

stark anpressen



Der Kaffee lauft zwischen
der Bruhgruppe und dem
Siebtrager heraus

Es bildet sich keine Crema
auf dem Kaffee

Der Kaffee ist zu kalt

Der Kaffee ist zu heil

Das Sicherheitsventil zischt
und es tritt Dampf aus
dem Ventil oder aus dem
Kondensationsbecher aus

Die Maschine erzeugt keinen
Dampf

Die Maschine macht laute
Gerausche (Vibrationen)

=

-

—_

=

. Der Siebtrager wurde

nicht korrekt eingesetzt
Zu viel Kaffee im Filter
Der Rand des Siebtragers
wurde nicht gesaubert
Die Dichtung der
Kesselgruppe ist
abgenutzt

. Die Kaffeemischung

ist nicht fir den
Maschinentyp geeignet

. Der Mahlgrad ist nicht

richtig

. Die Kaffeemenge ist nicht

ausreichend

. Die Maschine hatte nicht

die richtige Temperatur
Fehlende Vorwarmung des
Siebtragers

. Kalk am Heizelement

Heizelement teilweise
durchgebrannt

. Der Druckwachter arbeitet

nicht innerhalb der
optimalen Werte

. Der Druckwachter arbeitet

nicht innerhalb der
optimalen Werte

. Die Feder, die das

Sicherheitsventil regelt, ist
blockiert

. Der Druckwachter arbeitet

nicht innerhalb der
optimalen Werte.

. Die Maschine steht nicht

unter Druck

Die Offnungen am Ende
der Dampflanze sind
verstopft

Kein Wasser im Kessel
Die Dampflanze wurde
nicht richtig eingesetzt

. Kalkverkrustungen am

Heizelement

. Die Windungen des

Heizelements sind zu
nahe beieinander

. Kalkverkrustungen am

Heizelement
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1.
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. Korrekt einsetzen

Die Kaffeemenge
verringern

Die Kaffee-Ruckstande
vom Rand des Siebtragers
entfernen

. Wenden Sie sich an den

KUNDENDIENST

.Verwenden Sie anderen

Kaffee

. Den Mahlgrad des Kaffees

einstellen

. Die Kaffeemenge erhéhen

. Die Angaben in Abschnitt

4.4 befolgen

. Der Siebtrager muss

gleichzeitig mit dem
Wasser erwarmt werden

. Die Maschine entkalken
. Wenden Sie sich an den

KUNDENDIENST

. Wenden Sie sich an den

KUNDENDIENST

. Wenden Sie sich an den

KUNDENDIENST

. Wenden Sie sich an den

KUNDENDIENST

. Wenden Sie sich an den

KUNDENDIENST

Siehe Angaben in
Abschnitt 4.4

Die Offnungen mithilfe
einer Nadel reinigen

. Wasser in den Kessel

fullen
Die Dampflanze wieder
anbringen

. Die Maschine entkalken

.Wenden Sie sich an den

KUNDENDIENST

. Die Maschine entkalken
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Instructies voor het gebruik van de modellen

EUROPICCOLA / PROFESSIONAL / STRADIVARI
STRADIVARI PROFESSIONAL / EXPO

Beste klant,

Bedankt voor de aankoop van ons product, ontworpen op basis van de nieuwste
technologische ontwikkelingen. Door de eenvoudige handelingen voor het

juiste gebruik van ons product zorgvuldig uit te voeren en de belangrijkste
veiligheidseisen die in deze handleiding worden aangegeven in acht te nemen, kunt
u het beste uit het product halen en jaar na jaar de uitzonderlijke betrouwbaarheid
ervan ervaren. Mocht de machine toch niet goed werken, dan kunt u altijd rekenen
op het netwerk van servicecentra die direct tot uw beschikking staan.

SYMBOLEN DIE IN DEZE HANDLEIDING WORDEN GEBRUIKT
Belangrijke waarschuwingen worden met deze symbolen aangeduid. Inachtneming
van deze waarschuwingen is absoluut noodzakelijk.

Lees voor ingebruikname de gebruiksaanwijzing aandachtig door.

Let op! Bijzonder belangrijke en/of gevaarlijke handelingen.
Informatie (handig voor het gebruik van het apparaat).

Suggesties.

Handelingen die door de gebruiker kunnen worden uitgevoerd.

Handelingen die uitsluitend door een gekwalificeerde technicus
mogen worden uitgevoerd.

INSTRUCTIES VOOR DE VERWERKING AAN HET EIND VAN DE
LEVENSCYCLUS

Elektrische apparaten mogen niet samen met het huishoudelijke afval verwijderd
worden.

Voor de apparaten met dit symbool is de Europese Richtlijn 2012/19/EU van
toepassing. Alle elektrische en elektronische apparaten die niet meer worden
gebruikt, mogen niet bij het huisvuil worden gestopt, maar moeten worden
gescheiden en naar een erkend afvalverwijderingscentrum worden gebracht. Door
een correcte verwijdering van het apparaat worden gezondheids- en milieurisico's
vermeden. Voor nadere inlichtingen omtrent de verwijdering van het afgedankte
apparaat, informeer u bij uw Gemeente, de milieustraat of de winkel waar het
apparaat gekocht werd.

I
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1. INLEIDING OP DE
HANDLEIDING

1-1. INLEIDING

Deze handleiding maakt deel uit van de
machine en moet zorgvuldig worden
doorgelezen en te allen tijde kunnen
worden geraadpleegd; de handleiding
moet gedurende de gehele levenscyclus
van de machine.

In geval van verlies of beschadiging kunt
u een nieuwe handleiding aanvragen bij
een erkend SERVICECENTRUM.

Ze bevat informatie over het juiste
gebruik van de machine, de reiniging,
het onderhoud en belangrijke
instructies voor het uitvoeren van
handelingen die met bijzondere zorg
moeten worden uitgevoerd en voor
eventuele restrisico's.

De handleiding is gebaseerd op de
technologische ontwikkelingen ten

tijde van de totstandkoming ervan; de
fabrikant behoudst zich het recht voor
om noodzakelijke technische wijzigingen
in diens producten aan te brengen en
de handleidingen bij te werken zonder
de verplichting om eerdere versies te
herzien.

LA PAVONI S.p.A. wijst elke

verantwoordelijkheid af voor schade die

direct of

indirect voortvloeit uit personen of

zaken als gevolg van:

¢ de veronachtzaming van alle eisen van
de veiligheidsvoorschriften;

e verkeerde installatie;

e stroomstoringen;

e oneigenlijk of onjuist gebruik van de
machine;

e gebruik dat niet in overeenstemming is
met wat er in deze handleiding staat;

e gebrekkig of onjuist onderhoud;
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e wijzigingen aan de machine of welke
ongeoorloofde ingreep dan ook;

e gebruik van niet-originele of niet-
modelspecifieke onderdelen;

¢ het geheel of gedeeltelijk niet naleven
van de instructies;

e uitzonderlijke omstandigheden.

1-2. WERKING VAN DE MACHINE

Deze machine is geschikt voor

de huishoudelijke bereiding van
espressokoffie met koffiemelange, voor
de afname en afgifte van heet water en/
of stoom of warme melk.

De gebruiker moet de instructies in de
handleiding zorgvuldig hebben gelezen
en goed hebben begrepen om de
machine goed te laten werken.

1-3. BEOOGD GEBRUIK VAN DE

MACHINE

De HENDEL-modellen zijn geschikt voor

de afgifte van:

- dranken op basis van gemalen
koffiebonen

- heet water en stoom voor het bereiden
en opwarmen van dranken

- warme melk

- dranken op basis van melk en koffie.

1-4. TYPEPLAATJE

Het typeplaatje bevat de technische
gegevens, het serienummer en de CE-
markering. Het typeplaatje mag nooit
verwijderd worden.

2-1. VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN
Dit apparaat is uitsluitend voor
huishoudelijk gebruik bestemd.
Bovendien mag dit apparaat niet
worden gebruikt:

- in de keuken van werknemers

in winkels, kantoren en andere

2. WAARSCHUWINGEN



werkomgevingen;

- op (vakantie)boerderijen;

- door gasten in hotels en motels en in
residences;

- in bed en breakfasts.

¢ De gebruiker moet zich houden aan
de veiligheidsvoorschriften die gelden
in het land waar het apparaat wordt
gebruikt, naast de regels die op het
gezond verstand gebaseerd zijn en de
voorschriften die in deze handleiding
worden voorgeschreven.

* Om een goede werking van
de machine te garanderen
en ervoor te zorgen dat de
eigenschappen ervan behouden
blijven, is het raadzaam de juiste
omgevingscondities te controleren
(de omgevingstemperatuur moet
tussen 5° en 35 °C liggen). Het gebruik
van de machine op plaatsen waar
waterstralen worden gebruikt of in een
buitenomgeving die onderhevig is aan
weersinvloeden (zon, regen, enz.) moet
worden vermeden.

e Controleer na het uitpakken van
de machine of deze intact en
onbeschadigd is.

¢ Verpakkingsonderdelen moeten bij
de juiste afvalverwijderingscentra
worden ingeleverd en mogen in geen
geval onbeheerd of binnen het bereik
van kinderen, dieren of onbevoegden
worden achtergelaten.

e Controleer voor ingebruikname van
de machine of de voedingsspanning
die op het typeplaatje aan de
onderkant van de machine staat, de
voedingsspanning is die in het land
wordt gebruikt.

e Plaats het apparaat op een veilige
plaats, op een stevige ondergrond,
uit de buurt van warmtebronnen en
buiten het bereik van kinderen.

® Gebruik het apparaat niet binnen een
niche.

e Zorg ervoor dat de aan/uit-schakelaar
in de uit-stand staat voordat u de
machine aansluit of loskoppelt.

* Haal zonder aan het netsnoer te
trekken de stekker uit het stopcontact
als de machine niet in gebruik is en
voordat u de machine reinigt.

* Gebruik de machine niet als ze
niet goed functioneert of als het
netsnoer of de stekker beschadigd
is; neem in geval van een beschadigd
netsnoer contact op met een erkend
SERVICECENTRUM.

* Raak hete opperviakken
(filterdrager, ketel, stoompijpje,
zetgroep) niet aan om brandwonden
te voorkomen.

* De hete oppervlakken (filterdrager,
ketel, stoompijpje, zetgroep) blijven
lang na het gebruik nog heel warm.
Raak hete oppervlakken niet aan
om brandwonden te voorkomen.

e Verwijder de filterdrager niet
tijdens de afgifte van koffie om
brandwonden te voorkomen.

* Open de keteldop niet als de
machine in werking is of nog onder
druk staat, om brandwonden
te voorkomen. Schakel eerst de
machine uit, open dan langzaam de
stoomknop, wacht tot alle stoom
door het pijpje naar buiten is
gekomen en draai dan de dop los.

e Plaats in geen geval uw handen
onder de zetgroep en het
stoompijpje, want de vloeistof of
stoom die eruit komt is erg heet en
kan brandwonden veroorzaken.

e Verwijder na afgifte van de koffie de
filterdrager niet onmiddellijk, maar
wacht enkele seconden om eventuele
restdruk te laten ontsnappen om
brandwonden te voorkomen.

* Pas op dat u de machine niet
zonder water gebruikt om het
verwarmingselement niet te
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beschadigen.

* Gebruik alleen accessoires of
reserveonderdelen die door de
fabrikant zijn goedgekeurd om schade
te voorkomen.

¢ Schakel de machine uit in geval van
storingen of een onjuiste werking om
schade te voorkomen en neem contact
op met een erkend servicecentrum om
beschadigde of versleten onderdelen
te laten vervangen.

¢ Als er ongeautoriseerde reparaties
aan de machine worden uitgevoerd
of niet-originele reserveonderdelen
worden gebruikt, vervallen de
garantievoorwaarden en behoudt
de fabrikant zich het recht voor om
de geldigheid ervan niet meer te
erkennen.

® Gebruik de machine niet buitenshuis.

e Dompel de machine, het netsnoer
of andere elektrische componenten
niet onder in water ter voorkoming
van brand, elektrische schokken en
persoonlijk letsel.

e Zet voordat u reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden uitvoert
de machine uit door de aan/uit-
schakelaar in de uit-stand te zetten en
de stekker uit het stopcontact te halen
zonder aan het netsnoer te trekken.

¢ De espressomachine is uitsluitend
ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Alle service- of
reparatiewerkzaamheden, met
uitzondering van reiniging en
normaal onderhoud, moeten
worden uitgevoerd door een erkend
servicecentrum.

¢ VVul het waterreservoir nooit met
lauwwarm of warm water. Gebruik
uitsluitend koud water.

e Dompel de machine niet onder in
water.

e Het gebruik van dit apparaat is
toegestaan voor kinderen vanaf 8
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jaar, mits ze onder toezicht staan of ze
instructies verkregen hebben over het
veilige gebruik van het apparaat en de
betrokken risico’s begrijpen.

e De reiniging en het onderhoud kunnen
worden uitgevoerd door kinderen
vanaf 8 jaar, mits ze onder toezicht
staan.

* Houd het apparaat en de
voedingskabel buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

e Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

* Personen met beperkte fysieke,
geestelijke of zintuiglijke capaciteiten,
of personen die geen ervaring in en
kennis hebben van het gebruik van
elektrische apparatuur, mogen het
apparaat gebruiken alleen onder
toezicht van of nadat ze over de
aanverwante gevaren zijn geinstrueerd
door iemand die voor hun veiligheid
instaat.

2-2. ONEIGENLIJK GEBRUIK

Bij oneigenlijk gebruik

komt iedere vorm van garantie te
vervallen en kan de fabrikant niet
aansprakelijk worden gesteld
voor eventuele materiéle schade
en/of persoonlijk letsel.

Onder oneigenlijk gebruik wordt

verstaan:

e elk gebruik anders dan wat is
aangegeven;

e elke ingreep aan de machine die in
strijd is met de aanwijzingen in deze
handleiding;

e elk gebruik na geknoei met onderdelen
of veiligheidsvoorzieningen;

* het gebruik van de machine
buitenshuis.



2-3. RESTRISICO'S

De gebruiker kan niet worden
beschermd tegen de directe
stoom- of warmwaterstraal, dus
wees uiterst voorzichtig tijdens de
bediening om brandwonden te
voorkomen.

¢ De fabrikant wijst alle
aansprakelijkheid af voor schade aan
eigendommen, personen of dieren
veroorzaakt door ingrepen op de
machine door personen die niet
gekwalificeerd of niet geautoriseerd
zijn voor deze taken.

2-4. INSTRUCTIES VOOR HET
ELEKTRISCHE SNOER
Het bijgeleverde elektrische snoer is
vrij kort om te voorkomen dat u erin
verstrikt raakt of erover struikelt.
Met de nodige voorzichtigheid kan
er gebruik gemaakt worden van
verlengsnoeren. Als er een verlengsnoer
wordt gebruikt, controleer dan of:
e de op het verlengsnoer aangegeven
spanning minstens gelijk is aan
de elektrische spanning van het
huishoudelijke apparaat;

e het is uitgerust met een driepolige
stekker met aarde (als het snoer van
het huishoudelijke apparaat ook van
dat type is);

¢ het snoer niet loshangt om struikelen
te voorkomen.

De onderplaat is aan de machine
bevestigd door middel van

een speciale Torx-schroef, om

te voorkomen dat er met de
elektrische onderdelen wordt
geknoeid; neem daarom voor
iedere vorm van interventie en
voor eventuele vervanging van
het netsnoer contact op met een
erkend SERVICECENTRUM.

2-5. BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Bij het gebruik van huishoudelijke
apparaten is het raadzaam om bepaalde
voorzorgsmaatregelen te treffen om het
risico op brand, elektrische schokken
en/of ongevallen te beperken.

1.
2.

Raak hete oppervlakken niet aan.
Dompel de kabel, de stekkers of
de behuizing van het apparaat

niet onder in water of een andere
vloeistof om brand of elektrische
schokken te voorkomen.

Wees extra voorzichtig bij het
gebruik van de espressomachine in
het bijzijn van kinderen.

Haal de stekker uit het stopcontact
als de machine niet wordt gebruikt
of tijdens het schoonmaken. Laat
de machine afkoelen voordat u
onderdelen plaatst of verwijdert en
voor het reinigen.

Gebruik de machine niet met een
beschadigde kabel of stekker of

in geval van een storing of defect.
Laat het apparaat controleren of
repareren door het dichtstbijzijnde
servicecentrum.

Het gebruik van accessoires die
niet door de fabrikant worden
aanbevolen kan leiden tot materiéle
schade of persoonlijk letsel.
Controleer of de espressomachine
uit staat voordat u de stekker in
het stopcontact steekt. Controleer
of de schakelaar (drukknop) niet

is ingedrukt om haar te kunnen
uitzetten.

Wees uiterst voorzichtig wanneer u
stoom gebruikt.

Wanneer de machine wordt
uitgeschakeld terwijl het water in
de ketel nog aan het afkoelen is,
kan het gebeuren dat de hendel
omhoog komt. Dit verschijnsel
wordt veroorzaakt door de lage
druk die in de ketel zelf ontstaat.

-
2

10. Als het apparaat niet vaak wordt
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gebruikt, schakel het dan uit
door de schakelaar in de uit-
stand te zetten en het netsnoer,
zonder eraan te trekken, uit het
stopcontact te halen.

3. BESCHRIJVING

3-1. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
1. Hendel

2. Veiligheidsventiel - condensbakje
3. Keteldop

4. Stoomknop

5. Waterniveau-indicator

6. Aan/uit-schakelaar

7. Indicatielampje

8. Rooster en lekbak

9. Ketel

10. Filterdrager

11. Zetgroep

12. Stoompijpje

13. Manometer

14. Tamper

15. Maatschepje voor één koffiedosis
16. 2-kopsfilter

16a. 1-kopsfilter - filter voor pads

17. Cappuccino Automatic

18. Houder Cappuccino Automatic
19. Regelstang Cappuccino Automatic
20. Siliconenslang Cappuccino
Automatic

21. Dop onderplaat

22. Typeplaatje

23. Afdekdop Adelaar

4. GEBRUIK
4-1. ELEKTRISCHE AANSLUITING

Alvorens verder te gaan met de
elektrische aansluiting, moet u
zich ervan vergewissen dat de
netspanning overeenkomt met de
kenmerken die zijn aangegeven
op het typeplaatje aan de
onderkant van de machine.
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4-2. ZMONTAGE ONDERDELEN

e Plaats het rooster (8) op de specifieke
basis van het product en controleer of
de inkeping naar de behuizing van de
machine gericht is.

* Monteer de knop op de hendel door
deze rechtsom te draaien.

4-3. EERSTE INBEDRIJFSTELLING
* Draai de dop (3) van de ketel linksom
los.

* Bereid in een bakje een oplossing van
water met twee theelepels bicarbonaat
en wacht tot het bicarbonaat volledig
is opgelost in het water. Giet de
oplossing vervolgens in de ketel (9).

In plaats van bicarbonaat kunt u ook
een oplossing van water met een lepel
witte azijn gebruiken en deze in de
ketel gieten.

e Zorg ervoor dat de hendel (1) omlaag
staat; breng deze zo nodig helemaal
naar beneden.

e Draai de dop (3) van de ketel rechtsom
vast en controleer of de dop en de
stoomknop (4) goed dichtgedraaid zijn.

e Plaats de filterdrager (10) in de
zetgroep (11) en zet deze met een
draaibeweging van rechts naar links
vast.

* Steek de stekker van het netsnoer in
een geschikt stopcontact.

* Druk de schakelaar (6) in de aan-stand
en wacht tot de machine onder druk
staat (ca. 5 minuten).

* Plaats een opvangbak onder de
zetgroep (11) en breng de hendel (1)
langzaam zo ver mogelijk naar boven.
Houd de hendel in deze stand, zodat
de hoeveelheid water in de ketel
volledig wordt afgevoerd.

e Schakel vervolgens de machine uit en
trek de stekker uit het stopcontact,
draai de stoomknop (4) linksom
open en wacht tot alle stoom uit het
stoompijpje (12) is ontsnapt.



¢ \ul de ketel opnieuw met schoon
water en spoel de binnenkant schoon
om eventuele resten van de oplossing
te verwijderen.

4-4. INBEDRIJFSTELLING VAN DE

MACHINE

o Vul de ketel (9) met dezelfde
hoeveelheid water als de
hoeveelheid koffie die u wilt zetten
(Mod. Europiccola en Stradivari:
machinecapaciteit 0,8 |, gelijk aan 8
kopjes espresso; Mod. Professional
en Stradivari Professional:
Machinecapaciteit 1,6 |, gelijk aan 16
kopjes espresso).

Het waterniveau mag niet hoger
zijn dan het bovenste deel van het
kijkglaasje (5) en niet lager staan
dan het onderste zichtbare deel
ervan.

MODEL EUROPICCOLA/STRADIVARI

e Druk op de aan/uit-schakelaar (6). Het
interne lampje gaat branden om aan te
geven dat de machine is ingeschakeld.
Tegelijkertijd gaat ook het lampje (7)
branden om de activering van het
verwarmingselement aan te geven.

¢ Wacht tot het indicatielampje (7)
uit is gegaan. Draai de stoomknop
(4) dan langzaam linksom open om
"valse druk",veroorzaakt door de
lucht die nog in de ketel aanwezig is,
af te voeren. Draai de knop daarna
rechtsom weer dicht. Het lampje gaat
weer aan; wacht tot het opnieuw
uitgaat.

* Op dat moment staat de machine
onder druk en is klaar voor de afgifte
van koffie en stoom.

MODEL PROFESSIONAL/STRADIVARI

PROFESSIONAL/EXPO

e Druk op de aan/uit-schakelaar (6). Het
interne lampje gaat branden om aan te

geven dat de machine is ingeschakeld.
Tegelijkertijd gaat ook het lampje (7)
branden om de activering van het
verwarmingselement aan te geven.

e Wanneer de wijzer van de manometer
(13) in de groene zone komt, draait u
de stoomknop (4) langzaam linksom
open om "valse druk", veroorzaakt
door de lucht die nog in de ketel
aanwezig is, af te voeren. Draai de
knop daarna rechtsom dicht en wacht
tot de wijzer van de manometer weer
in de groene zone komt.

* Op dat moment staat de machine
onder druk en is klaar voor gebruik.

i

* Het knipperen van het lampje
(7) valt onder de normale
werking van de machine en
wordt veroorzaakt door de
drukschakelaar, die automatisch
de druk in de ketel aanpast.

¢ Als de machine tijdens

de werking zonder water

komt te staan, zal de
veiligheidsthermostaat de
stroomtoevoer naar de machine
onderbreken. In dit geval

zal de thermostaat moeten
worden gereset (zie paragraaf

6 - Oorzaken van gebreken of
storingen).

4-5. KOFFIEAFGIFTE

* Plaats het filter in de filterdrager (10).
U kunt kiezen tussen het kleine filter
(16a) voor 1 kopje en het grote filter
(16) voor 2 kopjes. Plaats de houder
van de filterdrager en wacht tot de
machine de juiste temperatuur heeft
bereikt. Zet intussen vast kopjes,
koffie, melk e.d. klaar.

e Verwijder na het opwarmen de
filterdrager (10) en vul het filter (16
of 16a) met gemalen koffie door
het meegeleverde schepje (15) te
gebruiken. Houd één schepje per
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kopje koffie aan.

¢ Druk de koffie aan met de tamper (14)
en maak de rand van het filter vrij van
eventuele koffieresten (afb. A).

Het 1-kopsfilter (16a) is geschikt
voor het gebruik van pads. De

pad moet in het filter worden
geplaatst, waarbij u ervoor moet
zorgen dat het papier van de pad
binnen de rand van de filterdrager
blijft.

¢ Terwijl u de machine vergrendeld
houdt met behulp van de hendel (1),
plaatst u de filterdrager (10) in de
zitting van de zetgroep (11). Vergrendel
deze met een korte draaibeweging van
rechts naar links.

¢ Plaats het kopje of de kopjes onder de
uitloop van de filterdrager.

* Breng de hendel (1) omhoog (terwijl
u met uw linkerhand de handgreep
van de filterdrager vasthoudt om de
machine op zijn plaats te houden) en
houd deze enkele seconden in die
stand (afb. C).

e Laat deze vervolgens helemaal zakken
tot de afgiftestand is bereikt (afb.
D) Herhaal deze handeling tot u de
gewenste hoeveelheid koffie heeft.

e Laat de hendel (1) na het zetten van de
koffie naar beneden wijzen (ruststand),
zodat het water dat nog in de ketel zit
niet uit de zetgroep (11) loopt en zet
de machine uit.

* Na 3-4 koffieafgiften achterelkaar,
adviseren wij om enkele minuten te
wachten totdat de zetgroep weer
de juiste temperatuur heeft bereikt.
Zo vermijdt u dat de koffie verbrand
wordt afgegeven.

Let op: controleer voor de afgifte
en bij meerdere kopjes koffie
achter elkaar of het waterniveau
in de ketel niet onder het
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minimumniveau zakt.

e Voor een optimale espresso is
@ het belangrijk om goed gebrande

en goed gemalen koffie van een

uitstekende kwaliteit te gebruiken.

* De espressomachine vereist
het gebruik van een fijn gemalen
melange; als de maling te grof
is, krijgt u lichte en slappe koffie
zonder crema, als deze te fijn is
krijgt u donkere en sterke koffie
met weinig crema.

* Om een gelijkmatige
koffieafgifte te verkrijgen,

moet de druk die op de hendel
uitgeoefend wordt evenredig zijn
aan de weerstand die de hendel
tijdens de afgifte ondervindt.

e V60r de eerste koffieafgifte
adviseren wij om de hendel (1)
helemaal omhoog te halen en
alleen water te laten stromen.
Hierdoor worden de zetgroep
(11), de filterdrager en het filter
goed opgewarmd.

e Druppelen van water uit de
filterdrager na het zetten van
koffie is normaal.

e Verwijder de filterdrager niet

Q direct na iedere afgifte. Wacht
enkele seconden totdat er geen
restdruk meer tussen het filter en
de sproeikop aanwezig is.

¢ De filterdrager (10) moet
langzaam uit de zetgroep (11)
worden verwijderd, van links
naar rechts, waarbij een lichte
neerwaartse druk moet worden
uitgeoefend om eventuele
restdruk te laten wegstromen en
z0 brandwonden te voorkomen.

4-6. WATER IN DE KETEL BIJVULLEN
Om de ketel bij te vullen gaat u als volgt
te werk:



¢ Draai de dop (3) open pas nadat de
machine via de aan/uit-schakelaar (6)
is uitgezet.

¢ Draai de stoomknop (4) langzaam
linksom open en wacht tot alle stoom
via het stoompijpje (12) uit de ketel is
ontsnapt.

¢ Verwijder de filterdrager (10) en breng
de hendel (1) langzaam omhoog en
houd deze omhoog, zodat de stoom en
het water in de ketel via de zetgroep
naar buiten komen.

e Het is aan te raden om uit voorzorg
een bakje neer te zetten om de stoom
en het water op te vangen, aangezien
de stoom en het water die eruit komen
erg heet zijn en brandwonden kunnen
veroorzaken.

e Wanneer er geen stoom of water meer
naar buiten komt, draait u langzaam
de keteldop (3) los. Nu kan de ketel
met water worden bijgevuld.

e Plaats de hendel (1) in de ruststand
en draai de stoomknop (4) rechtsom
dicht, voordat de keteldop (3) weer
wordt aangedraaid.

A

* Draai de keteldop (3) nooit
open als de machine werkt
of nog onder druk staat om
brandwonden te voorkomen.

e Controleer de hoeveelheid
water in de ketel altijd via het
kijkglaasje (5). Door de machine
zonder water te gebruiken kan de
weerstand doorbranden.

4-7. STOOMAFGIFTE

e Nadat u heeft gecontroleerd of er
genoeg water in de ketel zit en u alle
handelingen heeft uitgevoerd die
nodig zijn om de machine onder druk
te brengen, moet u ervoor zorgen dat
de hendel (1) in de ruststand staat
(naar beneden gericht) en dat deze
ook in die stand blijft staan.

Voor het opwarmen van dranken:

e plaats een bakje onder het stoompijpje
(12);

e draai de stoomknop (4) linksom open
om de eventuele condens die zich in
de ketel heeft opgehoopt af te voeren;

e draai de stoomknop vervolgens verder
open om de gewenste hoeveelheid
stoom uit het pijpje te laten komen
(afb. B);

* na afloop sluit u de stoomknop door
deze rechtsom te draaien.

o

* Om voldoende stoom te
verkrijgen, moet het water in de
ketel ongeveer halverwege het
kijkglaasje (5) staan.

e Voor een betere stoomafgifte
is het aan te raden om de stoom
er niet langer dan 2 minuten af te
geven.

e De gebruiker wordt niet
beschermd tegen directe stoom-
of warmwaterstralen; wees
voorzichtig tijdens het gebruik.

e Stoom die afgegeven wordt
heeft een temperatuur van ca.
100° C; ga daarom met de grootst
mogelijke voorzichtigheid te werk
om brandwonden te voorkomen.

4-8. BEREIDING VAN CAPPUCCINO

MET HET STOOMPIJPJE

¢ Schenk de te bereiden melk in een
hoge, smalle kan, die tot de helft
gevuld is.

* Dompel het stoompijpje (12-12a)
onder tot het de bodem van de kan
raakt en draai de stoomknop (4)
langzaam linksom.

* Beweeg de kan een paar seconden
langzaam omhoog en omlaag, totdat
de melk de juiste dikte heeft.

* Voor het maken van cappuccino
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schenkt u de hete, opgeklopte melk uit
over de koffie.

4-9. BEREIDING VAN CAPPUCCINO
MET DE CAPPUCCINO AUTOMATIC

Het plaatsen van de Cappuccino
Automatic

Het vervangen van het traditionele
stoompijpje (12) door de Cappuccino
Automatic (17) (optioneel op de modellen
met een zwarte behuizing) moet voor
ingebruikname plaatsvinden.

De volgende handelingen moeten worden
verricht:

e Zorg ervoor dat de machine uit staat.

e Zorg ervoor dat de stoomknop (4) is
dichtgedraaid.

¢ Draai de koploze schroef op de
stoomknop met het meegeleverde
gereedschap (F) rechtsom vast (afb. E1)
om het stoompijpje vrij te maken.

¢ Draai het stoompijpje (12) rechtsom tot
de aanslag en haal het uit de zitting door
het naar rechts te trekken (afb. E2).

¢ Plaats de Cappuccino Automatic op het
stoompijpje (18) door het naar boven te
duwen tot het tegen het verbindingsstuk
aan zit. Draai de moer daarna rechtsom
vast.

e Schuif het hulpstuk met de Cappuccino
Automatic (17) op zijn plaats door het
naar links te duwen (afb. F). Draai het
hulpstuk met de Cappuccino Automatic
(17) linksom tot de aanslag.

¢ Draai de koploze schroef (F) op de
stoomknop met het meegeleverde
gereedschap (E) linksom los (afb.
E3) om de cappuccino automatic te
vergrendelen.

Controleer gedurende de
werking dat de koploze schroef (F)
altijd in de vergrendelde stand is.

BEREIDING VAN DE CAPPUCCINO
Nadat u de machine onder druk heeft
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gezet, zoals is beschreven in hoofdstuk
4.4, gaat u als volgt te werk:

e Stop de aanzuigslang (20) (B-afb. F) in de
kan met melk, die naast de machine is
geplaatst.

* Plaats het kopje met de eerder
gezette koffie onder de uitloop van
de Cappuccino Automatic en draai de
stoomknop (4) linksom open; de afgifte
van een hete, schuimige melkemulsie
gaat nu van start.

* Om de afgifte te onderbreken draait u
de stoomknop (4) rechtsom dicht.

o

e De consistentie van het schuim
kan geregeld worden door de pin
(C) (afb. F) van de Cappuccino
Automatic af te stellen.

* Beweeg de pin omhoog voor
dikker schuim.

* Na iedere afgifte dienen

melkresten van de Cappuccino
Automatic te worden verwijderd.

Om het stoompijpje (12) opnieuw te
plaatsen, volgt u dezelfde stappen
die hiervoor zijn beschreven voor het
monteren van de cappuccino stomer.

4-10. BEREIDING VAN ANDERE WARME

DRANKEN

Voor het opwarmen van dranken:

* Plaats een bakje onder het stoompijpje
(12).

* Draai de stoomknop (4) linksom open
om de eventuele condens die zich in de
ketel heeft opgehoopt af te voeren.

THEE, KAMILLE

* Doe voldoende water in een kan om de
gewenste hoeveelheid van de drank te
verkrijgen.

e Dompel het stoompijpje (12) onder in
de vloeistof en draai de stoomknop (4)
langzaam linksom.




¢ Open vervolgens de stoomknop volledig
zodat er een grote hoeveelheid stoom
afgegeven wordt die de vloeistof aan de
kook brengt.

¢ Voeg dan het zakje met de te bereiden
drank toe.

KOP WARME CHOCOLADE

¢ Giet de inhoud van het zakje met de al
gedoseerde drank in een kan en voeg al
roerend steeds een beetje melk toe.

e Dompel het stoompijpje (12) onder tot
het de bodem van de kan raakt. Draai
de stoomknop (4) langzaam linksom en
breng het aan de kook.

e Laat de drank langer koken voor meer
dikte.

De afgegeven stoom heeft

een temperatuur van ongeveer
100°C.

Houd NOOIT de handen

onder het stoompijpje en

wees uiterst voorzichtig om
brandwonden te voorkomen.

4-11. AFGIFTE VAN HEET WATER

* Wanneer de machine onder druk is kan
er behalve met het stoompijpje (12),
ook heet water worden verkregen met
behulp van de Cappuccino Automatic
(17).

¢ Na bevestiging van het hulpstuk zoals
beschreven in paragraaf 10 4.9 plaatst u
de aanzuigslang in een kan met water,
zet u een bakje onder de uitloop van de
Cappuccino Automatic en opent u de
stoomknop (4) rechtsom.

e Zodra de gewenste hoeveelheid is
bereikt, draait u de stoomknop weer
dicht.

Houd NOOIT de handen onder de
Cappuccino Automatic omdat de
vloeistof heet is en brandwonden
kan veroorzaken.

5. REINIGING EN ONDERHOUD

Trek, zonder eraan te trekken,
het netsnoer uit het stopcontact
voordat u reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden
uitvoert.

5-1. REINIGING VAN DE BEHUIZING
Maak de buitenkant, het lekbakje (8)

en de ruimte waar deze inzit met een
vochtige doek schoon en droog af.
Gebruik geen alcohol, oplos-, reinigings-
of schuurmiddelen om schade aan de
behandelde externe oppervlakken te
voorkomen.

5-2. REINIGING VAN DE FILTERDRAGER
Reinig regelmatig de filterdrager (10),
het filter (16) en de douchezeef in de
zetgroep (11) met warm water en een
milde reinigingsmiddel om vervuiling en
koffieafzettingen te voorkomen.

Opgelet: vermijd, om de
beschadiging van de machine

te voorkomen, het blindfilter te
gebruiken voor de reiniging van de

groep.

5-3. REINIGING STOOMPIJPJE

Neem het stoompijpje na ieder gebruik
zorgvuldig met een vochtige doek af om
te voorkomen dat de smaak van de te
verwarmen dranken verandert en de
spuitmond verstopt raakt.

5-4. REINIGING CAPPUCCINO

AUTOMATIC

Na elke afgifte moet de Cappuccino

Automatic worden ontdaan van

melkresten.

e Zet een glas gevuld met water naast de
machine en zet er de aanzuigslang in.

* Ga te werk zoals bij de normale
bereiding van een cappuccino, maar laat
het vuile water in een apart bakje lopen.

* \Volg de stappen beschreven in hfst.
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4.9 om het stoompijpje (12) terug te

plaatsen.

¢ Naast de reiniging direct na ieder
gebruik, moet u de Cappuccino
Automatic af en toe ook grondiger

reinigen.

¢ Draai de schroefdraadmoer (A) los

stoompijpje eruit komt (afb. F).

e Verwijder het deksel (D), de pin (C), het

pijpje (B) en was alles grondig af onder
lauw stromend water om melkresten of
uitgeharde klonten te verwijderen. Zet

de onderdelen in omgekeerde volgorde

door deze linksom te draaien totdat het

6. OORZAKEN VAN GEBREKEN OF STORINGEN

PROBLEEM

OORZAAK

weer in elkaar.

OPLOSSING

De machine werkt niet en
het lampje in de schakelaar
gaat niet aan

Het indicatielampje van de
stroomschakelaar brandt en
het water wordt niet warm

Tijdens de afgifte komt er
geen koffie uit

De koffie wordt te
snel afgegeven

De koffie druppelt eruit

1. Er is geen stroom.

2. De stekker van het
netsnoer zit er niet goed
in

3. Het netsnoer is
beschadigd

1. De veiligheidsthermostaat
moet worden gereset

2. Het verwarmingselement
is onderbroken of
doorgebrand

1. Er zit geen water in de
ketel.

2. De koffie is te fijn
gemalen

3. Er zit te veel koffie in

4. De koffie is te hard
aangedrukt

1. De koffie is te grof
gemalen

2. Er zit te weinig koffie in

3. De koffie is niet genoeg
aangedrukt

4. Oude of ongeschikte
koffie

1. De koffie is te fijn
gemalen

2. Er zit te veel koffie in

3. De koffie is te hard
aangedrukt
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. Zorg ervoor dat de stroom
het weer doet

2. Steek de stekker van het
netsnoer goed in het
stopcontact

3. Neem contact op met het

SERVICECENTRUM voor

vervanging

1. Verwijder de dop van
de onderplaat en druk
op de rode knop om de
thermostaat te resetten
2. Neem contact op met het
SERVICECENTRUM

N

. Vul de ketel met water

2. Gebruik een grovere
maling

3. Doe minder koffie in het
filter

4. Druk de koffie minder

hard aan

1. De maling moet fijner
worden ingesteld
Gebruik meer koffie
Druk de koffie steviger
aan

Gebruik andere koffie

B W

1. De maling moet grover
worden ingesteld

2. Gebruik minder koffie

3. Druk de koffie minder
hard aan



De koffie lekt
eruit tussen de ketelgroep
en de filterdrager

Er komt geen crema op de
koffie

De koffie komt er te koud uit

De koffie komt er te heet uit

Het veiligheidsventiel sist
en er komt stoom uit het
ventiel of het condensbakje

De machine geeft geen
stoom

De machine maakt lawaai
(trillingen)

1. De filterdrager zit er niet
goed in

. Er zit te veel koffie in het
filter

.De rand van de
filterdrager is niet schoon

. De pakking van de
ketelgroep is versleten

N
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. De koffiemelange is niet
geschikt voor het type
machine

2. De maling is niet goed

3. Er zit te weinig koffie in

1. De machine was nog niet
op de juiste temperatuur

2. De filterdrager is niet
voorverwarmd

3. Er zit kalk op het
verwarmingselement

4. Het verwarmingselement
is gedeeltelijk
doorgebrand

5. De drukschakelaar werkt
niet binnen optimale
waarden

1. De drukschakelaar werkt
niet binnen optimale
waarden

1. De veer die het
veiligheidsventiel regelt is
geblokkeerd

2. De drukschakelaar werkt
niet binnen optimale
waarden

—

. De machine is niet op
druk

. De spuitmond van het
stoompijpje is verstopt

. Er zit geen water in de
ketel

4. Het stoompijpje is niet
goed geplaatst

. Er zit kalkaanslag op het
verwarmingselement

N

w

[$2]

=

. De spiralen van het
verwarmingselement
liggen te dicht bij elkaar

. Er zit kalkaanslag op het
verwarmingselement

N
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1.

1.

2.

1.
2.

3.
4.

5.

o

2.

.Neem contact op met het

. Plaats op de juiste wijze
. Gebruik minder koffie
. Verwijder de koffieresten

van de rand van de
filterdrager

.Neem contact op met het

SERVICECENTRUM

. Gebruik andere koffie
. Stel de koffiemaling

anders in

. Gebruik meer koffie

.Volg de instructies die in

paragraaf 4.4 staan

. De filterdrager moet

tegelijk met het water
worden verwarmd
Ontkalk de machine

SERVICECENTRUM

. Neem contact op met het

SERVICECENTRUM

Neem contact op met het
SERVICECENTRUM

Neem contact op met het
SERVICECENTRUM
Neem contact op met het
SERVICECENTRUM

Zie de instructies in
paragraaf 4.4

Prik de gaatjes door met
behulp van een naald
Vul de ketel met water
Plaats het stoompijpje
opnieuw

Ontkalk de machine

Neem contact op met het
SERVICECENTRUM
Ontkalken



Instrucciones de uso de los modelos

EUROPICCOLA / PROFESSIONAL / STRADIVARI
STRADIVARI PROFESSIONAL / EXPO

Estimado/a cliente:

Gracias por comprar uno de nuestros productos fabricados en linea con las uUltimas
innovaciones tecnoldgicas. Si cumple rigurosamente con las sencillas operaciones
acerca del correcto uso de nuestro producto de acuerdo con los requisitos
esenciales de seguridad que se indican en este manual, podra obtener el maximo
rendimiento y comprobar la extraordinaria fiabilidad del producto a lo largo de los
afios. En caso de anomalias durante el funcionamiento, no dude en ponerse en
contacto con la red de Centros de Asistencia que a partir de este momento estan a
su disposicién.

SIMBOLOS UTILIZADOS EN LAS INSTRUCCIONES

Las advertencias importantes incluyen estos simbolos. Es estrictamente necesario
respetar estas advertencias.

Antes de la puesta en funcionamiento, lea atentamente el manual de
instrucciones.

ijAtencion! Operaciones especialmente importantes y/o peligrosas.
Informacién (util para el uso del aparato).

Sugerencias.

Operaciones que puede llevar a cabo el usuario.

Operaciones que solo puede llevar a cabo un técnico
cualificado.

INSTRUCCIONES PARA EL TRATAMIENTO AL FINAL DE LA VIDA
UTIL

I3 900200

Los aparatos eléctricos no deben eliminarse junto con los residuos domésticos. Los
aparatos que incluyen este simbolo estan sujetos a la Directiva europea 2012/19/
UE. Todos los aparatos eléctricos y electrénicos desechados deben separarse de los
demas residuos domésticos para su eliminacién y se deben entregar a los centros
correspondientes previstos por el Estado. Una eliminacién correcta del aparato
desechado evitara dafios al medio ambiente y riesgos para la salud de las personas.
Para mas informacion sobre la eliminacion del aparato desechado, dirijase a la
Administracién municipal, a la Oficina de recogida de residuos o a la tienda en la
que ha comprado el aparato.
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1. INTRODUCCION AL MANUAL

1-1. INTRODUCCION

Este manual de instrucciones es
parte integrante de la maquina,
debe leerse con atenciény siempre
debe encontrarse disponible para su
consulta. Debe conservarse durante
toda la vida util de la maquina.

En caso de pérdida o deterioro, puede
pedir un manual nuevo a un CENTRO DE
ASISTENCIA autorizado.

En su interior, incluye informacién
acerca del uso correcto de la maquina,
la limpieza y el mantenimiento, y
proporciona indicaciones importantes
para la realizacién de operaciones que
deben llevarse a cabo con especial
atencién y para posibles riesgos
residuales.

El manual refleja las innovaciones
tecnolégicas existentes en el momento
de su redaccion; el fabricante se
reserva el derecho de introducir todas
las modificaciones técnicas necesarias
en sus productos y de actualizar los
manuales sin necesidad de revisar las
versiones anteriores.

PAVONI S.p.A. declina toda
responsabilidad por los posibles dafios
que puedan producirse

directa o indirectamente a personas o

cosas, como resultado:

e del incumplimiento de todos los
requisitos de las normas de seguridad
vigentes;

e de una instalacién incorrecta;

¢ de fallos de alimentacion;

e de un uso indebido o incorrecto de la
maquina;

e de un uso que no respete lo indicado
en este manual;

e de deficiencias graves en el
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mantenimiento;

¢ de modificaciones en la maquina o de
cualquier operacién no autorizada;

e del uso de recambios no originales o
especificos para el modelo;

e del incumplimiento total o parcial de
las instrucciones;

e circunstancias excepcionales.

1-2. FUNCION DE LA MAQUINA

Esta maquina es apta para la
preparacién doméstica de café expreso
con mezcla de café, parala

extraccién y para el suministro de agua
caliente y/o vapor y de leche caliente.

El usuario debe leer con atencién

y comprender perfectamente las
instrucciones incluidas en el manual
para poder utilizar la maquina
correctamente.

1-3. USO PREVISTO DE LA MAQUINA

Los modelos DE PALANCA pueden

suministrar:

- bebidas a base de granos de café
molido

- agua caliente y vapor de agua para
la preparacién y el calentamiento de
bebidas

- leche caliente

- bebidas a base de leche y café.

1-4. PLACA DE IDENTIFICACION

La placa de identificacion contiene los
datos técnicos, el nUmero de seriey
la marca. No quite nunca la placa de

identificacion.

2. ADVERTENCIAS (A)
2-1. Advertencias de seguridad

Este aparato esta destinado
exclusivamente al uso doméstico.
Tampoco puede utilizarse:

- en la zona de cocina por los
empleados de tiendas, oficinas y en



otros ambientes de trabajo;

- en granjas e instalaciones de turismo
rural;

- por los clientes, en hoteles, motelesy
ambientes residenciales;

- en bed and breakfast.

e El usuario debe respetar las normas
de seguridad vigentes en el pais en
el que se utiliza la maquina, asi como
las reglas de sentido comuny los
requisitos que se incluyen en este
manual.

Para garantizar el correcto
funcionamiento de la maquinay el
mantenimiento de sus caracteristicas
alo largo del tiempo, se recomienda
comprobar que las condiciones
ambientales sean las adecuadas (la
temperatura ambiente debe estar

comprendida entre 5y 35 °C), evitando

utilizar la maquina en lugares en los
que se utilicen chorros de agua o en
ambientes exteriores sometidos a los
agentes atmosféricos (sol, lluvia, etc.).

Tras el desembalaje, aseglrese de
que la maquina esté intacta y no haya
sufrido ninguin dafio.

Los componentes del embalaje se
deben entregar a las estaciones de
eliminacién correspondientes y bajo
ningln concepto deben dejarse sin
vigilancia o al alcance de los nifios,
animales o personas no autorizadas.

Antes de poner la maquina en
funcionamiento, compruebe que la
tensién de alimentacion especificada
en la placa de datos colocada debajo
de la base de la maquina corresponda

con la tensién que se utiliza en su pais.

Coloque la maquina en un lugar
seguro, sobre una base soélida, alejada
de las fuentes de calor y fuera del
alcance de los nifios.

e La maquina no debe utilizarse en el
interior de un hueco.

¢ Antes de conectar y desconectar
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la maquina, asegurese de que el
interruptor de encendido esté en la
posicion de apagado.

Extraiga el enchufe de la toma de
corriente cuando no utilice la maquina
y antes de limpiarla, sin estirar el cable
de alimentacion.

No utilice la maquina si no funciona
correctamente o si el cable de
alimentacién o el enchufe estuvieran
daflados; si el cable de alimentacién
eléctrica esta daflado, péngase

en contacto con el CENTRO DE
ASISTENCIA autorizado para su
revision.

No toque las superficies calientes
(caldera, dispensador, portafiltro,
varita de vapor) para evitar
quemaduras.

e Las superficies (caldera,
dispensador, portafiltro, varita de
vapor) permanecen muy